Rejestr zamówień publicznych



 
           Kraków, dnia 06.05.2011r

DPS nr 1 /2011

SPECYFIKACJA  ISTOTNYCH  WARUNKÓW  ZAMÓWIENIA 

I. Dokładne dane Zamawiającego

Dom Pomocy Społecznej w Krakowie, os. Hutnicze 5, zwany dalej Zamawiającym zaprasza do wzięcia udziału w postępowaniu o udzielenie zamówienia publicznego na : przygotowanie i dostawa codziennego wyżywienia dla mieszkańców z uwzględnieniem diet i kaloryczności   do Domu Pomocy  Społecznej  w Krakowie, os. Hutnicze 5, w okresie od 01.06.2011r do 31.12.2011r
Adres Zamawiającego:

Dom Pomocy Społecznej

os. Hutnicze 5

31-917 Kraków

NIP 678-21-15-481 ; Regon 351216604
Tel.12/ 644-24-52 Tel./fax12/ 644-79-14
E-mail: dpsh@interia.pl
II. Tryb udzielenia zamówienia
Zamówienia publicznego udziela się w trybie przetargu nieograniczonego na podstawie ustawy z dnia 29 stycznia 2004 prawo zamówień publicznych ( tekst jednolity Dz. U z 2010 r. Nr 113 poz.759)

Wartość zamówienia jest mniejsza niż kwoty określone w przepisach wydanych na podstawie art. 11 ust.8. 
III. Termin wykonywania zamówienia
Termin realizacji zamówienia:  01.06.2011r-31.12.2011r

IV. Opis przedmiotu zamówienia
CPV:   55322000-3- usługi gotowania posiłków



55321000-6- usługi przygotowania posiłków



55520000-1- usługi dostarczania posiłków 

1. Przedmiotem zamówienia jest: przygotowanie i dostawa codziennego wyżywienia dla mieszkańców DPS z uwzględnieniem diet i kaloryczności   do Domu Pomocy  Społecznej  w Krakowie, os. Hutnicze 5, w okresie od 01.06.2011r do 31.12.2011r.

2. Szacunkowa ilość -  8400 osobodni ( Udzielający zamówienia oświadcza, że wskazana ilość posiłków ma charakter wyłącznie szacunkowy, a rzeczywista ilość w ramach zamówienia stanowiącego przedmiot zamówienia wynikać będzie z bieżących potrzeb Zamawiającego. Ilość mieszkańców w DPS – 40 osób)

3. Posiłki dla mieszkańców powinny uwzględniać następujące diety: 

· dieta ogólna



           
- 31  osób

· dieta cukrzycowa



-   2 osoby

· dieta wątrobowa



-   7 osób ( w tym 1 osoba z dietą specjalną  przewidzianą dla osoby uczulonej na wieprzowinę. Zamiennie za wędliny wieprzowe stosuje się wędliny drobiowe, a do obiadu podaje się tylko drób, ryby, wołowinę).
4. Zalecane normy kalorii i składników pokarmowych obliczone na osobodzień: 

Kalorie ok. 2200 -2400 

Węglowodany ok. 300 g 

Białko ogółem ok. 70 g w tym białko zwierzęce ok. 20-30 g 

Tłuszcz ok. 70 g 

Białko powinno pokrywać od 13-16% całodobowego zapotrzebowania kalorycznego, tłuszcze 

nie więcej niż 30% całodobowego zapotrzebowania kalorycznego natomiast reszta kalorii 

powinna zostać pokryta przez węglowodany. 

Zobowiązuje się wykonawcę do przestrzegania normatywnych wartości energetycznych, 

wartości odżywczych i smakowych potraw oraz do przygotowywania ich zgodnie z prawnymi 

regulacjami o warunkach zdrowotnych żywności i żywienia, przy równoczesnym zapewnieniu 

modyfikacji opracowanych jadłospisów przez urozmaicenia, sezonowość. Należy uwzględnić przygotowywanie posiłków w okresie świąt oraz okazjonalnych uroczystości z uwzględnieniem tradycyjnych potraw.

V. Żywienie mieszkańców obejmuje:
1. sporządzanie posiłków w ilościach wynikających ze stanu mieszkańców  z uwzględnieniem zaleceń dietetycznych, 

2. dystrybucja dostarczonych posiłków dla mieszkańców DPS przez pracowników Wykonawcy (istnieje możliwość wykorzystywania zastawy stołowej i sztućców będących w posiadaniu Zamawiającego) 
3. odbiór  pojemników, termosów i odpadów pokonsumpcyjnych.  
VI. Szczegółowy opis przedmiotu zamówienia.

1. Wykonawca powinien zapewnić dostarczanie posiłków we wszystkie dni tygodnia 3 razy dziennie zgodnie z poniższymi zasadami: 
·  śniadanie 

godz.    6,30  -   7,00

·  II śniadanie                ok.19 porcji /kanapki dla osób wychodzących do szkoły, pracy lub na zajęcia 
                                          oraz dieta cukrzycowa   


·  obiad


godz.   12,00  - 12,30

-     podwieczorek            

·  kolacja

godz.  17,00 -  17,30
· dodatkowe posiłki dotyczące np. diety cukrzycowej będą po uzgodnieniu z wykonawcą
dostarczane w następujący sposób: 

-drugie śniadanie razem z pierwszym śniadaniem
-podwieczorek razem z obiadem
2. Wykonawca powinien zapewnić dostęp przez całą dobę do podstawowych produktów żywnościowych i napojów zgodnie z Rozporządzeniem MPiPS. Do produktów tych zaliczamy chleb, masło, dżem, herbata, cukier, woda mineralna./załącznik nr 1/

3. Wykonawca powinien uwzględnić w jadłospisie przygotowanie 2 kolacji gorących w dekadzie/10dni/ np. bigos, fasolka po bretońsku, flaki z żołądków drobiowych lub leczo/sezonowo/ 
4. Wykonawca zobowiązany jest do udostępnienia upoważnionemu przedstawicielowi 

Zamawiającego jednej porcji każdego posiłku do degustacji w zakresie diety podstawowej 

w celu dokonania kontroli wagi i estetyki zestawionego posiłku.
5. Wykonawca po zakończeniu pory wydawania poszczególnych posiłków odbierze odpady 

pokonsumpcyjne i narzędzia służące do dostarczania i przechowywania żywności od Zamawiającego. 
6. Wykonawca powinien dostarczać dokumentację potwierdzającą ilość dostarczonych posiłków przy śniadaniu za dzień poprzedni i odebrać potwierdzoną przez Zamawiającego dokumentację przy dostawie obiadu.
7. Pomiar temperatury odbywać się będzie w momencie przekazania posiłków do DPS:

zupa – 75°C, II danie - 65°C. , napoje gorące - 80°C. , produkty zimne -15°C.    
8. Odpadki będą odbierane przez wykonawcę.
9.  Naczynia transportowe w których pakowana jest żywność mają być czyste, bez uszkodzeń, bez znaczących zmian fizycznych mogących przyczynić się do zagrożenia epidemiologicznego a pojemniki, termosy zamykane szczelnie tak by podczas transportu posiłki w formie płynnej nie ulegały rozlaniu.
10. Jadłospisy podlegać będą kontroli Zamawiającego. Wykonawca zobowiązuje się do przedstawienia osobie upoważnionej planowanego na następną dekadę ( 10 dni) jadłospisu ( wzór ustalony przez Wykonawcę), w którym   zawarte będą z  podziałem na diety następujące dane: nazwa posiłku,     kaloryczność, gramatura gotowego posiłku z podziałem części składowych wyrażone w gramach lub sztukach. 
11. Wykonawca zobowiązany jest używać masło świeże extra a nie produkty masłopodobne oraz wędliny wysokiej jakości.
12. Reklamacje dotyczące składu jakościowego i ilościowego (np. brak masła) będą zgłaszane wykonawcy telefonicznie oraz w formie pisemnej.
13. Wykonawca powinien co najmniej 1 raz w tygodniu dostarczać wykaz poszczególnych produktów z 

których został sporządzony posiłek wraz z wykazem gramatury, 
14. Zaleca się, aby Wykonawca  pobierał i przechowywał próbki podanych posiłków w 

specjalnie przeznaczonych do tego lodówkach przez okres 48 godz od upływu dnia ich podania. 

15. Zamawiający będzie dokonywał kontroli wartości wsadu do kotła poprzez wezwanie 

wykonawcy do okazania raportów żywienia. W razie wątpliwości raz w m-cu zamawiający 

ma prawo na koszt wykonawcy do weryfikacji tych raportów przez PIH. Średnia wartość 

dziennego wsadu do kotła określona na podstawie raportów może wahać się w okresie 

tygodnia w granicach ± 5%. 
16. Za uchybienia ujawnione w trakcie kontroli np. SANEPID-u wynikające ze świadczonej przez 

Wykonawcę usługi, której następstwem będą m.in. mandaty, kary odpowiada Wykonawca. 
17. Zamawianie posiłków odbywać się będzie w dniu poprzedzającym ich dostarczenie do godz. 10:00  na podstawie pisemnych zamówień posiłków przez pracownika socjalnego.

Zamówienie na posiłki dostarczane na niedzielę i poniedziałek będą zamawiane w piątek.

 Korekta zamówienia w dniu dostawy 

-ilości obiadów /łącznie z dietami /  do godz. 9:00

- ilości kolacji  /łącznie z dietami /  do godz.14:00

- ilości śniadań  /łącznie z dietami /   na dzień następny do godz. 15:00 

Złożenie korekty odbywać się będzie faksem lub telefonicznie. 

18. Podstawą do sporządzania posiłków dla mieszkańców  będą :
· wykaz norm dziennych racji pokarmowych dla zakładów żywienia zbiorowego  typu zamkniętego opracowany przez Instytut Żywności i Żywienia oraz norm HCCAP.

· wykaz diet stosowanych w DPS.
19. Wszelkie posiłki powinny być przygotowywane zgodnie z obowiązującymi normami

żywieniowymi wg Instytutu Żywienia i Żywności, jak również przepisami prawa w zakresie

higieny żywienia norm HCCAP oraz wewnętrznymi przepisami Zamawiającego.
VII. Warunki dodatkowe:
1. Podana cena brutto na realizację zamówienia winna uwzględniać wszelkie rabaty i upusty zastosowane dla Zamawiającego,. Podana przez Wykonawcę cena brutto będzie traktowana przy ocenie ofert jako cena ostateczna. 
2. Ofertę sporządza się w języku polskim (łącznie z wymaganymi dokumentami), z zachowaniem formy pisemnej pod rygorem nieważności.

VIII.  Opis warunków udziału w postępowaniu  oraz opis dokonywania oceny spełnienia 

        tych warunków.

O udzielenie zamówienia mogą ubiegać się wykonawcy, którzy:

	L.p
	Warunek udziału w postępowaniu
	Opis sposobu dokonywania oceny spełniania tego warunku

	1
	Wiedza i doświadczenie
	Zamawiający uzna ten warunek za spełniony, jeżeli Wykonawca wykaże, nie później niż na dzień składania ofert, że w okresie ostatnich trzech lat przed upływem terminu składania ofert, należycie wykonał( a w przypadku świadczeń okresowych lub ciągłych – również wykonuje przygotowanie  całodziennego wyżywienia o łącznej wartości na miesiąc  nie mniejszej niż 5000 zł 

	2
	Brak podstaw do wykluczenia 
	Zamawiający uzna ten warunek za spełniony, jeżeli wykonawca wykaże , nie później niż na dzień składania ofert, że nie podlega wykluczeniu z postępowania o udzielenia zamówienia na podstawie art.24 ust.1 ustawy

	3
	oferowane dostawy odpowiadają określonym wymaganiom 
	Zamawiający uzna ten warunek za spełniony , jeżeli oferowany przedmiot spełnia wymogi Polskiej Normy oraz wymogi określone w ustawie 25.08.2006r. O bezpieczeństwie żywności i żywienia(Dz. U. Z 2006r. Nr 171.poz.1225) oraz transport wykonywany będzie środkami transportu spełniającymi wymagania sanitarne


Zamawiający oceni spełnienie warunków udziału w postępowaniu na podstawie dokumentów załączonych do oferty wg. formy „spełnia”- „ nie spełnia”. Zamawiający dokona oceny spełniania warunków wymaganych od wykonawców określonych w pkt. VIII  na podstawie złożonych oświadczeń i dokumentów.
Wykonawca musi wykazać spełnienie każdego z warunków. Niespełnienie któregokolwiek warunku spowoduje wykluczenie wykonawcy z postępowania. O wykluczeniu z postępowania zamawiający powiadomi niezwłocznie wykluczonego wykonawcę, podając uzasadnienie faktyczne i prawne.

Od uczestników oczekuje się starannego zapoznania się ze Specyfikacją Istotnych Warunków Zamówienia oraz zdobycie wszelkich informacji, które mogą być konieczne do przygotowania oferty i podpisania umowy.

IX. Wykaz oświadczeń i dokumentów, jakie mają dostarczyć wykonawcy w celu 

    potwierdzenia spełnienia warunków udziału w postępowaniu.
1. W celu wykazania spełnienia warunków udziału w postępowaniu określonych w pkt. VIII                          siwz , w tym również niepodlegania wykluczeniu z postępowania na podstawie art. 24 ust.1 ustawy, należy złożyć oświadczenie o spełnianiu warunków udziału ( zawarte w formularzu oferty) oraz załączyć aktualny odpis z właściwego rejestru , jeżeli odrębne przepisy wymagają wpisu do rejestru, wystawiony nie wcześniej niż 6 miesięcy przed upływem terminu składania ofert.
2. W zakresie potwierdzenia ,że oferowana usługa odpowiada określonym wymaganiom należy przedłożyć oświadczenie, iż oferowany przedmiot spełnia wymogi Polskiej Normy oraz wymogi określone w ustawie 25.08.2006r. O bezpieczeństwie żywności i żywienia(Dz. U. Z 2006r. Nr 171.poz.1225) oraz transport  wykonywany będzie środkami transportu spełniającymi wymagania sanitarne.

3. W zakresie potwierdzenia, że wykonawca posiada wiedzę i doświadczenie należy złożyć oświadczenie, iż na dzień składania ofert, że w okresie ostatnich trzech lat przed upływem terminu składania ofert, należycie wykonał( a w przypadku świadczeń okresowych lub ciągłych – również wykonuje przygotowanie całodziennego wyżywienia o łącznej wartości na miesiąc  nie mniejszej niż 5000 zł 

4. Zamawiający wzywa wykonawców, którzy w określonym terminie nie złożyli wymaganych przez Zamawiającego oświadczeń lub dokumentów potwierdzających spełnianie warunków udziału w postępowaniu albo złożyli oświadczenia i dokumenty zawierające błędy do złożenia ich w wyznaczonym terminie, chyba że mimo ich złożenia oferta wykonawcy podlegać będzie odrzuceniu albo konieczne będzie unieważnienie postępowania. Złożone na wezwanie Zamawiającego oświadczenia i dokumenty powinny potwierdzać spełnianie przez Wykonawców warunków udziału w postępowaniu nie później niż w dniu, w którym upłynął termin składania ofert.

5. Wykonawca  zobowiązany jest złożyć oryginały lub kserokopie dokumentów poświadczonych za zgodność z oryginałem przez wykonawcę .

X. Informacje o sposobie porozumiewania się Zamawiającego z Wykonawcami oraz przekazywania oświadczeń i dokumentów, a także wskazanie osób uprawnionych do porozumiewania się z Wykonawcami.

1. W niniejszym postępowaniu oświadczenia, wnioski, zawiadomienia oraz informacje    
        Zamawiający i Wykonawcy przekazują pisemnie  ( pomocniczo faksem). Przy czym 

        korespondencję uważa się za złożoną w terminie, jeżeli jej treść dotarła do Zamawiającego 

        przed upływem terminu i została niezwłocznie potwierdzona na piśmie.
2. Zamawiający  przekazując  oświadczenia , wnioski, zawiadomienia oraz informacje faksem żąda niezwłocznego potwierdzenia faktu ich otrzymania.
3. Dokumenty lub informacje przekazywane Wykonawcy faksem lub drogą elektroniczną będą przesyłane na adres poczty elektronicznej lub nr faksu wskazany przez Wykonawcę w ofercie.
4. Do kontaktów z wykonawcami w czasie postępowania ze strony Zamawiającego upoważniona jest Pani Magdalena Michalska tel.12 644 24 52.
5. Wyjaśnienia oraz modyfikacja treści specyfikacji

a) W uzasadnionych przypadkach zamawiający może przed upływem terminu składania ofert zmienić treść specyfikacji istotnych warunków zamówienia. Dokonaną zmianę specyfikacji zamawiający przekazuje niezwłocznie  wszystkim wykonawcom, którym przekazano specyfikację istotnych warunków zamówienia, a jeżeli specyfikacja jest udostępniona na stronie internetowej, zamieszcza ją także na tej stronie. 

b) Jeżeli  zmiana treści specyfikacji istotnych warunków zamówienia prowadzi do zmiany treści ogłoszenia o zamówieniu, zamawiający zamieszcza ogłoszenie o zmianie ogłoszenia w Biuletynie Zamówień Publicznych. 

XI. Termin związania ofertą
Składający ofertę pozostaje nią związany przez okres 30 dni kalendarzowych, licząc od upływu terminu składania ofert. 

XII. Opis sposobu przygotowania oferty.

     1.  Koszt sporządzenia ofert.

Wszystkie koszty związane ze sporządzeniem i złożeniem oferty ponosi Wykonawca.

     2. Opakowanie i oznakowanie ofert oraz termin składania ofert.

Oferty należy składać w nieprzejrzystych i zaklejonych kopertach lub opakowaniach   

· koperta zewnętrzna powinna być zaadresowana do Zamawiającego na adres – Dom Pomocy Społecznej w Krakowie, os. Hutnicze 5 , oznakowana następująco:

„Przetarg nieograniczony -zamówienie publiczne nr 1/2011r. Oferta na: „przygotowanie i dostawa codziennego wyżywienia dla mieszkańców  z uwzględnieniem diet i kaloryczności   do Domu Pomocy  Społecznej  w Krakowie, os Hutnicze 5, w okresie od 01.06.2011r do 31.12.2011r.
Nie otwierać przed 16 maja  2011r. godz.9,30. „
· koperta wewnętrzna powinna być zaadresowana i oznakowana jak wyżej, a ponadto opatrzona nazwą i dokładnym adresem Wykonawcy 

3.Oferta winna być sporządzona wg wzoru FORMULARZA OFERTY załączonego do specyfikacji   -   załącznik nr 2
4.Ofertę należy złożyć w formie pisemnej w języku polskim. Oferta powinna być czytelna.
5.Poprawki muszą być naniesione czytelnie oraz opatrzone podpisami osób uprawnionych do  reprezentowania Wykonawcy.
6.Część oferty, która zawiera tajemnicę przedsiębiorstwa w rozumieniu przepisów o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji, a wykonawca zastrzega ich poufność, należy umieścić w odrębnej kopercie z opisem „Zastrzeżona część oferty”. Zamawiający nie odpowiada za ujawnienie informacji stanowiących tajemnicę przedsiębiorstwa przekazanych mu przez Wykonawcę wbrew postanowieniom niniejszego punktu. Wykonawca nie może zastrzec informacji o których mowa w art.86ust. 4 ustawy.

7.Dokumenty stanowiące ofertę powinny być zszyte w sposób uniemożliwiający ich wypięcie

XIII. Miejsce oraz termin składania i otwarcia ofert.

1. Ofertę przetargową należy złożyć w sekretariacie Domu Pomocy Społecznej os Hutnicze 5, 31-917 Kraków. ( dziennik podawczy w dni robocze w godzinach pracy sekretariatu)
2. Termin składania ofert upływa dnia  16.05.2011r. do godz. 8,00.

3. Oferty złożone po terminie zostaną niezwłocznie  zwrócone Wykonawcom.
4. Otwarcie ofert odbędzie się w dniu 16 maja  2011r. godz.9,30 .  w pokoju 42  w Domu  Pomocy Społecznej w Krakowie, os. Hutnicze 5.

5. Przebieg publicznego otwarcia ofert:

            Przewodniczący komisji

· bezpośrednio przed otwarciem ofert zamawiający podaje kwotę, jaką zamierza przeznaczyć na sfinansowanie zamówienia;

· podczas otwarcia ofert podaje nazwy(firmy) oraz adresy Wykonawców, a także informacje dotyczące ceny, terminu wykonania zamówienia, okresu gwarancji i warunków płatności zawartych w ofertach

XIV. Opis sposobu obliczania ceny
1. Cena podana w formularzu ofertowym winna być wartością wyrażoną w jednostkach 

pieniężnych w walucie polskiej z dokładnością do dwóch miejsc po przecinku. 

Cena powinna zawierać wszystkie koszty związane z prawidłową realizacją przedmiotu 

zamówienia i powinna obejmować koszt wykonania całości zamówienia, w tym koszty 

transportu do siedziby zamawiającego oraz koszty żywności, które Wykonawca zobowiązany 

jest dostarczać do Zamawiającego. Wykonawca winien uwzględnić w cenie oferty również wszystkie inne koszty jakie poniesie w związku z realizacją przedmiotu przetargu, także nie wymienione w zdaniu poprzedzającym, a które mają wpływ na cenę oferty. 

2. Cena powinna być podana cyfrowo i słownie, z wyszczególnieniem:

-wartości netto bez podatku VAT,

- wartości podatku VAT

-wartości brutto

Wartość brutto należy wyliczyć od wartości netto powiększonej o wartość podatku VAT.

3. Wykonawca określi cenę oferty podając ją w zapisie liczbowym i słownie. 

4. Rozliczenia za wykonanie usług dokonywane będzie na podstawie ilości wydanych posiłków 

oraz ceny dziennego wyżywienia mieszkańca /osobodnia/, a w sytuacji gdy mieszkaniec nie spożywa wszystkich dziennych posiłków (np. z uwagi na pobyt w szpitalu, zgon) – również ceny poszczególnych posiłków, podanych przez Wykonawcę w ofercie. 

5. Zamawiający zobowiązuje się do zapłaty wynagrodzenia za usługi gastronomiczne , co 10 dni, na podstawie faktury bądź rachunku Wykonawcy wystawionej za faktyczną ilość wydanych posiłków- 

Wykonawca dołączy każdorazowo 10-cio dniowe  zestawienie wydanych posiłków zgodnie z dokumentacją dostarczonych posiłków potwierdzanych codziennie przez Zamawiającego. 

6. Płatność dokonana zostanie w terminie do 4 dni od dnia otrzymania przez Zamawiającego 

od Wykonawcy prawidłowo wystawionej faktury VAT lub rachunku. 

7. Forma płatności – przelew. Wynagrodzenie obejmować będzie wszelkie koszty jakie poniesie 

Wykonawca realizując przedmiot umowy. 

XV. Opis kryteriów, którymi Zamawiający będzie się kierował przy wyborze oferty 

  wraz z podaniem znaczenia tych kryteriów , sposób obliczenia ceny oraz  oceny 

  ofert.

Kryteria oceny:

1. cena oferty - 100 % 

Wyboru najkorzystniejszej oferty dokonuje komisja według następujących zasad:

W tym kryterium oferta może uzyskać max. 100  pkt

1% odpowiada w punktacji końcowej 1 pkt

Ocena będzie następowała wg wzoru: 

	C =
	CN
CO
	X 100 pkt X 100 % (wyrażona w pkt)*


Gdzie:
C - ocena oferty badanej w kryterium cena
CN - najniższa oferowana cena
CO - cena oferty badanej

Za najkorzystniejszą zostanie uznana oferta, która uzyska najwyższą ilość punktów spełniając jednocześnie wszystkie wymogi specyfikacji istotnych warunków zamówienia  i ustawy Prawo Zamówień Publicznych.

XVI. Informacje o formalnościach, jakie powinny zostać dopełnione po wyborze oferty w 

      celu zawarcia umowy w sprawie zamówienia publicznego.
1. Niezwłocznie po wyborze najkorzystniejszej oferty Zamawiający jednocześnie  zawiadamia Wykonawców, którzy złożyli oferty ,o:
· wyborze najkorzystniejszej oferty, podając nazwę( firmę),albo imię i nazwisko, siedzibę albo adres  zamieszkania i adres wykonawcy, którego ofertę wybrano, uzasadnienie jej wyboru  oraz nazwy(firmy),albo imiona i nazwiska, siedziby albo miejsca zamieszkania  i adresy Wykonawców, którzy złożyli oferty, a także punktację przyznaną ofertom w każdym kryterium oceny ofert i łączną punktację.

· wykonawcach, których oferty zostały odrzucone, podając uzasadnienie faktyczne i prawne

· wykonawcach, którzy zostali wykluczeni z postępowania o udzielenie zamówienia, podając uzasadnienie faktyczne i prawne.

· Terminie, określonym zgodnie z art. 94 ust.1 lub 2, po którego upływie umowa w sprawie zamówienia publicznego może być zawarta.

2. Niezwłocznie po wyborze  najkorzystniejszej oferty Zamawiający zamieszcza informacje, o których mowa w ust.1 pkt a na stronie internetowej oraz w miejscu publicznie dostępnym w swojej siedzibie .
XVII. Istotne dla stron postanowienia, które zostaną wprowadzone do treści zawieranej umowy w sprawie zamówienia publicznego, ogólne warunki albo wzór umowy, jeżeli zamawiający wymaga od wykonawcy, aby zawarł z nim umowę w sprawie zamówienia publicznego na takich warunkach.
1. Zamawiający wymaga od wykonawcy, aby zawarł z nim umowę w sprawie zamówienia publicznego na  warunkach określonych we wzorze umowy stanowiącym załącznik nr 4 do siwz.

2. Zakazuje się zmian postanowień zawartej umowy oraz wprowadzania nowych postanowień do umowy niekorzystnych dla Zamawiającego, jeżeli przy ich uwzględnieniu należałoby zmienić treść oferty, na podstawie, której dokonano wyboru oferenta, chyba, że konieczność wprowadzenia takich zmian wynika z okoliczności, których nie można było przewidzieć w chwili zawarcia umowy.

XVIII. Pouczenie o środkach ochrony prawnej przysługujących wykonawcy w toku postępowania o udzielenie zamówienia protesty ,odwołania i skargi
Środki ochrony prawnej określone w  dziale VI   ustawy prawo  zamówień  publicznych z dnia 29 stycznia 2004r. przysługują wykonawcom, a także innemu podmiotowi, jeżeli ma lub miał interes w uzyskaniu danego zamówienia praz poniósł lub może ponieść szkodę w wyniku naruszenia przez zamawiającego przepisów niniejszej ustawy.

XIX.   Opis części zamówienia, jeżeli zamawiający dopuszcza składanie ofert częściowych
Zamawiający nie dopuszcza składania ofert częściowych.

XX.   Informacja o przewidywanych zamówieniach uzupełniających o których mowa w art.67 ust1.pkt. 7, jeżeli zamawiający przewiduje udzielenie takich zamówień.
Zamawiający  nie przewiduje udzielenie zamówień uzupełniających.

XXI.   Opis sposobu przedstawienia ofert wariantowych oraz minimalne warunki, jakim muszą odpowiadać oferty wariantowe, jeżeli zamawiający dopuszcza składanie ofert wariantowych.
Zamawiający nie dopuszcza składania ofert wariantowych.

XXII.  Informacje dotyczące walut obcych, w jakich mogą być prowadzone rozliczenia między zamawiającym a wykonawcą, jeżeli zamawiający przewiduje rozliczenia w walutach obcych.
Rozliczenia między zamawiającym a wykonawcą odbywają się w PLN.

XXIII.  Zamawiający żąda wskazania przez wykonawcę w ofercie części zamówienia , której wykonanie powierzy podwykonawcom
W sprawach nie uregulowanych niniejszą specyfikacją zastosowanie mają przepisy Ustawy Prawo Zamówień Publicznych z dnia 29 stycznia 2004 roku ( tekst jednolity DZ.U. z 2010Nr 113,poz. 759.)

 DOKUMENTACJA ZAMÓWIENIA

1.W skład dokumentacji niniejszego przetargu, udostępnionej Wykonawcy  wchodzi specyfikacja istotnych warunków zamówienia oraz:

a) załącznik nr 1- Wykaz podstawowych produktów żywnościowych 
b) załącznik nr 2- FORMULARZ OFERTY  

c) załącznik nr 3- OŚWIADCZENIE Wykonawcy 

d) załącznik nr 4 - wzór umowy






             
                                 Zatwierdził:

  ZAŁĄCZNIK NR 1 DO SIWZ

Wykaz podstawowych produktów żywnościowych
Produkty  dostarczane będą 1 raz w tygodniu w piątek. Wymienione produkty muszą być zgodne z PN, dobrej jakości, z datą produkcji i okresem przydatności do spożycia.

	Nazwa produktu
	tydzień

	Cukier biały kryształ 1 kg
	1 kg

	Herbata granulowana 1 szt = 100g
	1szt

	Dżem owocowy (300-350g)
	 1 słoik

	Masło extra (200 g) 
	1 kostka

	woda mineralna (1,5l)
	1 zgrzewka


ZAŁĄCZNIK NR 2 DO SIWZ

FORMULARZ OFERTY

..............................dnia..............................

pełna nazwa  wykonawcy......  ..............................................................................................................................................................

adres siedziby Wykonawcy

NIP

NR konta bankowego …..............................................................................................................

nr telefonu …...........................................................................................................................

nr faxu …..................................................................................................................................

adres poczty internetowej................................................................................................................................................................

OFERTA

Nawiązując do  ogłoszenia o przetargu nieograniczonym  na..........................................................................................

........................................................................................................................................................................................

Oferujemy wykonanie przedmiotu zamówienia określonego w specyfikacji istotnych warunków zamówienia  na łączną wartość netto .......................................... zł

(słownie............................................................................................................................................................................) 

łączną wartość brutto.............................................zł

( słownie........................................................................................................................................) w tym podatek VAT

Oferujemy średnią cenę dziennego wyżywienia jednego mieszkańca/ osobodnia/

	
	Kwota netto 

w [zł ]
	Kwota podatku VAT 

w [ zł ]
	Kwota brutto

 w  [zł ]

	średnią cena dziennego wyżywienia jednego mieszkańca
	
	
	


Informujemy, że cenę średniej dziennej stawki wyżywienia jednego mieszkańca składa się :

a) średnia cena śniadania (kwota netto ................. zł, kwota podatku VAT ................. zł, kwota brutto ..................... zł) 

b) średnia cena obiadu (kwota netto ................... zł, , kwota podatku VAT ................. zł, kwota brutto ..................... zł)

c)średnia cena kolacji (kwota netto ................. zł, kwota podatku VAT ............... zł, kwota brutto ................... zł)

Oferujemy wykonanie przedmiotu zamówienia w terminie  w okresie od 01.06.2011r do 31.12.2011r.
Oświadczamy, że zapoznaliśmy się ze specyfikacją istotnych warunków zamówienia i uznajemy się za związanych określonymi w niej wymaganiami i zasadami postępowania 

Oświadczamy, że uważamy się za związanych niniejszą ofertą na czas wskazany w specyfikacji istotnych warunków zamówienia.

Oświadczamy, że zawarty w specyfikacji istotnych warunków zamówienia projekt umowy został przez nas zaakceptowany i zobowiązujemy się w przypadku wyboru naszej oferty do zawarcia umowy na wyżej wymienionych warunkach w miejscu i terminie wyznaczonym przez zamawiającego.

Oświadczamy, że oferta nie zawiera informacji stanowiących tajemnicę przedsiębiorstwa  w rozumieniu przepisów o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji/Oświadczamy, że oferta  zawiera informacje stanowiące tajemnicę przedsiębiorstwa  w rozumieniu przepisów o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji. Informacje takie zawarte są w oddzielnej kopercie oznakowanej „Zastrzeżona część oferty”

....................................................................................................................................................................

podpis osoby /osób /upoważnionych

ZAŁĄCZNIK NR 3 DO SIWZ

OŚWIADCZENIE WYKONAWCY o spełnianiu warunków udziału w postępowaniu o udzielenie zamówienia publicznego

 na :........................................................ 

Imię i nazwisko

/nazwa i adres Wykonawcy , 

oświadczam/ oświadczamy

1.że w okresie ostatnich trzech lat przed upływem terminu składania ofert, należycie wykonał a w przypadku świadczeń okresowych lub ciągłych – również wykonuje przygotowanie całodziennego wyżywienia o łącznej wartości na miesiąc  nie mniejszej niż 5000 zł 

2.nie podlegam/y wykluczeniu z postępowania o udzielenie zamówienia na podstawie art. 24 ust.1 i ust.2 ustawy

3. że  oferowany przedmiot spełnia wymogi Polskiej Normy oraz wymogi określone w ustawie 25.08.2006r. O bezpieczeństwie żywności i żywienia(Dz. U. Z 2006r. Nr 171.poz.1225) oraz transport  wykonywany będzie środkami transportu spełniającymi wymagania sanitarne 

 





data i podpis/y osoby/osób upoważnionej/ych

ZAŁĄCZNIK NR 4 DO SIWZ

UMOWA 

Umowa zawarta w dniu..................... pomiędzy:

Domem Pomocy Społecznej z siedzibą Krakowie, os. Hutnicze 5, 31-917 Kraków  reprezentowanym przez :

Tadeusz Skiba – Dyrektor Domu

NIP: 678-21-15-481,  REGON: 351216604

Zwanym dalej „Zamawiającym”

a

Wykonawcą

......................................................................................................................................................

z siedzibą.....................................................................................................................................

działającym na podstawie wpisu do ewidencji działalności gospodarczej

nr...................... wydanego przez.................................................................................................

NIP: ..................................... REGON:...................................................

zwanym dalej „Wykonawcą”

została zawarta umowa o następującej treści:

§ 1

1. Niniejsza umowa została zawarta w wyniku rozstrzygniętego w dniu ..............postępowania  

    w trybie przetargu nieograniczonego, przeprowadzonego przez Zamawiającego, na 

    podstawie ustawy PZP.

2. Przedmiotem umowy jest świadczenie przez Wykonawcę na rzecz Zamawiającego usług cateringowych w zakresie przygotowywania, dostawy i dystrybucji codziennych posiłków dla mieszkańców  Domu Pomocy Społecznej w Krakowie.

§ 2

Opis  przedmiotu zamówienia

I. W zakresie żywienia
1. Posiłki winny być dostarczane w ściśle ustalonych porach dnia:

 - śniadanie 

godz.    6,30  -   7,00

- II śniadanie 

- obiad

godz.   12,00  - 12,30

- podwieczorek             

-  kolacja

godz.  17,00 -  17,30

2. Przygotowanie posiłków odbywać się będzie z uwzględnieniem diet oraz kalorycznością.

3. Posiłki muszą odpowiadać wymogom sztuki kulinarnej z zachowaniem norm żywieniowych 

    z uwzględnieniem składników pokarmowych ( kaloryczności i wartości odżywczych ) 

    zalecanych przez Głównego Inspektoratu Sanitarnego i Instytutu Żywności i Żywienia  w 

    sprawie norm wyżywienia i żywienia jakie obowiązują w zamkniętych zakładach żywienia 

    zbiorowego oraz jakości zdrowotnej żywności z zachowaniem wartości odżywczych i 

     energetycznych.

4. Wykonawca ponosi pełną odpowiedzialność cywilną i finansową za jakość przygotowanych   i dostarczonych posiłków oraz za skutki wynikające z zaniedbań przy  przygotowywaniu, transporcie i wydawaniu posiłków mogących mieć wpływ na zdrowie 

 żywionych osób.

5.Wykonawca ponosi pełną odpowiedzialność przed jednostkami uprawnionymi do kontroli w zakresie żywienia osób.

6.Wykonawca zobowiązany jest do uwzględnienia i stosowania w jadłospisie potraw sezonowych w tym owoców i warzyw. 

7. Wykonawca zobowiązuje się do przedstawienia osobie upoważnionej planowanego na następną dekadę ( 10 dni) jadłospisu       ( wzór ustalony przez Wykonawcę), w którym   zawarte będą z  podziałem na diety następujące dane: nazwa posiłku,     kaloryczność, gramatura gotowego posiłku z podziałem części składowych wyrażone w gramach lub sztukach. 

8. Wykonawca zobowiązany jest do wywieszenia jadłospisów przed  stołówką.

9.Należy uwzględnić przygotowanie posiłków tradycyjnych w okresie świąt oraz okazjonalnych uroczystości.

10.Zamawianie posiłków będzie się odbywało przez pracownika socjalnego tut. Domu codziennie do godz. 10,00 na następny dzień,.

11.W przypadku wyjazdu grupy mieszkalnej  po zgłoszeniu z 2 dniowym wyprzedzeniem, należy dostarczyć określoną ilość posiłków na umówioną godzinę.

12.Usługodawca będzie rozdzielał i podawał posiłki przy pomocy własnych pracowników.

13.Dostarczanie posiłków winno odbywać się w odpowiednich przeznaczonych do tego celu pojemnikach termoizolacyjnych zabezpieczających posiłki przed wylaniem lub schłodzeniem.

14.Wykonawca zabezpieczy odpowiednią temperaturę i estetykę wydawanych posiłków.

15.Wykonawca zobowiązuje się do utrzymania płynności wydawania posiłków w przypadku jakichkolwiek awarii.

16.Wykonawca ma obowiązek dostarczania posiłków specjalistycznym transportem samochodowym spełniającym wymogi Państwowej Inspekcji Sanitarnej, na podstawie wydanej decyzji.

17.Koszty dowozu posiłków do siedziby Zamawiającego ponosi Wykonawca.

18.Wykonawca zobowiązany jest przechowywać do 48 godzin próbki pokarmowe.

19.Wykonawca ma obowiązek odbierania odpadów pokonsumpcyjnych i ich utylizacji na własny koszt.

20.Wykonawca zobowiązany jest do przestrzegania wymogów sanitarno-epidemiologicznych, jak też przepisów BHP i p. poż. Za ewentualne uchybienia w tym zakresie ponosi pełną odpowiedzialność Wykonawca.

21.Zamawiający nie dopuszcza możliwości podawania posiłków  w naczyniach jednorazowego użytku oraz sztućców jednorazowego użytku, za wyjątkiem  deserów typu: puddingi, galaretki, musy, sorbety itp. Przy czym naczynia jednorazowego użytku muszą posiadać odpowiednie certyfikaty (atesty), potwierdzające ich dopuszczenie do kontaktu z żywnością.

22.Dokumentacja w zakresie Dobrej Praktyki Produkcyjnej, Dobrej Praktyki Higienicznej oraz Księga HACCP dla Domu Pomocy Społecznej w Krakowie znajduje się u Wykonawcy.
§3

Warunki płatności

1.Zamawiający zobowiązuje się do zapłaty wynagrodzenia za usługi gastronomiczne , co 10 dni, na podstawie faktury bądź rachunku Wykonawcy wystawionej za faktyczną ilość wydanych posiłków- tj. ilość osobodni za okres rozliczeniowy wyliczoną na podstawie zsumowanych załączników do raportów żywienia pomnożonych przez stawkę osobodnia netto plus należny podatek VAT.

2.Zamawiający będzie dokonywał zapłaty w terminie do 4 dni od daty otrzymania faktury lub rachunku od Wykonawcy – za faktyczne wykonanie usług objętych zamówieniem, na konto bankowe Wykonawcy .................................................................................................. .

3.Strony ustalają, że w okresie danego roku kalendarzowego wydatki na świadczenie usług objętych niniejszą umową nie mogą przekroczyć wielkości środków finansowych przyjętych w budżecie Zamawiającego, ustalonym przez jednostkę nadrzędną.

§ 4

Zasady żywienia

1. Wykonawca będzie działał zgodnie z obowiązującymi przepisami, w tym z:

· Ustawą z dnia 11.05.2001r. o warunkach zdrowotnych żywności i żywienia ( Dz. U.01.63.634);

· Rozporządzeniem Ministra Zdrowia z dnia 06.01.2003r. W sprawie szczegółowego zakresu i metod wewnętrznej kontroli jakości zdrowotnej żywności i przestrzegania zasad higieny w procesie produkcji w zakładach produkcyjnych, lub wprowadzających żywność do obrotu ( Dz.U.03.677);

· Rozporządzeniem Ministra Zdrowia z dnia 19.12.2002r. W sprawie wymagań higieniczno-sanitarnych zakładów i wymagań dotyczących higieny w procesie produkcji i w obrocie artykułami oraz materiałami i wyrobami przeznaczonymi do kontaktu z tymi artykułami  ( Dz.U. 02.234.1979). 

· Rozporządzeniem Ministra Zdrowia z dnia 19.12.2002r. W sprawie pobierania i przechowywania próbek żywności przez zakłady żywienia zbiorowego ( Dz.U.0327.238).

2.Wykonawca posiada  system zarządzania jakością (HACCP).

§ 5

Czas obowiązywania umowy

Umowa zostaje zawarta na czas określony od ………….r do ……….r.

§ 6

Inne postanowienia umowy

1. Strony zastrzegają sobie następujące kary umowne:

1) Wykonawca zobowiązany jest do zapłaty kar umownych:

a) za opóźnienie w wykonaniu przedmiotu zamówienia w wysokości 0,2% wynagrodzenia, za każdą godzinę opóźnienia,

b) w przypadku odstąpienia od umowy z winy Wykonawcy w wysokości 20% wartości wynagrodzenia umownego.

2)Zamawiający zobowiązany  jest do zapłacenia kar umownych:

a) w przypadku odstąpienia od umowy z winy Zamawiającego w wysokości 20% 

      wynagrodzenia umownego z wyłączeniem sytuacji określonej w § 7 ust.6 umowy.

2. Strony zastrzegają sobie prawo dochodzenia odszkodowania uzupełniającego w wysokości kar umownych.

§ 7

Postanowienia końcowe

1. Wszelkie zmiany i uzupełnienia niniejszej umowy wymagają dla swojej ważności formy  

     pisemnej w postaci aneksu pod rygorem nieważności.

2.Zamawiający może odstąpić od umowy w trybie natychmiastowym jeżeli:

a. zostanie ogłoszona upadłość Wykonawcy lub rozwiązanie firmy,

b. zostanie wydany nakaz zajęcia majątku Wykonawcy,

c. Wykonawca z własnej winy przerwał realizację umowy i nie realizuje jej,

d. Wykonawca wykonuje usługę niezgodnie z umową lub jej częścią.

3. W razie odstąpienia od umowy Zamawiający zobowiązany jest do dokonania odbioru 

                 wykonanej usługi oraz zapłaty wynagrodzenia za jej wykonanie.

4. Podmioty określone w kompozycji niniejszej umowy jako Wykonawca, ponoszą 

    odpowiedzialność solidarną za niewykonanie lub należyte wykonanie niniejszej umowy.

               5.W razie niedotrzymania przez Wykonawcę któregokolwiek z warunków umowy 

     Zamawiający może ją rozwiązać ze skutkiem natychmiastowym z winy Wykonawcy bez 

     potrzeby wypowiadania za pisemnym zawiadomieniem Wykonawcy o rozwiązaniu umowy. 

6.W razie wystąpienia istotnej okoliczności powodującej, że wykonanie umowy nie leży w interesie publicznym, czego nie można było przewidzieć w chwili zawarcia umowy, Zamawiający może odstąpić od umowy w terminie miesiąca  od powzięcia wiadomości o powyższych okolicznościach. W takim wypadku Wykonawca może żądać jedynie wynagrodzenia należnego mu z tytułu wykonania części umowy.

7.Niedopuszczalne są jednak zmiany niekorzystne dla Zamawiającego jeżeli w związku z ich wprowadzeniem należałoby zmienić treść umowy, chyba że konieczność wprowadzenia takich zmian wynika z okoliczności, których nie można było przewidzieć w chwili zawarcia umowy.

8.W kwestiach nieuregulowanych niniejszą umową zastosowanie będą miały przepisy Kodeksu Cywilnego.

9.Sprawy sporne, wynikające z realizacji niniejszej umowy, w przypadku braku porozumienia będzie rozstrzygał Sąd właściwy dla miejsca siedziby Zamawiającego.

10.Umowę sporządzono w dwóch jednobrzmiących egzemplarzach.

WYKONAWCA:






ZAMAWIAJĄCY:

