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Pieczgé panstwowego inspektora sanitarnego

PROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ

nr 32242025
znak sprawy: HZ.2.9020.1.230.2025 Krakow, dnia 2025-04-11 r.

(miefjscowosé i data)

Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-i) Panstwowego Wejewodzkiego/
Powiatowego/Graniczaego Inspektora Sanitarnego w Krakowie
Katarzyna Necka, asystent, Oddzial Nadzoru Higieny Zywnosci i Zywienia, nr up. 111

(imig i nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowaznien do czynnosci kontrolnych)

Kontrole przeprowadzono na podstawie art. 4 1 25 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Panstwowej
Inspekcji Sanitarnej ( Dz. U. 22024 r., poz. 416), w zwiazku z art. 67 § 1 1 art. 68 § 11 § 2 ustawy z dnia
14 czerwca 1960 r. Kodeks postepowania administracyjnego (Dz. U. z 2024 r., poz. 572).

Sposob przeprowadzania kontroli okresla Procedura urzedowej kontroli zywnosci oraz materiatow i

wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig PK/BZ/01 okreslona w zarzadzeniu nr 104/17
Gléwnego Inspektora Sanitarnego z dnia 8.05.2017r. w sprawie procedury przeprowadzania urzedowe;
kontroli zywnosci oraz materialéw i wyroboéw przeznaczonych do kontaktu z zywnos$cig zmieniona
zarzadzeniem nr 7/23 z dnia 19 kwietnia 2023 r. Na podstawie art. 48 ust. 11 pkt. | ustawy z dnia 6
marca 2018 r. — Prawo przedsigbiorcow (Dz. U. 2024 r., poz. 236) oraz na podstawie art. 9 ust. 4
rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2017/625 z dnia 15 marca 2017 r. w sprawie
kontroli urzedowych i innych czynnosci urzedowych przeprowadzanych w celu zapewnienia stosowania
prawa zywnosciowego i paszowego oraz zasad dotyczacych zdrowia i dobrostanu zwierzat, zdrowia
roélin i srodkdéw ochrony roslin, zmieniajace rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr
999/2001, (WE) nr 396/2005, (WE) nr 1069/2009, (WE) nr 1107/2009, (UE) nr 1151/2012, (UE) nr
652/2014, (UE) 2016/429 1 (UE) 2016/203 1, rozporzadzenia Rady (WE) nr 1/2005 i (WE) nr 1099/2009
oraz dyrektywy Rady 98/S8/WE, 1999/74/WE, 2007/43/WE, 2008/119/WE 1 2008/120/WE, oraz
uchylajace rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 854/2004 i (WE) nr 882/2004,
dyrektywy Rady 89/608/EWG, 89/662/EWG, 90/425/EWG, 91/496/EWG, 96/23/WE, 96/93/WE 1
97/78/WE oraz decyzje Rady 92/438/EWG (rozporzadzenie w sprawie kontroli urzgdowych) (Dz. Urz.
L 952 07.04.2017, str. 1) — nie dokonano zawiadomienia o zamiarze wszczecia kontroli.

L. Informacje ogolne dotyczace kontrolowanego zaktadu.

1. Zaktad:
Zlobek Samorzadowy nr 21

(pelna nazwa, wszystkie niezbedne dane dotyczqgee identyfikacji zakladu)
ul. Lekarska 3, 31-203 Krakow

(adres)

NIP: 945-215-31-55 REGON: 121410365
TEL: (12) 416-24-01 E-MAIL: zlobek2 1 @mjo.krakow.pl

D Kazdorazowo nalezy wskaza¢ obowigzujgcy publikator ustawy
2 Kazdorazowo nalezy wskaza¢ obowigzujgce zarzadzenie Glownego Inspektora Sanitarnego okreslajgce t¢ procedure
Wraz z jego zmianami,
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-7 aktad objety nadzorem na podstawie: obiekt do 2020 r. pod statym nadzorem WSSE w Krakowie, wpis
do rejestru zaktadow podlegajacych urzedowej kontroli PIS nr HZ.Z-464/0606/2020

(podaé ny decyzji lub wpisu do rejestru)

2. Kierujacy zakladem:
p. Agnieszka Metz - Dyrektor
(imig i nazwisko, stanowisko)
3. Przedstawiciel zaktadu:
p. Agnieszka Metz - Dyrektor
(imig¢ i nazwisko, stanowisko)
4. Zakres przedmiotowy kontroli: ocena stanu sanitarnego obiektu oraz posiadanej dokumentacji

z zakresu GHP, GMP oraz systemu HACCP.
5. Wyposazenie uzyte podczas kontroli: nie uzyto

IL. 1. Opis stanu faktycznego (charakier dzialalnosci zakladu, liczba pracownikow i inne informacje charakteryzujgee zaklad).
Lokalizacja zaktadu: Przedmiotowy ztobek zlokalizowany jest w wolnostojacym budynku w Krakowie, przy
ul. Lekarskiej 3.

Zakres prowadzonej w zakladzie dziatalnosci: przygotowywanie positkow od surowca do gotowej potrawy
(sniadanie, obiad dwu daniowy, deserow, podwieczorek) podawanych na naczyniach stotowych.

Wielkos¢ produkeji (liczba przygotowywanych positkow): do ztobka zapisanych jest 124 dzieci w przedziale
wiekowym od | roku zycia do 3 lat (4 grupy). W dniu kontroli 81 dzieci. Dzieciom zapewnione sg $niadanie,
obiad dwu daniowy, deser i podwieczorek wiekszosci z diety podstawowej. Ztobek zapewnia réwniez positki
z diety bezmlecznej. Jadtospisy uktada p. Matgorzata Jakielarz (dietetyk).

Pomieszczenia objete kontrolg:

Na poziomie 1 pietra: 2 punkty wydawania positkow; 2 zmywalnie naczyn stotowych wyposazone
W maszyny myjaco- wyparzajace osiagajacg temp. wyparzania 85 st, 2 sale zabaw, komunikacje
wewnetrzng.

Na poziomie parteru: pomieszczenie produkcyjne; zaplecze sanitarno- socjalne dla pracownikow tj. we z
umywalky, szatnig, prysznic oraz aneks pracowniczy, 2 punkty wydawania positkow wyposazone; 2
zmywalnie naczyn stotowych wyposazone w maszyne myjaco- wyparzajaca osiagajaca temp. wyparzania 85
st., 2 sale zabaw, komunikacje wewnetrzna.

Na poziomie -1: magazyn artykutow spozywczych; pomieszczenie obrobki wstepnej warzyw okopowych;
pomieszczenie dezynfekcji jaj; komunikacja wewnetrzna.

Pietra potaczone sg ze soba funkcjonalnie winda towarowa, ktora posiada przeglad Dozoru Technicznego.
Ogolna liczba pracownikéw na dzien kontroli: Na kuchni zatrudnionych jest 3 pracownikow tj. p. Zofia
Pietruszka (szef kuchni), p. Dorota Godzik (pomoc kuchenna), p. Bozena Oplaska (pomoc kuchenna)
Wszyscy pracownicy posiadaja aktualne orzeczenia lekarskie do celow sanitarno- epidemiologicznych.
Sposob zaopatrzenia zaktadu w wode (wodociag / studnia): wodociag miejski

Sposéb odprowadzania sciekow: kanalizacja miejski

Sposéb postepowania z odpadami: zgodnie z opracowang procedura.

Zaktad pestada/ nie posiada wiasne srodki transportu: nie dotyczy

GMO, znakowanie, traceability/ Inne: Jadtospis dostepny jest na tablicy informacyjnej przy wejsciu do
ztobka oraz dodatkowo na aplikacji dla rodzicow. W czasie kontroli dokonano oceny stosowania
Rozporzadzenie PE i Rady (UE) nr 1169/2011 z dnia 25.10.2011 r. Opracowane jadfospisy zawieraja
wyszczegdlnione sktadniki w potrawach wraz z wyodrebnionymi alergenami 1 gramatura, receptury
przechowywana sg w zaktadzie. Oceny dokonano na podstawie przedfozonych jadtospisoéw za okres 31.03-
04.04.2025 r. oraz 07.04-11.04.2025 r. Analiza receptur jadtospisow wykazata, ze: zupy, sosy oraz potrawy
sporzadzone byly znaturalnych sktadnikow, w okresie jednego tygodnia podawane byly potrawy smazone
nie czedciej niz 2 razy, do smazenia potraw uzywany jest wytacznie olej roslinny rzepakowy, napoje nie
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zawieraja wiecej niz 10 g cukrow w 250 ml, kazdego dnia do positku podawane sa warzywa surowe lub

przetworzone, podawane sa w positkach produkty zbozowe (makaron, kasza, ryz, ziemniaki). Na podstawie
przedtozonej dokumentacji dotyczacej wartosci energetycznej oraz odzywcze) positkow (dzienna podaz
energii 715-820 kcal) stwierdzono, ze jadtospis dekadowy realizuje aktualne normy zywienia dla danej grupy
wiekowej zgodnie z aktualnymi normami dla populacji Polski opracowany przez NIZP-PZH z 2020 r.

W zakladzie opracowany, wdrozony system HACCP na podstawie przeprowadzonej analizy zagrozen
wyznaczono krytyczne punkty kontroli tj. CCP1 — monitoring urzadzen chtodniczych, CCP2- dezynfekcja
jaj. Zapisy z monitorowania CCP prowadzone sg na biezaco. Ponadto prowadzone sg karty kontroli
wynikajace z instrukcji GHP 1 GMP tj. karta kontroli sprzatania, mycia i dezynfekcji pomieszczen z uzyciem
srodkéw chemicznych. Zaktad posiada instrukcje wycofania z obrotu $rodka o niewlasciwej jakosci
zdrowotnej oraz zabezpieczenia zakladu przed szkodnikami, z ktérej wynika ze zewnetrzna firma jest
wzywana w momencie stwierdzenia przez pracownikow bytowania szkodnikow lub owadow. Ponadto w
oknach uchylnych zapewniono siatki zabezpieczajace. W trakcie czynnosci kontrolnych przedtozono do
wgladu aktualny przeglad przewoddéw kominowych.

Do ztobka przyjmowane sg dzieci, ktére sa nauczone w miare mozliwosci samodzielnego jedzenia i picia.
Podawane jest dzieciom mleko krowie. Przed przyjeciem podawana jest informacja, aby dzieci
przyzwyczaja¢ do mleka krowiego. W czasie pobytu nie podawane jest dzieciom mleko modyfikowane.
Positki dla dzieci wydawane sg w nastepujacych godzinach: $niadanie godz. 8:30, zupe o godz. 10:30, 11
danie o godz. 11:00, deser o godz. 14:00, podwieczorek o godz. 15:00. Ztobek jest czynny w godzinach od
6:30 do 17:00.

W trakcie czynnosci kontrolnych dokonano przegladu masy towarowej w magazynach oraz urzadzeniach
chtodniczych, gdzie nie stwierdzono produktow po terminie przydatnosci do spozycia, a takze
przechowywane sa zgodnie z zaleceniami producenta. W trakcie czynnosci kontrolnych przedtozono do
wgladu aktualne faktury dostaw towaréw do ww. zaktadu tj. mrozonych warzyw, owocow, ryb, nabiatu,
migsa surowego, warzyw, owocow, artykutow spozywczych. Sprawdzono dowody dostawy srodkow
spozywezych 1 liste dostawcow — zasada sledzenia produktow (traceability) jest realizowana w zaktadzie.
W trakcie kontroli ustalono, iz jaja dostarczane s po dezynfekcji UV.

Naczynia stolowe poddawane sg procesowl mycia i wyparzania w zmywalniach naczyn stotowych za
pomocg maszyn myjaco- wyparzajacych typu gastronomicznego osiagajaca temperature wyparzania 85°C.
Stan sanitarno- higieniczny oraz techniczny w dniu kontroli nie budzit zastrzezen. Higiena personelu
dostateczna tj. wszyscy pracownicy posiadaja odziez ochronng, czepki na wlosy, rekawiczki jednorazowego
uzycia. Przy umywalkach do mycia rgk zapewniono $rodki do higienicznego mycia i suszenia rak. Na terenie
calej placowki obowigzuje zakaz palenia tytoniu, wyrobow tytoniowych i elektronicznych papieroséw
zgodnie z obowigzujacymi przepisami prawa.

2. Opis stwierdzonych nieprawidlowo$ci z podaniem przepisow prawnych, ktdre naruszono:

BRAK UWAG
Integralng czes¢ protokotu stanowig nastepujace zalgczniki: arkusz oceny zaktadu ( zal. nr 1)

I11. Ustalenia pokontrolne
1. Za stwierdzone nieprawidtowosci wymienione w pkt - zat. nr -
ukarano -

(imig, nazwisko, stanowisko)
grzywng w drodze mandatu karnego - w wysokosci - zt
(nr mandatu karnego)
na podstawie art. 100 pkt. 8 Ustawy o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia,

(padstawa prawna)

upowaznienie do naktadania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia 01.01.2024 r. nr 111/2024
(po uprzednim wysluchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajge informacje o sytuacji materialnej, pouczono
o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy)
2. Zgodnie z art. z art. 10 oraz 68 Kodeksu postgpowania administracyjnego na wniosek strony, ustalono
terminy usuniecia nieprawidtowosci sanitarno-technicznych: -
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- 3‘. \IJV ksigzce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczace usunigcia biezacych
uchybien wymienionych w pkt -
o usunieciu stwierdzonych nieprawidtowosci kierownik zaktadu jest obowigzany zawiadomic
wiasciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie pozniej niz w ciaggu 3 dni od daty wyznaczonego
terminu.
4. Uwagi i zastrzezenia kierowntka/przedstawiciela zakladu™.
Pan (i) wnosi /nie wnosi” uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego:
Pani Agnieszka Metz nie wnosi uwag i zastrzezen.
5. Uwagi osoby kontrolujacej: Stronie przekazano klauzule informacyjng w zakresie przetwarzania
danych osobowych.
6. Czas trwania kontroli: od 12:30 do 15:05
Protokot niniejszy wraz z zatacznikami zostat sporzadzony w dwéch jednobrzmigcych egzemplarzach
dla kazdej ze stron, a nastgpnie, po odczytaniu i omowieniu, zostal podpisany.
W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokona¢ odpowiedniej adnotacji.
Poprawki i1 uzupetnienia do protokotu: -

'f 2 N 7 1
Paiistwowy Powiatowy 11

W ONTUROWIG

(podadamrysiony protokolu, zalgeznika, okreslenia lub wyrazy bledne i te, kiore je zastgpujq)

PEOBKA 8, \1\4(_{ IRZADOWEGO Nr 21 P
........................ VKRAKIWEE............. TLOBEKSAMORZADOY
imie i nazwisko.or ) 0 I
(imig i nazw l.s‘lg&‘o;{in “1%15 {\f)lltmlou anego) 41 9| : ix : t)\Tg : \t e }’
(podpis osoby kontrolujgeey)
(podpisy Swiadkéw)
IV. Potwierdzenie odbioru protokolu DYREKTOR

. " g ’ » SAMOR )
Protokét kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach) 2025-04-11 - M\’j\,\ 9 ‘f‘\ - N
otrzymatem (-am) w dniu 2025-04-11

(imig i nazwisko oraz podpis odbierajgcego protokol)

Wiasciciel/osoba upowazniona w terminie 7 dni od daty dorg¢czenia niniejszego protokotu moze
zglosi¢ zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotyczg wylacznie skontrolowanego zakladu.

Niniejszy protokot nie moze by¢ bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego
w Krakowie powielany inaczej jak tylko w catosci.

Protokét sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych i zatwierdzono/
nie zatwierdzono” wyniki kontroli na egzemplarzu protokotu wihasciwego panstwowego inspektora

sanitarnego:

(data, podpis kierownika komorki organizacyjnej/
kierownika technicznego/ zastepcy)

" zaznaczy¢ wlasciwe
™ skresli¢ w przypadku podmiotow, ktdrych nie dotycza przepisy Prawa przedsigbiorcow
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Pieczed panstwowego inspektora sanitarnego

Zalgeznik nr 1 do protokolu kontroli sanitarnej
znak sprawy: HZ.Z.9020.1.230.2025 z dnia 2025-04-11

ARKUSZ OCENY ZAKLADU PROBDUKCIH/OBROTU-ZYWNOSCIA/ZYWIENIA
W@WMEZNA@ZONW

ZBIOROWEGO/
Ztobek Samorzadowy nr 21

ul. Lekarska 3, 31-203 Krakéw
I. INFORMACIJE SZCZEGOLOWE DOTYCZACE KONTROLOWANEGO ZAKEADU NA PODSTAWIE ANALIZY
RYZYKA:

Zaznaczyé w odpowiedniej kolumnie tabeli

OCENA ZAGROZENIA | Uwagi
akres kontroli Niskie ’ Sre(lmc ’ Wysoku r (‘lv(:’c':‘;én?cn
| |
. ' (N) i | dotyczy)
= | R | T ] T
I [Stan techniczno-sanitarny zakladu 0 | | 11 L ) 22 |
! i 1 ‘
1 Uklad i rozplanowanic pomieszczen zakladu —
funkcjonalnosé, krzyzowanie si¢ drog, 0 s ) 4
przestrzen robocza zakladu, zaplecze sanitarne
pracownikow majgcych kontaktu z zy wnosciy. | | |
|
2 Stan techniczny pomieszczen zakladu: podlogi. 1
| ciany, sufity i zamocowane w gorze clementy,
kna i inne otwory, drzwi. o$wictlenie 0 5% 2 4
omieszczen produkeyjnych, sprzedazowych i ’ ‘
magazynowych. | 1
| . — [ ,‘ [
3 Powierzchnie stykajace si¢ z zywnosciy. ’
aszyny, urzadzenia, sprz¢t wykorzystywane | 0 | x 2 4
 procesie produkcji/sprzedazy . ’ | ‘
4 Instalacja wodna i kanalizacja zakladu. l 0 " 2 ﬁ) | 4 | ]
Systemy wentylacyjne. ‘ , ‘ i
S | | | |
5 ’Zdbezpiecxenic zakladu przed szkodnikami i ( 0 ( ¢ | q | ’ .
| llch zwalczanie, i [ 7] |
! ST A 9 *
J 6 (Gospodarka odpadami — przechowywaniei | 0 | % | 1 y )
‘ suwame odpadow. | | 1 ‘ | |
I 1 T T 1
7 |Zabezpieczenie przed dostepem 0sdb \ 0 | " L | 2 | '
postronnych. I } \
II Higiena produkcji, dystrybucji i sprzedazy !- 0 16 l 42 i 0 !
1 | Czystosé pomieszezen zakladu w tym $rodkow| ] |
transportu. Procesy czyszczenia, mycia, | [
dezynfekeji w calym procesie technologicznym| 0 X 8 | | 16 | |
(W tym urzgdzen, sprzetu, naczyn). Jakosé ‘ | \
wody wykorzystywancj w zakladzie. | |- ’ 1

Y zaznaczyé wilasciwe
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2 (Warunki magazynowania, pakowania,

ransportu i sprzedazy, w tym zachowanie 0 X 5 11

lancucha chlodniczego.

3 [Higiena osobista pracownikow, stan zdrowia .
: ; : e 0 X 3 15
sob majgcych kontakt z zywnoscia.

111 [Zarzgdzanie zakladem, kontrola ’
wewnetrzna i systemy zarzgdzania 0 28 56
bezpieczenstwem zywnosci

| |[Zaangazowanie kierownictwa i przy gotowanie ’
merytoryczne pracownikow (kwalifikacje 0 X 2 4
zatrudnionych pracownikdw). ]

2 |Wiarygodno$é przedsiebiorcy, w tym ' Q
prawidlowos$¢ i terminowos¢ realizacji 0 ‘
nakazow ujetych w decyzjach wlasciwych
organow PIS i gotowos¢ do wspdlpracy. ‘

3 Prawidlowos¢ procedur i ich realizacji i (GHP, 0 y 9 17
GMP, HACCP). "

4 |Dzialania kory gujace przy stwierdzonych 0 " 3 7
niezgodnosciach. ’ — ‘

5 Sledzenie produktu (Traceability). 0 X 5 10

6 [Kontrola surowcow i wyrobdw przez 0
roducenta, w tym badania wlascicielskic.

7 Znakowanie.

l
|

-

IV Profil dzialalno$ci —producenci -zgodnie z 0 ’ 95
1 kategoryzacjy zakladéw » 50
|

| A
1V Profil dzialalnosci —pozostala dzialalno$c¢ - ‘ 16 l
2 Rgodnie z kategoryzacjy zakladéw

v iPowiadomienic RASFF/AAC

Suma punktéw ‘ l 0 | | 0 i 16

Suma punktéw ogélem | 16

(N) W)
Ryzyko dla ocenianego zakladu ‘ ‘ SREDNIE

KRYTERIA OCENY:

Ryzyko wysokie powyzej 49 pkt

Ryzyko $rednie powyzej 15 do 49 pkt

Ryzyko niskie nie wigcej niz 15 pkt

II. STWIERDZONE NIEPRAWIDLOWOSCI ZOSTALY UJETE W PROTOKOLE
KONTROLI SANITARNEJ znak sprawy: HZ.Z.9020.1.230.2025 z dnia 2025-04-11

I11. UWAGI 1 ZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEJSZEJ OCENY:

Kategoria ryzyka \ Niskie f Srcdmc ( Wysokie

brak Uwaﬁr YREKTOR
. OBKA S MCRZADOWEGO Nr 21 .
% WIE vs[tzé/
cangr AgindtRrka Miets . - " A, L S

e /1OBEK SAMORZADOWY Nr (podpls Moshumd e
11.203 Krakow, ul. Lekarska

Y zaznaczyé wiasciwe
tel. 1241624 01



