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F/PK/BZ/01/01

Pieczed panstwowego inspektora sanitarnego

PROTOKOL KONPROLI SANITARNEJ
(ORYGINAL, KOPIA)

Nr HZ.Z.9020.916.2023 Krakow, 2023-12-13r.

(miejscowosé i data)

Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-1) Panstwowego Wejewédzkiegeo/
Powiatowego/Granieznege Inspektora Sanitanwgo W I\'quowie
Katarzyna Necka, asystent, Oddzial Higieny Zywnosei 1 Zywienia, nr up. 110

(imie i nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowaznien do czynnosci kontrolnych)
Kontrolg przeprowadzono na podstawie art. 4 i 25 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Panstwowe]
Inspekeji Sanitarnej ( Dz. U. z 2023 r., poz. 338 z pézn. zm.), w zwigzku z art. 67 § 1 iart. 68 § 11 § 2
ustawy z dnia 14 czerwca 1960 r. Kodeks postgpowania administracyjnego (Dz. U. z 2023, poz. 775
z pozn. zm.).
Sposdb przeprowadzania kontroli okresla Procedura urzgdowej kontroli zywnosei oraz materialéw 1
wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig PK/BZ/01 okre$lona w zarzadzeniu nr 104/17
Gtéwnego Inspektora Sanitarnego z dnia 8.05.2017r. w sprawie procedury przeprowadzania urzgdowej
kontroli Zywnosci oraz materialow i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zZywnos$cig zmieniona
zarzgdzeniem nr 7/23 z dnia 19 kwietnia 2023 r. Na podstawie art. 48 ust. 11 pkt. 1 ustawy z dnia 6
marca 2018 r. — Prawo przedsigbiorcow (Dz. U. 2023 poz. 221) oraz na podstawie art. 9 ust. 4
rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2017/625 z dnia 15 marca 2017 r. w sprawie
kontroli urzedowych i innych czynnosci urzgdowych przeprowadzanych w celu zapewnienia stosowania
prawa zywno$ciowego i paszowego oraz zasad dotyczacych zdrowia i dobrostanu zwierzat, zdrowia
rosélin i $rodkéw ochrony roslin, zmieniajace rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr
999/2001, (WE) nr 396/2005, (WE) nr 1069/2009, (WE) nr 1107/2009, (UE) nr 1151/2012, (UE) nr
652/2014, (UE) 2016/429 i (UE) 2016/203 1, rozporzadzenia Rady (WE) nr 1/2005 1 (WE) nr 1099/2009
oraz dyrektywy Rady 98/58/WE, 1999/74/WE, 2007/43/WE, 2008/119/WE 1 2008/120/WE, oraz
uchylajgce rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego 1 Rady (WE) nr 854/2004 i (WE) nr 882/2004,
dyrektywy Rady 89/608/EWG, 89/662/EWG, 90/425/EWG, 91/496/EWG, 96/23/WE, 96/93/WE i
97/78/WE oraz decyzj¢ Rady 92/438/EWG (rozporzadzenie w sprawie kontroli urzgdowych) (Dz. Urz.
L 952 07.04.2017, str. 1) — nie dokonano zawiadomienia o zamiarze wszczgeia kontroli.
L. Informacje ogolne dotyczgce kontrolowanego zaktadu.

1. Zaktad:

Samorzadowy Zlobek nr 21
(petna nazwa, wszystkie niezbgdne dane dotyczqce identyfikacyi zaktadu)
ul. Lekarska 3, 31-203 Krakow
(adres)

NIP: 945-215-31-55 REGON: 121410365
TEL: (12) 416-24-01 E-MAIL: zlobek2 1(@mjo.krakow.pl

1 Kazdorazowo nalezy wskaza¢ obowiazujgcy publikator ustawy
2 Kazdorazowo nalezy wskaza¢ obowigzujace zarzadzenie Glownego Inspektora Sanitarnego okreslajgce te procedure
Wraz z Jego zmianami.
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Zaklad objety nadzorem na podstawie: obiekt do 2020 r. pod statym nadzorem WSSE w Krakowie, wpis

do rejestru zaktadow podlegajacych urzgdowej kontroli PIS nr HZ.Z-464/0606/2020

(podaé nr decyzji lub wpisu do rejestriy)

2. Kierujaey zaktadem:
p. Agnieszka Metz - Dyrektor
(imig i nazwisko, stanowisko)

3. Przedstawiciel zakladu:

p. Agnieszka Metz - Dyrektor

(imig i nazwisko, stanowisko)

4. Zakres przedmiotowy kontroli: ocena stanu sanitarnego obicktu oraz posiadanej dokumentacji
z zakresu GHP, GMP oraz systemu HACCP.
5. Wyposazenie uzyte podczas kontroli: nie uzyto

IL. 1. Opis stanu faktycznego (charakter dzialalnosci zakladu, liczba pracownikdw i inne informacje charakteryzujqee
zaktad).

Lokalizacja zaktadu: Przedmiotowy zlobek zlokalizowany jest w wolnostojacym budynku w Krakowie,

przy ul. Lekarskiej 3.

Zakres prowadzonej w zakladzie dzialalnosci: przygotowywanie positkéw od surowca do gotowej

potrawy ($niadanie, obiad dwu daniowy, deser, podwieczorek) podawanych na naczyniach stofowych.

Wielkos¢ produke;ji (liczba przygotowywanych positkow): do ztobka uczgszeza 140 dzieci w przedziale

wickowym od 1 roku do 3 lat (4 grupy). W dniu kontroli w zlobku przebywalo 94 dzieci. Dzieciom

zapewnione sg $niadanie, obiad dwu daniowy, deser i podwieczorek wigkszosci z diety podstawowe;.

Ztobek zapewnia réwniez positki z diety bezmleczne;.

Pomieszczenia objete kontrola:

e na poziomie parteru: pomieszczenie produkcyjne wyposazone w umywalke do mycia rak,
zlewozmywak 2- komorowy do mycia sprzgtu produkeyjnego, stanowisko do obrobki wstgpnej
migsa i ryb wyposazone w zlewozmywak 1-komorowy i blat roboczy, urzadzenia chlodnicze
do przechowywania artykutéw spozywezych tatwopsujacych sig; 2 kuchenki indukeyjne 4-
palnikowe, piec konwekeyjny nad ktérymi zamontowano okap wentylacyjny, blaty robocze,
szafki; zaplecze sanitarno- socjalne dla pracownikow tj. we z umywalka, szatnig, prysznic oraz
aneks pracowniczy; 2 punkty wydawania positkow wyposazone w umywalke do myecia rak; 2
zmywalnie naczyn stolowych wyposazone w zlewozmywak 1-komorowy i maszyng myjaco-
wyparzajgeg osiggajacy temp. wyparzania 83 st., 2 sale zabaw;

e napoziomie -1: magazyn artykuléw spozywezych wyposazony w regaly 1 urzadzenia
chlodnicze; pomieszczenie obrobki wstepnej warzyw okopowych; pomieszezenie dezynfekeji
jaj;

e napoziomie 1: 2 punkty wydawania positkoéw wyposazone w umywalke do mycia rak; 2
zmywalnie naczyn stolowych wyposazone w zlewozmywak 1-komorowy i maszyng myjgco-
wyparzajgcg osiggajacy temp. wyparzania 85 st., 2 sale zabaw.

Ogodlna liczba pracownikoéw na dzien kontroli: W dniu kontroli w pracy bylo obecnych 2 pracownik
(p. Zofia Pietruszka, p. Marta Koziol) z aktualnymi orzeczeniami lekarskimi do celdw sanitarno-
epidemiologicznych.

Sposdb zaopatrzenia zakladu w wodg (wodocigg / studnia): wodocigg miejski

Sposob odprowadzania $ciekow: kanalizacja miejski

Sposob postgpowania z odpadami: zgodnie z posiadang procedurg

Zaklad pestada/ nie posiada wlasne $rodki transportu: nie dotyczy

GMO, znakowanie, traceability/ Inne: Jadlospis dostgpny jest na tablicy informacyjnej przy wejsciu do
zlobka oraz dodatkowo na aplikacji dla rodzicow. W czasie kontroli dokonano oceny stosowania
Rozporzadzenie PE i Rady (UE) nr 1169/2011 z dnia 25.10.2011 r. Opracowane jadlospisy zawieraja
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wyszezegolnione skladniki w potrawach wraz z wyodrgbnionymi alergenami. Oceny dokonano na
podstawie przedlozonych jadlospisow za okres 01.12-15.12.2023 r. Jadlospisy ukladane sg przez
dietetyka. Analiza jadlospisow wykazala: zupy. sosy oraz potrawy sporzadzone byly z naturalnych
sktadnikéw, do smazenia potraw uzywany jest wylgcznie olej roslinny rzepakowy, napoje nie zawieraja
wigcej niz 10 g cukrow w 250 ml, kazdego dnia do posilku podawane sg warzywa surowe lub
przetworzone, podawane sg w positkach produkty zbozowe (makaron, kasza, ryz, ziemniaki), ryba
podawana jest minimum raz w tygodniu. Ponadto ustalono, ze do obiadéw uzywane jest migso drobiowe
(filety z kurczaka, filet z indyka, kaczka), migso wolowe, cielgcina, migso wieprzowe (lopatka). W
zakladzie opracowany, wdrozony system HACCP na podstawie przeprowadzonej analizy zagrozen
wyznaczono krytyczne punkty kontroli tj. CCP1 — monitoring urzadzen chlodniczych, CCP2-
dezynfekcja jaj. Ponadto dokonano przegladu masy towarowej w urzadzeniach chlodniczych i w
magazynach, nie stwierdzono produktow po terminie przydatnosci do spozycia, a takze przechowywane
sg zgodnie z zaleceniami producenta. Sprawdzono dowody dostawy srodkow spozywezych 1 listg
dostawcow — zasada §ledzenia produktow (traceability) jest realizowana w zakladzie.
Do ztobka przyjmowane sg dzieci, ktore sg nauczone w miarg mozliwosci samodzielnego jedzenia i
picia. Podawane jest dzieciom mleko krowie. Przed przyjeciem podawana jest informacja, aby dzieci
przyzwyczaja¢ do mleka krowiego. W czasie pobytu nie podawane jest dzieciom mleko modyfikowane.
Positki dla dzieci wydawane sa w nastgpujacych godzinach: $niadanie godz. 8:30, zupg o godz. 10:30,
II danie o godz. 11:00, deser o godz. 14:00, podwieczorek o godz. 15:00. Zlobek jest czynny
w godzinach od 6:30 do 17:00.
Stan sanitarnohigieniczny i techniczny w dniu kontroli nie budzil zastrzezen. Higiena personelu
dostateczna. Higiena personelu dostateczna -pracownicy posiadaja odziez ochronna, czepki ochronne na
wlosy, r¢kawiczki jednorazowego uzycia. Przy umywalkach do mycia rgk zapewniono srodki do
higienicznego mycia, dezynfekcji 1 suszenia ragk. Odziez wierzchnia pracownikow przechowywana jest
z zachowaniem segregacji w specjalnie do tego celu wyznaczonych dwudzielnych szafkach.
Na terenie placowki obowigzuje zakaz palenia tytoniu, wyrobow tytoniowych oraz elektronicznych
papieroséw zgodnie z obowigzujgcymi przepisami prawa.
2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosci z podaniem przepiséw prawnych, ktore naruszono:
NIE STWIERDZONO NIEPRAWIDLOWOSCI
Integralng czg¢s¢ protokolu stanowig nastgpujace zalgezniki: arkusz oceny zaktadu ( zal. nr 1)
II1. Ustalenia pokontrolne
1. Za stwierdzone nieprawidlowosci wymienione w pkt -- zal. nr -
ukarano --

(imig, nazwisko, stanowisko)
grzywng w drodze mandatu kamego -- w wysokoscei -- zt
(nr mandatu karnego)
na podstawie ......... art. 100 pkt. 8 Ustawy o bezpieczenstwie Zywnoscl 1 ZyWienia ..........ooeeeeee. »
(podstawa prawna)

upowaznienie do nakladania grzywien w drodze mandatu kamego z dnia 03.07.2023 r. nr 103/2023
(po uprzednim wyshichaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajge informacje o sytuacji materialnej, pouczono
o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy)
2. Zgodnie z art. z art. 10 oraz 68 Kodeksu postgpowania administracyjnego na wniosek strony, ustalono
terminy usunig¢cia nieprawidlowosci sanitarno-technicznych: --
3. W ksigzece kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczgce usunigeia biezgcych
uchybien wymienionych w pkt --
o usunigeiu stwierdzonych nieprawidlowosci kierownik zakladu jest obowigzany zawiadomié
wlasciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie pozniej niz w ciggu 3 dni od daty wyznaczonego
terminu.
4. Uwagi i zastrzezenia kierownika/przedstawiciela zaktadu™,
Pan (i) waesi /nie wnosi™’ uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego:
Pani Agnieszka Metz nie wnosi uwag i zastrzezen.

5. Uwagi osoby kontrolujgcej: Pozostawiono klauzulg obowigzku informacyjnego dot. RODO.
6. Czas trwania kontroli: od 13:05 do 15:05



[s]

, o F/PK/BZ/0}/01
TS BTN Vi R e Strona ...Ud../.7......
- “‘P‘r(i)tok]éfhil'l'i‘éjs'z»y‘iﬁ'vra-l\iz zalgcznikami zostal sporzadzony w dwoch jednobrzmigcych egzemplarzach
dla kazdej ze stron, a nastgpnie, po odezytaniu i omowieniu, zostal podpisany.
W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokona¢ odpowiedniej adnotacji.

Poprawki i uzupetnienia do protokotu: -
(podacé: nr strony protokolu, zalgcznika, okreslenia lub wyrazy blgdne i te, ktdre je zastgpujq)

DYREKTOR . ;
""""" I ORRASAMORFABOWEGO. N, ..
(imig i nazwisko Q¥

asystent

(podpis osoby kontrolujgcej)

(podpisy $wiadkéw)

IV. Potwierdzenie odbioru protokolu
Protok6t kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach) 2023-12-13
otrzymalem (-am) w dniu 2023-12-13
DYREKTOR
.................. Z.L(.).BK.A.SAM(.)R.Z.A] 3N
(imig i nazwisko oraz podpIAl

mgr Agnigszka Metz

Wiasciciel/osoba upowazniona w terminie 7 dni od daty dorg¢czenia niniejszego protokotu moze zglosic
zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotycza wylacznie skontrolowanego zakladu.

Niniejszy protokoét nie moze by¢ bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego
w Krakowie powielany inaczej jak tylko w catosci.

Protok6t sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosei kontrolnych i zatwierdzono/
nie zatwierdzono™ wyniki kontroli na egzemplarzu protokolu wlasciwego panstwowego inspektora
sanitarnego:

(data, podpis kierownika komorki organizacyjnej/
kierownika technicznego/ zastgpcy)

") zaznaczy ¢ wlasciwe
™ skresli¢ w przypadku podmiotow, ktorych nie dotycza przepisy Prawa przedsigbiorcow
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Zatgeznik nr 1 do protokotu kontroli sanitarne;
Nr HZ.Z.9020.916.2023 z dnia 2023-12-13

Pieczed panistwowego inspektora sanitarnego

ARKUSZ OCENY ZAI\LADU BRODU—B:GJ—UOBROJlU—ZW—NOSGWZYWTENIA
ZBIOROWEGO, L O ai:la DQg
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Samorzadowy Ztobek nr 21 ul. Lekarska 3, 31-203 Krakéw

I. INFORMACJE SZCZEGOLOWE DOTYCZACE KONTROLOWANEGO ZAKLADU NA
PODSTAWIE ANALIZY RYZYKA

Zaznaczy¢ w odpow iedniej kolumnie tabeli

OCENA ZAGROZENIA Uwagi

Kres Konfroll . . . ; (wpisa¢ ND
Zakres kontroli Niskie Srednie Wysokie kiedy nie

™) S) W) dotyczy)

1 |Stan techniczno-sanitarny zakiadu 0 11 22

1 |Uklad i rozplanowanie pomieszczen zakiadu —
funkcjonalnos¢, krzyzowanie si¢ drog,

przestrzen robocza zaktadu, zaplecze sanitarne
pracownikow majgcych kontaktu z zywnoscig.

2 [Stan techniczny pomieszczen zaktadu: podiogi,
Sciany, sufity 1 zamocowane w gorze elementy,
okna 1 inne otwory, drzwi, o$wietlenie 0 X
pomieszczen produkeyjnych, sprzedazowych 1
magazynowych.

[38]
i SN

3 [Powierzchnie stykajace si¢ z Zywnoscia.
Maszyny, urzadzenia, sprzet wykorzystywane 0 X 2 4
w procesie produkcji/sprzedazy.

4 [Instalacja wodna 1 kanalizacja zakiadu.

: )

Systemy wentylacyjne. . = > *
5 |[Zabezpieczenie zakladu przed szkodnikami i 0 % 1 5

ich zwalczanie.
6 |Gospodarka odpadami — przechowywanie 1 0 . 1 5

usuwanie odpadow. 5
7 |Zabezpieczenie przed dostgpem osdb

0 X 1 2

postronnych.

11 Higiena produkcji, dystrybucji i sprzedazy 0 i6 42 0

1 |Czystos¢ pomieszezen zaktadu w tym srodkow
transportu. Procesy czyszczenia, mycia,
dezyntekcji w calym procesie technologicznym| 0 X 8 16
(w tym urzadzen, sprzetu, naczyn). Jakosé
wody wykorzystywanej w zakladzie.

2 |Warunki magazynowania, pakowania,
transportu 1 sprzedazy, w tym zachowanie 0 X 5 11
tancucha chlodniczego.

Y zaznaczyé wlasciwe
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3 [Higiena osobista pracownikow, stan zdrowia

. L (
0sOb majgcych kontakt z zywnoscia. ! - 3 15

111 [Zarzadzanie zakladem, kontroia
wewnetrzna i systemy zarzadzania 0 28 56
bezpieczenstwem Zywnosci

1 |Zaangazowanie kierownictwa 1 przygotowanie
imerytoryczne pracownikow (kwalifikacje 0 X
zatrudnionych pracownikow)

8]
I

2 |Wiarygodno$c przedsiebiorcy, w tym
prawidlowos¢ 1 terminowos¢ realizacji
nakazow ujetych w decyzjach wiasciwych
organdw PIS 1 gotowosc¢ do wspoipracy.

3 [Prawidlowos¢ procedur 1 ich realizacji 1 (GHP,
GMP, HACCP).

4 |Dziatania korygujace przy stwierdzonych
niezgodnosciach.

5 |Sledzenie produktu (Traceability). 0 X 5 10

6 [Kontrola surowcow 1 wyrobow przez
producenta, w tym badania wiascicielskie.

7 |Znakowanie. 0 X 4 Q

1V [Profil dzialalnoSci —producenci -zgodnie z
1 [kategoryzacja zakladow

St

IV [Profil dzialalno$ci —pozostala dzialalnosc¢ -
2 [zgodnie z kategoryzacja zakiadow

V |[Powiadomienie RASFF/AAC

Suma punktow 0 0 16

Suma punktéw ogoélem 16

Kategoria ryzyka Niskie Srednie Wysokie
™ (S) W)
Ryzyko dla ocenianego zakiadu SREDNIE

KRYTERIA OCENY:

Ryzyko wysokie powyzej 49 pkt

Ryzyko $rednie powvzej 15 do 49 pkt

Ryzyko niskie nie wigcej niz 15 pkt

II. STWIERDZONE NIEPRAW IDLOWOSCI ZOSTALY UJETE W PROTOKOLE
KONTROLI SANITARNEI Nr HZ.Z.9020.916.2023 z dnia 2023-12-13

III. UWAGI I ZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEISZEJ OCENY:

brak uwag
pyLEKTOR £GO Nr 21 asy|stent
/ \“‘g HYOWEG
71L.0OBKA 5 Al K kl WIE
mgr Kataxzyna Necka
..... <k e Mtz cosees ne . TRAT RALARZYNA NECKQ, .
(po@[pls &(ontrolowanego) (podpis osoby kontrolujgce))

Y zaznaczyé wlasciwe



