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PROTOKOE, KONTROLI SANITARNEJ
(ORYGINAL/KOPIA®)

HZ.7.9020.826.2023 Krakow, 21.11.2023 .

(miejscowosd i data)

Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-i) Panstwowego Powiatowego
Inspektora Sanitamego w Krakowie

Aleksandra Kowalska, mtodszy asystent, Oddziat Higieny Zywnosci i Zywienia, nr up. 100

(imig i nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowaznien do czynnosci kontrolnych)

Kontrolg przeprowadzono na podstawie art. 4 1 25 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Panstwowe]
Inspekcji Sanitarnej (tj. Dz. U. z 2023, poz. 338, z pé7n. zm.), w zwigzku z art. 67 § Liart. 68 § 11§
2 ustawy z dnia 14 czerwea 1960 r. — Kodeks postgpowania administracyjnego (t.j. Dz. U. z 2023, poz.
775, z pézn. zm.). Sposob przeprowadzania kontroli okresla Procedura urzq;doweJ kontroli zywnosci
oraz materialéw 1 wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoécig PK/BZ/01 okreslona
w zarzadzeniu nr 104/17 Gléwnego Inspektora Sanitamego z dnia 8.05.2017 r. w sprawie procedury
przeprowadzania urzedowej kontroli Zywno$ci oraz materialéw i wyrobéw przeznaczonych do kontaktu
z zywnoscig zmieniona zarzadzeniem nr 291/19 z dnia 13.12.2019 1. Na podstawie art. 48 ust. 11 pkt 1
ustawy z dnia 6 marca 2018 r. — Prawo przedsigbiorcéw (Dz. U. 2021, poz. 162) oraz na podstawie art.
9 ust. 4 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2017/625 z dnia 15 marca 2017 r.
w sprawie kontroli urzgdowych i innych czynnosci urzgdowych przeprowadzanych w celu zapewnienia
stosowania prawa zywno$ciowego i paszowego oraz zasad dotyczacych zdrowia i dobrostanu zwierzat,
zdrowia roélin i §rodkéw ochrony ro§lin, zmieniajgce rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego 1 Rady
(WE) nr 999/2001, (WE) nr 396/20035, (WE) nr 1069/2009, (WE) nr 1107/2009, (UE) nr 1151/2012,
(UE) nr 652/2014, (UE) 2016/429 i (UE) 2016/2031, rozporzadzenia Rady (WE) nr 1/2005 1 (WE) nr
1099/2009 oraz dyrektywy Rady 98/58/WE, 1999/74/WE, 2007/43/WE, 2008/119/WE i 2008/120/WE,
oraz uchylajgce rozporzgdzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 854/2004 1 (WE) nr
882/2004, dyrektywy Rady 89/608/EWG, 89/662/EWG, 90/425/EWG, 91/496/EWG, 96/23/WE,
96/93/WE

197/78/WE oraz decyzjg Rady 92/438/EWG (rozporzadzenie w sprawie kontroli urzgdowych) (Dz. Urz.
L 95z 07.04.2017, str. 1) — nie dokonano zawiadomienia o zamiarze wszczgeia kontroli.

L. Informacje ogdlne dotyczace kontrolowanego zakladu.
1. Zaktad:
Internat Zespolu Szkol Lacznosci In.ernacie Zespotu Szkoél L.acznosci,
ul. Monte Casino 31, 30-377 Krakow
Stoléwka w intemacie, ul. Nowaczyfiskiego 2, 30-377 Krakow
(petna nazwa, wszystkie niezbedne dane dotyczqee identyfikacji zakiadu)
prowadzona przez: Zespot Szkét Lacznosei, ul. Monte Casino 31, 30-77 Krakow

NIP: 9441014272 REGON: 000183207 TEL: 122662927 FAX:- E-MAIL: internat@tl krakow.pl

Zak}ad objety nadzorem na podstawie: obiekt wpisany do rejestru zakladow podleoa_]qcych ua@dowej
kontroli organéw PIS na podstawie art. 122 ustawy o bezpieczenstwie zywnofci 1 zywienia,
nr wpisu: 274

(podad nr decyzji lub wpisu do rejestru)
2. Kierujacy zakladem: Pan Pawel Kucharczyk — dyrektor

(imig i nazwisko, stanowisko)

1) Kazdorazowo nalezy wskaza¢ obowigzujacy publikator ustawy.

) Kazdorazowo nalezy wskaza¢ obowigzujgce zarzadzenie Gldwnego Inspektora Sanitarnego okreslajace t¢
procedure wraz z jego zmianami,
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3. Przedstawiciele zakladu: Pani Agata Szpyt — kierownik intematu
Pani Urszula Nowak — intendent

(imig i nazwisko, stanowisko)

4. Zakres przedmiotowy kontroli: Kontrola kompleksowa sanitarna wraz z przeprowadzeniem oceny
stanu sanitamego zakladu, oceny posiadanej dokumentacji w zakresie GHP, GMP, systemu HACCP,
oraz oceny jakosci Zywienia.

5. Wyposazenie uzyte podczas kontroli: Nie uzyto

IL 1. Opis stanu faktycznego (charakter dziatalnoici zaktadu, liczba pracownikow 1 inne informacje
charakteryzujgce zaktad).

Lokalizacja zaktadu: przedmiotowa stoléwka usytuowana jest na parterze budynku intematu Zespotu
Szkoét Lacznosei w Krakowie.

Zakres prowadzone] w zakladzie dzialalnosci: dzialalnos¢ zywnosciowo-zywieniowa: produkcja
positkéw (1111 §niadanie, 11 IT danie obiadowe, podwieczorek, kolacja) od surowca do gotowej potrawy
podawanych w naczyniach stolowych.

Wielkosé produke;ji (liczba przygotowywanych positkéw): produkcja positkéw dla 165 wychowankéw
internatu w zakresie wickowym od 14 lat do 19 lat. Dziennie wydawanych positkow jest: okolo 850
positkéw lacznie.

Pomieszezenia objete kontrola: pomieszezenie kuchni ze stanowiskami produkcyjnymi, zmywalnia
naczyn stolowych, pomieszczenie wydawania positkéw, magazyn artykuléw spozywezych suchych,
magazyn warzyw nieokopowych i owocoéw, chlodnia i mroZnia, pomieszczenie obrobki wstepnej
warzyw okopowych, pomieszczenie obrébki wstgpne] migsa 1 ryb, pomieszczenie socjalne,
pomieszezenie przechowywania pieczywa, piwnica: magazyn warzyw okopowych, pomieszezenie do
przechowywania jaj.

Ogdlna liczba pracownikéw na dzien kontroli: 4 pracownikdéw

Sposdb zaopatrzenia zakladu w wode (wodociag / studnia): wodocigg miejski

Sposob odprowadzania §ciekow: kanalizacja miejska

Sposéb postepowania z odpadami: zgodnie z zawartymi umowami

Zaklad posiada/ nie posiada whasne $rodki transportu: nie posiada §rodkow transportu

GMO, znakowanie, traceability/ Inne:

Pomieszczenie kuchni wyposazone jest w stanowiska produkcyjne oraz stanowisko wydawcze:
wyposazone W blaty technologiczne, szafki, regaly, piec konwekcyjno-parowy, patelnie elektryczne,
kuchenki gazowe, umywalke do mycia qu, zlew jednokomorowy. Pomieszezenie obrobki wstepnej
migsa 1 ryb wyposazone w zlew dwukomorowy. Pomieszczenie obrobki wstepnej warzyw okopowych
wyposazone w zlew jednokomorowy. Zmywalnia naczyn stolowych wyposazona w maszyng myjaco-
wyparzajgcg i zlew dwukomorowy. Jadalnia wyposazona w stoliki i krzesla (okolo 70 migjse
konsumpcyjnych). Dostawy odbywaja sig oddzielnym wejsciem pized otwarciem stotéwki. Stolowka
jest czynna od godz. 5:30 do godz. 21:00. Dla wychowankéw podawane s positki nastgpujgco:
I $niadanie godz. 6:30-7:45 (stét szwedki), I $niadanic — we wlasnym zakresie przygotowywanie
$niadania, obiad dwudaniowy godz. 12:00-16:00, podwicczorek serwowany jest do obiadu, kolacja
godz. 18:30-19:45. Positki spozywane sg na naczyniach stolowych. Wychowankowie maja mozliwo$é
otrzymania tzw. repety (obiad) oraz otrzymanie artykuléw spozywczych dodatkowo g pieczywo,
herbata, kawa, kompot, woda, owoce. Zachowano jednokierunkowo$é w obiegu naczyn stolowych.
Zwrot brudnych naczyn stolowych odbywa si¢ poprzez okienko zwrotu brudnych naczyn do zmywalni
naczyn stolowych. Za przygotowywanie i podawanie positkow odpowiadajg pracownicy stotowki
intematu tj. p. Iwona Janiec (kucharka), p. Barbara Fra$, p. Anna Marjon, p. Elzbieta Suder (pomoce
kuchenne). Za opracowywanic jadlospiséw odpowiada intendentka stotéwki tj. p. Urszula Nowak.
Przedlozono do wgladu aktualne orzeczenia do celéw sanitarno-epidemiologicznych ww. pracownikow
kuchni wraz z intendentks. W zakladzie opracowany i wdrozony system HACCP na podstawie
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przeprowadzonej analizy zagrozen wyznaczono krytyezne punkty kontroli tj. CCP1 - przyjgcie dostaw
artykulow spozywezych, CCP2 - monitoring urzadzen chtodniczych i mrozniczych, CCP3 — obrobka
termiczna (potrawy migsne). W zakladzie przestrzegane sg instrukeje GHP i GMP — na biezaco
prowadzony jest monitoring urzadzenia chodniczego i mrozniczego, zachowana jest segregacja
artykulow spozywezych w urzgdzeniu chlodniczym i mrozniczym. Zapewniono $rodki czystosel do
higienicznego myeia i suszenia rgk. Przy wszystkich punktach wodnych zapewniono cieplg i zimng
wode. Dostawy artykuléw spozywezych odbywajg si tj. pieczywo (codziennie), nabial (dwa razy w
tygodniu), migso (codziennie), artykuly spozyweze suche (raz w tygodniu), warzywa i owoce (raz w
tygodniu). Zalgezono wykaz dostaweow (zalgeznik ). Wszystkie punkty $wietlne w pomieszezeniach
przedmiotowej stoléwki zabezpieczono ostonami przed rozpryskiem szkla. W czasie kontroli dokonano
przegladu masy towarowej W pomieszezeniach stolowki internatu nie stwierdzono Srodkow
spozywezych po uplywie terminu przydatnosci do spozycia.
W czasie kontroli dokonano oceny stosowania Rozporzgdzenie PE i Rady (UE) nr 1169/2011 z dnia
25.102011r.  Posilki  zawierajg  wyszczegélnione  skfadniki W potrawach ~ wraz
z wyodrgbnionymi alergenami. dokumentacja w tym zakresie przechowywana jest w zakladzie.
Jadlospis dla wychowankow wywieszony jest na tablicy ogloszen w holu intematu.
Do przedmiotowej stolowki dostarczane s3 jaja po naswietlaniu (dezynfekcja UV). Przedlozono do
wgladu i zalgezono do protokotu dokument HDI (zalgeznik nr 3).Przedlozono do wgladu protokot z
okresowej kontroli przewodow systemow kominowych i wentylacyjnych z dnia 25.05.2023r. Nr
protokolu: 1/25/05/2023 — bez zastrzezen. Higiena osobista pracownika — zachowana. Odziez
wierzchnia i robocza pracownikow przechowywana jest w oddzielnej zamykanej szafie. W obiekeie
obowiazuje zakaz palenia tytoniu i wyrobéw tytoniowych, a takze nowatorskich wyrobéw tytoniowych
i papierosow elektronicznych.

IL. 2. Opis stwierdzonych nieprawidtowosci z podaniem przepiséw prawnych, ktére naruszono: ---
Integralng czg$é protokolu stanowia nastgpujgce zalgezniki:

1. Arkusz oceny zaktadu 2. Wykaz dostawcow artykulow spozywezych 3. Dokument HDI (jaja)

IIL Ustalenia pokontrolne

1. Za stwierdzone nieprawidtowosci wymienione w pkt.......... ukarano ....... , grzywng w drodze
mandatu ... karnego seria ... numer .
w wysoko$C............. W OPATCTL O .. eeeeeivrinn i saneea e et tbe s e e s e sttt

upowaznienie do nakladania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia 01.01.2022r. nr 93/2022.

(po uprzednim wystuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajge
informacje o sytuacji materialnej, pouczono o prawie odmowy przyjgeia grzywny w drodze mandatu
karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy)

2. Zgodnie z art.10 oraz 68 Kodeksu postgpowania administracyjnego na wniosek strony, ustalono
terminy usunigcia nieprawidlowosci sanitamo-technicznych: ---

3. W ksigzce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczgce usunigeia biezacych
uchybiefi wymienionych tj. dokonano wpisu

O usunicciu stwierdzonych nieprawidlowosci kierownik zakladu jest obowiazany zawiadomi¢
whagciwego panistwowego inspektora sanitamego nie pézniej niz w ciggu 3 dni od daty wyznaczonego
terminu.

4. Uwagi i zastrzezenia kierownika/przedstawiciela zaktadu*): nie dotyczy

Pan (i) wnosi /nie wnosi*) uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego: Strona nie wnosi
uwag ani zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego.

5. Uwagi osoby kontrolujacej: pozostawiono klauzulg obowigzku informacyjnego.

6. Czas trwania kontroli: 10:40-13:00

Protoké! niniejszy wraz z zalacznikami zostal sporzadzony w dwéch jednobrzmigeych egzemplarzach
dla kazdej ze stron, a nastepnie po odczytaniu i oméwieniu zostat podpisany.
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W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokonaé odpowiedniej adnotagyi.
Popri i 1 {Qﬂwm:-
(}?0%33. DB, zalgeznika, okreslenia lub wyrazy blgdne i te, kidre je zastepusq)

31.752 Krakow. wl. M

tel. centr- 12 411-05-33, fax

(';pbapi,S' [ gl iichaviayplunego)
s asrnn LR REIV D - [ NP ER =LK
KO A7 ( podpis osoby kontrolujgce;j)

2ESPOL SZKOE EACZNGE ¢
im. Obroficéw Pocaty Polskiej w Gdans::

ul. Monte Casino 31, 30-3 aké
IV. Potwierdzenie odbioru protokotu tel, 12 2, faks 22 227}(;‘;}\4? .

Protokoét kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach): 21.1 1.2023% Y R272 REGON 0001832
otrzymatem (-am) w dniu 21.11.20231. %

( podpisy Swiadkéw )

£espéi Sz

|;:\;'_'J'EI::;\!/_\ =

CI)'rishegg 2
tel. 12 265.>.

2 Ul A, Nowea
e lAWEL K UCharczykx: w33 kf;}:*?w;

(podpis i pieczec odbierajgcego protokot)”

Wlasciciel / osoba upowazniona w terminie 7 dni od daty dorgezenia niniejszego protokotu moze
zglosié zastizezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wiyniki kontroli dotycza wylacznie skontrolowanego zakladu.

Ninigjszy protokol nie moze by¢ bez zgody Padstwowego Powiatowego Inspektora Sanitamego
w Krakowie powielany inaczej jak tylko w calosci.

Protokot sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynno$ci kontrolnych 1 zatwierdzono /
nic zatwierdzono*) wyniki kontroli na egzemplarzu protokotu wlasciwego panstwowego inspektora
sanitarnego:

(data, podpis kierownika komorki organizacyjne;/
kierownika technicznego/ zastgpcy)

*) - zaznaczyc wlasciwe

<Ot LE}CZn‘ -
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Zalacznik nr 1 do protokotu kontroli sanitarnej

HZ7.7.9020.826.2023 z dn. 21.11.2023r.

ARKUSZ OCENY ZAKLADU PRODUKCJI/OBROTU ZYWNOSCIA/ZYWIENIA
ZBIOROWEGO/MATERIALOW I WYROBOW PRZEZNACZONYCH DO KONTAKTU

Z ZYWNOSCIAY
Internat Zespolu Szkétl Facznosci Internacie Zespotu Szkol Lacznoscei,

ul. Monte Casino 31, 30-377 Krakow
Stotéwka w internacie, ul. Nowaczynskiego 2, 30-377 Krakow
prowadzona przez: Zespét Szkét Lacznoscei, ul. Monte Casino 31, 30-77 Krakéw

L. INFORMACJE SZCZEGOLOWE DOTYCZACE KONTROLOWANEGO ZAKLADU NA
PODSTAWIE ANALIZY RYZYKA
Zaznaczye w odpowiedniej kolunie tabeli

Zakres kontroli

OCENA ZAGROZENIA

Niskie
(N

Srednie

&)

Wysokie

W)

Uwagi
(wpisa¢ ND
kiedy nie
dotyczy)

Stan techniczno-sanitarny zakladu

11

22

Uklad 1 rozplanowanie pomieszczen zaktadu —
funkcjonalnosé, krzyzowanie sie drog,

przestrzen robocza zaktadu, zaplecze sanitame
pracownikow majgcych kontaktu z zywnoscia,

Stan techniczny pomieszczen zakladu: podiogi,
Sciany, sufity 1 zamocowane w gorze elementy,
okna 1 inne otwory, drzwi, oswictlenie
pomieszczen produkeyjnych, sprzedazowych i
magazynowych.

[\

[Powierzchnie stykajace si¢ z zywnoscia.
Maszyny, urzadzenia, sprzet wykorzystywane
w procesie produkcii/sprzedazy.

[nstalacja wodna 1 kanalizacja zakladu.
Systemy wentylacyjne.

Zabezpieczenie zakladu przed szkodnikami 1
ich zwalczanie.

Gospodarka odpadami — przechowywanie i
usuwanie odpadow.

Zabezpieczenie przed dostepem osdb
postronnych.

Higiena produkcji, dystrybucji i sprzedazy

16

42

Czystos¢ pomieszezen zaktadu w tym $rodkow
transportu, Procesy czyszczenia, mycia,
dezynfekcjl w catym procesie technologicznym
(w tym urzadzen, sprz¢tu, naczyn). Jako$é
wody wykorzystywanej w zakladzie.

16

Warunki magazynowania, pakowania,
transportu 1 sprzedazy, w tym zachowanie
taficucha chtodniczego.

11

Higiena osobista pracownikéw, stan zdrowia
0sob majacych kontakt z zywnoscia.

15

I

Zarzadzanie zakladem, kontrola
wewnetrzna i systemy zarzadzania
bezpieczenstwem zywnosci

28

Zaangazowanie kierownictwa i przygotowanie
merytoryczne pracownikéw (kwalifikacje
zatrudnionych pracownikow).
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4 . 2 |Wiaryg0dnoéé przedsigbiorcy, w tym
prawidlowos¢ i terminowosé realizacii 0 < | 5
nakazow ujetych w decyzjach wilasciwych
organdw PIS i gotowosé do wspOlpracy.
3 [Prawidtowos¢ procedur i ich realizacji 1 (GHP, 0 % 0 17
GMP, HACCP).
4 [Dzialania korygujace przy stwierdzonych 0
. - X 3 7
niezgodnosciach.
5 [Sledzenie produktu (Traceability). 0 2 5 10
6 [Kontrola surowcdw 1 wyrobw preez 0 - 4 8
roducenta, w tym badania wlascicielskie. i
7 Znakowanie. 0 X 4 8
IV [Profil dzialalno$ci —producenci -zgodnie z 0 o
z , 25 50
1 kategoryzacja zakladow
IV |Profil dziatalnosci —pozostata dzialalnosé -
- . . 0 8 16 X
2 zgodnie z kategoryzacja zakladow
V [Powiadomienie RASFF/AAC 0 5 50
Suma punktow 0 0 16
Suma punktéw ogolem 16
Kategoria ryzyka Niskie Srednie Wysokie
™ (S) W)
Ryzyko dla ocenianego zakladu X

KRYTERIA OCENY:

Ryzyko wysokie powyzej 49 pkt
Ryzyko srednie powyzej 15 do 49 pkt
Ryzyko niskie nie wigcej niz 15 pkt

II. STWIERDZONE NIEPRAWIDEOWOSCI ZOSTALY UJETE W PROTQKOLE KONTROLI SANITAR-
NEJ HZ.Z.9020.826. 9_ 23 zdn. 21.11.2023r.

III. UWAGI I ZAST 5) KONTROLOWANEGO DO NINIET SZET OCENY: nie dotyczy
D E ; OR
Zgspodu Sz

Z);;s&éi_sﬂcéitqcznos'ci ’ insA
‘ 5 NTERNAT mgr inz:
Pawet Kucharczyk ul, A, Nowaczyiskiego 2

30-336 Krakdw, tel, 12 265-29-27

andra Kowalsk:
(poapis konfr-o-lovx%éﬁego) “ (podp1s gslob}lll k.ont-rlolh-lj a(c-e-:j)

15 INTERNATU

ZESPOL SZKOL EACZNOSCI
im. Obraficéw Poczty Polskiej w Gdarisku
ul. Monte Cassino 31, 30-337 Krakow
tel. 12 266 39 52, faks 12 267 65 44
NIP 944 10 1/ 272 REGON 000183207




