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i n sp ektor a s anitarnego

PROTOKOŁ KONTROLI SANITARNEJ

Nr rlŻ,z,goz0. 5 49. 202 3 Krą]cow, dnią ]2,09.2023 r.

(miel'scowo,ść i data)
Przeprowaclzonej 1)tzęz uporł,aznionego (-ych) przedstawiciela (-i) Państwowego ł\Ęel*eelzłdęe/
Powiatowego/Granłeznęe-) Insp ektora S anitarn ego rv li.ako wi ę

Dłnuta Zabd5,r, Asystent, Lktclział Higieny Zyrvności, Żywienia,nr up. 137
(inłię i il{l^łi,ylło, sttlltrlllłislco służbowe, nr tłpowctżnień clrs crymności kontrolnych)

Kontrolę przeprorvaclzono nir poclstarłie art. 4 i 25 ustaił1, z clnia 14 marca 1985 r. o Państworvej Inspekcji
SaniLrrnej(tj.Dz.Ll.zżOż3r.poz.338),wzlviązkllzań.67§liart.68§li§2ustawl,zclnia14częrłł-ca1960
r. Koclęks postępolvania aclrninistracyjnego (tj, Dz.U. zż023 t.poz.775 zpóźn. zm.). Sposób przeptowaclzania
kontroli okr'ęśla Procęclura urzędowej kontroli Ąwności oraz matęriałów i lvyrob ów ptzeznaczonyclr do kontalću
z Ąwnością PICBZru1 oh,ęślona l^i zaruądzeniu nr2)104/17 Głównego Inspektora Sanitarnego z clnia B.05.2017
r. w sPrawie proceclury przelrrowaclzania urzęclowej kontroli Ąwności otaz matęriałów i łĘ,robów
I)rzęznaczonych clo kontaktu z ą,rvnością zmięniona zarządzeniemnr'7123 z clnia 19.04 .ż023 t.

Napoclstawię art. 48 ust. 11pkt 1ustawy zclnia 6 marca 2018 r. Prarvo przedsiębiorców (Dz.U. z2023 r.poz.
22I), oraz na poclstawię aft. 9 ust. 4 rozpo ruądzenia Parlamentu Europejskiego i Racly (I]E) ż01716ż5 z dnia 15

mafca 2017 r. r.v spmrvie kontroli urzęclowyclr i innyclr czynności urzęclowych przeprowadzanych w cęlu
zaPewnienia stosolvania pfawa ą,rvnościowego i paszowego ofaz zasacl clotyczących zclrowia i clobrostanu
zwietząt, zclrowia roślin i środkórv oclnony roślin, zmieniające rcz1lorząclzenia Parlamęntu Europejskiego i Racly
(\\Ę) nr 999lżOM, (\ł{E) nr 396lż005, (\\łE) nr 1069i2009, (WE) nr II07l2009, (LIE) nr II5IIż0I2, (LIE) nr
652/Ż014, (UE) 2016i429 i (LlE) ż0161203I. tozpotząclzenia Racly (WE) nr 1/2005 i (§iE) nr 1099i2009 oraz
ctyreĘwy Rad1l §g'53;g'', I999i74l\\ry,, 2007i43l'§lE, 200B/119l'§/E i 200Bl120/§/E) otaz ucĘlające
rozpotząrlzenia Parlamęntu Europejskiego i Racly (\\{E) nr 854/2004 i (\\łE) nr BB2/2004, dyrekt5,wy Rady
89/60B/EWG,B9l66ż|E\\IG,90l4ż5IEWG, 91/496iE\\/G, 96lż3i\^ry.,96/93iWE i9'?.l7BlWF, oraz clecyzję Racly
92143S/E\Ą/G (tozporządzęnię w sprawie kontroli urzędorvych) (Dz, IJrz,L95 z07 .04.ż017, str, 1) - nie clokonano
zawiaclomięnia o zamiarue wszczęcia kontroli,
I. Intbrmacje o gólne cloĘ,czące kontt o lowanego zakła clu.

L Zakład:

Dom Pomocy Społecznej
(pełnct nązwd, vlszy,stlcie niezbęclne, clctne cłoĘlczqce iclentyfikacji zakłańl)

ul. Praska 25,30-3ż9 Kr.aków
(adres)

MP : 944- 1 60-64-9 B ; Regon : 3 50 5 13 I97 ; tęL. : (I2) ż66 -03 -6 4
Zal<łacl objęq, naclzoręm na poclstarłie: 'Wpisany 

clo rejestru zakłaclów pocllegających urzęclowej kontroli PPIS z
Klakowa.

(pocłać nr decyzli lub wpisu clo rejestru)
2. Kierujący zakłaclem;

p. Beata Magiera- Dyreldor
(iruię i nazwi,skr;, stąnowi,;lto)

1) Kazclclrazoivo naleą, rvskazac obcłlł,iązujący publikator ustawy

2) Kazclorazorvo naleą.'wskazac obolviązujące zarządzenie Głtitvnego Inslrektora Sanitamego okeślające tę proceclurę
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3, pzeclstawicięl zaLlirclu, 'trona 
/

P, Urszula Korvalcą'k-Bąbol- kierorvnik clziału opiekuńczo-terapeuĘlczlęgg
p. GraĄ,nn Zięlińska- kięroivnik Działu Zywienia

(imię i ncłrw i sJrrs,skłnr:w isko)

Nie przywolano

1tl.sr;b1'7;ł'7'll'ołllle 7ł":e: strollY, ltct śy,iącl/rcł clolrollcłłll,c/t uzlłtlto,ści lrolltr.oln1,6/1)
4. Zakres Ptzeclmiołorł'l'kontroli: Kontrola liompleksolł,a stanu sanitamo-tęclrnicznego oraz sanitamo_
lrigienicznego zakłaciu \\taz z oceną stopnia realizacji proceclur ivynikającl,clr z s1,51ęmu HACCŁ GI{P, GN{P.
5. Wyposaźenie uĄte podczas kontroli: nie uzyto,
II. l. OPis stanu thkĘcznego 1'charakter clziałalno,ści zakłac]u, liczba pracoulnilców i inne

c har ah e ry zrł1 q c e zakł acl),
infonnacie.

Lokalizacja zakłaclu: Blok żr,rvięnia usl,fuowan1, jest na parlerze buclr,Ńu ivolnostojącęgo oraz w jego części
piwnicznej,
Zalir'ęs proił'aclzonęj clziałalności:proclukcja posiłkóił,ocl sutotvca clo gotorvej potrawy.
\Ą/ięlkośó proclukcji (liczba u,),claivan},clr posiłkóiv). Pęnsionariusze przeclmiotorvego DpS_u objęci są
lvl'zYlvienietn całoclzignrr)irn, Rozkłacl posiłkórł, obejmuje: śniaclanie, otliacl clrł,uclanior,ł,1,, poclrvieczorek, kolacja
clla ok. B0 mięszliafrcóu,. Posiłlri prą,gotolrlr\łlanę \Ąl oparciu o clietę poclstarł,orvą, lekkostmrł,ną. cukrzl,cglyą.
miksowaną, bez laktozową.
Liczba pracownikólv na clzięń kontroli: rv bloku zJlgl|"ni- zatruclnionl,clr: 6 pncounikólv: p. Grazl,na Zięlńska-
kierownik Działu ZYrvienia, p, Bańara \lichalik, p. Beata Brocla. p. Anna Śrnieclr, p. Graą,na }.Iiemiec, p.
Gabriela SzczureĘ P, Lucl'na PlębaŃiervicz, p, Anrra Ryś - pzeclłozono clo rvgląclu otzęczenia lękarskię z
baclań clo celórv sanitamo-epiclemiologiczrryclr- bęztetminowę.

Pomięszczęnia obj ętę kontro 1ą sanitarną :

POZIO]\'I P,ĄR'IERLI; jaclalnia. pomieszczenie kuclni głórłnej, pomieszczenie rł1,6fuly"re, ztnyrvalnia nacz1,1i
stołorł'lrcfi, Zn)rwalnia nacąlli kuclręnn),ch,1)omięszlzęnię obróbki \\lalą,w okoporvl,pfi z iv5rc|2ięlorrrłn anęksętn
ml'cia i clezYnt-ekcji jaj, magazlm poclręczny, pomieszczęnię prąijęcia towatu, pomieszczenie socjalne.
pomieszczenie toalety ctla personelu;

POZIONI PI\\I]'IICZNY; 3 magazl,n1,. potnięszczęnię szatniorvę clla pęrsonęlu.

Sposób zaopatrzenia zakłactu r.' ił,oclę (lł,oclociąg i stuclrria): woclociąg miejski.
Sp os ób och:rolvaclzania ściekó ią, : nriej ska sieó kanalżaclna,
SPosób PostęPorvania z oclpaclarni; \\/ placórvce zapelvniono rłrystarczającą ilośó zamykanl,clr kosz1, ną śmięci-
oPńznianl'clr clo zbiorcą'clr kontęnerórv z zaclrowaną selelitl,unE segregacją oclpaclów. (kfuacl5, gastronomiczne
oclbięrane Ptzez SLIEZ N,Iałopolska Sp. z o.o. Ń,aków ul. Kosiarą, 5A. Oclpacly komunalnę oclbięra t-rrma NIpO.
GVI(). zrrakowanię. traeęabiliĘ,i Irrnę:

Obiękt posiacla opl,aco\łlaną clokurnentację s5,sternu HACCP, tł, ramach któĘ rłl,zlaczono clrva tr rl§,czne 1runką,
kontroli tj.: t'C]Pl tj.: rnonitoring temperafur ll urząclzeniaclr zamrazalniczycl. i chłoclnicą,ch oraz CCP 2 tj.:
monitodng ternPelatury prą' otłńbce cieplnej rv potrarvaclr z mięsa (rniezona pocl koniec obńbki cieplrrej, rł,
Śroclku Proclukfu). I)oclatkou,o \łlrzrl,czono chva puŃ§ kontrolnę CP 1 tJ.: mycie i clezl,nf-ekcja jaj- naśił,ietlanie
lampą LĄ' otnz CP 2 tj.: clostalła tolł,atu. Zapisy z wyzr,aezon),clr punktólv CCP 1, CCP 2 oraz CP 1. CP 2
Prorł'aclzone są rra bieżąc o- Przecllożono zapisy clo lvgląclu. \\ig. infbrrnacji prorvaclzona jest iverylf-fl;ąg;. sl,stemu
HACCP- w raz.ię Potzeb. Zacholl'ano ciągłośó łańcuclra clrłoclniczego poclczas pzeclrorłlwania
Śroclkólv sPohlrł'czl'ch niętrrł,ał},clr mik,obiologiczrrie. \!' trakcię konhali przegląclnięto tnasę to\ł,arotvą \ł,
pomieszczeniaclr rnagaą,norłl,clr: nie stlł,ięrclzono śroclkólv spoąlwcą,clr o niervłaścilvej jakości zclrolvotnej lutl
Przetenninorvanl'clr. \\/ takcię kontroli sanitarnej pzeprorvaclzono ocęnę organolep§,czną zapach, ivl,glącl nie
buclził zastrzężęń ol,az b\,ł tlporv1, clla clanych grup śroclkó\I. spoz\,wcą,clr, Nię strvięrclzono śroclkólv
§Poą'wez}clr zacleklatorvan}ich j'ko CiN,tO. Dania mięsne proclukow-ane z tnięsa: rvieprzorł,eg o otaz v,ołorvego.
Dostau'ca mięsł: Zaklaclr,\Jięsne \\'iesłarr,Lęśrriak ul. ,łxęntołvicza 36. 33_300 i.iowy Sącz.
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Ostatnia clostarva mięsa ocltll,ła się rł goclzinach poranrrllc,h rInia 12.09,2023 r. faktura nr F\/-776iOri[",ffi]
równocześnie Hancllorłl,m Dokumentern Iclen§flkacl,jnyrn. Jaclłospisy uclostępniane są clo iviaclomości
tnieszkańcotn poptz,ęz rłf,lł,ięszenie ich na tablicach infbr.rnacljn),clr na oclclzia}ach. DieĘ pocla\Tanę w
przeclmiotorvej placórvce: clieta poclstalł,orva i21 osoby), culilzycorva (żż osóLl),lękkostrarvna (.2B osób),ciięta
miksorvana (27 osób) lł Ęcl-r clietach 9 osób zarvięra cloclatkolvo posiłtrii bęz laktozorvę. Każcla clieta specjalna
jest rvcześniej zlecana po konsultacji przeprorł,aclzonej przezlekarza, ()sobą ocĘorvieclzialną za planowanie i
realizację skłaclu posillróiv clla pacjentórł, jest p. GraĄna Zielńska- kierorł,nik Działu Zywienia. Posilki
\\/1lc|nrourr" są rv goclzinaclr: śniaclanię: 7:30-9:30; obiacl chnuclaniovr1,: 12-14:00, poclrvieczorck: 15-17:t]0, kolacja:
18-20:00. \\/ przeclrniotorvej placórvce przecl prą,jęciem clanego mięszkańca pzelrrowaclzan1, jest \łTlwiad prąr
Prą'jęciu oraz infbrrnacje ltróre poąr5fuilounę są na bieząco ocl lękarza prorł,aclzącego i personelu meclycznego.
W czasie kontroli clokonano oc€n1l prarviclłowości znakowania zyrvności nieopakorvanej zgoclnie z
otlorłiązującymi rł'Ę,m zakr,ęsie prepisami prarł,a tj. Rozporząclzęnięm PE i Racly (LiE) nr II6gi20II,z clnia
25.10.2011 r. - niepraiłiclłorł,ości nię stwierclzono. Nergen),i substancje poivoclujące reakcje nietolerancji są
\Tllrfrrnlun" lv jaclłospisaclr zgoclnie zRozpolząclzenietn (LlE) nr 11ó9/2011, Parlamęnfu Europejskiego i Racly z
clnia 25 pażrIziemika 2011 r. rł,slrralł,ie przekaą,rvania konsumęntom infbrmacji na tęmat zyrvności, zmian1,
razporuąrlzeń Parlatnęnfu Europejsldego i Racl1, (\\E) nr I924tż(\(\6 i (\\,Ę) nr 1925lż006 otaz uclrlr|ęni3
clyreĘrv5, Kornisji 87r250/E\\iG, cll,rektl,u,y Racl1l PQ7'496,'E\łiG, clyreką,rł1, Komisji 1999i 10i\\E, c1l,rekq,la1,
2000,'13l\\E Parlamęntu Europejskiego i Racl1,, clyrekĘ,rv Komisji 2002i67i\\ts i2008/5i\\,lE onzrczpotząclzenia
I{omisji (\\|E) nr 608i2004 (Dz, Nrz. LIE L 304 z clnia ż2.11.2011 r. \\,'ramach zabezpiłczenia przecl
szkoclnikarni- o1lracolł'ana jest Proceclura Dobrej PrakĘ,ki Higienicmej- nię strvięrclzono obęcności sztrioclników,
insektólv, ani ślaclórv iclr b5,torvarria. \\' zakłaclzię nię strvięrclzono l,r,zyżorvania się clróg czJ,styclr i brucln5,gh. §n
terenię całego zakłaclu oborł,iązuje całkotł,iq, zakazpalenia 6,16niu i rłryrobów h,toniow),ch otazzakazpalenia
norł'atorskiclr rł,lłobórv Ą,tonioiĘ,ch oraz papierosórv ęlęktronicml,gfi.
Higiena Personelu- bęz zastrzęzeń, W trakcię kontroli strvierclzono oclzięż oclrtonną u personelu, nię strvietclzono
noszenia bżuterii. która rnogłab1, s1uno*r" §4,ko zaniecą,szczenia Ą,11,,ności. Prą, rvszystkiclr puŃiach
rvoclnyclr zaperłniono biezącą ciepłą i zirnną rvoclę oraz śroclkl clo higieniczrrego mllęi6 i suszęnia rąk (mycl}o rv

PłYnie, śroilki clo cleą'nf-ekcji. ręczrrrtrii papierorve). Polvierzchnię ścian. poclłóg i sprzęfu zapervniono j ako głaclkie
i łatrvo zml,rvalne. Punkt1, śrviętlnę rł,pomieszczeniu proclukcl,jnl,rn zabezllieczono osłonami clrroniąc5,rni
zywno ś ó przecl r o zptystrir ęm szl,:ła,

II. 2, {-Ęis strvierclzonych nieprarviclłorvości z poclanietn pzepisórv prarvnlrcfi, trtrórę naruszono: nię clotycą,
Integralną częśó protokołu stanorviE następujące załączniki: 1) at,kusz oceny; ż) upoważnienie clo
przeprorvaclzenia kontroli sanitarnej; 3) klauzula clot. ptzetrvazania clan),clr osobowyclr,
IIL Ustalenia pokorrtroltrc
1. Za strł,ięrclzone nielrralviclłorvości w5ltni"nion. lv niniejsą,m protokole ukat.ano: ME D( )TYCZY gr.ą,rvną lv
clroclzę manclafu katrego rrr NI]: DOT\CZY rv rłl,sokości ME DOTYCZY na pocistawie ME DOTYCZY
uporvaźnienię clo nalJaclania grzt,rł,ien rł, clroclzę manclatu kamego z rlnia l,U ,żOżż r . nt I30l202'ż.

prawnyg/1 ttt/c ief r.lcl łnr lu,1,)

Ż. Zgodnie z art.10 oraz 68 Kocleksu postępowania aclministracl,jnego na rvniosęk strony, ustalono tennin1,
usunięcia niepra rłiclłorvoś ci sanitamo -teclmicznych : nic clotycą,

3. V/ książce kontroli clokonano rvpisu oraz rłyclano cloraźnę zalęcęnia cloĘ,g2ą.. usunięcia biezącyclr uclr1l|ię6.
nie cloĘczy, Dokonatlo rvpisu do ksiEżki kontroli.

O usunięciu strł'icrclzonyclr nielrrarł,iclłolt,ości kięrorvnik zakłaclu jest obolviązan1, zarviaclomió lvłaściu,ego
państrvorł,ego inspektora sanitamego nie pózniej niz rł, ciągu 3 clni ocl clafi lq,lnczonęgo tętminu.
4. Lhva gi i zask zężęnia ki ęro rvnik;r l'ilrzecl s tarv ic iel a za kł aclu 

-).

Pan (i) lł'nosi irr1"_o'n_oĘ'') urvag i zasftzężęń clo strvierclzonęgo stanu faĘcznego: Strona nię wnosi ulvag ani
zastrzężęń,
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Protokół niniejsą, \\taz z załącznikami został sporząclzon1, ił, clrł,óclr jęclnobrzmiącyclr egzemplarzaclr clla każclej
ze stron, a następnie, 1:o oclcą,1;1niu i ornórvięniu, został poclpisan1,.
W przl,paclku ocltnolł], poclpisania protoliołu naleĄ, clokonac oclpolvieclniej aclnotacji.
Poprawki i uzupełnienia do protokofu: brak

@ o cl a c : t,J l, s t r ony I) lrst olc ołaL, z ał q c zn tkcl, okr e,ś l en $ ylyran błęcłne i te, lctore 1e zastępujc1)
.....Z UPołVAZNłENIA....

Urszula Kowalczyk-
osoby lrontrohqqcej)

(podpisy swiaclkow)
IV. Potwiel,dzenie odbioru protokołu
Protokół kontroli 1:zeprorvaclzonej rv clniu (-aclr)
otruymałem (-am) w clnill Iż,09.20ż3 r.

I'ż,L)9,ż0'23 r, ZU_POWAŻNIENIA
DYREKTORA

,/ffi";ffiłsbra./

(irnię i nanuisko rsraz podpis odbierajqcego protolcoł)

Właścicięliosoba upclrł,ażnionfl tł,tenninie 7 clni ocl claĘl 61o.u"r-nia niniejszego protokołu może zgłosić
zastrzężęnia clo ustalęń stanu iak:Ęcznego.

Wyniki ko ntroli d o§cz ą wyłącz nie sko ntrolowan ego z akład u.
NiniejszY Protokół nię możę by9 bez zgody Państwówego Powiatowego Inspektora Sanitamęgo w Krakowie
powielany inaczejjak tylko w całości.

Protokół sprawdzono
zatwiętdzono*)wyniki

,Pocl wzglęclem formalnym po dokonaniu czynności kontrolnych i zatwięrńo"rt ł"
kontroli na egzemplarzu protokołu właściwego państwowego inspektora sanitamego:

( d ata, po clp i s k i e r oł n ilc ą llomo r k i o r g an i z a c yj nej /
lc i er ow n ika te c h n i c z ne go/ za s tęp cy)

*) 
zaznaczyć właściwę

**) 
skręślió w Przypaclku poclrniotów, których nie cloĘczą przepisy Prawa przedsiębiorców

6. Czas trwania kontroli: od 11 :3t} cio 13:30.
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Załącmiknr 1 do protokołu kontroli sanitamej
N r HŻ. Z. 9020. 5 49. 2 0 2 3 z clnia 2023 -O9 -12

Pieczęć państwowego inspehora sanitamego

ARKUSZ OCE|{Y ZAKŁADU PRODUKCJI/OBROTU Z\TNoŚCLĄ/ZyIITEMA
ZBIORO\łaEGO/MATERIAŁOWIWlT,OBOWPRZEZNAczoNycHńóiloxrłrru

Z ZYWNOŚCIĄI)
Dom PomocySpołecznej

ul, Praska 25,3a-329 Kraków
I. INFORMA CJE SZCZEGOŁOWE DOT YCZĄCE KONTROLOWANEGO ZAKŁADU NA
PODSTA\^TE ANALIZY RYZYKA

w bolumnie tabsli

zakres korrtroli

OCENA ZAGROZEMA Uwagi
(wpisać ND
kiedy nie
dotvczv)

Niskie
(N)

Średnie
(s)

Wyl
0

sokie
ń)

I stan teclrniczlro-sanitarny zakładu 0 11 22
1 Jkłacl i rozplanolvanie pomieszczeń zakłaclu -

:uŃc; onalnośc, krzyzowanie się clrog,
tzęstrzęń robocza zakłaclu, zap7ecze sanitame
lracor,vnikor,v rn a1 ący ch ktlntaktu z zy.,,vnośc ią.

0 x 2 4

2 Stan tęchnrcm1, 1rom ieszczeń zakłaclu: podłogi,
ściany, sutity i zamoco\,vane r,v górze elementy,
rkna i inne ot\,vory, clrnvi, ośr,viętlenię
ronrieszczeń proclukcyjnych, sprzedazor,vych i
nagazynolvych,

(] 2 Ą

_1 polvierzchl
Vlaszyny, u
ł procesie 

1

ie stykające się zĄ
rządzenia, sprzęt \,v

/]/VnOSOlą.

ykorz;rstyi,vane 0 2 4
C,(lUKC]1/ 5]]rZeCiaT

4 .nstalacja woclna i kanalizacja zakładu
Jystemy lvcnt1ll6gy jnę. 0 X ) 4

5 Zabezpieczenie zakładu przed szkodnikami i
ich zwalczanie 0 1 2

6 3ospoclarka odpaclamt - ilrzechowyr,vanie i
;suwanię otlllaclólv, 0 x 1 2

7 7,abezptęczenie przed clostęlrem osob
lostronnych, 0 1 2

II tligiena produkc.ii, dystI ybucii i srrruedaży 0 1ó 4ż
1 Czystość pomieszczeń zakładu w tym środkolv

,ransportu. Prccesy czy szczenia, mycia,
lezynfekc,1 i w c ałym procesi e teclrnologicmym
Jv tym urzą_clzeń, sprzętu, naczyń), Jakość
vr:cly r,vykorzystyr,vane j w zakłaclzię.

0 X 8 16

2 J/arunki 1x agazyno\,vania, pakowania,
ranspońu t sprzedaĘ,lv tym zachor,vanie
aócucha chłodniczego.

0 _5 11

J Higiena osobista pracor,vn ikciw, stan zclror,via
rsob mających kontakt z z_r,,tvn_ością,

0 x 3 15

ilI Larządzanie zakładem, kontrola
wewnętrzna i systemy zarządzania
bezpieczeństwem żywności

0 /ó 56

1 Zaangażowanię kierownt cii,v a t przygotol,v anie
nerytorycme pracownikow (kwalrfikacje
zatrudnionych pracownikc5w),

0 x 2 4

2 Wl arygoclnośc przeclstębl clrcy. tv tym
prawic1lor,vośc i tęnil inolvośc realizacj r

nakazcil,v u; ęty ch lv decy z.; ach wł aś c ir,vy ch
lrganr5r,v PIS i gototvość clo lvspólpracv,

0 x 1 2
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Ryzyko wysokie
Ryąvko śreclnie
Ryzyko niskre
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por,vyźej 49 pkt
por,vyzęj 15 c1o 49 pkt
nie r,vięce.1 niz 15 pkt

]I STW]ERDZONE NTEPŁĄ\ĄITDŁOWOSC] ZOSTAŁY UĘTE W PROTOKOLE KONTROLI
SAN]TARNEJ : nie dotyczy

III LtrVAGI IZASTRZEZEMA KONTROLOWANEGO DO NiMEJSZEJ OCENY; nie dotyczy

ZUPOWAŻNIENIA

/źłX"huł
/ .,,Urszula. Kowalc4,kńqbol
' (podpiskontrolowanego) kontrolującej)

3 ra:r,viclłowośc proceclur i rch realizac,li i (GHP,
,MP, HACCP] 0 X 9 11

4 ) zlałanta koryguj ące przy sti,vierćlzony ch
riezgoclnośoiach. t) x J 1

5 Sleilzenię 1)r(rilukLu ( Tracelhiiltv l, 0 5 10
6 Kontrola swowco\,v i tvyrobói,v przez

proclucenta, lv tym badania tvłąścicięlskię, 0 x 4 8

1 Znakowan,ic, (_) x Ą 8
I\/
1

Profil działalności -producenci -zgodnie z
kategolryzacią zakładów 0 25 50 ND

IV
,,

Profil działalności -pozostała działalność -
zgodnie z kategoryzac.i4 zakładów 0 8 16 x

v Powiadom ienie RASFF/AAC
0 25 _50 ND

Sunta purrktów
0 0 16

Suna puIrktółv ogółenl 16
Kategoria ryzyka Niskie

(M
Srednie

(s)
Wysokie

(v\Ą
Ryzyko dla ocenianego zakładu

śnpnxrp
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Nr HZ.Z.9020.550.202j

PROTOKOŁ KONTROLI SANITARNEJ
Gemalyggne io interw encyjnej)a

(ORGINAUKqPIA*)
Kraków, 2023-09-12

(Aliejscowość i data)

KONTROLA TEN4ATYCZNA : Urzęclowa kontrola Ą,rvności, Ocena j aclłospisu.
(rodzcg kontloli, zc:Lkres itp.)

Przeprowaclzonej plzęz upowaznionego (-y"lr) przeclstarviciela (-i) Państwowego 
'v\leje*&ld<łego/

Powiato wego/Gmnłeznęe-) Insp ektora S anitarnego rv Kr.akowi ę

Danuta ZŃ dy t, As ysterrt, ( )ddziŃ Hi gi eny Ży wności, Ży w tenia, nr up. 1 3 7
(inlię i nazwislco, sttlłlrlwislco służbowe, nr lęoważnien cło czynrlrl,ści kontrolnych)

Kontrolę przeprowaclzono na poclstawie art. 4 i 25 ustawy z clnia 14 marca 1985 r. o Państwowej Inspekcji
Sanitarnej (j. Dz.U, z2Oż3 t.poz.33B), w związkuzań.67 § 1i art.68 § 1i § 2ustawy zdnia 14 czerwca
1960 r. Kocleks postępowania aclministracyjnego (tj. Dz.U. z 2023 t. poz. '775 z póżn. zm.). Sposób
Przeprowaclzania kontroli oklsśla Procędura urzęclowej kontroli Ąwności oraz materiałów i wyrobów
Przę7naczonych clo konLrktu z ĘwnościąPWBŻl[ okleślona w zalząclzeniu nr2)104/17 Głównego Inspektora
Sanitarnego z dnia 8.05,2017 r. w spruwie proceclury pzeprowaclzania urzędowej kontroli żywności oraz
matęriałów i wyrobów przęznaazonyclr clo kontaklu z żywnością zmieniona zaruądzeniem nr 7lż3 z dnia
19,04.2023 r,

Na poclstawie art. 48 ust. 1 1 pk1 1 ustawy z dnia 6 marca 2018 r. R,awo przedsiębiorców (Dz.U, z2Oż3 r. poz.
Ż2I), oraz na poclstarvie alt. 9 ust. 4 rozporząchenia Parlamęnfu Europejskiego i Racly (I]E)20171625 z dnta
15 marca ż0I7 r. w spruwie kontroli urzęclowyclr i innych czynności utzęclov,l,qh przeprowaclzanych w cęlu
zaPewnienia stosorvania pfawa Ąrvnościowego i paszowęgo omz zasad clotyczącyeh zdrowia i clobrostanu
zwieruąt, zclrowia roślin i śroclków ochrony roślin, zmieniające rczpotządzenia Parlamentu Europejskiego i
Rady (\łE) nr 999/2001, (WE) nr 396/2005, (\\Ę) nr 1069/2009, (\\Ę) nr 1107i2009, (LIE) nr II5II20I2,
(lIE) nr 6rJż0I4, GrE) 2016/429 i (LE) 2016lż03I, tozporząclzenia Racly (WE) nr Il2005 i (WE) nr
1099lŻ009 oraz dyrekĘwy Rady 98/5B/WE, I999f74l\^tB,2007l43l\\IE,żOOB1I19l\łE i 200s/120/\łIE,otaz
uclrylające rczporząclzenia Parlamentu Europejskiego i Racly (WE) nr B54lżO04 i (\łaE) nt BBżlż004,
dyreĘ,wy Rady B9/608/EWG, B9/662/EWG,901425|E\^IG,gll4g6lqwc,g6l23lwE, 96/93/\\lE i97l7łlwE
oraz clecyzjęRacly 92143B/EWG (tozporządzenię w sprawiekontroliurzęclowych) @z. |Jrz.L95 z07,04.ż017,
str, 1) - nie clokonano zawiaclomierria o zamiarzę wszczęcia kontroli.

Dolrr PoInocy Spolecznej

(Pełna nilZyta, wszystlcie niezbędne dane clr:tyczclce icłentyfilcac1i zalrładu)

ul. Praska 25. 30-329 Klaków
(adres)

MP: 944- 160-64-98; Regon: 3 50 5 13 197; tel, : (Iż) 266 -03 -64
ZaŁJacl obję§'naclzorem na poclstarłie: Wpisany do rejestru zakłaclów podlegającyclr urzędowej kontroli

PPIS z Klakowa,
(prsdac nr de.cyzji lub wpi,yl,L clo rejestru)

1) Kazdorazolvo nalezy- rvskazac obor,viązuj ący publikator ustawy

2) Kazdorazorvo naleą, rvskazać obowiązu.lące zarządzenie Głównego Inspektclra Sanltamego okeślające tę proceclurę
\tYraz Z JeE() Z1l lźInalll ] ,
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p. Beata Magiera- Dl,rektor
(imię i nanvislr:, sklnclwi,slro)

3. Przęclstawicięl zakładu:

P. Urszula Kowalczyk-Bąbol- kięrownik clziału opiekuńczo-terapeutycznego
p. GraĄna Zielińska- kięrownik Działu Żywienia

(imię i nanvi,skrs, stanowisko)

Nie przywołano
(osoby przywołane, przez strony nu świacllccł dokonanych c4,-1.1t1o,ści konhohrych)

II. Przeprow:rtlzenie kontroli

1. Opis stanu fhktycznego omz uclrybień / nieprawiclłowości't)

JadłosPisY uclostępniane są clo wiaclomości mieszkańcom poptzęz wywieszęnie ich na tablicach
intbrmacYjnYch na oddziałach. Diety podawane w przeclmiotowej placówce: clięta podstawowa (21 osoby),
cukr'ą'cowa (22 osób), lękkostr.rrvna (2B osób),clieta miksowana (27 osób) - w Ęch cliętach 9 osób zawięra
cloclatkowo Posiłki bęz laktozowę, Każda clięta specjalna jest wcześniej zlęcana po konsultrcji
PrzeProwaclzonej Ptzez lękarza. Osobą oclpowieclzialną za planowanie i realŁację składu posiłków clla
Pacjentów jest p. GraĄma Zięlńska- kierownik Działu Żywienia. Posiłki wyclawane są w goclzinach:
Śniadanię: 7:30-9:30; obiacl clrvuclaniorvy: 12-14:00, poclwieczotek: 15-17:00, kolacja: 18_20:00, W
Przedmiotowej Placówce przecl pruyjęciem danego mięszkańca ptzeprowadzany jest wywiacl przy 1lrą,jęciu
oraz infotmacje które pozyskiwane są na bieżąco ocl lekarza prowaclzącego i personelu moclycznego.
W trakcię kontroli dokonano przeglądu jaclłospisu za okles: 04.09-13.09.20ż3 t, ocęna końcorva jaclłospisu
wYnosi: zaclowalającY, Posiłki obiadowe są urozmaicollęż z zawańością waźyw popTzęzpodawanie su-
rówek, zuP mięsno-warzywnych, pieczonych jabłek. Na poclwieczorek ptzeważnie podaje się świeże
owocę, RYba poclawana jest orl2-óclt clo 3-ech razy w tygoclniu. Stosowanę są różne techniki w przyrzą-
dzaniu Potraw tj,: srnazenie. cluszęnię czy pieczenie, Wjaclłospisie przeplatają się potrawy zzawańością
tyżu, ziemniakórv, makaronu oraz kasz.
2. NiePrawiclłowości stwierclzonę poclczas kontroli stanowią naruszęnię następujących przepisów prawa: nie
cloĘczy
3, Wyposażenie uzyte poclczas kontroli: nie uzyto

IIL Inform acje dodatkolve

L Za stwierclzone nieprawiclłowości wymienione rv niniejsą,m protokole ukarano: ME DOTYCZY gtzywną
w clroclze manclatu kamego nr ME DOTYCZY w wysokości ME DOTYCZy napoclstawie ME DoTyCZy
uPowamienię clo nakłaclania grzl,wien w cltodzę manclafu kamego z dnia Llil.żOŁżt. nr I30lżO2ż
(Po uPrzeclnimw)lshtchąnitL o,soby oclprswieclzialłlej za clane wllłoczenieiia oraz uwz1lęclniajqc informacje. o
sYtuacji materialnej, POuCZOno o prcruie odntowy prĄęcia gr4nvlry v, clroćlze manrlątu karnego i o skutkach
p r aw nyc h tń iej oclrn ow y)
2. Zńączone clokumęnty : upowaznierrie
3. Inrrę intbrmacje dotyczące ustalęń / uzgoclnieńs)

4. $/ książce kontroli clokonano wpisu oraz wyclano clomznę zalęcenia cloĘłzące usunięcia uchybięń,
olcreślonych w pkt: nie cloĘlcą,
O usunięciu strvierdzonych nieprawidłowości kierorvnik zakłaclu jest obowiązany zawiadomió właściwego
państwowego inspektora sanitamego nie później niż w ciągu 3 clni od claĘ w1,21;1gronęgo tętminu,
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5. Uwagi i zastrzężęnja kięrownika / przedstawiciela zakładu *).

Pan (i) wnosi / nię wnosi*) uwag izastruężńclo stwięrdzonęgo stanu faĘcznego: brakuwag

F|PKE.ZI)Il03
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6. Uwagi osoby kontrolującej: brak
7 , Czas trwania kontroli: ocl 13:30 clo 15:05.

Protokółniniejszy wruzzzalącznikamizostń spoźądzony w clwóchjeclnobrzmiących ęgzomplarz&clr dla
kńclęj ze stron, a następnię po odcryaniu i omówięniu go został poclpisany.

W przypadku odmov1l podpisania protokołu naleĄ dokonaó oclpowiedniej aclnotrcji. brak odmowy

8. Poprarvki i uzupcłnienia clo protokołu: brak polrrawek

1 p ocla c nl il1l e r,l tlotl), p loto kot rL, z u ł c1 c z n i lrcł, olr re,ł l e n i ą l uh błęclne i te., lłora 1 e zastęlng q)

ZUPOWAŻNIENIA
" """ " ""DYREKTORA""" " "" " " "",i,/ł,#{r;,,WW,ą

/."";,,"," """;;;, , ,

(podPlsy SwuaĘOw) kolltrolry'clqlch)

POTWIERDZENIE ODBIORU PROTOKOŁU
Protokół kontroli przeprowadzonej w clniach (-ach):

otzymałem (-am) w dniu 12.09.2023 r.

I2.0g.żOż3 r. . _1 
uo'rr'#+ąHyo

/{%;:fuJ/ Urszula,Koyairr{-.Ęqbot, 
.,..

( 1lrldlli,s i pieczęc ocłbieicg'apego prrsksliół)

Właściciel / osoba uporł,ażniona rv tenninię 7 dni ocl clat1, cloręczenia niniejszego protokołu noże zg)osic
zastrzęzęnia clo ustaleń stanu lhkĘcznęgo.

Wyniki kontro li daĘ czą wyłącznie skontrolowanego zakładu.
Niniejszy protokół nie możę byó bez zgody Państwowego Powiatowego Inspektora Sanitamęgo w Krakowie
powielany inaczej jak tylko w całości,

Protokół sprawdzono pod względem formalnym po dokonaniu czynności kontrolnychizatwierdzono l ntę
zatwięrdzono*) wyniki kontroli na egzemplarzu protokofu właściwego państwowego inspektora sanitarnego:

(data, podpis laeroy,niką komórbi organizaryjne1 /
bj e rov, ni ką t e clmi c z n e g o,/ z ą stę p cy ) 

*) 
z a zn ac zy ć w łą ś ci,ev e



Załącznik 1

Arkusz ocenY dekadorł,ej jadlospisóv, za okres 04.09-13.09,żoż3 r,(dieta
podstarvorva) - Dom PomocySpołecznej ul. Praska 25,3o-32g Kraków

rĄryióżnilk
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Ocena końcołva sposobu żyrvienia/jadlospisu
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/ Urszula Kowalczykłqbol


