
Państwowy Powiatowy Inspektor Sanitamy

w Krakowie

31-752 Kraków, ul. Makuszyńskiego 9

teł. centr. 12 411-95-33, fax 12-412-20-05

l)ieezsvcl• panslwoweoo inspektora sanitarnego

PRO'I"OKÓL KONTROLI SANITARNEJ
(tełna6 cznei, interwencyjnej)2Ž

(ORGIIVAVKOP[A
Kraków, 2023-02-14
(Miejscowość i data)

RON'I'R( TEN I.XI'YCZNA: w związkuz ocenążywienia jadłospisów realizowanych w stołówce
przedszkolngi Przedszkolu Samorządowym nr 91 ul. Dekerta 18 w Krakowie.

(rodzaj kontroli, zakres itp.)

przez upoważnionego przedstawiciela Państwowego Powiatowego Inspektora

Sałlltałncgo w Krakowie
Anna l•'01tuna. N Ilodszy asystent. Oddział Higieny Żywności, Žywienia, Przedmiotów Użytku i
Kosłncl} ków, nr up. 15.9

(imig 1 staż70țťi.sko službou:e, nr Iłpouu:nieh do czynności kontrolnych)

płzeprowadzono na podstawie art. 4 i 25 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Państwowej

Inspckgii Sanitałmcj (Dz. U. z 2021. poz. 195 z póżn.zm.). w związkuz alt. 67 S I i art. 68 S I i S 2

z dnia 14 1960 r. — Kodeks postępowania administracyjnego (Dz. U. z 2022, poz. 2000

z póżn. zm.) Sposób przepłowadzania kontroli określa Procedura urzędowej kontroli żywności oraz
i przeznaczonych do kontaktu z żywnością PK'BŽ]01 określona w zarządzeniunr

104 17 Inspektora Sanitamego z dnia 8.05.2017 r. w sprawie procedury przeprowadzania

urzędoxscłikontroli żywności oraz materiałów i »robów przeznaczonych do kontaktu z żywnością

zmieniona zarządzeniemnr 291; 19 z dnia 13.12.2019 r. Na podstawie art. 48 ust. 11 pkt 1 ustawy z dnia

Prawo przedsiębiorców (Dz. U. 2023, poz. 221) oraz na podstawie art. 9 ust. 46 małea 2018 r.

rozporządzenia Parlałnentu Europejskiego i Rady (UE) 2017/625 z dnia 15 marea 2017 r. w sprawie
kontroli urzęd0ț,uveh i innych czynności urzędowych przeprowadzanych w celu zapewnienia stosowania

pralôa żywnościowego i paszowego oraz zasad dotyczących zdrowia i dobrostanu zwierząt, zdrowia
roślin i środków ochrony roślin, zmieniające rozporządzenia Parlamentu Eułopejskiego i Rady (WE) nr
999 2001. nr 396 2005. (WE) nr 1069/2009, (WE) nr 1107 2009, (UE) nr 1151 2012, (UE) nr

6522014. ( ĽE) 2016, 429 i (UE) 2016/2031, rozpołządzenia Rady (WE) nr 1/2005 i nr 1099/2009

oraz Rady 98/58/\w 1999/74/Mî, 2007 43 2008/119AVE i 2008 120 WE, oraz

uchylające rozporządzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 854 2004 i (WT,) nr 882/2004,
Rady 89608 EWG, 89 662EWG, 90/4250îWG, 91/496/EWG, 96/23/WE, 96')3/WE i

97/78 oraz deeyąię Rady 92/438 EWG (rozporządzenie w sprawie kontroli urzędowych) (Dz. Urz.
L 95 z 17. str. 1) — nie dokonano zawiadomienia o zamiarze wszczęciakontroli.

1. Zakład
StolóMls'ŕ,i przedszkolna w Przedszkolu Samorządowym nr 91

(pełna na--vťśl, wszystkie niezbędnedane dotyc:qce identyfikacji zakładu)
ul. l)ekerta 18, 30-708 Kraków

(adres)

NIP: 679-305-59-08 REGON: 121332116 TEL: 12 653-32-90
I •:-NIAII a: przedszkole(âpromyezek.krakow.pl

(dodatkowe informacje o placówce)

Beata Plaza — dyrektor przedszkola
(1 ta:d.stcnťicie/ ZliklC1d11 uczestnic:qcy podczas kontroli— imię i nazwisko, stanowisko)

Nie przywołano
pr:vwoldłne prze: stłonv na świadka dokonanych czynności kontrolnych)



II. Przeprą)"'aď/.enie kontroli

()pis stanu Pakt}cv.nego oraz uchybień nieprawidłowości* )

Xa icjadlospisu dekadc»Aego od 6.02.2023 r. do 17.02.2023 r. oceniono żywienie prowadzone

przez przedszkola w zakresie przestrzegania rozporządzenia Ministra
7. dnia 26 lipca 2016 r. grup środków spożywczych przeznaczonych do sprzedaży

spożvwezc stoso\Ełne w ramach żywienia zbiorowego dzieci i młodzieży w tych jednostkach. Zywienie
rcaliz-0\ț anc w plaeó,see opiera się na diecie podstawowej (brak diet specjalnych). Na podstawie

przedložoncj dokumentacji dotyczącej wartości energetycznej posiłków stwierdzono, że
ww. jadłospis realizuje aktualne nołm.y żywienia dla populacji Polski opracowane przez NIZP-PZH
(2020). Pokrycie zapotłzebowania na energię i wartości odżywcze dla głupy żywionej jest obliczane dla
wszystkich składników odżywczych dostarczanych w posiłkach podawanych dzieciom — średnia

dziesięciodniowaodpowiada ww. obliczonym średnim ważonym. Słednia ważona dla przedmiotowego

przedszkola wynosi: kcal. Posiłki zawierają produkty grup śli)dków spożywczych ujętych w
rozporządzeniu. W żywieniu nie stosuje się koncentratów spożywczych za wyjątkiem

naturalnych. Do smażenia jest używany olej rzepakowy. Nie stwierdzono na stanie produktów
niezgodnych z ww. rozporządzeniem. Potrațț}'smażonepodawane nie częściej niż dwa razy w tygodniu.
Napoje płzyządzane na miejscu tj. herbata, kompot są słodzone cukrem w ilości nieprzekraczającej
dozwolonej w rozporządzeniu. Codziennie sąpodawane dwie porcjemleka lub produktów mlecznych,
eo naiłnnigi jedna porejaz głupy mięso.jaja, orzechy, nasiona roślin strączkmsych, warzywa lub owoce
w każdym posiłku. porcjapłoduktów zbożowych w każdym posiłku. Płzedlożono do wglądu receptury

potraw wraz z gramaturą- wartościąenergetyczną oraz odżywczą oraz wykaz składników pieczywa
dostarczanego do przedmiotowej placówki. Jako porejemleka podawane były m.in.: kawa zbożowa z
mlekiem. płatki na mleku. jogully. W każdym tygodniu była podawana porcjaryby tj.: tuńczyk, ryba
panierowana miłuna. W ocenianych jadłospisach potrawa z rybą występuję z częstotliwościąraz w
tygodniu. Jadłospis dostarcza źródła białka pełnowartośei0\vego (mięso, ryby), obfituje w produkty
zbożowe 7 pełnegoprzemiału (kasze makarony), a także warzywa w postaci świeżej czy też zup. Ww.
jadłospis jest urozmaicony pod względem stosowanych środków spożywczych oraz technik
kulinałnyeh. zgodny z sezonowościąwarzyw i owoców.Rodzicom udostępnionyjest wykaz składników
w potrawach wraz z wyodrębnionymi alergenami. Jadłospis udostępniany jest rodzicom poprzez
W} AV icszcnie na tablicy ogłoszeńprzedmiotowej placówki.

2. Nieprawidłowości stwierdzone podczas kontroli stanowią naruszenie następujących przepisów
prawa: nie dotyczy
3. Wyposażenie użyte podczas kontroli: nie użyto

III. Inforłn ac.jedodatkowe

l. Za stwierdzone nieprawidłowości wymienione w niniejszym protokole ukarano: NIE DOTYCZY
dłodze mandatu kamego nr NIE DOTYCZYw Mysokości NIE DOTYCZYna podstawie

NIE upoważnienie do nakładania grzywien w drodzemandatukamego z dnia 10.01.2023
r. nr 144/2023

(PO npr:e.dnim țť.vsluchaniuosoby odpowiecl:ialnej za dane wykroc:eniŕia oras uwzględniajqc
infôrmcłc•îeo materialnej. połłc:ono oprawie odmowy przyjęcia grzywny w drodzemandatu
karnego Ăk111kctc/1 prčlțťnvc/l takiej odmowy)
2. Załączonedokułnent}: l) lista wspomagajqeaocenężywienia, 2) jadłospis z okresu: od 6.02-
10.02.202.*

3. Inne in Iłyrłnaeje dotyczące ustaleń uzgodnień* )

4. W książec kontłoli dokonano oraz doraźne zalecenia dotyczące usunięciauchybień,
określonych w pkt: nie dotyczy

O usunięciu stwierdzonych nieprawidłowości kierownik zakładu jest obowiązany zawiadomić



inspclăoł•a sanitamego nie później niż w ciągu 3 dni od daty \wznaczonego

5. Ussagi i zastrzeżenia kierownika przedstawiciela zakładu *t).

Pan (i) nie uwag i zastrzeżeń do stwierdzonego stanu faktycznego: brak uwag

6. I osoby kontroliliąegi: brak

7. kontroli: od 11 : 15 do 12:15.

Protokół nmiejszy wraz z załącznikanłizostał sporządzony w dwóch jednobrzmiących egzemplarzach

dla każdej ze stron, a następnie po odez.flaniui omówieniu go został podpisany.

przypadku odmowy podpisania protokołu należy dokonać odpowiedniej adnotacji. brak odmowy

8. Poprawki i uzupełnienia do protokołu: brak poprawek

(podać numer strony protokołu, określenia lub wyrazy błędnei te, które je zasięplljq)

( podpłs i Piec:

mgr B ata Plaza

(podpis.v iadkôw)

Mł. Asystent

mgr in
•

. Anna Fortuna

(podpisy osób kontrolujqcych)

POTWIERDZENIEODBIORU PROTOKOLU
Protokół kontroli przeprowadzonej w dniach (-ach): 14.02.2023 r.
otrzymalcnł (-am) w dniu 14.02.2023 r.

( podpis i pieczęć odbierałqcego protokół)

Właściciel / osoba upoważniona w terminie 7 dni od daty doręczenianiniejszego protokołu może
zgłosić zastrzeżenia do ustaleń stanu fakțeznego.

Wyniki kontroli dotyczą wyłącznie skontrolowanego zakładu.
Niniejszy protokół nie może być bez zgody Państwowego Powiatowego Inspektora Sanitamego w

ic po\țielany inaezqi jak tylko w całości.

Protokół sprawdzono pod xwględem tbłmalnym po dokonaniu czynności kontrolnych i zatwierdzono
nie zatwierdzono* ) \Ăvniki kontroli na egzemplarzu protokołu właściwego państwowego inspektora
sanitarnego:

(dala, podpis kierownika komórki ołgani:acyjnej
kiero)ľi7ika lechnic:nego/ zastępcy) *) zaznaczyć uplašeiwe



Państwowy Powintowy Inspektor Sanitarny

Krakowie

31-752 Kraków, ul. Makuszyńskiego 9

teł. centr. 12 411-95-33, fax 12-412-20-05

Lista społnaga.jąca ocenęż}Avienia w przedszkolu pod kątełn spełnienia wymagań
zawartych rozporządzeniu Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 roku:

Stołówka przedszkolna w Przedszkolu Samorządowym nr 91

ul Dekerta 18, 30-708 Kraków

( jadłospis od 6022023 - 101)22023 r.

i zaznacz, które ił')'łncłgai? zostały zrealizowane.

ĂVymagania

1. Czy całodzienne jadłospisy zawierają produkty spożywcze

pochodzące z róžnyeh grup środków spożywezyeh?:

PiecnAĂ'0.płatki zbożowe, kasze, łnakaron, ryż

Warzywa, oxĂoee

TAK

tak

tak

NIE

Ileko i produkty mleczne (np. sery. jogurt, kefir, maślanka) tak

Mięso. ryby. jaja- nasiona roślin strączkowych i inne nasiona.
tak

orzechy

2. Czy zupy. sosy oraz potraxsy- są sporządzone z naturalnych

bez uż.veia koncentratów spożywczych, z wyłączeniem tak

1. naturalnych składników'?

3. Czy od poniedziałku do piątku (tydzień przedszkolny) potrawy

słnaż.onepodawane są nie ezęśeiej niż dwa razy?

4. C z v do słnażenia llžyxvany jest olej roślinny (np. rzepakowy)?

5. Czy podawane napojenie zawierają więcej niż 10g cukrów w 250

nil (kubku. szklance)?

6. CZY każdego dnia sąpodawane:

co najłnniej dwie porcje iii leka lub przetworów mlecznych,

tak

tak

tak

tak

eo najmniej jedna porcja z grupy mięso.jaja, orzechy. nasiona tak

rošlin strączkowych,



ał7.ysva lub owoce w każ.d.ym posiłku

eo nainłniej w posiłkach porcjawarzyw

co najnłniej ie porcje arzyw

co najnłniej jedna porcja

tak

tak

tak

tak

co najłnnie.i jedna porcja produktów zbożo»eh (pieczywo,

płatki zbożoxse. kasze. łnakaron. ryż) lub ziemniaki w każdym tak

z głównych posiłków (takich jak śniadanie, obiad)

7. Czy porcja ryby podawane jest eo najmniej raz w tygodniu? tak

8. Czy jadłospisy spełniają normy żywienia na energię i składniki

od•ż.} cze dla danej grupy wiekowej (należy brać pod uwagę tak

średnie artošei z jadłospisóM).

Mł. Asy tent

Y'Ntunamgr i
•

.îf.i,



Załącznik nr 3

F/PK/BZ/OI/OI
Strona 1/4

/ s/ II •ołrego inspektora sanitarnego

PROTOKÓL KONTROLI SANITARNEJ

Kraków, dnia 14 lutego 2023 r.

(miejscowość i data)

ad/'onej przez upoważnionego (-yeh) przedstawiciela (-i) Państwowego Powiatowego Inspelăora
ľ,łakowłc

Anna ł:ołtuna- l\llodszy asystent. Oddział Iligieny' Zywnośei. Żywienia, Przedmiotów Użytku i Kosmetyków. nr
up. 159

Kontrolg adzono na podstawic alt. 4 i 25 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Państwowej Inspekcji
Sanitałlłc.i(t..i. I)/.U. z 2021 r. poz. 195 z póżn.zm.). w związku z art. 67 S I i art. 68 S 1 i S 2 ustawy z dnia 14

eze1Mea 1960 r. Kodeks postgpoxłnia administracyjnego (t.j. Dz.U. z 2()22 r. poz. 2000 z póżn. zm.). Sposób
kontroli określa Procedura urzędowej kontroli żywności oraz materiałów i wyrobów

pł7eznacv.onych do kontaktu z žYMłošeis'1PKBŽA)I określona w zarządzeniunr 291 19 Głównego Inspektora

Sanitarnego z dnia r. nnicniającym zarządzeniew sprawie procedury przeprowadzania urzędowej

kontroli ności oraz matelfialóțț i wył)bów przeznaczonych do kontaktu z żywnością. Na podstawie alt. 48
ust. II pkt ł z dnia 6 łnarea 2018 r. Prawo przedsiębiorców (Dz.U. z 2023 r. poz. 221), oraz na podstawie
alt. 9 ust. łoyporzżldyenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2017/625 z dnia 15 marea 2017 r. w sprawie
kontiîțli i innych czynności urzędowych przeprowadzanych w celu zapewnienia stosowania prawa

i oraz zasad dotyczących zdrowia i dobrostanu zwierząt.zdrowia roślin i środków
ochrony roślin. zmieniające łozpot7ądzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 999 '2001, ( nr
396 2005. nr 10692009. nr 11070009, nr 1151/2012, (UE) nr 652/2014. (UE) 2016/429 i (UE)

Rady (WE) nr 1/2005 i (WE) nr 1099/2009 oraz Rady 98/58/WE,2016 203 1.

1999 74 WE- 43 WE. 2008 11(YWE i 2008! 120 WT.. oraz uchylające rozporządzenia Parlamentu
i Rady (WE) nr 854 2004 i nr 882z004, dyrektywy Rady 89600EWG, 89/662EWG,

90, 425 91 496 EWG. wy. 96 i 97/78/WT, oraz decyzję Rady 92438/EWG (rozporządzenie
kontroli urzęd0\yveh) (Dz. Urz. L 95 z 07.04.2017, str. 1) — nie dokonano zawiadomienia o zamiarze

wszczęciakonlłoli.
l. ogólne dot.ve/.qec kontrolowanego zakładu.

l. Zak lad.
Stołówka przedszkolna w Przedszkolu Samorządowym nr 91

(pełna nu:wčl, wszystkie niezbędnedane dotyc:qce identyfikacji zakładu)
ul. Dekerta 18, 30-708 Kraków

(adres)

NIP: 679-305-59-08 REGON: 121332116 TEL: 12 653-32-90 E-MAIL: przedszkole@promyezek.krakow.pl
Zakład objęty nadzorem na podstawie: decyzji NIPXVI,S z dnia 4 lutego 2016 r., znak: NZ.9020.334.1.2016

(podać nr decyzji hib wpisu do rejestru)
2. Kielujący zakładem:

Beata Plaza — dyrektor przedszkola
(imię i nazwisko, stanowisko)

3. Przedstawiciel zakładu:

Beata Płaza — dyrektor przedszkola
(imię i nazwisko, stanowisko)

Nie przywołano
(OSOb.vprzywołaneprze: strony na .świadka dokołłanyc/l czynności kontrolnyc/l)

4. Zakres przedmiotowy kontłoli: Kontrola sanitama wraz z przeprowadzeniem oceny stanu sanitamego

obielău, posiadanej dokumentacji z zakresu GHP, GIMP i systemu HACCP.
5. Wyposażenie użyte podczas kontroli: nie użyto.



Strona /

II. l. Opis stanu faktycznego (charakter działalności zakładu, lic:ha pracowników i inne informacje

•-ułqc:e
L”lkltld).

Lokalizacja nakładu: Przedszkole znajduje się w wolnostojącym przy ul. Dekełta 18 w Krakowie.
Pomieszczenia zlokalizowane sąw poziomie parteru budynku płzedszkola.

Zakres ad/.oncj działalności: przygotmwwanie posiłków dla dzieci od surowca do gotowej potrawy.
z anicnł posiłków na łnicjscu na naezvniaeh stołowych.
Wielkość produkcji: posiłki dla ok. 102 dzieci w wieku od 3 do 6 lat. Rozkład posiłków: śniadania (8.30). obiad
(11.30), podwieczorek (14.00) — liczba posiłków uzależniona jest to od ilości dzieci w przedszkolu obecnych w
danym dniu. W czasie kontroli w przedszkolu przebywało 85 dzieci. Przedszkolejest czynne od poniedziałku do

piątkał w godz. Od 6.30 do 17.00.
Liczba ników na dzień kontroli: 4 osoby z pionu żywienia, p. Barbara Lada — intendent, p. Franciszka
Stelmach — kuchałz. p. Aleksandra Cieślińska — pomoc kuchenna. p. Dominika Stee — pomoc kuchenna.
Przedłożono do wglądu aktualne orzeczenia do celów sanitamo-epidemiologieznych. Personel pracującyprzy
produkcji oraz dystłybucji posiłków posiada odzież ochronną.Higiena personelu - bez zastrzeżeń.
Pomieszczenia objęte kontrolą sanitamą:jadalnia dla dzieci. pomieszczenie płodukcyjne. zmywalnia naczyń
stołowych, magazyn. pomieszczenie obieralni warzyw, magazyn jaj. szatnia dla pełsonelu, toaleta dla personelu.
Układ liłnke.ionalny' połnicszczeń prawidłowy.
Sposób zaopatrzenia zakładu w wodę (wodociąg studnia): wodociąg miejski

Sposób adzania Ścieków: kanalizacja miejska

Sposób postępowania z odpadami: odbiór odpadów - prowadzona segregacja— przez NIPO sp. z o.o. ul.

Nowohucka I w Kł•akowic

Zakład posiada nie posiada własneśrodki transpołtu: nie posiada
GNIO- makovułnie. traccabilitv Inne: U'klad pomieszczeń zgodny z zasadami GI-IP, stanowiska

pracy prawidłowo wyposażone. przy punktach wodnych bieżącaciepła i zimna woda. Przy umywalkach do mycia

rąk środki do higienicznego mycia i suszenia. W pomieszczeniach zapewniono system wentylacji

itacyinei oraz mechanicznej (okap z odciągiem miejseo»m nad trzonem kuchennym). Przedłożono do

glądu protokół z płzcglądu wentylacji z sierpnia 2022 r. — bez zastrzeż.eń. Zabezpieczenie obiektu przed

szkodnikami zgodnie opracowaną procedurą ochrony zakładu przed szkodnikami. W trakcie kontroli na tełenie
zakładu nic ierdzono obecności szkodników oraz śladów ich byOwania.
Srodki nietns ale mikrobiologicznie przecho»wane są z zachowaniem łańcucha chłodniczego i

segrcgaeii asollynentowei artykułów. Przeglądnięto zgromadzoną masę towarową, nie stwierdzono środków

po tełminie przydatności do spożycia. ani podejrzanych o zepsucie. Przedłożono listędostawców
(załącznik do protokołu) oraz bieżącefaktuły z zakupu środków spożywczych. Jaja po procesie dezynfekcji
(naświetlanie Ux ) sąz finny: Maciej Burka FIRMA „AB-OVO” ul. Kluzeka 5/44, 31-222 Kraków.
W trakcie kontroli Strona przedłożyła fakturęz zakupu suro»eh jaj. Faktura Stanowi jednocześnie 1--11)1.

•

trakcie kontroli przedłożono do wglądu bieżącezapisy monitorowania punktów krytycznych oraz punktów
kontrolnych. określonych w opracowanejdokumentacji HACCP, na potrzeby prowadzonej działalności. Punkt

czn.v:CCPI - kontrola temperatury w lodówkach i zamrażarkach. Punkty kontrolne: CPI — przyjęcie towaru,
CP2 obróbka tenniezna (pomiar temp. wewnątrz dużych kawałków mięs). Przedłożono do wglądu bieżący
monitołing po\ț.vžszyeh punkt(Âț— bez zastrzeżeń. Na terenie obiektu obowiązuje zakaz palenia vwrobów
t.floniowyeh. nowatorskich t.flonio»eh i papierosów elektronicznych. Zakład oznakowany graficznie
i słownłc.
II. 2. Opis icrdzonyeh z podaniem przepisów prawnych. które namszono: NIE DOTYCZY
Integralną ez.v.4Ćprotokołu stanowiąnastępujące załączniki:
l) arkust oceny
2) klauz.ula in

3) Lista dosławeów
III. I Istalenia pokontrolne
1. Za sftGerdzone nieprawidłowošei Mymienione w niniejszym protokole ukarano: NIE DOTYCZY grzywną w
drodze nr NIE DOTYCZYw NIE DOTYCZY na podstawie NIE DOTYCZY



F/PK/BZ/OI/OI
Strona /

(PO ił•.v.sllłchăniilosoby za dane M'Ykroc:enie/ia oraz uwzględniajqc informacje o

pouczono o prau•ie ocbnowy przyjęcia grzywny w drodzemandatu kałnego i o skutkach

2. 7.!2iŔlnic / [lit. I oraz 68 Kodeksu postępowania administracyjnego na wniosek strony. ustalono terminy

usunișeianieprawidłoxvośeł sanitamo-teehnieznyeh: -

W książec kontroli dokonano oraz wydano doraźne zalecenia dotyczące usunięciabieżących uchybień:

O usunięciu ierdzonyeh nieprawidłowoŔei kierownik zakładu jest obowiązany zawiadomić właściwego

państsu)wego inspektora sanitamego nie później niż w ciągu 3 dni od daty terminu.

4. Uwagi i zastrzeżenia kierownika przedstawiciela zakładu

Pan (i) Młosi ;nie wnosi
)

uwag i zastrzeżeń do stwierdzonego stanu faktycznego: brak
5. Uwagi osoby kontwlująeej: Pozostawiono klauzulęobowiązkuinformacyjnego. Adres elektroniczny do

celów kontaktowych: anna.fortuna@sanepid.gov.pl
6. Czas trwania kontroli: od 9:15 do 11:15

Protokół niniejszy wraz z załącznikamizostał społządzony w dwóchjednobrzmiących egzemplarzach dla każdej

ze stron. a następnie. po odczytaniu i omówieniu. został podpisany.

W przypadku podpisania płotokolu należy dokonać odpowiedniej adnotacji.

Poprawki i uzupełnienia do protokołu: brak
(podać: nr strony protokolll, określenia lub wyrazy błędnei te, które je :astę.pujq)

od is kontrolowanego)(inłię? i na:M'i.s co o {szKOLADYR KTO

mgr Be ta Płaza

(poclpisy .śM'iadków)

IX . Potwierdzenie odbioru protokołu

............M}-A*îtenz..........

(podpis osoby kontrolujqcej)

Protokół kontroli przeprowadzonej w dniu (-aeh) 14 lutego 2023 r.

otrzymałem (-am) w dniu 14 lutego 2023 r.

SAMORZĄDOWEPRZEDSZKOLE91
„PROM Y CZEK"

DY EKTO DSZKOLA

mgr ata Plaza

30-703 Kraków, ul. nazwisko oraz podpis odbierajqeego protokół)tel./fcm 12 656-32-90

Właściciel osoba upoważniona w terminie 7 dni od daty doręczenianiniejszego protokołu możezgłosić
zastrzeżenia do ustaleń stanu faktycznego.

\Vyniki kontroli dotyczą »lącznie skontrolowanego zakładu.
Niniejszy protokół nie może być bez zgody Państwowego Powiatowego Inspektora Sanitamego w Krakowie
powielany inaczej jak tylko w całości.
Protokół sprawdzono pod względem lin•malnym po dokonaniu czynności kontrolnych i zatwierdzono/ nie
zatwierdzono')wyniki kontroli na egzemplarzu protokołu właściwego państwowego inspektora sanitarnego.

(dała, podpis kieroM'i1ika komórki ołgani:acyjnej
kierownika technicznego

'

zastępcy)
*) - zaznaczyć wla.ŕciwe
**) - skreślict podmiotów, któ;ych nie dotyc:q przepisy Pitnťa pr:edsiębiorcôw



Państwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny

w Krakowie
31-752 Kraków, ul. Makuszyńskiego 9

teł. centr 12 411-95-33, fax 12-412-20-05

I Inspektora .suniîcnnego
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Załącznik nr I do protokołu kontroli sanitarnej

Nr Hž-Z.PG.9020.210.2023 z dnia 2023-02-14

•SZ ZAKLAI)U PRODUKCJI/OBROTU
/ 1 WYROBÓW PRZEZNACZONYCH DO KONTAKTU

Z ŻYWNOŚCIĄI)
Stołówka przedszkolna w Przedszkolu Samorządowym nr 91

ul l)ekerta 18, 30-708 Kraków
1. INFORMAC.JESZCZEGÓLOWE DOTYCZĄCE KONTROLOWANEGO ZAKLADU NA
POI)S'I' E ANALIZY RYZYKA

od 00M'iednie kollłmnie tabeli
OCENA ZAGROZENIA Uwagi

Zakres kontroli

Stan techniczno-sanitarny zakładuI
t Ik•lad i rozplanowanie pom ieszczeń zakładuI

tiłnkqionalnošč, krzyżowanie się dróg,

rzestrzeń robocza zakładu, zaplecze sanitarne

racowników mai c 'Ch kontaktu z 'wnościa.
2 Stan techniczny pomieszczeń zakładu: podłogi,

ściany, sufity i zamocowane w górzeelementy,
okna i inne otwoły, drzwi, oświetlenie
pom produkcyjnych, sprzedażowych i
nłašilivnowvch

iełv.chnłe stykojqce słęz żywnością,3

urządzenia, sprzy•t wykorzystywane
produkc Iks

Inslillac.Fl wodna I kanał łzacjazakładu.-1

rslenły wentylacyjne
abezpłeczenłe zakładu przed szkodnikami 1

ich zwalczanłe.

Gospodarka odpadami przechowywanie i6

usuw )tldów.

Zabezpieczenie przed dostępem osób7

Iligiena produkcji, dystrybuc'i is rzedaż.II
Czystość pomieszczeń Tclklaclu w tym środków
transportu, Procesy czyszczenia, mycia,

w całym procesie technologicznym
(w tym sprzętu, naczyń). Jakość
wodyyykorzystywanej w zakładzie.
Warunki magazynowania. pakowania,
transportu i sprzedaży, w tym zachowanłe
łańcucha chłodnicze o.
Higłena osobista pracowników, stan zdrowia3

osób mak cvch kontakt z wnošcł
III Zarządzanie zakładełn, kontrola

wewnętrzna i systemy zarządzania
bez ieczeńst»ełn ż •wności

aangażowanie kierownictwa i przygotowanie
merytoryczne pracowników (kwalifikacje
zatrudnłon ch racowników

2 Viarygodność przedsiębiorcy, w tym
prawidłowość i terminowość realizacji
nakazów ujętych w decyzjach właściwych
organów PIS i gotowość do współpracy.
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I procedur i Ich real łzacoi i (GHP,

-1 korygujące przy stwierdzonych

5 produktu (Traceabiliły).
Kontrola surowcówI wyrobów przez

w 1 'In badania właścłcłelskłe.
7 nakowanie.

IV Profil działalności—producenci -zgodnie z

1 zakładów
IV Prolil działalności —pozostala działalność -

2 z odnie z kategoryzac•, zakładów
V owiadom ienie RASFF/AAC

Suma punktów

Sułna unktów o Ólenł

Kategoria ryzyka

Ryzyko dla ocenianego zakładu

U)

C)
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x

16

16

Niskie
(N)

Wysokie

A FINY:
Ry wysokie

Ryzyko nłskłe

powyżej49 pkt

powvžej 15 do 49 pkt

nie więcej nw. 15 pkt

ZOSTAŁY UJĘTE W PROTOKOLE KONTROLI

111 I ZASTRZEŽENIA KONTROLOWANEGODO NINIEJSZEJ OCENY: nie dotyczy

D REKT EDSZKOLA

mgr eata Plaza

(podpis kontrolowaneoo)

Mł. Asystent

mgr in . Aar.c rurtuna

(podpis osoby kontrolującej)


