ROSNAC,
JAK NA
DROZDZACH!

Na wrzesniowych zajeciach w grupie 4 przeprowadziliSmy kuchenne eksperymenty ze
smacznym zakonczeniem.

Mowilismy w tym tygodniu duzo o grzybach, ale wcale to smaczne zakonczenie nie miato nic
wspolnego z zupg grzybowa ani grzybowym sosem.




. Nasz smakolyk miat jednak
mnostwo wspdlnego z
grzybami, ale
jednokomorkowymi, a
mianowicie z drozdzami,
ktore sg bardzo nie wielkie.
Obserwowane pojedynczo
sg niewidoczne. Dopiero
zestawione razem (w kostce
drozdzy do ciast) wida¢ ich
kolor 1 fakturg. Drozdze
pojawiaja si¢ tam, gdzie
umierajg inne organizmy
(np. rosliny czy zwierzgta).
W takich miejscach sg rowniez cukry i to wlasnie dla
nich si¢ zagniezdzaja. Moga zy¢ nawet w warunkach w
ktorych nie ma tlenu.

Na poczatku zaj¢¢ przyjrzeliSmy si¢ im uwaznie i probowalismy okresli¢ ich wyglad: kolor,
zapach, smak - przeciez to grzyby, ale zupetie do nich nie podobne. Przeprowadzilismy kilka
doswiadczen aby dowiedzie¢ si¢ migdzy innymi czym odzywiajg si¢ drozdze, w jaki sposob
rosng, czy drozdze to pozyteczne grzyby i do czego sg wykorzystywane.

Po przeprowadzonych doswiadczeniach wiemy juz, ze drozdze "jedzg" - odzywiajg si¢ cukrem,
podczas wzrostu produkuja dwutlenek wegla, ze drozdze ,,zmieniajg” si¢ w pecherzyki - czyli
rosng, a do szybszego wzrostu potrzebujg cukru, ale tez ciepta.






Sprawdzilismy, czy mozna nadmucha¢ balon nie dmuchajac w niego. W tym celu do butelki
wsypaliSmy cukier, dodaliSmy drozdzy i cieptej wody. Na butelke zamiast zakretki natozylismy
balon. Wiele emocji byto gdy okazalo sig, ze nasz drozdzowy roztwor szybko napompowat
balon.

Na zakonczenie badan przygotowali§my ciasto na chlebek dyniowy obserwujac jak podwaja
swoja objetos¢.

Najfajniejsza byta jednak
degustacja chlebka, ktory
wyszedl nam wys$mienicie.

Teraz juz mozemy by¢
ekspertami w domowych
wypiekach ©
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