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PROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ

NrHZ-7Z.9020.105.2023 Krakow, dnia 25 stycznia 2023 r.
(miejscowosc i data)

Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-i) Panstwowego Powiatowego
Inspektora Sanitarnego w Krakowie
Barbara Undas, starszy asystent. Oddzial Higieny Zywnosci, Zywienia, Przedmiotéw Uzytku i
Kosmetykow, nr. up. 125.

(imie 1 nazwisko, stanowiske stuzbowe, nr upowaznien do czynnosci kontrolnych)

Kontrolg przeprowadzono na podstawie art. 4 i 25 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Panstwowej
Inspekeji Sanitarnej (Dz. U. z 2021, poz. 195, z pézn. zm.), w zwigzku z art. 67 § 1 iart. 68 §11 §2
ustawy z dnia 14 czerwea 1960 r. - Kodeks postgpowania administracyjnego (Dz. U. z 2022, poz. 2000
z poézn. zm.).
Sposob przeprowadzania kontroli okresla Procedura urzedowej kontroli zywnosci oraz materialow
i wyrobow przeznaczonych do koniaktu z zywnoscig PK/BZ/01 okreslona w zarzadzeniu nr 104/17
Glownego Inspektora Sanitarnego z dnia 8.05.2017r. w sprawie procedury przeprowadzania urzedowej
kontroli zywnosci oraz materialdw i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia zmieniona
zarzadzeniem nr 291/19 z dnia 13.12.2619 1.
Na podstawie art. 48 ust. 11 pkt 1 ustawy z dnia 6 marca 2018 r. — Prawo przedsigbiorcéw (Dz. U. 2021,
poz.162) oraz na podstawie art. 9 ust. 4 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2017/625
z dnia 15 marca 2017 r. w sprawie kontroli urzgdowych i innych czynnosci urzgdowych
przeprowadzanych W ceiu zapewnienia  ,stosowania prawa Zywnosciowego
1 paszowego oraz zasad dotyczacych zdrowia i dobrostanu zwierzat, zdrowia roslin i srodkéw ochrony
roslin, zmieniajgce rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 999/2001, (WE) nr
396/2005, (WE) nr 1069/2009, (WE) nr 1107/2009, (UE) nr 1151/2012, (UE) nr 652/2014, (UE)
2016/429 1 (UE) 2016/2031, rozporzadzenia Rady (WE) nr 172005 1 (WE) nr 1099/2009 oraz dyrektywy
Rady 98/58/WE, 1999/74/WE, 2007/43/WE, 2008/119/WE i 2008/120/WE, oraz uchylajace
rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego 1 Rady (WE) nr 854/2004 i (WE) nr 882/2004, dyrektywy
Rady 89/608/EWG, 89/662/EWG, 90/425/EWG, 91/496/EWG, 96/23/WE, 96/93/WE
197/78/WE oraz decyzjg Rady 92/438 EWG (rozporzadzenie w sprawie kontroli urzedowych) (Dz. Urz.
L 957 07.04.2017, str. 1) — nie dokonano zawiadomienia o zamiarze wszczecia kontroli.
[. Informacje ogolne dotyczace kontrolowanego zakladu.
1. Zaktad:
Stoléwka w Samorzadowym Ziobku Nr 7 w Krakowie
(pelna nazwa, wszysthie niezbedne dane dotyczgce identyfikacji zakladu)
Os. Zielone 28, 31-971 Krakow
(adres)
NIP: 6783124080, REGON: 121420493
TEL: (12) 6443798, FAX: - E-MAIL: zlobeknr7@op.pl
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Zaktad objgty nadzorem na podstawie: obiekt pod nadzorem tut. Inspektora

{podac nrdecyzji lub wpisu do rejestru)

2. Kierujacy zakladem:
Katarzyna Wymazata- Dyrektor ztobka
(imig 1 nazwisko, stanowisko)
3. Przedstawiciel zaktadu:
Katarzyna Wymazata- Dyrektor ztobka
(imig i nazwisko, stanowisko)

(osoby przywolane przez strony na swiadka dokonanych czynnosci kontrolnych)

4. Zakres przedmiotowy kontroli: kontrola sanitarna wraz z przeprowadzeniem oceny stanu
sanitarnego wg arkusza oceny, oceng prowadzonej dokumentacji GHP, GMP i systemu HACCP,
oceng jakosci zywienia dzieci.

5. Wyposazenie uzyte podczas kontroli: -

IL. 1. Opis stanu faktycznego (charakter dzialalnosci zaktadu, liczba pracownikéw i inne informacje
charakteryzujqce zaklad).

Lokalizacja zaktadu: Stotéwka zlokalizowana jest w przyziemiu budynku wolnostojacego, w srodku

osiedla.

Zakres prowadzonej w zakladzie dziatalnosci: przygotowywanie positkéw dla dzieci od surowea do

gotowe] potrawy porcjowanych i podawanych w naczyniach stotowych.

Wielko$¢ produkeji (liczba przygotowywanych positkow): zywieniem objetych jest ogdtem 62 dzieci

w wieku od 1 roku do 3 lat. Dzieci objgte sg dietg podstawowa.

Pomieszczenia objgte kontrola: parter: magazyn artykutéw spozywezych podreczny, kuchenka ze

stanowiskiem przyjgcia positkéw z kuchni znajdujacej si¢ w przyziemiu (zapewniono windg

gastronomiczng) 1 zmywalnig naczyn stolowych z maszyng myjaco-wyparzajacg typu

gastronomicznego (temp. wyparzania 90 stopni C, dlugosé cyklu mycia 240 sek.); przyziemie:

pomieszczenie kuchenne ze stanowiskami produkcyjnymi, zaplecze sanitarno-szatniowe personelu,

pomieszczenie obrobki wstgpnej warzyw 1 jaj, magazyn warzyw.

Positki spozywane sg na salach zabaw.

Ogodlna liczba pracownikdéw na dzien kontroli: 2 pracownikéw kuchni, intendentka p. (Grazyna

Krupa), wozne 1 pomoce nauczyciela (osoby wydajace dzieciom positki). Personel posiada aktualne

zaswiadczenia dla celow sanitarno-epidemiologicznych.

Sposoéb zaopatrzenia zaktadu w wodg (wodociag / studnia): wodocigg miejski

Sposéb odprowadzania $ciekow: kanalizacja miejski,

Sposob postgpowania z odpadami: Odpady z zachowaniem segregacji odbierane s3 zgodnie z umowa

z gming Krakéw (firma MPO Krakéw). Odpady pokonsumpcv;ne - 0db1era SITA.

Zaklad posiada/ nie posiada wlasne $rodki transportu: nie posiada

Inne: Ztobek jest czynny od poniedziatku do piatku w godzinach od 6.30 do 17.00. Positki: sniadanie I,

$niadanie II (owoc), obiad dwudaniowy i podwieczorek przygotowywane od surowca do gotowe]

potrawy. Godziny wydawania positkéw: $niadanie I — ok. 8.15, $niadanie II — ok. 10.00, obiad — ok.

11.15, podwieczorek ok. 14.30. Deklarowana przez intendentke wartos$é energetyczna podawanych

dzieciom positkéw w ramach: $niadan, obiadu 1 podwieczorku wynosi ok. 750 kcal, co odpowiada

normom zywienia dzieci. Stawka zywieniowa catodzienna - 8 zi.

Przeglady kominiarskie s3 zlecane raz do roku. Zabezpieczenie obiektu przed szkodnikami - zgodnie

z procedury. Jadlospis z wykazem skladnikow, z zaznaczeniem sktadnikéw alergennych dostepny dla

rodzicéw 1 opiekunéw dzieci (wywieszony na tablicy informacyjnej przy wejsciu).

W trakeie kontroli przedlozono do wgladu biezace zapisy monitorowania punktow krytycznych,
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temperatura przechowywania srodkow spozywezych w lodéowkach 1 zamrazarkach, chlodzenie,
mrozenie, magazynowanie. Wyznaczono dodatkowe dwa punkty kontrolne: dostawa produktéw,
dezynfekcja jaj.

Przegladnigto zgromadzong masg towarowa, nie stwierdzono srodkéow spozywezych po terminie
przydatno$ci do spozycia, ani podejrzanych o zepsucie.

W trakcie kontroli stwierdzono prawidtowe warunki przechowywania srodkéw spozywcezych, zgodnie
z zaleceniami producenta na etykiecie, zapewniono regaly. Nie stwierdzono $rodkow spozywezych
przechowywanych bezposrednio na posadzce. Nie stwierdzono produktéw po uptywie terminu
przydatnosci do spozycia/daty minimalnej trwatosci. Artykuly spozywceze pakowane jednostkowo
przechowywane sa zgodnie z zaleceniami producenta.

Stan sanitarno- higieniczny zaktadu w trakcie kontroli sanitarnej nie budzi zastrzezen.

Higiena personelu - bez zastrzezen. Przy wszystkich punktach wodnych zapewniono biezaca ciepla i
zimng wodg oraz $rodki do higienicznego myecia i suszenia rgk (mydio w ptynie, srodki do
dezynfekeji, reczniki papierowe). Powierzchnie $cian, podiog i sprzetu zapewniono jako gtadkie i
tatwo zmywalne.

Na terenie obiektu obowigzuje zakaz palenia wyrobéw tytoniowych, nowatorskich wyrobéw
tytoniowych 1 papieroséw elektronicznych (zaktad oznakowany graficznie).

II. 2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosci z podaniem przepisow prawnych, ktdre naruszono.

Przepisy prawne, ktore naruszono:
Nie dotyczy
Integralng czgs$¢ protokotu stanowia nastgpujace zatgezniki: 1) arkusz oceny zakiadu.

II1. Ustalenia pokontrolne

1. Za stwierdzone nieprawidlowosei ukarano ..NIE DOTYCZY... grzywna w drodze mandatu
karnego ................ w wysokosei ........ zZtw oparciu 0 ...ooooveevvevieie
upowaznienie do nakladania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia .......... nr...... (po

uprzednim wystuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajge informacye
o sytuacji materialnej, pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu karnegoio
skutkach prawnych takiej odmowy)

2. Zgodnie z art. 10 oraz 68 Kodeksu postgpowania administracyjnego na wniosek strony, ustalono
terminy usunigcia nieprawidtowosci sanitarno-technicznych: nie dotyczy

3. W ksigzce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia — nie dotyczy.

O usunigeiu stwierdzonych nieprawidfowosei kierownik zakladu jest obowigzany zawiadomié
wiasciwego pafistwowego inspektora sanitarnego nie pézniej niz w ciagu 3 dni od daty wyznaczonego
terminu.

4. Uwagi i zastrzezenia kierownika/przedstawiciela zakladu™.

Pan (i) wnosi /nie wnosi” uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego: -

5. Uwagi osoby kontrolujgcej: Pozostawiono Klauzulg obowigzku informacyjnego. W kontroli
uczestniczyl stazysta HZ.Z — Marta Remiszewska.

6. Czas trwania kontroli: od 11.20 do 13:20.

Protokot niniejszy wraz z zalgcznikami zostal sporzadzony w dwéch jednobrzmigeych egzemplarzach
dla kazdej ze stron, a nastgpnie, po odczytaniu i oméwieniu, zostat podpisany.

W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokonaé odpowiedniej adnotacji.
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Poprawki i uzupelnienia do protokotu: do protokotu pozostawiono klauzulg obowigzku

informacyjnego.

(podac: nr strony protokolu, zalgcznika, okreslenia lub wyrazy bledne i te, ktére je zastepujq)

Dyrektor Ztobka Nr.7
0

Katarzyna Wymazala

(podpis osoby kontrolujgcej)

............................................................ 2{0BEK SAMORZADUWY Nr 7
(podpisy swiadkow) 31.971 Krakow, os. Zielone 28

tel. 12 644 37 95,
IV. Potwierdzenie odbioru protokolu
Protokdt kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach) 25 stycznia 2023 r.

ne e Dyjektor Ztobka Nr 7
otrzymalem (-am) w dniu 25 stycznia 2023 r. Z%V"O“Z‘OC Q.

R e Katarzyna Bymazala......................
(imig i nazwisko oraz podpis odbierajgcego protokdl)

Wilasdciciel/osoba upowazniona w terminie 7 dni od daty dorgczenia niniejszego protokotu moze
zglosié zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotycza wylacznie skontrolowanego zakladu.
Niniejszy protokdt nie moze by¢ bez zgody ...occcovvvvvvciieieen, Panstwowego Powiatowego
Inspektora Sanitarnego w Krakowie powielany inaczej jak tylko w catosci.

Protokét sprawdzono pod wzglgdem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych 1 zatwierdzono/
nie zatwierdzono™ wyniki kontroli na egzemplarzu protokolu whasciwego panstwowego inspektora
sanitarnego:

(data, podpis kierownika komorki organizacyijnej/
kierownika technicznego/ zastepey)

") zaznaczy¢ wlasciwe
™) skresli¢ w przypadku podmiotéw, ktérych nie dotycza przepisy Prawa przedsiebiorcdw
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Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny ZF/PK/BZ/01/01/01
w Krakowie trona 1/2
31-752 Krakow, ul. Makuszynskiego 9 ; ] . ) ) '
tel. centr. 12 411-95-33, fax 12-412-20-05 Zatgeznik nr 1 do protokoiu kontroli sanitarne;

. HZ-2.9020.105.2023 z dnia 2023-01-25

Pieczel panistwowego inspektora sanitaimego

ARKUSZ OCENY ZAKLA’DU PRODUKCJI/OBROTU ZYWN OSCIA/ZYWIENIA
ZBIOROWEGO/NMATERIALOW I WYROBOW PRZEZNACZONYCH DO KONTAKTU
Z ZYWNOSCIAY
Stotéwka w Samorzadowym Ztobku Nr 7 w Krakowie
Os. Zielone 28, 31-971 Krakow
I. INFORMACJE SZCZEGOLOWE DOTYCZACE KONTROLOWANEGO ZAKEADU NA PODSTAWIE ANALIZY RYZYKA

Zaznaczy¢é w cdpowiedniej kolimnie tabeli

OCENA ZAGROZENIA Uwagi
Zakres kontroli Niskie Srednie Wysokie (wplsac ND
S kiedy nie
™ ®) ™ | dotyery)
I |Stan techniczno-sanitarny zakladu 0 | 11 | 22

| |
| |
1 [Uklad i rozplanowanie pomieszczen zakladu — | '
funkcjonalnos¢, krzyzowanie sie drég, ! 0 % ‘ 5 4 !
przestrzen robocza zakladu, zaplecze sanitarne | ‘
racownikéw majgeych kontaktu z Zywnoscia. |
Stan techniczny pomieszczen zakladu: podlogi, |
sciany, sufity 1 zamocowane w gorze elementy, i ,
okna 1 inne otwory, drzwi, oswietlenie 0o | x '
pomieszczen produkeyjnych, sprzedazowych 1
magazynowych. B |
3 [Powierzchnie stykajace sie z Zywnoscia. !
Maszyny, urzgdzenia, sprzet wvkorzystywane 0
W procesie produkcii/sprzedazy. ‘
4 [nstalacja wodna i kanalizacja zakladu.
Systemy wentylacyine. -
- 3 Zabezpieczenie zakladu przed szkodnikami i . 1 9
| lich zwalezenie. ’ l J
6 Gospodarka odpadami - przechowywanie 1 - ! '

(0]

(89
ESN

i
o

o

. ) ) 1 2
usuwanie odpaddw. o ¥ % ) |
7 |Zabezpieczenie przed dosterem osdb
- 0 X 1 2
postronnych.
IT Higiena produkcji, dystrybucji i sprzedazy | 0 16 42
|

1 | Czystosé pomieszezen zakladu w tym srodkdw|
transportu. Procesy czyszczenie, mycia,
dezynfekcji w calym procesie technologicznym| 0 X | 8 16 ‘
(w tym urzadzen, sprzetu, naczyn). Jakos¢ . ‘
wody wykorzystywane] w zakladzie.
Warunki magazynowania, pakowania, ,
transportu i sprzedazy, w tym zachowanie 8 X
tancucha chtodniczego.

3 Higiena osobista pracownikéw. stan zdrowia
osob majaeych kontakt z zywnoscia.

ITI Zarzadzanie zakiadem, konirola | |
wewnetrzna i systemy zarzadzania 0 28 | - 56
bezpieczenstwem zywnosci '
1 Zaangazowanie kierownictwa i przygotowanie ‘
merytoryczne pracownikéw (kwalifikacje 0 |
zatrudnionych pracownikow). ‘
2 [Wiarygodno$é przedsiebiorcy, w tym !

\

o

n
—
=

prawidlowos¢ 1 terminowosé reelizacii
nakazow ujgtych w decyzjach wlasciwych
organow PIS 1 gotowosé do wspdlpracy. ‘




Zatgeznik nr 6

ZF/PK/BZ/01/01/01
Strona 2/2
3 Prawidlowosé procedur i ich realizacji 1 (GHP, | . 9 | 17 1
GMP, HACCP).
4 Dziatania korygujace przy stwierdzonych . -
niezgodnosciach. v * >
5 [Sledzenie produktu (Traceability). 0 X 5 10
6 [Kontrola surowcow 1 wyrobdw przez 0 N 4 8
roducenta, w tym badania wlascicielskie.
7 |Znakowanie. 0 X 4 8
IV Profil dznala-lnoscl —pr:oducencn -zgodnie z 0 25 50 ND
1 |kategoryzacja zakladow
IV Profil dzialalno$ci —pozostala dzialalnos¢ - 0 3 16 y
2 zgodnie z kategorvzacja zakladow
V Powiadomienie RASFF/AAC 0 25 50 ND
Suma punktéw 0 0 16
Suma punktéw ogélem 16
Kategoria ryzyka Niskie Srednie Wysokie
™ ®) W)
Ryzyko dla ocenianego zakladu
SREDNIE

KRYTERIA OCENY:

Ryzyko wysokie powyzej 49 pkt
Ryzyko srednie powyze] 15 do 49 pkt
Ryzyko niskie nie wiecej niz 15 pkt

II. STWIERDZONE NIEPRAWIDLOWOSCI ZOSTALY UJETE W PROTOKOLE KONTROLI
SANITARNE]: HZ-Z.9020.105.2023 z dnia 2023-01-25

III. UWAGI I ZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEJSZET OCENY: nie dotyczy

Dyrektor Ztobka Nr 7
A St. asystent

NV
Katarzyna Wymazata mgr inz. B; Undas
(podpis kontrolowanego) (podpis osoby korirolujace])
ZLOBEK SAMORZADOWY Nr 7

31-971 Krakdw, os. Zielone 28
t8l. 12 644 37 88,



