Zalgcznik nr 3
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Pieczed panstwowego inspelttora sanitarnego
PROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ
Nr HZ. Z-PG-9020-40.12-. SRR Krakow, dnia 7 marca 2022 r.

(miejscowosc i data)

Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-1) Panstwowego Powiatowego
Inspektora Sanitarnego w Krakowie
Barbara Undas, starszy asystent, Oddziat Higieny Zywnosci, Zywienia, Przedmiotow Uzytku i
Kosmetykow, nr. up. 125.

(imie i nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowaznien do czynnosci kontrolnych)
Kontrolg przeprowadzono na podstawie art. 4 1 25 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Panstwowej
Inspekeji Sanitarnej (Dz. U. z 2021, poz. 195), w zwigzku z art. 67 § 1 1art. 68 § 11 § 2 ustawy z dnia
14 czerwca 1960 r. — Kodeks postgpowania administracyjnego (Dz. U. z 2021, poz. 735 z pdzn. zm.).
Sposéb przeprowadzania kontroli okresla Procedura urzgdowej kontroli Zywnosci oraz materialow
i wyrobdéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig PK/BZ/01 okreslona w zarzgdzeniu nr 104/17
Glownego Inspektora Sanitarnego z dnia 8.03.2017r. w sprawie procedury przeprowadzania urzgdowe]
kontroli zywnosci oraz materiatow 1 wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zZywnoscig zmieniona
zarzadzeniem nr 291/19 z dnia 13.12.2019 r.
Na podstawie art. 48 ust. 11 pkt 1 ustawy z dnia 6 marca 2018 r. — Prawo przedsigbiorcow (Dz. U. 2021,
poz.162) oraz na podstawie art. 9 ust. 4 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego 1 Rady (UE) 2017/625
z dnia 15 marca 2017 r. w sprawie kontroli urzedowych 1 innych czymnosci urz¢gdowych
przeprowadzanych W celu zapewnienia stosowania prawa Zywnosciowego
i paszowego oraz zasad dotyczacych zdrowia i dobrostanu zwierzat, zdrowia roslin 1 srodkow ochrony
ro§lin, zmieniajgce rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego 1 Rady (WE) nr 999/2001, (WE) nr
396/2005, (WE) nr 1069/2009, (WE) nr 1107/2009, (UE) nr 1151/2012, (UE) nr 652/2014, (UE)
2016/4291(UE)2016/2031, rozporzadzenia Rady (WE) nr 1/2005 1 (WE) nr 1099/2009 oraz dyrektywy
Rady 98/58/WE, 1999/74/WE, 2007/43/WE, 2008/119/WE i 2008/120/WE, oraz uchylajace
rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego 1 Rady (WE) nr 854/2004 1 (WE) nr 882/2004, dyrektywy
Rady 89/608/EWG, 89/662/EWG, 90/425/EWG, 91/496/EWG, 96/23/WE, 96/93/WE
197/78/WE oraz decyzje Rady 92/438/EWG (rozporzadzenie w sprawie kontroli urzedowych) (Dz. Urz,
.95z 07.04.2017, str. 1) — nie dokonano zawiadomienia o zamiarze wszczgeia kontroli.

I. Informacje ogoélne dotyczace kontrolowanego zaktadu.
1. Zaklad:

Stoléwka w Samorzadowym Przedszkolu w Krakowie
(pelna nazwa, wsgysthie niezbedne dane dotyczgee identyfikaci zakladu)
Os. Sloneczne 10, 31-957 Krakow
{adres)
NIP: 6783128103, REGON: 121340713
TEL: (12) 6440768, FAX: - E-MAIL: pl07(@mjo.krakow.pl
Zaklad objety nadzorem na podstawie: obiekt pod nadzorem tut. Inspektora

{(podaé nr decyzji lub wpisu do rejestru)
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2. Kierujacy zakladem:
Katarzyna Wolny - dyrektor
(imig | nazwisko, stanowisko)
3. Przedstawiciel zaksadu:
Katarzyna Wolny — dyrektor , Jolanta Trybata - intendent

(imie i nazwisko, stanowisko)

(osoby przywolane przez strony na $wiadka dokonanych czynnosci kontrolnych)

4. Zakres przedmiotowy kontroli: kontrola sanitarna wraz z przeprowadzeniem oceny stanu
sanitarnego wg arkusza oceny, oceng prowadzonej dokumentacji GHP, GMP 1 systemu HACCP,
oceng jakosci zywienia dzieci, kontrola w ramach dzialan przeciwepidemicznych w zakresie Covid-19.
5. Wyposazenie uzyte podezas kontroli: -

IL. 1. Opis stanu faktycznego (charakter dzialalnosci zaktadu. liczba pracownikow i inne informacye
charakteryzujgce zaktad). {0

Lokalizacja zaktadu: Stoléwka zlokalizowana jest na parterze budynku wielopigtrowego na os.
Stonecznym 10 w Krakowie. &lr.

Zakres prowadzonej w zakladzie dziatalnodci: przygotowywanie posilkow dla dzieci od surowca do
gotowe] potrawy porcjowanych i podawanych w naczyniach stolowych.

Wielkos$¢ produkgji (liczba przygotowywanych positkow): zywieniem objgtych jest ogotem 119 dziect
w wieku od 3 lat do 6 lat. W dniu kontroli 89 dzieci. Dzieci obj¢te sg dieta podstawowa (dodatkowo
dwoje dzieci objetych jest dietg bezmleczna).

Pomieszczenia objete kontrolg: pokd) intendenta, magazyn podreczny, pomieszezenie kuchenne ze
stanowiskami produkcyjnymi, zmywalnia naczyn kuchennych, zaplecze sanitarno-szatniowe
personelu, zmywalnia naczyn stolowych z maszyng myjaco-wyparzajaca typu gastronomicznego
(temp. wyparzania 90 stopni C, dlugo$¢é cyklu myeia 240 sek.), pomieszezenie obrobki wstgpnej
warzyw i jaj, magazyn warzyw. Positki spozywane sa na salach zabaw.

Ogolna liczba pracownikow na dzien kontroli: 3 pracownikow kuchni, intendentka,7 — wozne 1
pomoce nauczyciela (osoby wydajace dzieciom posilki). Personel posiada aktualne zaswiadczenia dla
celow sanitarno-epidemiologicznych.

Sposdb zaopatrzenia zakladu w wodg (wodociag / studnia): wodociag miejski

Sposdéb odprowadzania sciekdw: kanalizacja miejski,

Sposdb postepowania z odpadami: Odpady z zachowaniem segregacji (w tym odpady organiczne)
odbierane zgodnie z umowa z gming Krakéw (firma MPO Krakéw).

Zaktad posiada/ nie posiada wlasne $rodki transportu: nie posiada

Inne: Przedszkole jest czynne od poniedziatku do pigtku w godzinach od 6.00 do 17.00. Positki:
$niadanie I, $niadanie II (owoc), obiad dwudaniowy i podwieczorek przygotowywane od surowca do
gotowej potrawy. Godziny wydawania positkow: $niadanie I — ok. 8.30, sniadanie II - ok. 10.00, obiad
—ok. 11.45, podwieczorek ok. 14.00. Deklarowana przez intendentke wartosé energetyczna
podawanych dzieciom positkéw w ramach: $niadan, obiadu 1 podwieczorku wynosi ok. 1050 keal, co
odpowiada normom zywienia dzieci. Stawka zywieniowa calodzienna - 9 zl.

System wentylacji grawitacyjnej i mechaniczny. Przeglady kominiarskie sg zlecane raz do roku.
Zabezpieczenie obiektu przed szkodnikami - zgodnie z oswiadczeniem firma wzywana jest w razie
potrzeby. Jadlospis z wykazem sktadnikéw, z zaznaczeniem skladnikow alergennych dostgpny dla
rodzicow i opiekundéw dzieci (wywieszony na tablicy informacyjnej w szatni dla dzieci).

W trakcie kontroli przedtozono do wgladu biezace zapisy monitorowania punktéw krytycznych,
okreslonych w opracowanej dokumentacji HACCP, na potrzeby prowadzonej dziatalnoser:
temperatura przechowywania $rodkow spozywezych w lodowkach i zamrazarkach, dostawy srodkow
spozywezych nietrwalych mikrobiologicznie.

Przegla(dnifto zgromadzong masg towarowg, nie stwierdzono $rodkow spozywezych po terminie



Lista wspomagajaca ocen¢ zywienia w przedszkolu ($niadania, obiady, podwieczorki)
pod katem spelnienia wymagan zawartych w rozporzadzeniu Ministra Zdrowia z dnia
26 lipca 2016 roku. Stolowka w Samorzadowym Przedszkolu w Krakowie, os. Sloneczne

10. Jadlospis od dnia 7.03.2022 r.-11.03.2022 r.

Przeczytaj i zaznacz, ktore z wymagan zostaty zrealizowane.

L. Czy zupy, soqy oraz potrawy s3 sporzqdzone z natumhlya.h
skladnikow, bez uzycia koncentratéw spozywezych, z wyla,czemem =

koncentratéw z naturalnych sktadnikow?

'72 Czy od poniedziatku do pigtku (tydzwn Szkolny) potlawy smazone

+
podawane sg me--ez-gsmej niz dwa razy?
3. Czy do smazenia u;’zyw;any jest olej roslinny (np. rz-e'pakowy)?“ S
4 Czy podawane napo;e nie zawieraja w:qcej niz 10g cuixrow w250
: ‘i‘
ml (kubku szklance)? G e : St
5;;5C'23{‘kazdé'g'o dnia s::; podawane:
= co najmniej Jedna porcja z grupy migso, jaja, orzechy nasiona: o
roslin st1qczk:owv ch lub przetwomw mlecznyuh :
o ‘:wa,rzywa lub owocewkazdym positku fiie o SRR Splimams pnia

Udostepniono jadtospis za okres 10 dni (brak catej dekady z uwagi na organizacje pracy w stotéwece z

uwagi na rozpoczecie roku szkolnego). R
Samorzadowe Przedszkole nr 107 -
,SEONECZNE NUTKI" i 4 -

os. Stoneczne 10, 31-957 Krakow JIYREKTO ZEDSZKOLA X
tel. 12 644 07 68, e-mail: p107@mjo.krakow.p!
Regon 121340713, NIP 6783128103

mg arzyna Wolny

J
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Zalgcznik nr 1 do protokolu kontroli sanitarne]
Nr HZ.Z-PG-430-40.12........./22
7 dmia 2022-03-07

Pieczed parstwowego inspekioru suilaimegu

ARKUSZ OCENY ZAKLADU PRODUKCJI/OBROTU ZYWN OSCIA/ZYW'IENIA
ZBIOROWEGO/MATERIALOW I WYROBOW PRZEZNACZONYCH DO KONTAKTU
Z ZYWNOSCIAY
Stotéwka w Samorzadowym Przedszkolu w Krakowie
os. Stoneczne 10
1. INFORMACJE SZCZEGOLOWE DOTYCZACE KONTROLOWANEGO ZAKEADU NA PODSTAWIE ANALIZY RYZYKA

Zaznaczyé w odpowiedniej kolummie tabeli

OCENA ZAGROZENIA Uwagi
7Zakres kontroli Niskie Souilitle | ‘Wisokis | T PO
S kiedy nie
™ ®) | e
I |Stan techniczno-sanitarny zakladu L 11 22
1 [Uklad i rozplanowanie pomieszczen zakiadu —
funkcjonalnosé, krzy zowanie sig drog, ;
. ; 0 X 2 4
przestrzen robocza zakladu, zaplecze sanitame
racownikow majacych kontaktu z Zywnoscig.
2 |Stan techniczny pomieszczen zaktadu: podlogi,
$ciany, sufity i zamocowane w gorze elementy,
okna i inne otwory, drzwi, oswietlenie 0 X 2 4
pomieszezen produkeynych, sprzedazowych 1
magazynowych.
3 |Powierzchnie stykajace sie z Zywnoscig,
Maszyny, urzadzenia, sprzet wykorzystywane 0 X 2 4
w procesie produkcji/sprzedazy.
4 [Instalacja wodna 1 kanalizacja zakladu.
) 0 X 2 4
Systemy wentylacy]ne,
5 |Zabezpieczenie zakladu przed szkodnikami i
. : 0 X 1 P
ich zwalczanie.
6 |Gospodarka odpadami — przechowywanie i
\ , 0 X 1 2
usuwanie odpadow.
7 Zabezpieczenie przed dostgpem osob
0 X 1 2
postronnych.
II Higiena produkcji, dystrybucji i sprzedazy 0 16 42

1 | Czysto$é pomieszezen zaktadu w tym srodkow
transportu. Procesy czyszczenia, mycia,
dezynfekcji w catym procesie technologicznym| 0 X 8§ 16
(w tym urzadzen, sprzetu, naczyn). Jakos¢
wody wykorzystywane] w zakladzie.

2 [Warunki magazynowania, pakowania,
transportu i sprzedazy, w tym zachowanie 0 X 5 11
tancucha chlodniczego

3 [Higiena osobista pracownikow, stan zdrowia
osob majacych kontakt z zywnoscia.

IIT [Zarzadzanie zakladem, kontrola
wewnetrzna i systemy zarzadzania 0 28 56
bezpieczenstwem zywnosci

1 |Zaangazowanie kierownictwa i przygotowanie

merytoryczne pracownikow (kwalifikacje 0 X 2 4
zatrudnionych pracownkow).

2 |Wiarygodnos$¢ przedsiebiorcy, w tym
prawidlowosé i terminowosc realizacyi 0 < 1 5

nakazow ujetych w decyzjach wlasciwych
organdw PIS 1 gotowosé do wspdlpracy.
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3 [Prawidlowosc¢ procedur 1 ich realizacji + (GHP,

GMP, HACCP). g = | * 17
4 |Dziatania korygujgee przy stwierdzonych 4
; i 0 X 3 7
niezgodnosciach.
5 |Sledzenie produktu (Traceability). 0 X 5 10
6 |[Kontrola surowcow 1 wyrobow przez 0 4 8
producenta, w tym badania wiascicielskie. "
7 |Znakowanie. 0 X 4 8
IV Profil dmala‘lnoscl —pl:oducena -zgodnie z 0 25 50 ND
1 kategoryzacja zakladow
IV [Profil dzialalnosci —pozostala dzialalnoéc¢ - 0 8 16 2
2 |zgodnie z kategoryzacja zakladow
V [Powiadomienie RASFF/AAC 0 35 50 ND
”:
Suma punktéow 0 0 16
Suma punktéw ogolem 16
Kategoria ryzyka Niskie Srednie Wysokie
™ ) (W)
Ryzyko dla ocenianego zakladu
SREDNIE

KRYTERIA OCENY:

Ryzyko wysokie powyze] 49 pkt
Ryzyko srednie powyze] 15 de 49 pkt
Ryzyko niskie nie wigce] mz 15 pkt

II. STWIERDZONE NIEPRAWIDLOWOSCI ZOSTALY UJETE W PROTOKOLE KONTROLI
SANITARNET: HZZ-PG-8020-40..12 z dnig 2022-03-07

III. UWAGI I ZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEJSZET OCENY: nie dotyczy

DYREKTOR/AR7EDFEKOLA

I "Spezadowe Praedszy, nr 107 s
mgr Katarzyna Wolny 08 § NE N %
} fw.vzsgfo Bem 31-957 TKI i "-”""'/_‘“

. : mail ra :
(podpis kontrolowanego) Regon T213407’ 'PJU? m.'o krakow pfkpodpls osoby kontrolu;ch )
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W trakcie kontroli stwierdzono prawidtowe warunki przechowywania srodkéw spozywezych, zgodnie
z zaleceniami producenta na etykiecie, zapewniono regaly. Nie stwierdzono srodkow spozywezych
przechowywanych bezposrednio na posadzee. Nie stwierdzono produktow po uplywie terminu
przydatnosci do spozycia’daty minimalnej trwalosct. Artykuly spozyweze pakowane jednostkowo
przechowywane sg zgodnie z zaleceniami producenta.

Stan sanitarno- higieniczny zakladu w trakcie kontroli sanitarnej nie budzi zastrzezen. W zawiazku z
epidemia wirusa Sars-Cov-2 w obiekeie stwierdzono plyny dezynfekujgce przeznaczone dla personelu
(przy umywalkach do mycia rgk). Przy wejsciu do placowki obowigzuje nakaz dezynfekeji rak.
Higiena personelu - bez zastrzezen. W trakeie kontroli stwierdzono na stanie odziez ochronng
jednorazow dla personelu wydajgeego positki oraz rgkawiczki jednorazowe, ochronne maski
zastaniajgce usta i nos. Przy wszystkich punktach wodnych zapewniono biezgca ciepla 1 zimng wodg
oraz $rodki do higienicznego mycia i suszenia rak (mydto w ptynie, srodki do dezynfekcji, reczniki
papierowe). Powierzchnie $cian, podlog i sprzgtu zapewniono jako gladkie i latwo zmywalne.

Na terenie obiektu obowiazuje zakaz palenia wyrobdw tytoniowych, nowatorskich wyrobow
tytoniowych i papieroséw elektronicznych (zakiad oznakowany graficznie).

W trakeie kontroli dokonano analizy stosowania zasad zawartych w Rozp. Min. Zdrowia z dnia 26
lipca 2016 r, w zakresie przygotowywania positkow dla dzieci, dokonano oceny zywienia, zalgeznik nr
2.

IL. 2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosci z podaniem przepisow prawnych, ktore naruszono.

Przepisy prawne, kiore naruszono:

Nie dotyczy

Integralng czgs¢ protokotu stanowig nastgpujace zalgezniki: 1) arkusz oceny zaktadu 2) arkusz oceny
jakosci zywienia.

ITI. Ustalenia pokontrolne

L Za stwierdzone nieprawidlowosci ukarano ... NIE DOTYCZY ... grzywna w drodze mandatu
kamepo ussameon w wysokosel ... 2E W oparciul 0
upowaznienie do nakladania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia .......... nr..... (po

uprzednim wystuchaniu osoby odpowied=ialne) za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajqe informacje
o sytuacji materialne], pouczono o prawie odmowy pryjecia grzywny w drodze mandatu karnego i o
skutkach prawnych takiej odmowy)

2. Zgodnie z art. 10 oraz 68 Kodeksu postgpowania administracyjnego na wniosek strony, ustalono
terminy usuniecia nieprawidlowosci sanitarno-technicznych: nie dotyczy

3. W ksigzce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia — nie dotyczy.

O usunieciu stwierdzonych nieprawidtowosci kierownik zakladu jest obowigzany zawiadomié
whsciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie pozniej niz w ciggu 3 dni od daty wyznaczonego
terminu.

4. Uwagi i zastrzezenia kierownika/przedstawiciela zaktadu®.

Pan (i) wnosi /nie wnosi” uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego: -

5. Uwagi osoby kontrolujacej: Pozostawiono Klauzulg obowigzku informacyjnego.

6. Czas trwania kontroli: od 12.00 do 14:00.

Protokot niniejszy wraz z zalgcznikami zostal sporzadzony w dwoch jednobrzmigeych egzemplarzach
dla kazdej ze stron, a nastgpnie, po odczytaniu i oméwieniu, zostat podpisany.

W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokona¢ odpowiedniej adnotacji.
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Poprawki i uzupehienia do protokotu: do protokotu pezostawiono klauzulg obowiazku
informacyjnego.

(podac: nr strony protokolu, zalgcznika, okreslenia lub wyrazy bledne i te, kiore je zastepujq)

DY RCKTORPRZE SZKOLA
; N |2} uobed
J merr Katarzynta Wolny £01821E948 JiN'ELLOVE

JBU-A' gzh 1

MONE OlW@L01 H[Bu-2 89 LOPYS BY
............................................................ f\g?e})q 166-\E IOL%U;’TD‘ZQUOO}}SS?OW“'” T LD I
(imie i nazwisko oraz podpis kom‘roz.’ow}ciz;;iiu] o{ngﬁiggﬁgT._“np*,moun’.s

(podpis osoby kontrolujgcej)
(podpisy swiadkow)

IV. Potwierdzenie odbioru protokolu

Protokot kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach) 7 marca 2022 1.
otrzymalem (-am) w dniu 7 marca 2022 r.

DYREKTOR

17EDSZKOLA

(imie i nazwisko oraz podpis odbierajgcego protokodt)

Whasciciel/osoba upowazniona w terminie 7 dni od daty dorgczenia niniejszego protokotu moze
zglosié zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotycza wylacznie skontrolowanego zakladu.
Ninigjszy protokél nie moze by¢ bez zgody

Panstwowego Powiatowego
Inspektora Sanitarnego w Krakowie powielany inaczej jak tylko w catosci.

Protokot sprawdzono pod wzglgdem formalnym po dokonaniu czynno$ei kontrolnych 1 zatwierdzono/

nie zatwierdzono™ wyniki kontroli na egzemplarzu protokolu wlasciwego panstwowego inspektora
sanitarnego:

(data, podpis kierownika komorki organizacyjnej/
kierownika technicznego/ zastepey)

") zaznaczy ¢ wlasciwe

) skreslié w przypadku podmiotow, ktorych nie dotyczg przepisy Prawa przedsigbiorcow



