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PROTOKOY. KONTROLI SANITARNEJ
Nr HZ.Z.PG-9020-40.8-468-.... /22 Krakow, dnia 29 marca 2022 r.

(miejscowosc i data)

Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-i) Pafistwowego Powiatowego
Inspektora Sanitarnego w Krakowic
Elzbieta Podolecka, kierownik sekcji Zywienia Zbiorowego Zamknigtego, Oddziat Higieny Zywnosei,
Zywienia, Przedmiotow Uzytku i Kosmetykow, nr up. 114
Ewelina Szalanska, asystent, Oddziat Higieny Zywnosci, Zywienia, Przedmiotow Uzytku i
Kosmetykow, nr. Up. 123

(imig i nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowaznies do czynnosct kontrolnych)

Kontrolg przeprowadzono na podstawie art. 4 i 25 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Pafstwowej
Inspekeji Sanitarnej (Dz. U. z 2021, poz. 195), w zwigzkuz art. 67 § 1iart. 68 § 11 § 2 ustawy z dnia
14 czerwea 1960 r. — Kodeks postgpowania administracyjnego (Dz. U. z 2021, poz. 735, z podin.zm.).

Sposob przeprowadzania kontroli okresla Procedura urzgdowej kontroli Zywnosci oraz materiatow
i wyroboéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig PK/BZ/01 okreslona w zarzadzeniu nr 104/17
Gléwnego Inspektora Sanitarnego z dnia 8.05.2017 r. w sprawie procedury przeprowadzania urzedowej
kontroli Zywnosci oraz materiatéw i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia zmieniona
zarzgdzeniem nr 291/19 z dnia 13.12.2019 r.

Na podstawie art. 48 ust. 11 pkt 1 ustawy z dnia 6 marca 2018 r. — Prawo przedsigbiorcow (Dz. U. 2021,
poz. 162) oraz na podstawie art. 9 ust. 4 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE)
2017/625 z dnia 15 marca 2017 r. w sprawic kontroli urzgdowych i innych czynnosci urzedowych
przeprowadzanych W celu zapewnienia stosowania prawa zywno§ciowego
i paszowego oraz zasad dotyczacych zdrowia i dobrostanu zwierzat, zdrowia roslin i $rodkéw ochrony
roslin, zmieniajace rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 999/2001, (WE) nr
396/2005, (WE) nr 1069/2009, (WE) nr 1107/2009, (UE) nr 1151/2012, (UE) nr 652/2014, (UE)
2016/429 1 (UE) 2016/2031, rozporzadzenia Rady (WE) nr 1/2005 i (WE) nr 1099/2009 oraz dyrektywy
Rady 98/58/WE, 1999/74/WE, 2007/43/WE, 2008/119/WE i 2008/ 120/WE, oraz uchylajgce
rozporzgdzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 854/2004 i (WE) nr 882/2004, dyrektywy
Rady  B9/608/EWG, 89/662/EWG, 90/425/EWG, 91/496/EWG, 96/23/WE, 96/93/WE
197/78/WE oraz decyzj¢ Rady 92/438/EWG (rozporzadzenie w sprawie kontroli urzedowych) (Dz. Urz.
L 952 07.04.2017, str. 1) — nie dokonano zawiadomienia o zamiarze wszczgeia kontroli,

L Informacje ogolne dotyczace kontrolowanego zaktadu.
1. Zaktad:
Zlobek Samorzadowy nr 27
(petna nazwa, wszystkie niezbedne dane dotyczgee identyfikacyi zakladu)
Os. Kazimierzowskie 28, 31-843 Krakéow
(adres)

NIP: 6783124111 Regon: 121420620 tel. 12 6482646 c-mail: biuro@zlobek27.pl
Zlahal-YTAmin braleaar nl
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Zaktad objety nadzorem na podstawie decyzji znak: HZ.Z-468/0606/2020
(podac nr decyzji lub wpisu do rejestru)

2. Kierujacy zakladem:
p. Agnieszka Ochniowska— dyrektor przedszkola
(imig i nazwisko, stanowisko)

3. Przedstawiciel zakladu:
p. Agnieszka Ochniowska — dyrektor przedszkola
(imig i nazwisko, stanowisko)

(0soby przywolane przez strony na swiadka dokonanych czynnosci kontrolnych)

4. Zakres przedmiotowy kontroli: kontrola sanitarna wraz z przeprowadzeniem oceny stanu
sanitarnego wg arkusza oceny, oceng prowadzonej dokumentacji GHP, GMP i systemu HACCP.
5. Wyposazenie uzyte podczas kontroli: -

I1. 1. Opis stanu faktycznego (charakter dziatalnosci zakladu, liczha pracownikow i inne informacje
charakteryzujgce zakiad).

Lokalizacja zaktadu: Przedmiotowy zlobek zlokalizowane Jest w wolnostojagcym dwupoziomowym

budynku pod adresem: os. Kazimierzowskie 27 w Krakowie.

Zakres prowadzonej w zakladzie dzialalnosci: przygotowywanie positkéw ($niadan, obiaddw

dwudaniowych i podwieczorkéw) od surowca do gotowej potrawy.

Liczba zywionych dzieci na dzien kontroli: 85 w wicku od 1 do 3 lat (zapisanych do placéwki jest 116

dzieci).

Liczba personelu: 3 (p. Lidia Pacut, p. Agata Lesniak, p. Grazyna Janik), wszyscy posiadaja aktualne

orzeczenia do celéw sanit.~epidem.).

Pomieszczenia objete kontrola:

pomieszczenie kuchenne ze stanowiskami produkeyjnymi i zmywalnig naczyn kuchennych, magazyn

artykuléw  spozywezych, pomieszczenie socjalno-sanitarne dla pracownikOw, pomieszczenie

dezynfekcji jaj i obrobki wstgpnej warzyw, magazyn warzyw, wydawalnie positkow i zmywalnie naczyn

stolowych (usytuowane w poziomie parteru oraz w poziomie pierwszego pigtra), 3 jadalnie dla dzieci

oraz oraz jedna jadalnia w wydzielonej czesci sali zab.

Sposdb zaopatrzenia zaktadu w wodg: wodociag miejski

Sposob postgpowania z odpadami: odpady selektywnie sktadowane: odpady pokonsumpcyjne

gromadzone w zamykanym pojemniku — odbierane przez firm¢ MPGO.

Zaklad posiada/nie posiada wlasne $rodki transportu: nie posiada

GMO, znakowanie, traceability/ inne: Zasada traceability- zachowana. Do produkgeji positkow stosuje

sig srodki spozywcze nabywane od statych dostawcow tj. jaja: Michatowe JAJA Rafat Maik, Jastrzebia

28, 56-200 Géra, migso: Tomasz Tabor, Firma Handlowo-Uslugowa ,,Tabor”, Trzciana 92, 32-733

Trzciana TABOR.

Wszystkie punkty wodne z biezgeg cieply i zimng woda, zaopatrzone w mydlo, r¢czniki papierowe do

higienicznego suszenia rak oraz $rodek do dezynfekeji rak. Urzadzenie chtodnicze utrzymane w

czystosci. Sprzet produkeyjny, stuzacy do porcjowania positkow- w dobrym stanie technicznym.

Dokonano wyrywkowo przegladu magazynowanych srodkéw spozywczych- magazynowanie z

zachowaniem seeregacii. nie stwierdzono srodkéw snozvwezveh po unhvwie terminu nrzvdatnoéei do
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spozycia/ daty minimalnej trwalosci. Ogélny stan sanitarno-porzadkowy oraz sanitarno-higieniczny
przedmiotowego zaktadu nie budzi zastrzezen. Higiena personelu - bez zastrzezen.

Gotowe positki wydawane s do konsumpcji w poszczegélnych porach dnia: éniadania- godz. 8.00-8.30;
I $niadanie -ok. godz.10.0010.15; obiady- godz. 11.30-11.45 i podwieczorek — godz. 13.40-14.00.
Zywienie realizowane w placéwce opiera si¢ na diecie podstawowej i dla dieta bezmleczna. Jadlospis
jest urozmaicony pod wzglgdem stosowanych srodkéw spozywezych oraz technik kulinarnych,
dostosowany do wieku dzieci. Na podstawie przedlozonego do wgladu dokumentacji odnosnie wartosci
energetycznej oraz odzywcezych jadlospisu z okresu 28.03-01.04.2022 r ustalono, iz przedmiotowy
zfobek zapewnia dzieciom wyzywienie zgodne z aktualnymi normami zywienia dla populacji Polski
opracowanych przez NIZP-PZH (2020) tj w zakresie od 703,19 do 760,09 kcal

Za ukladanie jadlospiséw na podstawie $redniowazonej normy na energi¢ 1 sktadniki odzywcze dla
danej grupy wiekowej w zlobku odpowiada dietetyk (p. Bozena Nawdj)

Dokonano oceny znakowania jadlospisu zgodnie z Rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady
(WE) nr 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika 2011 w sprawie przekazywania konsumentom informacji na
temat Zywnosci- nieprawidfowosci nie stwierdzono. Wykaz potraw wraz ze skladnikami i
wyodrgbnionymi alergenami udostepniany jest rodzicom dzieei w szatni zlobka.

Przedtozono do wgladu dokumentacje Dobrych Praktyk oraz systemu HACCP. Zapisy z wyznaczonego
punktu CCP1 (przechowywanie érodkéw spozywezych w urzadzeniach chiodniczych i mrozniczych),
punkt kontrolny (przyjgcie towaru oraz dezynfekcja jaj) - prowadzone s3 na biezgco.

Na terenie calego zakiadu obowigzuje calkowity zakaz palenia tytoniu i wyrobow tytoniowych oraz
zakaz palenia nowatorskich wyrobéw tytoniowych oraz papierosow elektronicznych.

2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosci z podaniem przepisow prawnych, ktore naruszono:-

Integralng cz¢$¢ protokolu stanowia nastepujace zataczniki: 1) arkusz oceny zakladu obrotu
zywnoscia, 2) jadtospis 28.03-08.04.2022 r.

I11. Ustalenia pokontrolne

1. Za stwierdzone nieprawidtowosci ukarano .. NIE DOTYCZY ... grzywng w drodze mandatu karnego
................ W Wysokosci ........ 2t W opareit o ...........co............... upowaznienie do naktadania grzywien
w drodze mandatu karnego z dnia 01.01.2022 r. nr 116/2022

(po uprzednim wystuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajge
informacje o sytuacji materiainej, pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu
karnego i o skutkcach prawnych takiej odmowy)

2. Zgodnie z art.10 oraz 68 Kodeksu postgpowania administracyjnego na wniosek strony, ustalono
terminy usunigcia nieprawidtowosci sanitarno-technicznych: -

3. W ksigzce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczace usunigcia biezacych
uchybien wymienionych w pkt. -

O usunigciu stwierdzonych nieprawidlowosci kierownik zakladu jest obowigzany zawiadomié
wlasciwego panstwowego inspektora sanitarego nie pozniej niz w ciggu 3 dni od daty wyznaczonego

terminu.

4. Uwagi i zastrzezenia kierownika/przedstawiciela zakladu®.
Pan (i) wnosi /nie wnosi” uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego: -

5. Uwagi osoby kontrolujacej: Pozostawiono Klauzulg obowigzku informacyjnego.



F/PK/BZ/01/01
Strona /5

Protokét niniejszy wraz z zalgcznikami zostat sporzgdzony w dwéch jednobrzmigeych egzemplarzach
dla kazdej ze stron, a nastgpnie, po odezytaniu i omdwieniu, zostal podpisany.
W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokonaé odpowiedniej adnotacji.
Poprawki i uzupetnienia do protokotu: do protokotu pozostawiono klauzulg obowigzku
mnformacyjnego.

(podac: nr strony protokotu, zatgcznika, okresienia lub wyrazy bledne i te, ktoreje zastepujg)

................................................... A S
(podpis osoby kontrolujgce;)

(podpisy swiadkéw)

IV. Potwierdzenie odbioru protokolu

Protokét kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach) 29 marca 2022 r.
otrzymatem (-am) w dniu 29 marca 2022 r.

(imig i nazwisko oraz podpis'cibierajgcego protokdt)

Wrhasciciel/osoba upowazniona w terminie 7 dni od daty dorgezenia niniejszego protokolu moze
zgtosi¢ zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotycza wylacznie skontrolowanego zakladu.
Niniejszy protokét nie moze byé bez Z80dY .o Panstwowego ........cccoovvvrevern .,
Inspektora Sanitamego W ............cooooeoooovoooio powielany inaczej jak tylko w caloéei.

Protokot sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosei kontrolnych i zatwierdzono/
nie zatwierdzono™ wyniki kontroli na egzemplarzu protokotu wlasciwego panstwowego mspektora
sanitarnego:

(data, podpis kierownika komérki organizacyjnej/
kierownika technicznego/ zastepcy)

?) zaznaczy¢ wlasciwe
" skreslié w przypadku podmiotow, ktorych nie dotyczq przepisy Prawa przedsigbiorcow



Zalgeznik do protokolu kontroli sanitarnej

Nr HZ.7.PG-9020-40.8-468-..... /22 z dnia 29 marca 2022 r.

Preczgd panistwowego inspektora sanitarnego

Zalacznik nr 6
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ARKUSZ OCENY ZAKLADU PRODUKCJI/OBROTU ZYWNOSCIA/ ZYWIENIA
ZBIOROWEGO/MATERIALOW I WYROBOW PRZEZNACZONYCH DO KONTAKTU Z

ZYWNOSCIAY

Ztobek Samorzadowy nr 27, os. Kazimierzowskie 28, 31-843 Krakéw

INFORMACJE SZCZEGOLOWE DOTY CZACE KONTROLOWANEGO ZAKEADU NA

PODSTAWIE ANALIZY RYZYKA:

Zaznaczyc w odpowiednief kohimmnie tabel.

| OCENA ZAGROZENIA | GWAG
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‘ 1 | Uklad i rozplanowanie pomieszczef zakladu — 0x |2 4 !
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funkcjonalnodé, krzyzowanie si¢ drég, przestrzen !
robocza zakladu, zaplecze sanitame pracownikéw |
majacych kontakt

Z ZywnoScia. ‘

Stan technicgy pomieszezen zakladu: podlogi, $ciany, | 0x 2
sufity i zamocowane w gérze elementy, okna i inne , |
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1 magazynowych. ‘
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Y zaznaczyd whasciwe
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5 ‘ Sledzenie produktu (Traceability). | 0x |5 10 | '
IS i =— | ! ——
| 6  Kontrola surowcéw, pélproduktéw i wyrobow gotowych 0 4 8 ND ‘
‘ przez producenta, w tym badania wlascicielskie. ‘ | ‘ ‘ ‘
‘7 | Znakowanie. o _ ‘ 0x 4 | 8 ‘ _‘
- | |
IV | Profil dzialalno$ci — producenci- zgodnie z 0 25 ' 50 ND
1 kategoryzacja zakladow ‘ ‘ |
o = 1 i | | N
| IV | Profil dziatalnosci — pozostala dzialalnosé- zgodnie z ‘ 0 8 16x ' '
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2 aegoryzacjac zakladow - ] ‘ ]
V  Powiadomienie RASFF/AAC I 0 25 50 ND
Suma punktow ‘ 0 ‘ 0 16
Suma punktéw ogotem 16
] Kategoria ryzyka ~|'Niski | $rednie ‘ Wysok o
‘ e ‘ © ie
— ! ‘
Ryzyko dla ocenianego zakladu ‘ ‘ S
KRYTERIA OCENY:
Ryzyko wysokie powyze] 49 pkt
Ryzyko érednie powyze] 15 do 49 pkt
Ryzyko niskie nie wigegj niz 15 pkt

1I. STWIERDZONE NIEPRAWIDLOWOSCI ZOSTALY UJETE W PROTOKOLE KONTROLI
SANITARNEJ Nr HZ.Z.PG-9020-40.8-468-....../22 7 dnia 29 marca 2022 1.

1L UWAGI I ZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEJSZET OCENY:

(podpis kontrolowanego) ﬁ/ (podpis osoby kontrolujace;)

)d; ‘



