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Pieczqtka panstwowego inspektora sanitarnego

PROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ
(ORYGINAL/KOFIA™)

Nr HZ.Z-PG-9025-40.12- 2022 Krakow. 2022-02-24

(Migjscowosé i data)

Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-i) Panstwowego Powiatowego
Inspektora Sanitarnego w Krakowie
Barbara Kozlowska, Starszy asystent. Oddzial Higieny Zywnosci, Zywienia, Przedmiotow
Uzytku i Kosmetykéw, nrup. 103
(imig i nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowaznien do czynnosci kontrolnych)
Kontrolg przeprowadzono na podstawie art. 41 25 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Panstwowej
Inspekeji Sanitarnej (Dz. U. z 2021, poz. 195), w zwiazku z art. 67 § L iart. 68 § 11 § 2 ustawy
z dnia 14 czerwea 1960 r. — Kodeks postgpowania administracyjnego (Dz. U, z 2021, poz. 735
Z pozn. zm.).
Sposob przeprowadzania kontroli okresla Procedura urzgdowej kontroli zywnosci oraz
materialow i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoseiy PK/BZ/01 okreslona w
zarzgdzeniu nr 104/17 Glownego Inspektora Sanitarnego z dnia 8.05.2017r. w sprawie
procedury przeprowadzania urzgdowej Kontroli zywnosci oraz materialow i wyrobow
przeznaczonych do kontaktu z zywnoseig zmieniona zarzgdzeniem nr 29119 z dnia 13.12.2019
r.
Na podstawie art. 48 ust. 11 pkt 1 ustawy z dnia 6 marca 2018 r. - Prawo przedsigbiorcow (Dz.
U. 2021, poz.162) oraz na podstawie art. 9 ust. 4 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego
iRady (UE) 2017/625 7 dnia 15 marca 2017 r. w sprawie kontroli urzgdowych i innych
czynnosei  urzedowych  przeprowadzanych w  celu zapewnienia stosowania prawa
zywnosciowego i paszowego oraz zasad dotyczacych zdrowia i dobrostanu zwierzat, zdrowia
ro$lin i érodkoéw ochrony roslin, zmieniajgee rozporzgdzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(WE) nr 9992001, (WE) nr 396/2005, (WE) nr 1069/2009. (WE) nr 1107/2009, (UE) nr
1151/2012. (UE) nr 652 2014, (UE) 2016/429 i (UE) 2016/2031, rozporzadzenia Rady (WE)
nr 1/2005 i (WE) nr 1099/2009 oraz dyrektywy Rady 98/ 58/ WE, 1999/74/WE, 2007/43/'WE,
2008/119/WE i 2008/120/WE. oraz uchylajgce rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i
Rady (WE) nr 854/2004 i (WE) nr 882/2004, dyrektywy Rady 89/608' EWG, 89/662/EWG.
90/425/EWG, 91/496/EWG, 96/23/WE, 96/93/WE
19778/ WE oraz decyzje Rady 92/438 EWG (rozporzadzenie w sprawie kontroli urzgdowych)
(Dz. Urz. L 95 207.04.2017. str. 1) — nie dokonano zawiadomienia o zamiarze wszczgeia
kontroli.
1. Informacje ogdlne dotyvezace kontrolowanego zakladu.
1. Zaklad:
Stotowka - ZLOBEK SAMORZADOWY NR 19
(pelna namwa, wszystkie niezbeane dane dotyezqee identyfikacyi zaktadh)
ul. Switezianki nr 7
31-563 Krakow
(adires)
NIP: 6751443066, REGON: 121422397
TEL: (12) 4143478, FAX: - E-MAIL: zlobek19@mjo.krakow.pl
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Zaklad objety nadzorem na podstawie: obiekt wpisany do rejestru zakladdw podlegajacych
urzgdowej kontroli orgaéw PIS na podstawie art. 122 ustawy o bezpicezenstwie zywosei i 2y-
wienia,

(podaé nr decyzji lub wpisu do rejestru)
2. Kierujaey zakladem:
p. Wieslawa Nowosielska — Dyrektor ztobka

(imig 1 nazwisko, stanowisko)
3. Przedstawiciel zakladu

p. Wieslawa Nowosielska — Dyrektor ztobka

(imig 1 nazwisko, stanowisko)

(osoby praywolane pizez strony na $wiadka dokonanych czyrinosei kontrolnych)
4. Zakres przedmiotowy kontroli: kontrola sanitarma wraz z przeprowadzeniem oceny stanu
sanitarnego zaktadu zywienia zbiorowego oraz oceny posiadanej dokumentacji z zakresu GHP,
GMP oraz systemu HACCP, ocena jakosci zywienia dzieci na podstawie jadlospisu, kontrola
w ramach dzialaf przeciwepidemicznych w zakresie Covid-19.
5. Wyposazenie uzyte podezas kontroli: Nie uzyto
1L 1. Opis stanu faktycznego (charakier dzialalnosei zakladu, liczba pracownikéw i inne
informacje charakteryzujgee zaktad).
Lokalizacja zakladu: stolowka zlokalizowana w ezgsei parteru i I pigtra budynku
wolnostojacego. Zapewniono oddzielne wejscie dla dostaw towaru.
Zakres prowadzonej w zakladzie dzialalnoei: przygotowywanie posilkow dla dzieci od
surowea do gotowej potrawy. z wydawaniem posilkow na miejscu na naczyniach stolowych.
Posilki (niadanie, I §niadanic, obiad dwudaniowy, podwieczorek) przygotowywane sg w
ramach diety podstawowej - dla ok. 86 dzieci oraz w ramach diety specjalistycznej z
wylgezeniem rodkow spozywezych alergennych dla 12 dzieci (dieta bez produktow
mlecznych). Zywieniem objgte sa dzieci w wieku od ukonezenia 20 tygodnia zycia do 3 lat QA3
grupy dzieci).
Wielkos¢ produkeji (liczba przygotowywanych posilkow): w dniu kontroli 69 porcje
positku, w tym 10 porcji w ramach diety bez uzycia produktow mlecznych.
Pomieszczenia objgte kontrola:
- na parterze: kuchnia wlasciwa (szafki i blaty kuchenne. trzon kuchenny — piec gazowy oraz
piec konwekeyjny z okapem z odciggiem migjscowym, stanowisko mycia naczyn i sprzgtu
kuchennego — zlew z glgboka komory, regaly — powierzchnia ocickowa i odstaweza oraz
szafa na czyste naczynia i sprzet kuchenny, zlew technologiczny. umywalka). w przyleglym
do kuchni pomieszczeniu - stanowisko mycia migsa: zlew dwukomorowy z blatem, oddzielne
przy kuchni pomieszezenie z stanowiskiem mycia wstgpnego jaj : zlew dwukomorowy z
blatem, pomieszczenie obrobki wstepnej warzyw (zlew dwukomorowy) z oddzielnym
stanowiskiem dezynfekcii jaj przy uzyeiu naswietlacza UV, magazyn warzyw i owocow,
magazyn $rodkow spozywezych (urzadzenia chlodnicze, regaty).
Zaplecze sanitarno-socjalne dla personelu stolowki: szatnia (szafki na odziez), toaleta: we z
umywalka w przedsionku,
W obiekeie wydzielono 3 kuchenki oddzialowe (dwie kuchenki na parterze oraz jedna na T
pictrze przy I grupie). Kazda kuchenka obejmuje czgé¢ .czysta™ z stanowiskiem porcjowania
i wydawania positkéw. zlew jednokomorowy do mycia drobnego sprzgtu kuchennego,
umywalka, szafki na czyste naczynia stolowe oraz czgs¢ ..brudng™: zlew oraz maszyng
mvijaco-wyparzajgea typu Stalgast z temp. dezynfekeiji naczyn +85 st.C. Zapewniono
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jednokierunkowy obieg naczyn w obrgbie wydawania positkow i zwrotu brudnych naczyn do
zmywalni.
Przy kazdej z 3 grup dzieci wydzielono sale zabaw z migjscem do spozywania positkow
(stoliki i krzesetka).
Posilki z kuchni do kuchenek dostarczane w pojemnikach typu GN. przy uzyciu wozkow
gastronomicznych (posilki na I pigtro dostarczane recznie).
Posilki wydawane sa dzieciom przez pracownikow kuchni. natomiast procesy mycia naczyi
oraz utrzymanie czystosci pomieszezei placowki - prowadzone przez oddzielnych
pracownikow (osoby sprzgtajace).
W kuchence na I pigtrze (grupa najmlodsza) przechowywane sa gotowe mieszanki mleczne.
ktore przygotowywane sa przez opiekunki dzieci (przygotowanie mieszanki polega na
polaczeniu gotowe;j sproszkowanej mieszanki z przegotowang wodg). Te same zestawy
positkow wydawane sg dzieciom z 3 grup. dzieci z grupy 1 (najmlodsze) otrzymuja positki o
wiasciwej — dostosowanej do ich wieku konsystencji.
Ogdlna liczba pracownikow na dzien kontroli: 4 osoby personelu (p. Anna Stan intendentka,
p. Bernadeta Pasek — st. kucharz. p. Agnieszka Jewiarz - kucharka, p. Ewa Polewka — pomoc
kuchenna).
Sposob zaopatrzenia zakladu w wodg (wodociag / studnia): wodociag miejski
Sposob odprowadzania sciekow: kanalizacja miejska
Sposéb postgpowania z odpadami: odbior odpadéw w tym odpaddw pokonsumpeyjnych i
poprodukeyjnych zapewnia MPO sp. z 0.0. ul. Nowohucka 1 w Krakowie .
Zaklad posiada/ nie posiada wilasne rodki transportu: nie posiada
GMO, znakowanie, traceability/ Inne:
W pomieszezeniach zapewniono system wentylacji grawitacyjnej. z odciggiem miejscowym
nad trzonem kuchennym. Jadlospis z wykazem skladnikow i zaznaczonymi skladnikami
alergennymi na okres jednego tygodnia. umieszezony na tablicy informacyjnej. dostgpnej dla
rodzicow.
Na podstawie przedlozonego jadlospisu z biezacej dekady (w okresie od 15.02.2022 r. do
28.02.2022 r.) ustalono, nv.in.:
- spelniono wymagania w zakresie podawania nie wigeej niz 2 porcje potraw smazonych w
tygodniu,
- udziat warzyw lub owocow w positkach,
- kazdego dnia uwzglgdniono w posilkach porcje produktow zbozowych,
- W zywieniu stosuje si¢ swieze srodki spozywcze, natomiast koncentraty spozyweze
wylgcznie naturalne,
- w tygodniu podawana potrawa z ryby,
- zapewniono porcje mleka lub produktow mlecznych - dziennie.
- produkt bedaey zrodtem bialka uwzgledniony w kazdym positku.
Positki sporzadzone z roznych grup srodkow spozywezych.: produkty zbozowe, ziemniaki,
warzywa i owoce, migso i produkty migsne, ryby, thiszeze. Do kazdego positku podawane sg
napoje. ponadto udostgpniana jest dzieciom woda zrodlana.
Zgodnie z przedlozong do wgladu dokumentacja dot. Zywienia dzieci, warto$¢ energetyczna
posilkow w ramach zywienia wynosi (Sredniowazona norma na energig): ok. 830 keal.
W trakeie kontroli przedlozono do wgladu biezgee zapisy monitorowania punktow
krytyeznych, okreslonych w opracowanej dokumentacji HACCP, na potrzeby prowadzonej
dziatalnosci (CCP1 - temp. przechowywania srodkéw spozywezych w urzqdzeniach
chlodniczych, CCP 2 - temp. przechowywania érodkéw spozywezych w urzadzeniach
zamrazalniczych).




image4.png
Zalgeznik nr 3
F/PK/BZ/01/01
Strona 4
Przegladnigto zgromadzong masg towarowa. nie stwierdzono srodkow spozywezych po
terminie waznosci, dacie minimalnej trwalosei, ani podejrzanych o zepsucie, Dostawy towaru
do stotowki odbywaja si¢ na biezaco — wg potrzeb.
Punkty Swietlne zabezpieczono przed rozpryskiem szkla.
Na terenie obiektu obowigzuje zakaz wyrobow tytoniowych, nowatorskich wyrobow
tytoniowych oraz papierosow elektronicznych, zgodnie z Ustawg o ochronie zdrowia przed
nastgpstwami uzywania tytoniu i wyrobow tytoniowych. Zaklad oznakowany graficznie i
stownie.
W zawigzku z epidemig wirusa Sars-Cov-2 w obiekeie stwierdzono plyny dezynfekujace
przeznaczone dla personelu. Przy wejéciu do placowki obowigzuje nakaz dezynfekeji rak.
Higiena personelu - zachowana (w tym: odzicz ochronna, érodki ochrony osobistej, ostony
wlosow). Przy wszystkich punktach wodnych zapewniono biezaca ciepla i zimng wodg oraz
srodki do higienicznego mycia i suszenia rak (mydlo w plynie, §rodki do dezynfekeji, reczniki
papierowe).

IL 2. Opis stwierdzonych nieprawidlowoseiz podaniem przepisow prawnych, ktore
Naruszono.

NIE STWIERDZONO

Integralng czgs¢ protokolu stanowig nastgpujace zatgezniki: 1) arkusz oceny zakladu obrotu
Zywnoseig

2) arkusz oceny jakosci zywienia, 3) lista Kontrolna z zakresu przeciwepidemicznego,

IIL Ustalenia pokontrolne
1. Za stwierdzone nieprawidlowosci wymienione w pkt ..NIE DOTYCZY...
ukarano .. . grzywng w drodze mandatu karnego

3 zl na podstawie
upowaznienie do nakladania grzywien w drodze mandatu karnego ...

(po uprzednim wystuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzglegdniajae
informacje o sytuacji materialnej pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze
mandatu karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy)

2. Zgodnie z art. 10 oraz 68 Kodeksu postgpowania administracyjnego na wniosek strony,
ustalono terminy usunigeia nieprawidiowoscei sanitarno-technicznych: brak

3. W ksigzce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczgce usunigeia
biezgcych uchybien wymienionych w pkt NIE DOTYCZY - brak

0 usunigeiu stwierdzonych nieprawidtowosei kierownik zakladu jest obowigzany zawiadomié
wlhasciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie poézniej niz weiggu 3 dni od daty
wyznaczonego termint,

4. Uwagi i zastrzezenia kierownika/przedstawiciela zaktadu*).
Pan (i) wnosi / nie wnosi*) uwag i zastrzezei do stwierdzonego stanu faktycznego: brak

5. Uwagi osoby kontrolujgeej: pozostawiono klauzulg obowigzku informacyjnego dot.
przetwarzania danych osobowych.

6.Czas trwania kontroli:

Protokot niniejszy wraz z zalgeznikami zostal sporzadzony w dwoch jednobrzmigeych
egzemplarzach dla Kazdej ze stron, a nastgpnie po odezytaniu i oméwieniu zostat podpisany.
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W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokonaé odpowiedniej adnotacji: brak
Poprawki i uzupehienia do protokotu: brak
(podac: numer strony protokolu, zalgeznika, okveslenia lub wyrazy blgdne i e, kidre je zastgpujq)

ckipy Hobka Nr 19 ZIu‘hek Safnorzadowy Nr 19
31- ‘63 6w, ul. Switezianki 7
Nawolld‘l.kl 2)41434 78

GON 12 5422397 NiP 6751443066

(poa}:rsxpwc z¢¢ kontrolowanego,

( podpis vsoby kontrolujgeej)

1V. Potwierdzenie odbioru protokolu
Protokot kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach): 2022-02-24.
otrzymatem (-am) w dniu 2022-02-24.

Ziobek Samorzadowy Nr 19 ka Nr 19
31-563 K‘?:z ul. Switezianki 7

Tel 4143478 Wi N
REGON 121422397 NIP 6751443066 e o

(podpis i pieczed odbierajgeego protokdt)

Wiasciciel / osoba upowazniona w terminie7dni od daty dorgezenia niniejszego protokohi moze
zglosi¢ zastrzezenia do ustalen stanu faktyeznego.

yniki kontroli dotycza wylacznie skontrolowanego zakladu.

Niniejszy protokolnie moze by¢ bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego
w Krakowie powielany inaczej jak tylko w catosei.

Protokél sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosei kontrolnych i
zatwierdzono / nie zatwierdzono*) wyniki kontroli na egzemplarzu protokolu wiasciwego
panstwowego inspektora sanitarnego:

(data, podpis kaerownika komdrki organizacyiney/
kierownika technicznego/ zastgpey)
* - zaznaczyé whasciwe




