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e OFGLIKI Zatacznik nr 3

PANSTWOWY WOJEWODZK) F/PK/BZ/01/01
INSPEKTOR SANITARNY Stiona 1
31-202 Krakdéw, ul. Pragnlcka 76 i .

el 12 416 21 Peczatkaptistwowegdlinspektora sanitarnego

fax: 12 418 20 03

PROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ
(ORYGINAL/KOPIA®)
Nr 535/2019 Krakow, 2019-02-22

(Miejscowos¢ i data)

Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-i) Malopolskiego
Pafistwowego Wojewodzkiego Inspektora Sanitarnego
Elzbieta Pitat, mtodszy asystent, Oddziat Nadzoru Higieny Zywnosci i Zywienia oraz
Proceséw Nauczania, nr up. 18/2019

(imie i nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowaznien do czynnosci kontrolnych)

Kontrole przeprowadzono na podstawie art. 4 1 25 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Panstwowej
Inspekcji Sanitarnej (tekst jednolity Dz. U. z 2019, poz.59), w zwiazku z art. 67 § 1i art. 68 §
1i§ 2 ustawy z dnia 14 czerwca 1960 r. Kodeks postepowania administracyjnego (tekst
jednolity Dz. U. z 2018, poz.2096 z pdzn. zm.).

Sposob przeprowadzania kontroli okresla Procedura urzedowej kontroli zywnosci oraz
materiatéw i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywno$cia PK/BZ/01 okreslona
w zarzgdzeniu nr 104/17Glownego Inspektora Sanitarnego z dnia8.05.2017r. w sprawie
procedury przeprowadzania urzedowej kontroli zywnosci oraz materialow i wyrobow
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig.

Na podstawie art. 48 ust. 11 pkt. 1 ustawy z dnia 6 marca 2018 Prawo przedsigbiorcow (Dz. U.
2018 poz. 646), oraz na podstawie art. 3 ust. 2 rozporzadzenia (WE) nr 882/2004 Parlamentu
Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie kontroli urzgdowych
przeprowadzanych w celu sprawdzenia zgodnosci z prawem paszowym i zywnosciowym oraz
regulami dotyczacymi zdrowia zwierzat i dobrostanu zwierzat(Dz. Urz UE L165 z 30.04.2004,
str.1, z p6ézn. zm.; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 3, t.45, str. 200, z p6zn. zm.)—
nie dokonano zawiadomienia o zamiarze wszczecia kontroli.

I. Informacje ogdlne dotyczgce kontrolowanego zaktadu.
1. Zaklad:

Zlobek Samorzadowy nr 14
(petna nazwa, wszystkie niezbedne dane dotyczgce identyfikacji zakladu)

ul. Sienkiewicza 24,
30-033 Krakéw
(adres)

NIP: 6772352825 REGON: 121422374 PESEL:
TEL: (12) 623-74-82 FAX: E-MAIL: brak@brak.pl

Zaktad objety nadzorem na podstawie: Obiekt wpisany do rejestru zaktadéw podlegajacych
urzedowej kontroli organéw PIS na podstawie art. 122 ustawy o bezpieczenstwie zywnosci i
zywienia. Nr wpisu 140.

(podaé nr decyzji lub wpisu do rejestru)
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2. Kierujacy zaktadem:
Pani Danuta Opoczka - Dyrektor

(imig i nazwisko, stanowisko)
3. Przedstawiciel zakladu:

Pani Danuta Opoczka - Dyrektor

(imig i nazwisko, stanowisko)

Nie przywotano -

(osoby przywolane przez strony na $wiadka dokonanych czynnosci kontrolnych)

4. Zakres przedmiotowy kontroli: Kontrola warunkéw sanitarnohigienicznych przy produkcji i
wydawaniu positkow, ocena dokumentacji systemu HACCP, GHP/GMP, ocena zywienia.

5. Wyposazenie uzyte podczas kontroli: Nie uzyto =

I1. 1. Opis stanu faktycznego (charakter dzialalnosci zakladu, liczba pracownikow i inne
informacje charakteryzujgce zaklad).

Lokalizacja zakladu: Blok zywienia usytuowany jest na parterze budynku wolnostojacego
oraz w czesci piwnicznej. Szatnia dla personelu kuchni znajduje si¢ na pigtrze.

Zakres prowadzonej w zaktadzie dziatalnosci: Dziatalnosé zywnosciowo-zywieniowa w
zakresie od surowca do gotowej potrawy.

Wielkoé¢ produkeji (liczba przygotowywanych positkéw): Produkcja positkow: $niadania, I1
éniadania, obiady, podwieczorki dla ok. 60 dzieci w wieku 1-3.

Pomieszczenia objgte kontrola: Na parterze: kuchnia wlasciwa, pomieszczenie obrobki
czystej warzyw i owocOw oraz stanowisko obrébki wstepnej miesa, WC dla personelu kuchni.
W czesci piwnicznej: magazyn Warzyw i OWocow ze stanowiskiem do dezynfekcji jaj,
magazyn art. spozywezych suchych, szatnia. W dniu kontroli szatnia dla personelu kuchni na
pietrze jest nieczynna - pomieszczenie zalane, wymaga remontu. Pracownicy kuchni
przebierajg si¢ w szatni dla pracownikéw ztobka w czedei piwnicznej.

Ogolna liczba pracownikéw na dzien kontroli: Zatrudnionych 3 pracownikow.

Spos6b zaopatrzenia zaktadu w wode (wodociag / studnia): Wodocigg miejski.

Sposdb odprowadzania Sciekow: Kanalizacja miejska.

Sposdb postepowania z odpadami: Odpady gastronomiczne odbierane sg przez firme SUEZ
Matopolska Sp. z 0.0., Krakéw ul. Kosiarzy 5A

Zaktad posiada/ nie posiada whasne $rodki transportu: Nd.

GMO, znakowanie, traceability/ Inne: Zgodnie z art. 22 ustawy z dnia 4 lutego 2011 r. 0
opiece nad dzie¢mi w wieku do lat 3 (Dz.U. 201 1, Nr 45 poz. 235 z p6zn. zm.) ztobek
zapewnia przebywajgcym w nim dzieciom wyzywienie zgodne z wymaganiami dla danej
grupy wiekowej wynikajacymi z aktualnych norm zywienia dla populacji polskiej,
opracowywanych przez Instytut Zywnosci i Zywienia w Warszawie. Srednia wazona
przygotowywanych positkéw wynosi 750 keal.

Na podstawie jadtospisu dekadowego od 18.02.2019 r. do 1.03.2019 r. oraz raportow
magazynowych oceniono zywienie prowadzone przez placowke metoda skrocong. Positki
otrzymaty ocene: $niadania i I §niadania 100% bdb, obiady 100% bdb, podwieczorki 100%
bdb.

W obiekcie zostal opracowany i wdrozony system bezpieczefistwa zywnoéci oparty na
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zasadach systemu HACCP. W ramach systemu opracowano program warunkéw wstgpnych w
sklad, ktérego wchodzg procedury i instrukcje GHP/GMP. Rejestry wynikajace z
dokumentacji prowadzone na biezgco. W ramach systemu HACCP wyznaczono 2 CCP na
etapie monitorowania temperatury w urzadzeniach chtodniczych i zamrazalniczych.

Stan sanitarnohigieniczny obiektu bez zastrzezen, higiena pracownikéw prawidiowa,
zachowana segregacja produktow spozywezych przechowywanych w warunkach
chtodniczych. Nie stwierdzono srodkéw spozywczych niewtasciwej jakosci zdrowotnej oraz
$rodkow spozywezych po terminie przydatnosci do spozycia. Nie stwierdzono
magazynowania produktéw zadeklarowanych jako GMO.

Alergeny i substancje powodujace reakcje nietolerancji sa wyrdzniane w jadtospisach zgodnie
z Rozporzadzeniem (UE) nr 1169/2011 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 25
pazdziernika 2011 r. w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat zywnosci,
zmiany rozporzadzen Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1924/2006 i (WE) nr
1925/2006 oraz uchylenia dyrektywy Komisji 87/250/EWG, dyrektywy Rady 90/496/EWG,
dyrektywy Komisji 1999/10/WE, dyrektywy 2000/13/WE Parlamentu Europejskiego i Rady,
dyrektyw Komisji 2002/67/WE 12008/5/WE oraz rozporzadzenia Komisji (WE) nr 608/2004
(Dz. Urz. UE L 304 z dnia 22.11.2011 r. oraz Rozporzadzeniem Ministra Rolnictwa 1
Rozwoju Wsi z dnia 23.12.2014 r. (Dz.U. z 2015r., poz.29)w sprawie znakowania
poszczegdlnych grup srodkéw spozywcezych.

Sprawdzono dowody dostawy srodkéw spozywcezych i listg dostawcow - zasada sledzenia
produktow (Traceability) jest realizowana w zaktadzie. Nie przygotowuje si¢ potraw z
wykorzystaniem miesa wieprzowego.

II. 2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosciz podaniem przepisow prawnych, ktore
naruszono.

NIE STWIERDZONO

Integralng czes¢ protokotu stanowig nastepujagce zatgczniki: 1) arkusz oceny zakladu obrotu
zywnoscia, 2) jadlospis dekadowy.

III. Ustalenia pokontrolne

1. Za stwierdzone nieprawidlowosci wymienione w pkt ..NIE DOTYCZY... zal. nr ......
51551 1311 L O S SN grzywna w drodze mandatu karnego ................ w

upowaznienie do nakladania grzywien w drodze mandatu karnego nr 18/2019 z dnia 2019-01-
02

(po uprzednim wystuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajgc
informacje o sytuacji materialnej pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze
mandatu karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy)

2. Zgodnie z art. 10 oraz 68 Kodeksu postepowania administracyjnego na wniosek strony,
ustalono terminy usunigcia nieprawidtowosci sanitarno-technicznych:

3. W ksiazce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczgce usuniecia
biezacych uchybien wymienionych w pkt NIE DOTYCZY



Zatacznik nr 3

F/PK/BZ/01/01
Strona 4

o usunieciu stwierdzonych nieprawidlowosci kierownik zakladu jest obowigzany zawiadomic
whasciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie poéZniej niz wciggu 3 dni od daty
Wwyznaczonego terminu.

4, Uwagi i zastrzezenia kierownika/przedstawiciela zakladu™).
Pan (i) wnosi / nie wnosi*) uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego:

Nie wnosi uwag.

5. Uwagi osoby kontrolujacej: Brak.

6.Czas trwania kontroli: od 11:15 do 13:15

Protokét niniejszy wraz z zatgcznikami zostal sporzadzony w dwoch jednobrzmigcych
egzemplarzach dla kazdej ze stron, a nastepnie po odczytaniu i oméwieniu zostal podpisany.
W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokona¢ odpowiedniej adnotacji.

Nd.

Poprawki i uzupetnienia do protokotu: Brak.
(podaé: numer strony protokolu, zalgeznika, okreslenia lub wyrazy bledne i te, ktdre je zastgpujq)

yr 'ft!a}r‘fZ?n ke
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...... &ﬂ;?@}*&qw@%

) co

.......................................................

( podpis osoby kontrolujgcej)

( podpisy swiadkéw )

7lobek samorzadowy Nr 14
IV. Potwierdzenie odbioru proi:%l(()(:i"ful\' rakow, ul. Sienkiewicza 24
Protokét kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach): 2019-02-22

otrzymatem (-am) w dniu 2019-02-22

Wiadciciel / osoba upowazniona w terminie7dni od daty doreczenia niniejszego protokofu moze
zglosi¢ zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotycza wylacznie skontrolowanego zakladu.
Niniejszy protokél nie moze by¢ bez zgody Malopolskiego Panstwowego Wojewddzkiego
Inspektora Sanitarnego powielany inaczej jak tylko w catosci.
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Zalacznik nr 1 do protokotu kontroli sanitarnej
Nr 55/2019 z dnia 2019-02-22

ARKUSZ OCENY ZAKLADU OBROTU ZYWNOSCIA

Ztobek Samorzadowy nr 14
ul. Sienkiewicza 24,
30-033 Krakow

~ L. INFORMACJE SZCZEGOLOWE DOTYCZACE KONTROLOWANEGO ZAKEADU NA
PODSTAWIE ANALIZY RYZYKA

Zaznaczyé w odpowiednief kolumnie tabeli

Zakres kontroli

OCENA ZAGROZENIA

Niskie
(N)

Srednie

(S

Wysokie
(W)

Uwagi
(wpisa¢ ND
kiedy nie
dotyczy)

Stan techniczno-sanitarny zakladu

18

Uktad i rozplanowanie pomieszczen zaktadu —
funkcjonalnos¢, krzyzowanie sig drog,

przestrzef robocza zaktadu, zaplecze sanitarne
pracownikéw majacych kontaktu z Zywnoscig.

Stan techniczny pomieszczen zaktadu: podtogi,
§ciany, sufity i zamocowane w gorze elementy,
okna i inne otwory, drzwi, o$wietlenie
pomieszczen produkcyjnych, sprzedazowych i
magazynowych.

Powierzchnie stykajace sig z Zywnoscia.
Maszyny, urzadzenia, sprzet wykorzystywane
w procesie produkcji/sprzedazy.

Instalacja wodna i kanalizacja zakfadu.
Systemy wentylacyjne.

Zabezpieczenie zakladu przed szkodnikami i
ich zwalczanie.

Gospodarka odpadami — przechowywanie i
usuwanie odpadéw.

Zabezpieczenie przed dostgpem osob
postronnych.

I

Higiena produkcji, dystrybucji i sprzedazy

16

32

Czystoéé pomieszezen zaktaduw tym srodkéw
transportu. Procesy czyszczenia, mycia,
dezynfekcji w catym procesie technologicznym
(w tym urzadzen, sprzgtu, naczyn). Jakosc
wody wykorzystywanej w zakladzie.

16
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2 [Warunki magazynowania, pakowania,
transportu i sprzedazy, w tym zachowanie 0 X 5 11
taricucha chtodniczego.

3 Higiena osobista pracownikéw, stan zdrowia 0
0s6b majacych kontakt z zywnoscia.

111 [Zarzadzanie zakladem, kontrola
wewnetrzna i systemy zarzadzania 0 28 56
bezpieczenstwem Zywnosci

1 Zaangazowanie kierownictwa i przygotowanie
merytoryczne pracownikéw (kwalifikacje 0 X 2 4
zatrudnionych pracownikow).

2 Wiarygodnos¢ przedsigbiorey, w tym
prawidtowos¢ i terminowosc realizacji 0

nakazow ujetych w decyzjach wiasciwych X . 2
organow PIS i gotowos$¢ do wspotpracy.

3 [Prawidtowos¢ procedur i ich realizacji i (GHP, 0 % 9 17
GMP, HACCP).

4 |Dzialania korygujace przy stwierdzonych 0 X 3 7
niezgodnosciach.

5 Sledzenie produktu (Traceability). 0 X 5 10

6 [Kontrola surowcow i wyrobow przez 0 < 4 8
producenta, w tym badania whadcicielskie.

7 [Znakowanie. 0 X 4 8

IV |Profil dzialalno$ci — zgodnie z kategoryzacja 0 4 8
zakladow X
Suma punktéw 0 0 8
Suma punktéw ogélem 8
Kategoria ryzyka Niskie Srednie Wysokie

(N) (S) W)

Ryzyko dla ocenianego zakladu NISKIE
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KRYTERIA OCENY:
Ryzyko wysokie powyzej 50 pkt

Ryzyko srednie powyzej 15 do 50 pkt

Ryzyko niskie nie wigcej niz 15 pkt

II. STWIERDZONE NIEPRAWIDLOWOSCI ZOSTALY UJETE W PROTOKOLE
KONTROLI SANITARNE]

IIL. UWAGI I ZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEJSZEJ OCENY:
Brak.

O\ 28he SRk

......................

Lo . : -
(podpis kontrolowanego)  Ziobek samorzadowy Nr 14 (podpis osoby kontrolujace))

30-033 Krakow, ul. Sienkiewicza 24
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