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Pieczgtka paristwowego inspektora sanitarnego

PROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ
(ORYGINAL/KOPIA*)

Nr 341/2019 Krakow, 2019-11-29

(Miejscowos¢ i data)

Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-i) Malopolskiego
Panstwowego Wojewodzkiego Inspektora Sanitarnego .

Elzbieta Pitat, mtodszy asystent, Oddziat Nadzoru Higieny Zywnosci i Zywienia oraz
Proceséw Nauczania, nr up. 18/2019

(imig i nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowaznier do czynnosci kontrolnych)

Kontrole przeprowadzono na podstawie art. 4 i 25 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Panstwowej
Inspekcji Sanitarnej (tekst jednolity Dz. U. z 2019, poz.59), w zwigzku z art. 67 § 1 i art. 68 §
1i§ 2 ustawy z dnia 14 czerwca 1960 r. Kodeks postgpowania administracyjnego (tekst
jednolity Dz. U. z 2018, p0z.2096 z p6Zzn. zm.).

Sposéb przeprowadzania kontroli okresla Procedura urzgdowej kontroli zywnosci oraz
materiatéw i wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z Zzywnoscig PK/BZ/01 okreslona
w zarzadzeniu nr 104/17Giéwnego Inspektora Sanitarnego z dnia8.05.2017r. w sprawie
procedury przeprowadzania urzedowe] kontroli zywnosci oraz materialéw i1 wyrobow
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig.

Na podstawie art. 48 ust. 11 pkt. 1 ustawy z dnia 6 marca 2018 Prawo przedsigbiorcow (Dz. U.
2018 poz. 646), oraz na podstawie art. 3 ust. 2 rozporzadzenia (WE) nr 882/2004 Parlamentu
Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie kontroli urzedowych
przeprowadzanych w celu sprawdzenia zgodnosci z prawem paszowym i Zywnos$ciowym oraz
regulami dotyczacymi zdrowia zwierzat i dobrostanu zwierzat(Dz. Urz UE L165 z 30.04.2004,
str.1, z p6zn. zm.; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 3, t.45, str. 200, z p6zn. zm. )
nie dokonano zawiadomienia o zamiarze wszczecia kontroli.

I. Informacje ogélne dotyczace kontrolowanego zaktadu.
1. Zaklad:
Zespot Szkot Lacznosei
(petna nazwa, wszystkie niezbedne dane dotyczqce identyfikacji zaktadu)

Monte Casino 31,
30-337 Krakow
(adres)

NIP: 9441014272 REGON: 000183207 PESEL:
TEL: (12) 266 39 52 FAX: E-MAIL: brak@wp.pl

Zaklad objety nadzorem na podstawie: Obiekt wpisany do rejestru zaktadow podlegajacych
urzedowej kontroli organéw PIS na podstawie art. 122 ustawy o bezpieczenstwie zywnosci 1
zywienia. Nr wpisu 274.

(podaé nr decyzji lub wpisu do rejestru)
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2. Kierujagcy zakladem:

Pan Pawel Kucharczyk - Dyrektor

(imie i nazwisko, stanowisko)
3. Przedstawiciel zaktadu:

Pani Agata Szpyt - Kierownik Internatu

(imig i nazwisko, stanowisko)

Pani Urszula Nowak - Intendent

(osoby przywolane przez strony na swiadka dokonanych czynnosci kontrolnych)

4. Zakres przedmiotowy kontroli: Kontrola warunkéw sanitarnohigienicznych przy produkcji i
wydawaniu positkéw, ocena dokumentacji systemu HACCP, GHP/GMP, ocena zywienia.

5 Wyposaienie uzyte podczas kontroli: Nie uzyto

I1. 1. Opis stanu faktycznego (charakter dziatalnosci zaklady, liczba pracownikow i inne
informacje charakteryzujgce zaktad).

Lokalizacja zaktadu: blok zywienia usytuowany na parterze oraz w czes$ci piwnicznej
internatu.

Zakres prowadzone] w zakladzie dziatalnosci: Dzialalno$¢ zywnosciowo-zywieniowa w
zakresie od surowca do gotowej potrawy.

Wielko$¢ produkcji (liczba przygotowywanych positkow): Produkcja positkow: $niadania, 11
$niadania, kolacje dla ok. 170 uczniéw oraz obiady dla ok. 180 uczniéw.

Pomieszczenia objete kontrolg: Na parterze: kuchnia wlasciwa, zmywalnia naczyn stotowych,
wydawalnia positkéw, pomieszczenie obrobki wstepnej migsa i ryb, obieralnia, magazyn z
lodéwkami i zamrazarkami, magazyn art. spozywczych suchych, magazyn warzyw i owocow,
szatnia i WC dla personelu kuchni. W piwnicy: pomieszczenie do dezynfekcji jaj, magazyn
warzyw.

Ogodlna liczba pracownikdw na dzien kontroli: Zatrudnionych 5 pracownikow.

Sposdb zaopatrzenia zaktadu w wodg¢ (wodociag / studnia): Wodociag miejski.

Sposéb odprowadzania Sciekéw: Kanalizacja miejska.

Sposéb postepowania z odpadami: Odpady gastronomiczne odbierane sg przez SUEZ
Matopolska Sp. z 0.0. Krakow. :

Zaktad posiada/ nie posiada wiasne $rodki transportu: Nd.

GMO, znakowanie, traceability/ Inne: W obiekcie zostat opracowany i wdrozony system
bezpieczenstwa zywnosci oparty na zasadach systemu HACCP. W ramach systemu
opracowano program warunkéw wstepnych w sklad, ktérego wchodza procedury i instrukcje
GHP/GMP. W ramach systemu HACCP wyznaczono 2 CCP na etapie monitorowania
temperatury w urzgdzeniach chtodniczych i zamrazalniczych oraz obrobki termiczne;.
Rejestry wynikajgce z dokumentacji prowadzone na biezaco.

Zachowana jest segregacja produktow spozywczych przechowywanych w warunkach
chtodniczych. Nie stwierdzono $rodkéw spozywczych niewtasciwej jakosci zdrowotnej oraz
srodkéw spozywczych po terminie przydatnosci do spozycia. Nie stwierdzono
magazynowania produktéw zadeklarowanych jako GMO.

Sprawdzono dowody dostawy srodkow spozywcezych i listg dostawcow - zasada sledzenia
produktéw (Traceability) jest realizowana w zaktadzie. Migso wieprzowe dostarczane jest
przez Zaktady Miesne "SZUBRYT", ul. Wegrzynek 50, 33-395 Chelmiec, ostatnia faktura
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zakupu z dnia 25.11.2019 r. nr WZ-27358 stanowi jednocze$nie Handlowy Dokument
Identyfikacyjny o nr i dacie wystawienia faktury VAT.

Stan sanitarnohigieniczny obiektu bez zastrzezen, higiena pracownika prawidtowa, personel
pracuje w czystej, kompletnej odziezy ochronne;j.

Jadtospis dekadowy za okres 4.11. - 18.11.2019 r. poddano ocenie spetnienia wymagan
Rozporzadzeniem Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup srodkéw
spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mlodziezy w jednostkach systemu
oswiaty oraz wymagan jakie muszg spetnia¢ srodki spozywcze stosowane w ramach zywienia
zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych jednostkach (Dz.U. z 2016 roku poz. 1154), tj.:

a) Potrawy smazone podano 4 razy w dekadzie.

b) Do smazenia uzywany jest olej rzepakowy - spetnia wymagania rozporzadzenia co do
zawarto$ci kwas6w jednonienasyconych i kwaséw wielonienasyconych.

¢) Warzywa lub owoce prawidtowo wystepujg w kazdym positku.

d) Kazdego dnia prawidtowo podawano porcje produktéw zbozowych (m.in. pieczywo, kasza
jeczmienna, makarony, ziemniaki, ptatki $niadaniowe, ryz).

e) W zywieniu nie stosuje sie koncentratéw spozywczych za wyjatkiem naturalnych, napoje
stodzone sg cukrem w ilosci okreslonej w rozporzadzeniu tj. 10 g cukru w 250 ml produktu
gotowego.

f) W dekadzie podano 2 porcje ryby.

g) W dekadzie dwie porcje mleka lub produktéw mlecznych byty podane przez 10 dni.

h) Positki zawierajg produkty z grup srodkéw spozywezych wskazanych w rozporzadzeniu tj.:
produkty zbozowe, ziemniaki, warzywa, owoce, mleko i produkty mleczne, migso, ryby, jaja,
nasiona roslin stragczkowych oraz thuszcze, w ocenianej dekadzie nie podano produktéw
zawierajacych orzechow.

Skontrolowano oznakowanie srodkow spozywczych uzywanych do produkcji pod wzgledem
zgodnosci z Rozporzadzeniem (UE) Nr 1169/2011 - nie stwierdzono nieprawidtowosci.

W jadlospisie prawidlowo zaznaczono substancje lub produkty powodujgce alergie lub
substancje nietolerancji, zgodnie z wymaganiami zawartymi w Rozporzadzeniu Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) NR 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika 2011 r. w sprawie
przekazywania konsumentom informacji na temat zywnosci, zmiany rozporzadzen
Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1924/2006 i (WE) nr 1925/2006 oraz uchylenia
dyrektywy Komisji 87/250/EWG, dyrektywy Rady 90/496/EWG, dyrektywy Komisji
1999/10/WE, dyrektywy 2000/13/WE Parlamentu Europejskiego i Rady, dyrektywy Komisji
2002/67/WE i 2008/5/WE oraz rozporzadzenia Komisji (WE) nr 608/2004.

IL. 2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosciz podaniem przepisow prawnych, ktore
naruszono.

NIE STWIERDZONO

Integralng czgs¢ protokotu stanowiag nastepujace zalgczniki: 1) arkusz oceny zaktadu obrotu
zywnoscia, 2) jadlospis dekadowy

I11. Ustalenia pokontrolne

1. Za stwierdzone nieprawidlowosci wymienione w pkt ..NIE DOTYCZY... zal. nr ......
11127 1y OO grzywng w drodze mandatu karnego ................ w

upowaznienie do nakladania grzywien w drodze mandatu karnego nr 18/2019 z dnia 2019-01-
02
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(po uprzednim wystuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajgc
informacje o sytuacji materialnej pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze
mandatu karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy)

2. Zgodnie z art. 10 oraz 68 Kodeksu postgpowania administracyjnego na wniosek strony,
ustalono terminy usuniecia nieprawidlowosci sanitarno-technicznych:

3. W ksiazce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczace usunigcia
biezacych uchybiefi wymienionych w pkt NIE DOTYCZY

o usunieciu stwierdzonych nieprawidiowosci kierownik zaktadu jest obowigzany zawiadomi¢
wlasciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie pézniej niz wciggu 3 dni od daty
wyznaczonego terminu.

4. Uwagi i zastrzezenia kierownika/przedstawiciela zaktadu*).
Pan (i) wnosi / nie wnosi*) uwag i zastrzezen do stwierdzofiego stanu faktycznego:
Nie wnosi uwag.

5. Uwagi osoby kontrolujacej:Brak.
6.Czas trwania kontroli: od 10:15 do 12:00

Protok6l niniejszy wraz z zalacznikami zostat sporzadzony w dwoéch jednobrzmigcych
egzemplarzach dla kazdej ze stron, a nastgpnie po odczytaniu i oméwieniu zostat podpisany.
W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokona¢ odpowiedniej adnotacji.

Nd.

Poprawki i uzupetienia do protokotu:Brak.
KIEROVEN Ha eI MileR SsTik protokotu, zatgcznika, okreslenia lub wyrazy blgdne i te, kidre je zastgpujg)

zaspczéj%pa %,A%NOSCI
mgr A z‘fZSzpyt

............................................................

eevsessessressscssssssereseescstsssnsnvsocssesoosrenossesres  (HGELSL Wiwiinlh

( podpisy $wiadkéw )

IV. Potwierdzenie odbioru protokolu
Protokét kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach): 20194 1E2WNIK INTERNATU

otrzymatem (-am) w dniu 2019-11-29 ZESPO%%CZN%CI
mgr Agata Szpyt

............................................................................

(podpis i pieczgé odbierajgcego protokdt)



Zalacznik nr 3

F/PK/BZ/01/01
Strona 5

Wtasciciel / osoba upowazniona w terminie7dni od daty doreczenia niniejszego protokotu moze
zglosié¢ zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotycza wylacznie skontrolowanego zakladu.
Niniejszy protok6t nie moze byé bez zgody Matopolskiego Panstwowego Wojewodzkiego
Inspektora Sanitarnego powielany inaczej jak tylko w calosci.

Protokét sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych i
zatwierdzono / nie zatwierdzono*) wyniki kontroli na egzemplarzu protokotu wlasciwego
panstwowego inspektora sanitarnego:

kierownika technicznego/ zastgpcy)
*) - zaznaczy¢ wlasciwe
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Zatacznik nr 1 do protokotu kontroli sanitarne;j

Nr 341/2019 z dnia 2019-11-29

ARKUSZ OCENY ZAKEADU OBROTU ZYWNOSCIA
Zesp6t Szkot Lacznosei
Monte Casino 31,
30-337 Krakow

I. INFORMACJE SZCZEGOLOWE DOTYCZACE KONTROLOWANEGO ZAKLADU NA

PODSTAWIE ANALIZY RYZYKA

Zaznaczyé w odpowiedniej kolumnie tabeli

Zakres kontroli

OCENA ZAGROZENIA

Uwagi

Niskie Srednie

™) ® ()

Wysokie

(wpisa¢ ND
kiedy nie
dotyczy)

Stan techniczno-sanitarny zakladu

0 9 18

Uktad i rozplanowanie pomieszczen zaktadu —
funkcjonalno$¢, krzyzowanie si¢ drog,

przestrzen robocza zaktadu, zaplecze sanitarne
pracownik6w majacych kontaktu z zywnoscia.

Stan techniczny pomieszczen zaktadu: podiogi,
$ciany, sufity i zamocowane w gérze elementy,
okna i inne otwory, drzwi, o$wietlenie
pomieszczen produkcyjnych, sprzedazowych i
magazynowych.

Powierzchnie stykajace si¢ z Zywnoscia.
Maszyny, urzadzenia, sprzet wykorzystywane
w procesie produkcji/sprzedazy.

Instalacja wodna i kanalizacja zaktadu.
Systemy wentylacyjne.

Zabezpieczenie zaktadu przed szkodnikami i
ich zwalczanie.

Gospodarka odpadami — przechowywanie i
usuwanie odpadow.

Zabezpieczenie przed dostgpem 0s6b
postronnych.

II Higiena produkcji, dystrybucji i sprzedazy

Czysto$¢ pomieszczen zakladuw tym $rodkéw
transportu. Procesy czyszczenia, mycia,
dezynfekcji w catym procesie technologicznym
w tym urzadzen, sprzetu, naczyn). Jakos¢

ody wykorzystywanej w zakladzie.




Warunki magazynowania, pakowania,
transportu i sprzedazy, w tym zachowanie
tancucha chtodniczego.
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11

Higiena osobista pracownikow, stan zdrowia
losob majacych kontakt z zywnoscia.

I

Zarzadzanie zakladem, kontrola
wewnetrzna i systemy zarzadzania
bezpieczenstwem ZywnoSci

28

56

Zaangazowanie kierownictwa i przygotowanie
merytoryczne pracownikow (kwalifikacje
zatrudnionych pracownikow).

\Wiarygodno$¢ przedsiebiorcy, w tym
prawidlowos¢ i terminowos$¢ realizacji
nakazow ujetych w decyzjach wiasciwych
organow PIS i gotowos$¢ do wspotpracy.

Prawidtowo$¢ procedur i ich realizacji i (GHP,
GMP, HACCP).

17

Dziatania korygujace przy stwierdzonych
niezgodnos$ciach.

Sledzenie produktu (Traceability).

10

Kontrola surowcow i wyrobow przez
producenta, w tym badania wiascicielskie.

Znakowanie.

Profil dzialalno$ci — zgodnie z kategoryzacja
zakladéw

Suma punktéw

Suma punktéw ogélem

Kategoria ryzyka

Niskie
()

Srednie

S)

Wysokie
W)

Plyzyko dla ocenianego zakladu

NISKIE
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KRYTERIA OCENY:
Ryzyko wysokie powyzej 50 pkt

Ryzyko $rednie powyzej 15 do 50 pkt

Ryzyko niskie nie wiecej niz 15 pkt

II. STWIERDZONE NIEPRAWIDLOWOSCI ZOSTALY UJETE W PROTOKOLE
KONTROLI SANITARNEJ

III. UWAGI I ZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEJSZEJ OCENY:

KP&‘&WMK,INTERNATU
ZESPOLU SZKOL LACZNOSCI

................

Zespot Szkottacznosic.

. INTERNAT : sasat
(podpis kontrolowanego) il 4. Nowacyhikiato (podpis osoby kontrolujacej)
30-336 Krakéw, tel. 12 266-25-27



