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Pieczqtka paristwowego inspektora sanitarnego

PROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ
(ORYGINAL/KOPIA*)

Nr 29/2019 Krakéw, 2019-02-07

Wy+qczen|e jawnosci w zakresie ochrony danych na podstaw:e‘] (Miejscowosé i data)
art. 5 ust. 2 ustawy z dnia é wrzesénia 2011 r. 0 dostepie do

informacji publicznej; jawnosé wytaczyt. Administrator

BIP MJO- Magdalena Smoleri

Przeprowadzone] przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-i) Matopolskiego
Panstwowego Wojewodzkiego Inspektora Sanitarnego

@D :0dszy asystent, Oddzial Nadzoru Higieny Zywnosci i Zywienia oraz
Proceséw Nauczania, nr up. 18/2019

(imig i nazwisko, stanowisko sluzbowe, nr upowaznien do czymnosci kontrolnych)

Kontrol¢ przeprowadzono na podstawie art. 4 i 25 ustawy z dnia 14 marca 1985 r.
o Panstwowej Inspekeji Sanitarnej (tekst jednolity Dz. U. z 2019, poz.59), w zwigzku z art. 67
§ 1iart. 68§ 11§ 2 ustawy z dnia 14 czerwca 1960 r. Kodeks postepowania
administracyjnego (tekst jednolity Dz. U. z 2018, poz.2096 z p6zn. zm.).

Sposoéb przeprowadzania kontroli okresla Procedura urzedowej kontroli Zzywnosci oraz
materialéw i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z Zzywnoscia PK/BZ/01 okreslona
w zarzadzeniu nr 104/17Gléwnego Inspektora Sanitarnego z dnia8.05.2017r. w sprawie
procedury przeprowadzania urz¢gdowej kontroli zywnosci oraz materialow i wyroboéw
przeznaczonych do kontaktu z Zzywnoscia.

Na podstawie art. 48 ust. 11 pkt. 1 ustawy z dnia 6 marca 2018 Prawo przedsigbiorcow (Dz.
U. 2018 poz. 646), oraz na podstawie art. 3 ust. 2 rozporzadzenia (WE) nr 882/2004
Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie kontroli urzedowych
przeprowadzanych w celu sprawdzenia zgodnosci z prawem paszowym i zywnosciowym oraz
regutami dotyczgcymi zdrowia zwierzgt idobrostanu zwierzat(Dz. Urz UE L165 =z
30.04.2004, str.1, z pézn. zm.; Dz. Urz. UE Polskie wydanie spec_lalne rozdz. 3, t.45, str. 200,
z pozn. zm.)- nie dokonano zawiadomienia o zamiarze wszczecia kontroli.

L. Informacje og6lne dotyczace kontrolowanego zakiadu.

1. Zaklad:
Dom Pomocy Spotecznej
(petna nazwa, wszystkie niezbedne dane dotyczgce identyfikacji zakladu)
ul. Praska 25,
30-329 Krakéow
(adres)

NIP: 944-160-64-98 REGON: 350513197 PESEL:

TEL: (12) 266-03-64 FAX: E-MAIL: brak@brak.pl
Zaklad objety nadzorem na podstawie: Obiekt wpisany do rejestru zaktadéw podlegajacych
urzedowej kontroli organéw PIS na podstawie art. 122 ustawy o bezpieczenstwie Zywnosci i
zywienia. Nr wpisu 119.
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2. Kierujacy zakiadem:
Pani Beata Magiera - Dyrektor

(imig i nazwisko, stanowisko)
3. Przedstawiciel zakladu:

Pani Beata Magiera - Dyrektor

(imie i nazwisko, stanowisko)
_ Kierownik Dziatu Zywienia

(osoby przywolane przez strony na swiadka dokonanych czynnosci kontrolnych)

4. Zakres przedmiotowy kontroli: Kontrola warunkéw sanitarnohigienicznych przy produkc;ji
i wydawaniu positkéw, ocena dokumentacji systemu HACCP, GHP/GMP, ocena zywienia.

5. Wyposazenie uzyte podczas kontroli: Nie uzyto

II. 1. Opis stanu faktycznego (charakter dzialalnosci zakfadu, liczha pracownikow i inne
informacje charakteryzujqce zaklad).

Lokalizacja zaktadu: Blok zywienia usytuowany jest na parterze budynku wolnostojacego
oraz w czesci piwnicznej (magazyny).

Zakres prowadzonej w zakladzie dziatalnosci: Dziatalno$é zywnosciowo-zywieniowa w
zakresie od surowca do gotowej potrawy.

Wielko$¢ produkc;ji (liczba przygotowywanych positkow): Wyzywienie catodzienne tj.
$éniadanie, obiad, podwieczorek, kolacja dla ok. 81 mieszkaficéw. Positki przygotowywane w
oparciu o diet¢ podstawowa, lekkostrawna, cukrzycowsa, miksowanag.

Pomieszczenia objgte kontrolg: Kuchnia wiasciwa, zmywalnia naczyn stolowych, zmywalnia
naczyn kuchennych, obieralnia, magazyn z lodéwkami, WC dla personelu kuchni i
pomieszczenie socjalne. W czgséci piwnicznej: magazyn warzyw, 2 magazyny art.
spozywczych suchych, szatnia.

Ogolna liczba pracownikéw na dzien kontroli: Zatrudnionych 8 pracownikéw.

Sposéb zaopatrzenia zakladu w wode (wodociag / studnia): Wodocigg miejski.

Sposéb odprowadzania $cieké6w: Kanalizacja miejska.

Sposéb postgpowania z odpadami: Odpady gastronomiczne odbierane przez SUEZ
Matopolska Sp. z 0.0. Krakéw ul. Kosiarzy SA.

Zaklad posiada/ nie posiada wtasne $rodki transportu: Nd.

GMO, znakowanie, traceability/ Inne: W trakcie kontroli sanitarnej w dniu 20.04.2017 r.
stwierdzono na stanie 24 butelki 1,5 L wody mineralnej "Cisowianka" po uptywie daty
minimalnej trwatosci. Wedlug o$wiadczenia Pani Dyrektor woda mineralna zostata wylana.
W trakcie biezacej kontroli nie stwierdzono na stanie magazynowym $rodkéw spozywczych
po terminie przydatnosci do spozycia.

Alergeny i substancje powodujgce reakcje nietolerancji sg wyrozniane w jadtospisie zgodnie z
Rozporzadzeniem (UE) nr 1169/2011 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 25
pazdziernika 2011 r. w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat zywnosci,
zmiany rozporzadzen Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1924/2006 i (WE) nr
1925/2006 oraz uchylenia dyrektywy Komisji 87/250/EWG, dyrektywy Rady 90/496/EWG

Avranloderram: Va2l 1OONOVINANIITY AoV ___  ANANIT D IXIT T .
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2. Zgodnie z art. 10 oraz 68 Kodeksu postgpowania administracyjnego na wniosek strony,
ustalono terminy usunigcia nieprawidlowosci sanitarno-technicznych:

3. W ksigzce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczace usunigcia
- biezacych uchybienn wymienionych w pkt NIE DOTYCZY

o0 usunigciu stwierdzonych nieprawidlowosci kierownik zaktadu jest obowigzany zawiadomié
wlasciwego pafistwowego inspektora sanitarnego nie péZniej niz wciggu 3 dni od daty
wyznaczonego terminu.

4. Uwagi i zastrzezenia kierownika/przedstawiciela zakladu*).
Pan (i) wnosi / nie wnosi*) uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego:

Nie wnosi uwag.

5. Uwagi osoby kontrolujacej:Pozostawiono klauzule obowigzku informacyjnego w zakresie
przetwarzania danych osobowych.

6.Czas trwania kontroli: od 10:15 do 12:15

Protokét niniejszy wraz z zalgcznikami zostal sporzadzony w dwéch jednobrzmigcych
egzemplarzach dla kazdej ze stron, a nastgpnie po odczytaniu i oméwieniu zostat podpisany.

W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokonaé odpowiedniej adnotacji.
Nd.

Poprawki i uzupelnienia do protokofu:Brak.
(podaé: numer strony protokolu, zalqeznika, okreslenia lub wyrazy blgdne i te, kidre je zastgpujq)

( podpis i pieczgé kontroloWa

woKierownik DZialgZyMieniA L coerrieiiiiiiies st s ssssat s see
(/Z ¢ ( podpis osoby kontrolujgcej)
DOM POMOCY SPOERCINES

.................................................. .,-m_ PO l-.””_:r” ]!
(podpisy Swiadkéw) 30-329 Krakcw, ul. |‘ri\s:<;;1_ 25
tel. 12/266-03 64, 1‘2/2[)7-2&40

IV. Potwierdzenie odbioru protokolu
Protokét kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach): 2019-02-07
otrzymatem (-am) w dniu 2019-02-07

'ytgczenie jawnosci w zakresie ochrony danych na podstawie
rt. 5 ust. 2 ustawy z dnia 6 wrzesnia 2011 r. o dostepie do
formacji publicznej; jawnos¢ wytgczyt. Administrator

P MJO- Magdalena Smolen

(podpis i pieczeé odbierajgcego[pfotokdt)
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dyrektyw Komisji 2002/67/WE i2008/5/WE oraz rozporzadzenia Komisji (WE) nr 608/2004
(Dz. Urz. UE L 304 z dnia 22.11.2011 r. oraz Rozporzadzeniem Ministra Rolnictwa i
Rozwoju Wsi z dnia 23.12.2014 r. (Dz.U. z 2015r., poz.29) w sprawie znakowania
poszczegblnych grup srodkéw spozywczych.

Dokonano oceny zywienia prowadzonego przez zakiad metodg punktowg Szewczyniskiego.
Na podstawie jadtospisu dekadowego dla diety podstawowej za okres od 29.01.2019 1. do
7.02.2019 r. Zywienie jest na poziomie dobrym przez dwa dni i bardzo dobrym przez 8 dni.

W obiekcie zostal opracowany i wdrozony system bezpieczenstwa zywnosci oparty na
zasadach systemu HACCP. W ramach systemu opracowano program warunkow wstgpnych w
sklad, ktérego wchodzg procedury i instrukcje GHP/GMP. W ramach systemu HACCP
wyznaczono 2 CCP na etapie monitorowania temperatury w urzadzeniach chlodniczych i
zamrazalniczych oraz obr6bki termicznej. Rejestry wynikajace z dokumentacji prowadzone
na biezaco.

Stan sanitarnohigieniczny obiektu bez zastrzeZzen, higiena pracownika prawidlowa, personel
pracuje w czystej, kompletnej odziezy ochronnej. Zachowana jest segregacja produktow
spozywczych przechowywanych w warunkach chtodniczych. Nie stwierdzono srodkow
spozywczych niewlasciwej jakosci zdrowotnej. Nie stwierdzono magazynowania produktow
zadeklarowanych jako GMO. Skontrolowano sposéb oznakowania srodkéw spozywczych
uzywanych do produkeji positkow pod wzgledem zgodnosci z ww. Rozporzadzeniem(UE) nr
1169/2011 - nieprawidtowosci nie stwierdzono.

Dostawcy surowcéw do produkcji positkéw wytaniani sg co roku w przetargach
nieograniczonych i postepowaniach ofertowych. Wszystkie dostawy sg potwierdzone
fakturami - zasada Sledzenia produktéw (Traceability) jest realizowana. Dostawcg migsa
wieprzowego do zakladu jest Zaklad Masarski "ZDROJ" Sp. j. A. Gonciarz, T. Gonciarz, ul.
Zdrojowa 25, 33-300 Nowy Sacz. Ostatnia faktura zakupu nr FB-71 z dnia 5.02.2019 r.
stanowi jednoczesnie Handlowy Dokument Identyfikacyjny o nr i dacie wystawienia faktury
VAT.

II. 2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosci z podaniem przepisébw prawnych, ktére
naruszono.

NIE STWIERDZONO

Integralng czg$¢ protokotu stanowia nastepujgce zalgczniki: 1) arkusz oceny zakladu obrotu
zywnoscig, 2) ocena zywienia, 3) jadtospis dekadowy
IIL. Ustalenia pokontrolne

1. Za stwierdzone nieprawidlowosci wymienione w pkt ..NIE DOTYCZY... zal. nr ......
UKATANO ..covcvieeireieerneseeessessesnesseseenessannes grzywng w drodze mandatu kamego ................ w

upowaznienie do naktadania grzywien w drodze mandatu karnego nr 18/2019 z dnia 2019-01-
02

(po uprzednim wysltuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz
uwzgledniajgc informacje o sytuacji materialnej pouczono o prawie odmowy przyjecia
grzywny w drodze mandatu karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy)
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Wiasciciel / osoba upowazniona w terminie7dni od daty dorgczenia niniejszego protokotu
moze zglosi¢ zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotyczg wylgcznie skontrolowanego zakladu.

Niniejszy protokét nie moze byé bez zgody Matopolskiego Pahstwowego Wojewddzkiego
Inspektora Sanitarnego powielany inaczej jak tylko w catosci.

Protokét sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynno$ci kontrolnych i
zatwierdzono / nie zatwierdzono*) wyniki kontroli na egzemplarzu protokotu wiasciwego
panstwowego inspektora sanitarnego:

(data, podpis kierownika komdrki organizacyjnej/
kierownika technicznego/ zastgpcy)

*) - zaznaczyé wlasciwe
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Zalgcznik nr 1 do protokohu kontroli sanitarne]
Nr 29/2019 z dnia 2019-02-07

Pieczgtka panstwowego inspektora sanitarnego

ARKUSZ OCENY ZAKEADU OBROTU ZYWNOSCIA

Dom Pomocy Spotecznej
ul. Praska 25,
30-329 Krakow

1. INFORMACJE SZCZEGOLOWE DOTYCZACE KONTROLOWANEGO ZAKEADU NA
PODSTAWIE ANALIZY RYZYKA

Zaznaczyé w odpowiedniej kolumnie tabeli

I OCENA ZAGROZENIA Uwagi
Zakres kontroli Niskie ‘ Srednie l Wysokie | (wpisaé ND
| kiedy nie
™ | ® W) | dotyczy)

1 [Stan techniczno-sanitarny zakladu | 0 I 9 18 | i

1 [Ukiad i rozplanowanie pomieszczen zakladu — | i ;
funkcjonalno$é, krzyzowanie sig drog, ‘ 0 ’ x 5 | 4
przestrzen robocza zakladu, zaplecze sanitarne - : i

. pracownikéw majacych kontaktu z zywnoscia. I
i 2 Stan techniczny pomieszczeni zakladu: podlogi,!
ciany, sufity i zamocowane w gdrze elementy,

okna i inne otwory, drzwi, o$wietlenie 0 X 2 4
pomieszczen produkcyjnych, sprzedazowych i
magazynowych.,

3 Powierzchnie stykajgce si¢ z zywnoscia.
Maszyny, urzadzenia, sprzgt wykorzystywane 0 X | 2
w procesie produkcji/sprzedazy.

4 [nstalacja wodna i kanalizacja zakiadu. 0 w ) 5
Systemy wentylacyjne.

5 [Zabezpieczenie zaktadu przed szkodnikami i 0 " 1 2 !
ich zwalczanie.

6 Gospodarka odpadami — przechowywanie i 0 2 1 2
usuwanie odpaddéw.

7 Zabezpieczenie przed dostgpem os6b Lo

[ X 1 2

postronnych.

II Higiena produkeji, dystrybucji i sprzedazy 0 16 32

I
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54 95 OF
&t&&ﬁﬁ”«ﬁé"ié&é ;)rotokolu kontroli sanitarnej Nr 29/2019 z dnia 7.02.2019 r.
Ocena catodziennego jadtospisu - Punktowa ocena jadlospisu metoda

Szewczynskiego
Wyrdanik Punkty Ocena
STY! JLUTY 2019
29. 30. 31. 1. 2. 3. 4. 5. 6. 7
01 01 01 02 02 02 02 02 0z | 02
Posilki ($niadanie, obiad, kolacja) 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2
|_Drugie $niadanie 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
| Przerwy miedzy posiikami (do 6 godzin) 1 TR AV U W U U U U I
3-daniowy obiad 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1
Mieko w: 1 positku 1 2 1 1 1 1 1 1 1 i 1
2 positkach 2
Warzywa iflub owoce w: 1 positku 1 3 2 3 1 3 3 3 3 3 3
2 positkach 2
3 positkach 3
Surowe owoce | warzywa 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1
| Ryby | przetwory 1 0 0 0 0 0 0 1 0 0 0
Tluszcze rolinne  przynajmniej w1 i 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1
| positku
Produkty zboZzowe z pelnego przemiatu 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1
w 1 positku
Lositki  pelne”  (biatkko zwierzece + 3 2 3 1 3 3 3 2 3 3
warzywa iflub owoce): 3 razy 3
2 razy 2
1raz 1
Biatko zwierzece w: 2 positkach 1 2 2 2 2 2 2 2 2 2 Z
3 positkach 2
4 positkach 3
Suma punktow Max 17 14 16 12 16 16 17 15 i6 1
20,0

Kryteria klasyfikacji w punktowej metodzie wg Szewczyriskiego

Klasa Sposéb Zywienia Przedzialy punktéw
1 bardzo dobry 20,0-15,1
2 dobry 15,0-10,1
3 dostateczny 10,0-5,1
4 zty 5,0-0,0

Whytaczenie jawnosci w zakresie ochrony da;wch na poc
art. 5 ust. 2 ustawy z dnia 6 wrzesnia 2011 r.0 dostepie

informacji publicznej; jawnogé wytaczyt. Administrator
BIP MJO- Magdalena Smoleri
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Czystos¢ pomieszczen zakiaduw tym Srodkéw
transportu. Procesy czyszczenia, mycia,
dezynfekcji w catym procesie technologicznym
(w tym urzadzefi, sprzetu, naczyf). Jakoéé
wody wykorzystywanej w zakladzie.

16

'Warunki magazynowania, pakowania,
transportu i sprzedazy, w tym zachowanie
cucha chiodniczego.

11

Higiena osobista pracownikéw, stan zdrowia
0s6b majacych kontakt z Zzywnoscia.

111 Zarzadzanie zakladem, kontrola

ewnetrzna i systemy zarzadzania
ezpieczefistwem Zywnosci

28

1

aangazowanie kierownictwa i przygotowanie
erytoryczne pracownikow (kwalifikacje
trudnionych pracownikéw).

Wiarygodnosé przedsigbiorcy, w tym
prawidlowos¢ i terminowos¢ realizacji
nakazéw ujetych w decyzjach wlasciwych
organéw PIS i gotowosé do wspélpracy.

Prawidtowos¢ procedur i ich realizacji i (GHP,
GMP, HACCP).

17

Dziatania korygujace pr;y st;ﬁiérdmnych
niezgodnosciach.

Sledzenie produktu (Traceability).

10

ontrola surowcow i wyrobow przez
roducenta, w tym badania wiascicielskie.

7 IZnakowanie.

IV Profil dzialalnosci — zgodnie z kategoryzacja

kladéw

Suma punktéw )

Suma punktéw ogdiem a

' [Kategoria ryzyka

Niskie
N)

Srednie
(S)

NISKIE
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KRYTERIA OCENY:

Ryzyko wysokie powyzej 50 pkt
Ryzyko $rednie powyzej 15 do 50 pkt
- Ryzyko niskie nie wiecej niz 15 pkt

II. STWIERDZONE NIEPRAWIDEOWOSCI ZOSTALY UJETE W PROTOKOLE
KONTROLI SANITARNEJ

III. UWAGI I ZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEJSZEJ OCENY:

DOM POMOCY 8PNLECZNE
im. Sw. fana Paaete 1T
30-329 krakhow, ul, Praska 29

(podpis kontrolowanégo) o], 12/266-05 04, 12/267-76-40  (podpis osoby kontrolujacej)

Whytaczenie jawnosci w zakresie ochrony danych na podstawie
art. 5 ust. 2 ustawy z dnia 6 wrzesnia 2011 r. o dostepie do
informacji publicznej; jawnosc wytaczyt. Administrator

BIP MJO- Magdalena Smolen




