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Wdar&i b&%%wego inspektora sanitarnego

PROTOKOE KONTROLI SANITARNEJ
(ORYGINAL/KOPIA*®)

Nr 356/2018 Krakow, 2018-12-14

(Miejscowosé i data)
Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-i) Maltopolskiego
Panstwowego Wojewoddzkiego Inspektora Sanitarnego
Marek Krol, mtodszy asystent, Oddziat Nadzoru Higieny Zywnosci, Zywienia i Proceséw
Nauczania, nr up. AI_’K.OS 7.2.18.2018 Dorota Bielecka, mtodszy asystent, Oddziat Nadzoru
Higieny Zywnosci, Zywienia i Proceséw Nauczania, nr up. APK.057.2.17.2018

(imig i nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowaznien do czynno$ci kontrolnych)
Kontrole przeprowadzono na podstawie art. 4 i 25 ustawy z dnia 14 marca 1985 r.
o Panstwowej Inspekcji Sanitarnej (tekst jednolity Dz. U. z 2017, poz. 1261 z pézn. zm.),

wzwigzku zart. 67 § 1 i art. 68 § 1 1 § 2 ustawy z dnia 14 czerwca 1960 r. Kodeks
postepowania administracyjnego (tekst jednolity Dz. U. z 2018, poz.2096).

Sposob przeprowadzania kontroli okresla Procedura urzedowej kontroli zywnosci oraz
materialéw i wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig PK/BZ/01 okreslona
w zarzadzeniu nr 104/17Gléwnego Inspektora Sanitarnego z dnia8.05.2017r. w sprawie
procedury przeprowadzania urzedowe] kontroli zywnosci oraz materialow 1 wyrobow
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig.

Na podstawie art. 48 ust. 11 pkt. 1 ustawy z dnia 6 marca 2018 Prawo przedsi¢biorcow (Dz.
U. 2018 poz. 646), oraz na podstawie art. 3 ust. 2 rozporzagdzenia (WE) nr 882/2004
Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie kontroli urzedowych
przeprowadzanych w celu sprawdzenia zgodno$ei z prawem paszowym i Zywnosciowym oraz
regutami dotyczacymi zdrowia zwierzgt idobrostanu zwierzgt(Dz. Urz UE L165 z
30.04.2004, str.1, z pdzn. zm.; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 3, t.45, str. 200,
z pdzn. zm.)— nie dokonano zawiadomienia o zamiarze wszczecia kontroli.

I. Informacje ogdlne dotyczace kontrolowanego zakladu.
1. Zaklad: Zaplecze zywieniowe Szkoty Podstawowej Nr 65 w Krakowie
(petna nazwa, wszystkie niezbedne dane dotyczgce identyfikacji zakladu)
ul. Golikéwka 52, 30-723 Krakéow

NIP: 6792488309 REGON: 000709520 TEL: 126532376 FAX: E-MAIL:
Zaklad objety nadzorem na podstawie: decyzji Matopolskiego Paristwowego Wojewodzkiego
Inspektora Sanitarnego z dnia 16 marca 2017 r., znak: NZ.9020.268.1.2017, wpisany do reje-
stru pod nr 268/2010 (podaé nr decyzji lub wpisu do rejestru)

2. Kierujacy zakiadem: Pani Lucyna Mendel -Brania - dyrektor szkoty
] (imig i nazwisko, stanowisko)
3. Przedstawiciel zakladu: Pani Lucyna Mendel Brania - dyrektor szkoty-

(imig i nazwisko, stanowisko)
nie przywolano -

(osoby przywolane przez strony na $wiadka dokonanych czynnosci kontrolnych)
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4. Zakres przedmiotowy kontroli: kontrola kompleksowa pomieszczen zywienia, ocena
higieny produkcji positkéw, ocena zywienia prowadzonego przez zaklad - zgodnosdci z
wymogami rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r.(DZ. U. 2016 r., poz.
1154), ocena ryzyka

5. Wyposazenie uzyte podczas kontroli: Nie uzyto

IL. 1. Opis stanu faktycznego (charakter dzialalnosci zakladu, liczba pracownikéw i inne
informacje charakteryzujgce zaklad).

Lokalizacja zaktadu: Jadalnia dla uczniéw zlokalizowana jest na parterze budynku szkoty.
Zaplecze zywieniowe dla oddzialéw przedszkolnych posiada osobne wejscie z zewngtrz.
Aneks kuchenny sklada si¢ z pomieszczen: przedsionka ze zlewozmywakiem, gdzie
przechowywane sa pojemniki transportowe nalezace do firmy cateringowej, wydawalni
positkéw, zmywalni na czyn stolowych wyposazonej w gastronomiczng maszyne myjgco-
wyparzajaca, szafke przelotowa na czyste naczynia stolowe.

Zakres prowadzonej w zakladzie dzialalnosci: porcjowanie na miejscu i podawania przy
uzyciu naczyn i sztuécéw wielokrotnego uzytku positkow dostarczanych w formie cateringu
dla 50 dzieci w wieku 3 do 6 lat w oddziatach przedszkolnych;

— wydawania, wyporcjowanych do naczyn jednorazowego uzytku positkéw obiadowych
dostarczanych w formie cateringu dla 4Suczniéw szkoty w wieku 7 do 15 lat.

Wielkos¢ produkeji (liczba przygotowywanych positkéw): 150 positkéw dziennie dla dzieci
z przedszkola oraz 30 do 45 dziennie dla uczniéw szkoly.

Pomieszczenia objete kontrola: Jadalnia, aneks kuchenny, pomieszczenia sanitarno- socjalne
dla pracownikéw.

Ogdlna liczba pracownikéw na dzien kontroli: stolowka zatrudnia 2

pracownikéw ,posiadajacych aktualne orzeczenia lekarskie z badan dla celéw sanitarno-
epidemiologicznych.

Sposob zaopatrzenia zakladu w wodg (wodociag / studnia): wodociag miejski.

Sposéb odprowadzania $ciekow: kanalizacja miejska.

Sposo6b postepowania z odpadami: zaklad prowadzi selektywna zbi6rke odpadéw, odpady
gastronomiczne- pokonsumpcyjne wraz z naczyniami jednorazowymi po positku obiadowym
uczniéw usuwane do pojemnika na odpady komunalne mieszane, natomiast po positkach w
oddziatach przedszkolnych odbierane przez firme cateringows.

Zaklad posiada/ nie posiada wlasne $rodki transportu: nie posiada.

GMO, znakowanie, traceability/ Inne:

Zywienie okolo 45 uczniéw szkoly prowadzone jest przez: I NG
B S e re———r—

positki sa dostarczane w pakietach przez firme cateringows.

Positki do oddzialéw przedszkolnych dostarczane sa przez firme z
siedzibg w

Pobrano jadlospisy dla szkoty i przedszkola z dekady od 03.12.2018 r. do 14.12.2018 r. do
oceny w zakresie przestrzegania rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 1. w
sprawie grup $rodkéw spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w
jednostkach systemu o$wiaty oraz wymagan, jakie musza spehniaé¢ $rodki spozywcze
stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci i mlodziezy w tych jednostkach.
Przedstawione umowy z firmami zewnetrznymi dostarczajacymi positki nie zawieraja
zapiséw zobowigzujacych zleceniobiorcow do stosowania wymogéw ww. rozporzadzenia.
Alergeny i substancje powodujace reakcje nietolerancji sa wyrézniane w wywieszanych do
wiadomosci rodzicéw jadlospisach w sposéb nieprawidlowy, co jest niezgodnie z art. 21
Rozporzadzeniem(UE) nr 1169/2011 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 25
pazdziernika 2011 r. w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat zywnosci,
zmiany rozporzadzen Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1924/2006 i (WE) nr
1925/2006 oraz uchylenia dyrektywy Komisji 87/250/EWG, dyrektywy Rady 90/496/EWG,
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dyrektywy Komisji 1999/10/WE, dyrektywy 2000/13/WE Parlamentu Europejskiego i Rady,
dyrektyw Komisji 2002/67/WE i2008/5/WE oraz rozporzadzenia Komisji (WE) nr 608/2004
(Dz. Urz. UE L 304 z dnia 22.11.2011 r.

W dniu kontroli w pomieszczeniach pionu zywienia nie stwierdzono nieprzestrzegania ustawy
z dnia 9 listopada 1995 r. o ochronie zdrowia przed nastgpstwami uzywania tytoniu i
wyrobéw tytoniowych.

II. 2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosciz podaniem przepisow prawnych, ktére
naruszono.

NIE STWIERDZONO

Integralng czesé protokotu stanowia nastepujace zatgezniki: 1) arkusz oceny zakladu obrotu
Zywnoscig

2) jadlospiy dekadowy dla dzieci w przedszkolu i dla uczniéw szkoty.

111. Ustalenia pokontrolne

1. Za stwierdzone nieprawidfowosci wymienione w pkt ..NIE DOTYCZY... zal. nr .....
1 e R S AR R grzywna w drodze mandatu karnego .............. w
wysokoscei ........ 2} oo PERASIAWAR . ovicmvsessvcsnerimsann

upowaznienie do naktadania grzywien w drodze mandatu karnego nr APK.057.2.18.2018 z
dnia 2018-01-04NIE DOTYCZY

(po uprzednim wystuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz
uwzgledniajge informacje o sytuacji materialnej pouczono o prawie odmowy przyjecia
grzywny w drodze mandatu karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy)

2. Zgodnie z art. 10 oraz 68 Kodeksu postgpowania administracyjnego na wniosek strony,
ustalono terminy usunigcia nieprawidtowosci sanitarno-technicznych:

NIE DOTYCZY

3. W ksiazce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczace usuniecia
biezacych uchybien wymienionych w pkt NIE DOTYCZY

o usunigciu stwierdzonych nieprawidlowosci kierownik zakladu jest obowigzany zawiadomi¢
wlasciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie péZniej niz wciggu 3 dni od daty
Wyznaczonego terminu.

4. Uwagi i zastrzezenia kierownika/przedstawiciela zakladu*).
Pan (i) wnosi / nie wnosi*) uwag i zastrzezef do stwierdzonego stanu faktycznego: nie wnosi

5. Uwagi osoby kontrolujacej: pozostawiono klauzulg obowiazku informacyjnego w zakresie
przetwarzania danych osobowych -

6.Czas trwania kontroli: od 11:50 do 14:15

Protok6t niniejszy wraz z zalgcznikami zostal sporzadzony w dwoch jednobrzmigcych
egzemplarzach dla kazdej ze stron, a nastgpnie po odczytaniu i oméwieniu zostal podpisany.

W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokona¢ odpowiedniej adnotacji.
NIE DOTYCZY
Poprawki i uzupelnienia do protokohu:NIE DOTYCZY

(podaé: numer strony protokotu, zalgcznika, okreslenia lub wyrazy bledne i te, kidre je zastgpujq)
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.......................................................

( podpis osoby kontrolujqcej)

SZKOr.A PODSTAWOWA N, 65
;m. Czestay, a ./mezarskie 'u.
30-723 Krakgy, o Golikdwk:ﬂ

. : : tel /f:
IV. Potwierdzenie odbioru protokotu deiégz) 00, S Lorbparial]
00070952() NIP 679—24~88-309

Protokét kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach): 2018-12-14
otrzymatem (-am) w dniu 2018-12-14

........................................

(podpis el voa

.........................

Wiasciciel / osoba upowazniona w terminie7dni od daty doreczenia niniejszego protokotu
moze zglosi¢ zastrzezenia do ustaler; stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotycza wylgcznie skontrolowanego zakladu,
Niniejszy protokét nie moze by¢ bez zgody Matopolskiego Pafstwowego Wojewodzkiego
Inspektora Sanitarnego powielany inaczej jak tylko w catosc;.

Protokét sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniy ¢zynnosci kontrolnych i
zatwierdzono / nie zatwierdzono*) wyniki kontroli na egzemplarzu protokotu wiasciwego
panstwowego inspektora sanitarnego:

(data, podpis kierownika komdrii organizacyjnej/
kierownika technicznego/ zastepcy)

*) - zaznaczyé wiasciwe
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Zatacznik nr 1 do protokohu kontroli sanitarnej
Nr 356/2018 z dnia 2018-12-14

ARKUSZ OCENY ZAKEADU OBROTU ZYWNOSCIA
Punkt wydawania positkow Szkota Podstawowa Nr 65

Golikowka 52,
30-723 Krakéw

I. INFORMACJE SZCZEGOLOWE DOTYCZACE KONTROLOWANEGO ZAKEADU NA

PODSTAWIE ANALIZY RYZYKA

Zaznaczyé w odpowiedniej kolumnie tabeli

OCENA ZAGROZENIA Uwagi
Zakres kontroli Niskie Srednie | Wysokie |(Wpisaé ND
kiedy nie
™ ® W) dotyezy)
1 Stan techniczno-sanitarny zakladu 0 9 18
1 [Ukiad i rozplanowanie pomieszczen zakladu —
funkcjonalno$é, krzyZzowanie si¢ drog, 0 5 4
przestrzen robocza zakladu, zaplecze sanitarne .
pracownikow majacych kontaktu z zywnoscia.
2 (Stan techniczny pomieszczen zakladu: podiogi,
$ciany, sufity i zamocowane w gérze elementy,
okna i inne otwory, drzwi, o$wietlenie 0 X 2 4
pomieszczen produkcyjnych, sprzedazowych i
magazynowych.
3 [Powierzchnie stykajace si¢ z zywnoscia.
Maszyny, urzadzenia, sprzgt wykorzystywane 0 X 1 2
w procesie produkcji/sprzedazy.
4 |Instalacja wodna i kanalizacja zakladu.
: 0 X 1 2
Systemy wentylacyjne.
5 [Zabezpieczenie zakladu przed szkodnikami i 0 X 1 2
ich zwalczanie.
6 Gospodarka odpadami — przechowywanie i
: 3 0 X 1 2
usuwanie odpadow.
7 Zabezpieczenie przed dostepem oséb 0 1 2
postronnych. *
ul Higiena produkcji, dystrybucji i sprzedazy 0 16 32
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1 |Czysto$¢ pomieszczen zakltaduw tym srodkow
transportu. Procesy czyszczenia, mycia,
dezynfekcji w calym procesie technologicznym| 0 X 8 16
w tym urzadzen, sprz¢tu, naczyn). Jakosé
wody wykorzystywanej w zakladzie.

2 Warunki magazynowania, pakowania,

transportu i sprzedazy, w tym zachowanie 0 X 5 11
aficucha chlodniczego.

3 Higiena osobista pracownikow, stan zdrowia
0s6b majacych kontakt z zywnoscia.

Il Zarzadzanie zakladem, kontrola
wewnetrzna i systemy zarzadzania 0 28 56
|pezpieczenstwem Zzywnosci

1 [Zaangazowanie kierownictwa i przygotowanie

merytoryczne pracownikow (kwalifikacje 0 X 2 4
zatrudnionych pracownikéw).

2 Wiarygodnosé przedsiebiorcy, w tym
prawidlowos¢ i terminowo$é realizacji 0 3 1 2
nakazéw ujetych w decyzjach wiasciwych
organéw PIS i gotowo$¢ do wspélpracy.

3 Prawidlowos¢ procedur i ich realizacji i (GHP, 0 . 9 17
GMP, HACCP).

4 Dzialania korygujace przy stwierdzonych

; : 0 X 3 7

niezgodnosciach.

5 Sledzenie produktu (Traceability). 0 X 5 10

6 [Kontrola surowcow i wyrobow przez 0 d 8
producenta, w tym badania wiascicielskie.

7 Znakowanie. 0 X 4 8

IV PProfil dzialalno$ci — zgodnie z kategoryzacja 0 4 8 »
zakiadéw
Suma punktow 0 0 8
Suma punktéw ogolem 8
Kategoria ryzyka Niskie Srednie Wysokie

(N) () W)

P{yzyko dla ocenianego zakladu NISKIE
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KRYTERIA OCENY:
Ryzyko wysokie powyzej 50 pkt

Ryzyko $rednie powyzej 15 do 50 pkt
Ryzyko niskie nie wigcej niz 15 pkt

II. STWIERDZONE NIEPRAWIDLOWOSCI ZOSTALY UJETE W PROTOKOLE
KONTROLI SANITARNEJ

III. UWAGI I ZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEJ SZEJ OCENY:
&

SZKOLA PODSTAWOWA N
L im. Czestawa Junczarskiego : 5
(podpis kqntrolowanego) 30-723 Krakow, ul. Golikéwka §20dpis osoby kontrolujacej)

tel/fax (12) 653-23-73, tel./fax (12) 653-27-01
REGON 000709520. NIP 679-24-88-309

...........................
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