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Krakéw coraz czesciej kojarzony jest nie tylko z Wawelem, Sukiennicami i hejnatem, ale réw-
niez z dobrg kuchnia. Krakowskie restauracje, serwujgce zaréwno tradycyjne polskie dania,
jak i potrawy charakterystyczne dla innych, nierzadko odlegtych krajow (np. Indii, Brazylii, Ja-
ponii czy Chin), zdobywajg uznanie krakowian, turystéw i kulinarnych ekspertow. Czestokroc
ukryte w Sredniowiecznych piwnicach czy zlokalizowane w wytwornych wnetrzach kamienic,
przeksztatcajg sie w petne energii oSrodki zycia towarzyskiego.

Chcac utatwié mieszkaficom i gosciom wyb6r restauracji, Urzad Miasta Krakowa wraz z Kra-
kowska Kongregacja Kupiecka, jej cztonkiem wspierajgcym Makro Cash & Carry oraz Urze-
dem Marszatkowskim Wojew6dztwa Matopolskiego, juz po raz dziesigty zorganizowat Akcje
Rekomendacji Krakowskich Restauracji. W jej ramach wytoniono lokale gastronomiczne,
ktére nie tylko oferujg smaczng kuchnie, ale rowniez wyrdzniaja sie ciekawa lokalizacja
i niestandardowa aranzacjg wnetrz. Dzisiaj z nieskrywang duma i radoscig mozemy wiec
oddaé w Pafstwa rece przewodnik po 111 godnych polecenia — bo sprawdzonych — kra-
kowskich restauracjach. W tym roku restauracje mogty wzigé udziat (oprécz ogélnej reko-
mendacji) takze w czterech dodatkowych kategoriach: ,,Dla wymagajacych”, ,,Dla rodzin
z dzie¢mi”, ,Magiczne miejsce” i ,,Z matopolska potrawa regionalng”.

Kazda z tych restauracji jest wyjgtkowa: w jednej kréluje ostre chili, w drugiej tagodna mie-
ta, w nastepnej z kolei serwuja staropolska dziczyzne, aw jeszcze innej nowoczesne fusion.
Wsr6d wybranych lokali sg zaréwno takie, ktére swojg oferte dostosowaty do wymagan ro-
dzin z dzie¢mi czy oficjalnych spotkaf biznesowych, jaki te, ktére kusza magiczng, roman-
tyczna atmosfera.

W przewodniku prezentujemy réwniez przysmaki, ktére podbity serca internautéw biora-
cych udziat w konkursie ,,Zawstydz obwarzanka i zagtosuj” w kategorii ,,Wyjatkowy produkt
kulinarny”. Kulinarne peretki Krakowa, takie jak ,,Frytki belgijskie”, ,,Krem6éwka z cocktail-
-baru «Czarodziej»” czy ,,Kietbaska z Niebieskiej Nyski”, zachwyca niejednego smakosza.

W tegorocznej edycji konkursu, trzeciej juz, pojawita sie ponadto kategoria ,,Zjawiska, tren-
dy, inicjatywy”, w ktorej internauci najwiecej gtoséw oddali na Food trucki z ul. Sw. Waw-
rzyfica — w miejscu zwanym ,,Zakatkiem hipstera” lub ,,Skwerem Judah”. Internauci docenili
tez Targ Pietruszkowy, organizowany w Podg6rzu na placu Niepodlegtosci oraz Festiwal Pie-
rogéw, odbywajacy sie na Matym Rynku juz od 13 lat.

Wszystkie rekomendowane miejsca oznaczone sg naklejkg z krakowskim obwarzankiem.
Mozna je réwniez odnalez¢ korzystajgc z aplikacji mobilnej KRK lub zaglgdajac na strone:
www.krakow.pl/restauracje.

Zapraszamy zatem turystow i mieszkancéw Krakowa do odwiedzania tych restauracji, zyczac
wspaniatych kulinarnych doznan.




Krakow is being associated increasingly more often not only with Wawel Castle, Sukiennice [Kra-
kow Cloth Hall] or the Hejnat [a bugle call], but also with a good cuisine. Krakow restaurants,
serving both traditional Polish dishes, as well as those characteristic for other, often very distant
countries (e.g. India, Brasil, Japan or China), are becoming favored by Krakow residents, tourists
and culinary experts. Being hidden in medieval basements or located in sophisticated interiors
of tenement houses, they are being transformed in energetic centers of social life.

Bearing in mind the willingness to make it easier for the residents and guests to choose
a restaurant, the Municipality of Krakow and the Krakow Merchant Congregation, together with
its supporting member Makro Cash & Carry and Marshal’s Office of the Matopolska Region, has
organized Recommendation Campaign for Krakow’s Restaurants for the tenth time. Within its
framework, there have been some restaurants selected, not only offering tasty food, but also
being distinguished with an interesting location and extraordinary arrangement of interiors.
Therefore, today with unconcealed pride and joy, we hand you a guide to 111 recommended —
because verified — Krakow restaurants. This year, the restaurants could take part (despite the
general recommendation) also in four additional categories: “For demanding clients”, “For
families with children”, “Magic Place”, and “Local delicacy od Matopolska Region”.

Each of those restaurants is unique: one praises spicy chili, the other one mild mint, another
one serves traditional Polish game, and still another one offers modern fusion. The group of
selected restaurants embraces also such, which adapted their offer to requirements of families
with children or official business meetings, as well as those, which attract with a magical and
romantic atmosphere.

Moreover, the guide presents delicacies that won the hearts of Internet users, who took part
in the contest entitled “Make an obwarzanek blush and vote” in a category called “Exceptional
Culinary Product ”. Culinary pearls of Krakow, such as “Belgian chips”, “Kreméwka (cream pie)
from the ‘Czarodziej’ Cocktail Bar” or “Sausage ‘from the blue Nysa’” will amaze many gourmets.

In this year’s edition of the contest, already the third one, there is also a category “Phenomena,
trend, initiatives”, where the Internet users gave the highest number of votes to Food trucks from
ul. $w. Wawrzyiica — in a place called a “Hipster's nook” or “Judah square”. The Internet users
also appreciated the Parcely fair, organized in Podgdrze, on the Independence Square, and the
Festival of Pierogi, which have been taking place on the Small Square for 13 years.

All of the recommended places are labeled with a Krakow obwarzanek . They can be also found
through a mobile app — KRK — or by visiting a website: www.krakow.pl/restauracje.

So we would like to invite the tourists and Krakow residents to visit those restaurants, and wish
them only the splendid culinary experiences.
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INFORMACJA TURYSTYCZNA — INFOKRAKOW /
CITY INFORMATION POINTS INFOKRAKOW

Adresy siedmiu Punktéw Informacji Miejskiej /
Details of the seven City Information Points:

PAWILON WYSPIANSKIEGO / WYSPIANSKI
PAVILION (przystosowany dla oséb
niepetnosprawnych) / (facilities with
accomodation for the disabled)

pl. Wszystkich Swietych 2

tel. (48 12) 616 18 86
wyspianski@infokrakow.pl

SUKIENNICE / THE CLOTH HALL
Rynek Gtéwny 1/3

tel. (48 12) 4337310
sukiennice@infokrakow.pl

ul. $w. Jana 2
tel. (48 12) 42177 87
jana@infokrakow.pl

ul. Szpitalna 25
tel. (48 12) 432 0110
szpitalna@infokrakow.pl

12

CENTRUM OBStUGI RUCHU TURYSTYCZNEGO /
TOURIST INFORMATION CENTRE

ul. Powisle 11

tel. (48 12) 417 58 12

powisle@infokrakow.pl

ul. Jozefa 7
tel. (48 12) 422 04 71
jozefa@infokrakow.pl

MIEDZYNARODOWY PORT LOTNICZY

W BALICACH / INTERNATIONAL AIRPORT
IN BALICE

tel. (48 12) 285 53 41
balice@infokrakow.pl

Wiecej informacji / Additional infomation:
www.biurofestiwalowe.pl



ODWIEDZ / VISIT:

WWW.KRAKOW.PL/MYKRK

Wszystkie rekomendowane restauracje i inne praktyczne
informacje o mieScie mozesz mie¢ w swoim telefonie.

SCIAGNIJ/ DARMOWA APLIKACJE.
ODWIEDZ: WWW.KRAKOW.PL/MYKRK

Now you can have all the recommended restaurants and other
practical information about the city on your mobile phone.

JUST DOWNLOAD OUR FREE APPLICATION.
VISIT: WWW.KRAKOW.PL/MYKRK




LEGENDA / KEY TO SYMBOLS

on
T
restauracja ,,Dla
rodzin z dzieémi” /

Restaurant ‘For
demanding clients’ families with children’

40-90 130/2/100 V-X/24
1§ " T §

liczba miejsc/liczba sal/liczba ogrodek letni —

miejsc w najwiekszej sali dostepnosé (miesiace)/

number of seats/number liczba miejsc

of rooms/number of seats summer garden —

in the largest room availability (month)/
number of seats

restauracja ,,Magiczne
miejsce” / restaurant
’Magic Place’

restauracja ,,Dla
wymagajgcych” /
restaurant ‘For

orientacyjna
cena obiadu /
approximate
price of lunch

ULATWIENIA DLA NIEPEENOSPRAWNYCH / FACILITIES FOR THE DISABLED

& & &

wejscie (podjazd) /  toaleta (porecze) / winda/
entrance (ramp) resortom (railing)  elevator

restauracja

,»Z matopolska potrawg
regionalng” / restaurant
’Local delicacy of
Matopolska Region’

o

kuchnia parking /
polska / car park
Polish

Cuisine

Informacje pochodza od wtascicieli lokalu / Information received from the restaurant’s owners
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REKOMENDOWANE
RESTAURACJE

RECOMMENDED
RESTAURANTS




* '*'*

RESTAURACJA /
RESTAURANT

ALPINO

LOKAL WYROZNIONY PRZEZ
KAPITULE AKCJI REKOMENDAC)I
KRAKOWSKICH RESTAURAC]I W KATEGORII

ul. Krélowej Jadwigi 184
tel.: +48 731998 135

www.alpinorestaurant.pl THIS RESTAURANT HAS BEEN AWARDED
kontakt@alpinorestaurant.pl BY THE RECOMMENDATION CAMPAIGN
FOR KRAKOW’S RESTAURANTS
@ pn-pt: 11.00-22.00, so-nd: 9.00-22.00 IN CATEGORY
Mon-Fri: 11.00 a.m.-22.00 p.m.,
Sat-Sun: 9.00 a.m.-22.00 p.m. »MAGICZNE MIEJSCE”

‘MAGIC PLACFE’

Kuchnia francuska i Srédziemnomorska / French and
Mediterranean Cuisine

Specjalnos¢ szefa kuchni / Chef’s speciality:

krélik w sosie Smietanowo-musztardowym podany

na carpaccio z burakéw, serwowany z ziemniakami /
Rabbit in mustard and cream sauce, served on beetroot
carpaccio and with boiled potatoes

35-72 140/2/70 VX /44
W PLN Eﬁ %
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RESTAURACJA /
RESTAURANT

AMARONE
RISTO RANTE LOKAL WYROZNIONY PRZEZ
KAPITULE AKCJI REKOMENDAC]I

ul. Floriafska 14 KRAKOWSKICH RESTAURAC]I W KATEGORII

tel.: +48 12 424 33 81 THIS RESTAURANT HAS BEEN AWARDED

BY THE RECOMMENDATION CAMPAIGN
FOR KRAKOW’S RESTAURANTS

www.hotel.com.pl

ristorante@hotel.com.pl IN CATEGORY
pn-nd: 12.00-23.00 »DLA WYMAGAJACYCH”
Mon-Sun: 12.00 p.m.-11.00 p.m. ‘FOR DEMANDING CLIENTS’

Kuchnia wtoska / Italian Cuisine

Specjalnos¢ szefa kuchni / Chef’s speciality:

skok z krélika z kapusta i musem z korzennych warzyw /
Rabbit legs with cabbage and roasted vegetables mousse

60-80 56/3/24 ~ wcC
e B & &
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RESTAURACJA /
RESTAURANT

AMARYLIS

LAUREAT AKCJI REKOMENDAC]I
KRAKOWSKICH RESTAURAC)I

ul. Dietla 60 W KATEGORII
tel.: +48 12 433 33 06 THIS RESTAURANT HAS BEEN
f AWARDED BY THE RECOMMENDATION
www.amarylisrestaurant.pl CAMPAIGN FOR KRAKOW'S
info@amarylisrestaurant.pl RESTAURANTS IN CATEGORY
pn-5r: 13.00-22.00, cz-nd: 13.00-23.00 ,DLA WYMAGAJACYCH”

Thu-Wed: 1.00 p.m.-11.00 p.m.

Kuchnia europejska i polska / European and

Polish Cuisine

Specjalnos¢ szefa kuchni / Chef’s speciality:

filet z kaczki, cydr regionalny, skorzonera w czerwonym
winie, piasek i sos piernikowy / Duck fillet, local cider,
Black salsify in red wine, gingerbread sand and sauce

17T e P & &
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A
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RESTAURACJA /
RESTAURANT

AMBASADA
PACYFI KU LOKAL WYROZNIONY PRZEZ

KAPITULE AKCJl REKOMENDAC]I

ul. Na Grodku 4 KRAKOWSKICH RESTAURAC)! W KATEGORII
tel.: +48 12 43120 41 THIS RESTAURANT HAS BEEN AWARDED
BY THE RECOMMENDATION CAMPAIGN
FOR KRAKOW’S RESTAURANTS

www.ambasadapacyfiku.pl

restauracja@donimirski.com IN CATEGORY
pn-nd: 17.00-23.00 »DLA WYMAGAJACYCH”
Mon-Sun: 5.00 p.m.-11.00 p.m. ‘FOR DEMANDING CLIENTS’

Kuchnia Australii i Oceanii, nowozelandzka, polinezyjska
i hawajska / Cuisine from Australia and Oceania, New
Zealand, Polynesia and Hawaii

Specjalnos¢ szefa kuchni / Chef’s speciality: narodowa
potrawa Vanvatu — ,Lap Lap”, ,,Haupia” — hawajski
deser kokosowy / National dish of Vanvatu — “Lap Lap”,
“Haupia” — Hawaiian coconut dessert

70-140 39/3/24 V-X/20 N wcC
i T & & & &
U=
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RESTAURACJA /

ANDROMEDA

ul. Gesia 22 a (hotel Galaxy)
tel.: +48 12342 8100
www.galaxyhotel.pl
restaurant@galaxyhotel.pl

@ pn-nd: 12.00-23.00

Mon-Sun: 12.00 p.m. -11.00 p.m.
Kuchnia europejska, tradycyjna kuchnia polska
w nowoczesnym wydaniu / European Cuisine,
Traditional Polish Cuisine in a modern style
Specjalnos¢ szefa kuchni/ Chef’s speciality:
poledwiczka wieprzowa z boczkiem i musem

z czerwonej kapusty / Delicate pork tenderloin
with bacon and red cabbage mousse

W ﬁmzo Eﬁl 180/3/100 % 111-X/20
o P & & &

RESTAURACJA /

ANY TIME

ul. Emaus 28 b

tel.: +48 12 625 60 60
www.any-time.pl
restauracje@any-time.pl

@ pn-nd: 9.00-23.00

Mon-Sun: 9.00 a.m.-11.00 p.m.

Kuchnia wtoska i polska / Polish and Italian Cuisine
Specjalnos¢ szefa kuchni/ Chef’s speciality:
saltimbocca — kotleciki cielece w lisciach szatwi

i szynce parmefskiej, serwowane z wtoskimi
gnocchi i grillowanymi karczochami / Saltimbocca
—veal tenderloins wrapped in Parma ham and sage
leaves, served with gnocchi and grilled artichokes

?ﬁ] gf'-\?o Eﬁ' 80/3/30 % 111-X1/80
o P & &
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RESTAURACJA / RESTAURANT

APERITIF

tel.: +48 12 432 33 33
www.aperitif.com.pl
restauracja@aperitif.com.pl

@ pn-nd: 12.00-23.00

Mon-Sun: 12.00 p.m.-11.00 p.m.

Kuchnia miedzynarodowa i polska / International
and Polish Cuisine

Specjalnos¢ szefa kuchni / Chef’s speciality:
pieczona kaczka po krakowsku, nadziewana kasza
z sosem jabtkowo-sliwkowym / Krakow style

roasted duck stuffed with buckwheat with apple-
plum sauce

M iﬁ{-\‘w Eﬁ 96/3/45 $ IV-X/45
= &

RESTAURACJA / RESTAURANT

BALATON

ul. Grodzka 37

tel.: +48 12 422 04 69
www.balaton.krakow.pl
restauracja@balaton.krakow.pl

pn-nd: 12.00-22.00

Mon-Sun: 12.00 p.m.-10.00 p.m.
Kuchnia wegierska / Hungarian Cuisine
Specjalnos¢ szefa kuchni / Chef’s speciality:
placki ziemniaczane z gulaszem po wegiersku,

zestaw suréwek / Potato pancakes with gulash
in Hungarian style, sets of salad

32-90 56/2/34 V-X/12
N EETE &
&
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RESTAURACJA /

BAtKANICA

ul. Czysta 3

tel.: +48 12380 15 92
www.balkanica-restauracja.pl
restauracja@balkanica-restauracja.pl

pn-cz: 12.00-22.00, pt-so: 12.00-00.00,
nd: 12.00-22.00

Mon-Thu: 12.00 p.m.-10.00 p.m.,
Fri-Sat: 12.00 p.m.-12.00 p.m.,
Sun: 12.00 p.m.-10.00 p.m.

Kuchnia batkafiska / Balkan Cuisine
Specjalnos¢ szefa kuchni / Chef’s speciality:
plejskawica — kotlet wotowy / Plejskawica — beef
chop

35-75 52/2/20 V-X/12
i T8

RESTAURACJA /

BARKA ALRINA

Bulwar Kurlandzki

(przy ul. Mostowej i ul. Podgorskiej)
tel.: +48 668 820 454
www.barkakrakow.pl
restauracja@barkakrakow.pl

nd-cz: 12.00-23.00, pt-so: 12.00-24.00
Sun-Thu: 12.00 p.m.-11.00 p.m.,

Fri-Sat: 12.00 p.m.-12.00 p.m.

Kuchnia miedzynarodowa / International Cuisine
Specjalnos¢ szefa kuchni / Chef’s speciality:
tapas po polsku / Polish style tapas

30-50 70/2/50 V-VII/70
i T &
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RESTAURACJA / RESTAURANT

BAZYLIA

ul. Stradomska 13

tel.: +48 1226257 04
www.restauracja-bazylia.pl
bazylia@restauracja-bazylia.pl

@ pn-nd: 10.00-22.00

Mon-Sun: 10.00 a.m.-10.00 p.m.

Kuchnia polska / Polish Cuisine

Specjalnosc¢ szefa kuchni/ Chef’s speciality:

piers po krélewsku — filet z kurczaka nadziewany
boczkiem i suszonymi pomidorami / Royal chicken

breast — chicken breast stuffed with bacon and
sun-dried tomatoes

W ;SL_SS Eﬁl 100/3/45 % IV-X/60
o & &




RESTAURACJA /
RESTAURANT

BIAEA ROZA

LAUREAT AKCJI REKOMENDAC]I
KRAKOWSKICH RESTAURAC]I W KATEGORII

ul. Straszewskiego 16 THIS RESTAURANT HAS BEEN

tel.: +48 12 42151 90 AWARDED BY THE RECOMMENDATION
. L. CAMPAIGN FOR KRAKOW’S
wva.restauraclapla!aroza.pl RESTAURANTS IN CATEGORY
biuro@restauracjabialaroza.pl
»Z MAEOPOLSKA
pn-nd: 12.00-22.00 POTRAWA REGIONALNA”
Mon-Sun: 12.00 p.m.-10.00 p.m. ‘LOCAL DELICACY

OF MAEOPOLSKA REGION’

Kuchnia polska / Polish Cuisine

Specjalnos¢ szefa kuchni / Chef’s speciality:

piers z kaczki, kukurydza, sliwki, warzywa, wanilia /
Duck breast, corn, plums, vegetables, vanilla

Hﬁ g(L)r:‘SO Eﬁ 80/2/60 % IV-X/15 ﬁ@ﬁ IE)
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on
H
RESTAURACJA /
RESTAURANT

BIESIADA
Z HUDYM
SMALCEM LOKAL WYROZNIONY PRZEZ

KAPITULE AKCJI REKOMENDAC]I
KRAKOWSKICH RESTAURAC]I W KATEGORII
THIS RESTAURANT HAS BEEN AWARDED
BY THE RECOMMENDATION CAMPAIGN

ul. Dobrego Pasterza 8
tel.: +48 12 41214 14

www.biesiada-krakow.pl FOR KRAKOW’S RESTAURANTS
biuro@biesiada-krakow.pl IN CATEGORY
pn-so: 12.00-23.00, nd: 12.00-22.00 ,DLA RODZIN Z DZIECMI”
Mon-Sat: 12.00 p.m.-11.00 p.m., ‘FOR FAMILIES WITH CHILDREN’

Sun: 12.00 p.m.-10.00 p.m.

Kuchnia polska / Polish Cuisine

Specjalnosc szefa kuchni / Chef’s speciality:

placek zbéjnicki — duzy placek ziemniaczany z gulaszem,
tygryski — fileciki drobiowe z frytkami i marchew /

Potato Pancake — a large potato pancake with goulash,
Tigers — chicken fillets with fries and carrot

Tﬁ} ‘IL1L-ZI2 1% 120/4/80 % V-X/36 ﬁ@ﬁ @ & &VC
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RESTAURACJA / RESTAURANT

BOMBONIERKA

ul. Meiselsa 24

tel.: +48 12 422 03 41
www.restauracja-bombonierka.pl
info@restauracja-bombonierka.pl

@ pn-nd: 12.00-22.00

Mon-Sun: 12.00 p.m.-10.00 p.m.

Kuchnia polska / Polish Cuisine

Specjalnosc¢ szefa kuchni / Chef’s speciality:
potéwka kaczki nadziewana jabtkami, cebula

i zurawina, piers z gesi w sosie cytrusowym / Half
a duck stuffed with apples, onions and cranberry,
Gosse breast in citrus sauce

W gﬁg E}ﬂ 55/2/34 ﬁ V-X1/12
i &
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RESTAURACJA /
RESTAURANT

CAFE
ORANZERIA

LOKAL WYROZNIONY PRZEZ
KAPITULE AKCJI REKOMENDAC]I
KRAKOWSKICH RESTAURAC]I W KATEGORII

pl. Kossaka 1 (hotel Kossak)
tel.: +48 12 379 59 50

www.cafeoranzeria.pl THIS RESTAURANT HAS BEEN AWARDED
restauracja@cafeoranzeria.pl BY THE RECOMMENDATION CAMPAIGN
FOR KRAKOW’S RESTAURANTS
@ pn-nd: 10.00-23.00 IN CATEGORY
Mon-Sun: 10.00 a.m.-11.00 p.m.

»MAGICZNE MIE)JSCE”
Kuchnia miedzynarodowa / International Cuisine ‘MAGIC PLACE’
Specjalnos¢ szefa kuchni / Chef’s speciality:
poledwica wotowa marynowana w sosie Worcestershire,
podana z Yorkshire pudding w jagodowym sosie z porto,
purée selerowym w towarzystwie gruszki Williams,
czerwonej cebuli, bobu i orzechow / Beef tenderloin
marinated in Worcestershire sauce, served with Yorkshire
pudding in blueberry sauce with Porto wine, mashed celery
with Williams pears, red onion, broad beans and nuts

80-100 130/1/130 111-X/60
I w™ &
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RESTAURACJA /

CARIOCA RESTO BAR

ul. Krupnicza 6

tel.: +48 512 465 930
www.cariocabar.pl
cariocakrakow@gmail.com

pn-cz, nd: 12.00-22.00, pt-so: 12.00-23.00
Mon-Thu, Sun: 12.00 p.m.-10.00 p.m.,
Fri-Sat: 12.00 p.m.-11.00 p.m.

Kuchnia brazylijska i polska / Brasilian and
Polish cuisine

Specjalnosc¢ szefa kuchni / Chef’s speciality:
coxinha — ciasto nadziewane kurczakiem lub
krewetkami, feijoada — gulasz z czarnej fasoli

i miesa / Coxinha — dough stuffed with chicken

or shrimps, feijoada — black beans and meal stew

ﬁﬁ g(L)'—\I6O ]%l 29/1/29 $ IV-X1/30
Il

RESTAURACJA /

CHOPIN

Rynek Gtéwny 39/40

tel.: +48 12 4337010
www.chopinkrakow.pl
restauracja@chopinkrakow.pl

@ pn-nd: 11.00-24.00

Mon-Sun: 11.00 a.m.-12.00 a.m.

Kuchnia polska / Polish Cuisine

Specjalnos¢ szefa kuchni / Chef’s speciality:
poledwiczki wieprzowe w sosie pieprzowym

z ziemniakami purée i warzywami z wody / Pork

tenderloin in pepper sauce with mashed potatoes
and boiled vagetables

W éfﬁss ]ﬁﬁl 120/4/40 % 1XI1/80
ol & &
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RESTAURACJA /

C.K. BROWAR

ul. Podwale 6-7

tel.: +48 12 429 25 06
www.ckbrowar.pl
info@ckbrowar.pl

nd-cz: 12.00-24.00, pt-so: 12.00-01.00
Sun-Thu: 12.00 p.m.-12.00 a.m.,

Fri-Sat: 12.00 p.m.-1.00 a.m.

Kuchnia polsko-austriacka / Polish-Austrian
Cuisine

Specjalnosc¢ szefa kuchni / Chef’s speciality:
kwasnica goralska na zeberkach w kociotku,
golonko z piwna skorka, ptyta C.K./ Polish Cabbage
Soup with ribs in a kettle, Pork Knuckle With Beer
Crust, C.K. Platter

M 2770 Eﬁl 350/5/120 % V-IX/50
g

RESTAURACJA /

C.K. DEZERTER

ul. Bracka 6

tel.: +48 12 424 33 81
www.ckdezerter.pl
ck.dezerter.bracka6@wp.pl

@ pn-nd: 9.00-23.00

Mon-Sun: 9.00 a.m.-11.00 p.m.

Kuchnia polska i srodkowoeuropejska / Polish and
Central European Cuisine

Specjalnosc¢ szefa kuchni/ Chef’s speciality:
golonko peklowane wedtug regionalnej receptury
w ziotach z chrzanem i musztarda / Pork knuckle

pickled according to a local recipe, in herbs with
horseradish and mustard

jﬁ] ?)(EI-\:OO Eﬁl 80/3/30 ﬁ'ﬁ &
&VC
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RESTAURACJA /

CORLEONE

ul. Poselska 19

tel.: +48 12 429 5126
www.corleone.krakow.pl
corleone@corleone.krakow.pl

pn-nd: 12.00-23.00

Mon-Sun: 12.00 p.m.-11.00 p.m.
Kuchnia wtoska / Italian Cuisine
Specjalnosc¢ szefa kuchni / Chef’s speciality:

Swieze ryby i owoce morza, recznie robione
makarony / Fresh fish & seafood, handmade pasta

30-70 70/4/38 IV-X/45
R

RESTAURACJA /

CORNER
BURGER

tel.: +48 12535 85 0109
www.cornerburger.pl
poczta@cornerburger.pl

pn-$r: 11.00-22.00, cz-nd: 11.00-23.00
Mon-Wed: 11.00 a.m.-10.00 p.m.,
Thu-Sun: 11.00 a.m.-11.00 p.m.

Kuchnia amerykanska / American Cuisine

Specjalnos¢ szefa kuchni / Chef’s speciality:
amerykanskie burgery / American Burgers

ﬁﬁ 1p€|’_|\?0 ]Jl?uﬂ 30/2/16
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RESTAURACJA /
RESTAURANT

KORSYKANSKA
CORSE

LOKAL WYROZNIONY PRZEZ
KAPITULE AKCJl REKOMENDAC]I
ul. Poselska 24 KRAKOWSKICH RESTAURAC)! W KATEGORII
tel.: +48 12 42162 73 THIS RESTAURANT HAS BEEN AWARDED
BY THE RECOMMENDATION CAMPAIGN

www.corserestaurant.pl FOR KRAKOW’S RESTAURANTS

restauracja.corse@gmail.com IN CATEGORY.
@ pn-nd: 13.00 — do ostatniego goscia . DLA WYMAGAJACYCH”
Mon-Sun: 1.00 p.m. — to the last guest ‘FOR DEMANDING CLIENTS,

Kuchnia srodziemnomorska i korsykarniska /
Mediterranean and Corsician Cuisine

Specjalnosc szefa kuchni / Chef’s speciality: poledwica
Napoleon, owoce morza z czosnkiem, zupa korsykafnska,
sernik Fiadone, wedliny korsykanskie / Napoleon beef
tenderloin, seafood with garlic, Corsican soup, Fiadone
cheesecake, Corsican charcuterie platter

’ﬁ} ;(E'-\lMO Eﬁ 70/3/30
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RESTAURACJA-PIZZERIA /
RESTAURANT-PIZZERIA

COSA NOSTRA
RISTORANT

& PUB LOKAL WYROZNIONY PRZEZ
KAPITULE AKCJI REKOMENDAC)!

ul. Dajwoér 25 KRAKOWSKICH RESTAURAC]I W KATEGORII
tel.: +48 12 429 00 97 THIS RESTAURANT HAS BEEN AWARDED
BY THE RECOMMENDATION CAMPAIGN
www.cosanostra.krakow.pl FOR KRAKOW’S RESTAURANTS
info@cosanostra.krakow.pl IN CATEGORY
@ nd-cz: 10.00-23.00, pt-s0: 10.00 ,DLA RODZIN Z DZIECMI”
~ do ostatniego goscia ‘FOR FAMILIES WITH CHILDREN’

Sun-Thu: 10.00 a.m.-11.00 p.m.,
Fri-Sat: 10.00 a.m. — to the last guest

Kuchnia wtoska / Italian Cuisine
Specjalnos¢ szefa kuchni / Chef’s speciality:

pizza z pieca opalanego drewnem / Pizza baked
in wood-burning stove

15-39 100/5/60 IV-X/60
i T ™ &
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RESTAURACJA /

CZERWONE
KORALE

ul. Stawkowska 13-15
tel.: +48 12 430 6108
www.czerwonekorale.eu
manager@indus.pl

nd-cz: 9.00-22.00, pt-so: 9.00-24.00
Sun-Thu: 9.00 a.m.-24.00 p.m.,
Fri-Sat: 9.00 a.m.-12.00 p.m.

Kuchnia polska / Polish Cuisine

Specjalnos¢ szefa kuchni / Chef’s speciality:
zeberka w sosie wtasnym i ziemniaki z pieca /
Baked ribs with gravy and potatoes from the oven

iﬁf 3';3\‘65 ]ﬁﬁ 75/2/45 ﬁ'ﬁ &

RESTAURACJA /

DA PIETRO

Rynek Gtéwny 17

tel.: +48 12 4223279
www.dapietro.pl
restauracja@dapietro.pl

pn-nd: 12.30-24.00

Mon-Sun: 12.30 p.m.-12.00 a.m.
Kuchnia wtoska / Italian Cuisine
Specjalnos¢ szefa kuchni / Chef’s speciality:
piers z kaczki z sosem figowym, podawana ze

smazonymi gnocchi / Duck breast with fig sauce
served with fried gnocchi

30-82 130/3/52 IV-X/120
[NECHI B
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RESTAURACJA /

DALI CLUB
LUNCH BAR CAFE

ul. Mazowiecka 21/1
tel.: +48 12 633 77 55
www.daliclub.pl, poczta@daliclub.pl

pn-cz: 9.00-23.00, pt: 9.00-24.00,
50:10.00-24.00, nd: 11.00-23.00

Mon-Thu: 9.00 a.m.-11.00 p.m., Fri: 9.00 a.m.
-12.00 a.m., Sat: 10.00 a.m.-12.00 a.m.,
Sun: 11.00 a.m.-11.00 p.m.

Kuchnia miedzynarodowa / International Cuisine
Specjalnos¢ szefa kuchni / Chef’s speciality:
halibut z pieca, purée ziemniaczano-brokutowe,
podsmazony por z marchewka, beszamel cytrynowy /
Halibut from the oven, potato and broccoli purée,
fried leek and carrot, lemon béchamel

25-55 80/1/80 IV-X/24
17 = B &
WC
P & &
&

RESTAURACJA /

DYNIA RESTO BAR

ul. Krupnicza 20

tel.: +48 12 430 08 38
www.dynia.krakow.pl
rezerwacje@dynia.krakow.pl

@ pn-nd: 8.00-23.00

Mon-Sun: 8.00 a.m.-11.00 p.m.

Kuchnia §rédziemnomorska / Mediterranean Cuisine
Specjalnos¢ szefa kuchni / Chef’s speciality:
kurczak nadziewany suszonymi pomidorami na
satatce z rukoli, z grillowanymi ziemniakami /
Chicken breast stuffed with sun — dried tomatoes,
served with arugula salad and grilled potatoes

28-55 80/4/48 IV-X1/80
it T &
&
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ul. Miodowa 8

tel.: +48 12 426 24 24
www.edofusion.pl
edo@edosushi.pl

A
/4

RESTAURACJA /
RESTAURANT

EDO FUSION
ASIAN

CUISINE

LOKAL WYROZNIONY PRZEZ
KAPITULE AKCJI REKOMENDAC]I
KRAKOWSKICH RESTAURAC]I W KATEGORII

THIS RESTAURANT HAS BEEN AWARDED

BY THE RECOMMENDATION CAMPAIGN
FOR KRAKOW’S RESTAURANTS

pn-cz: 12.00-22.00, pt-so: 12.00-23.00 IN CATEGORY

Sun-Thu: 12.00 p.m.-10.00 p.m.,

Fri-Sat: 12.00 p.m.-11.00

Kuchnia azjatycka: tajska, japonska i koreafiska /

p.m. »DLA WYMAGAJACYCH”
‘FOR DEMANDING CLIENTS’

Asian: Thai, Japanese and Korean Cuisine
Specjalnos¢ szefa kuchni / Chef’s speciality: tajskie curry

w trzech odstonach: zielonej, z

6ttej i czerwonej, japonski

stek z grzybami enokitake, créme briilée

w trzech smakach / Thai curry i

n three colors; green,

yellow and red; Japanese beef tenderloin grilled with
enokitake mushrooms, créme briilée in three flavors

i

27-65 46/2/26 V-IX/16
w &
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RESTAURACJA /

EDO
SUSHI BAR

ul. Bozego Ciata 3
tel.: +48 12 422 24 24
www.edosushi.pl
edo@edosushi.pl

nd-$r: 12.00-22.00, cz-so: 12.00-23.00
Sun-Wed: 12.00 p.m.-10.00 p.m.,
Thu-Sat: 12.00 p.m.-11.00 p.m.

Kuchnia japofska / Japanese Cuisine

Specjalnos¢ szefa kuchni / Chef’s speciality:
teriyaki grill set, tatar z tososia w tempurze, créme
briilée z zielonej herbaty / Teriyaki grill set, salmon
tartar in tempura, créme briilée from green tea

27-100 33/2/21 V-X/16
I I

RESTAURACJA /

ELTORO

pl. Wolnica 9

tel.: +48 12 42147 33
www.eltoro-restauracja.pl
restauracja@eltoro-restauracja.pl

wt-czw, nd: 12.00-22.00, pt-so: 12.00-23.00
Tue-Thu, Sun: 12.00 p.m.-10.00 p.m.,
Fri-Sat: 12.00 p.m.-11.00 p.m.

Kuchnia hiszpanska / Spanish Cuisine
Specjalno$¢ szefa kuchni / Chef’s speciality:
paella Campera — ryz bomba z hiszpafiskimi
wedlinami / Paella Campera — Bomba rice with
Spanish cold meat

42-98 120/3/45 IV-X/22
R
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RESTAURACJA /
RESTAURANT

FARINA

LAUREAT AKCJI REKOMENDAC]I
KRAKOWSKICH RESTAURAC]I

ul. Sw. Marka 16
tel.: +48 12 422 16 80

. W KATEGORII
www.farina.com.pl THIS RESTAURANT HAS BEEN
restauracja@farina.com.pl AWARDED BY THE RECOMMENDATION

CAMPAIGN FOR KRAKOW’S
pn-nd: 12.00-23.00 RESTAURANTS IN CATEGORY

Mon-Sun: 12.00 p.m.-11.00 p.m.
»MAGICZNE MIEJSCE”

Kuchnia autorska / Author’s Cuisine ‘MAGIC PLACFE’
Specjalnos¢ szefa kuchni / Chef’s speciality:
oSmiorniczki z tymiankiem i czosnkiem, pikantna zupa
z kraba, turbot norweski pieczony z czosnkiem
i ziotami, mus z biatej czekolady na sosie z malin / Baby
octopuses with thyme and garlic, spicy crab soup, Nordic
turbot roasted with garlic and herbs, white chocolate on
raspberry sauce

ﬁﬁ SPSLE‘OO Eﬁl 120/3/60
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RESTAURACJA /

FOCHA 42

al. M. F. Focha 42
tel.: +48 12 352 3131
www.focha42.pl
manager@focha42.pl

pn-so: 9.00-23.00, nd: 9.00-22.00
Mon-Sat: 9.00 a.m.-11.00 p.m.,
Sun: 9.00 a.m.-10.00 p.m.

Kuchnia wtoska / Italian Cuisine

Specjalnosc szefa kuchni / Chef’s speciality:
potmisek owocéw morza — Swieze mule,krewetki
krélewskie w pancerzu, kalmar, oSmiorniczki baby /
Seafood plate — fresh mussels, king prawns,
calamari, octopus and crab

LAUREAT AKCJI REKOMENDAC]I
KRAKOWSKICH RESTAURAC)I
W KATEGORII
THIS RESTAURANT HAS BEEN
AWARDED BY THE RECOMMENDATION
CAMPAIGN FOR KRAKOW’S
RESTAURANTS IN CATEGORY

~DLA RODZIN Z DZIECMI”
‘FOR FAMILIES WITH CHILDREN’

20-50 102/1/50 IV-X/130
’ﬁ} PLN Eﬁ % IIDD
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RESTAURACJA / RESTAURANT

PIZZERIA FRESCO

ul. Flisacka 3 (hotel Niebieski)
tel.: +48 12 297 40 40
www.pizzafresco.com.pl
pizzafresco@niebieski.com.pl

pn-nd: 13.00-01.00
Mon-Sun: 1.00 p.m.-1.00 a.m.
Kuchnia wtoska / Italian Cuisine

Specjalnosc szefa kuchni / Chef’s speciality:
pizza Ruota / Pizza Ruota

25-40 40/2/25 IV-X1/30
| ECIR I
WC
P &

RESTAURACJA / RESTAURANT

GALICJA PO KOLEI

ul. Lwowska 4

tel.: +48 12296 24 13
www.galicjapokolei.pl
restauracja@galicjapokolei.pl

pn-pt: 11.00-21.00, so-nd: 12.00-22.00
Mon-Fri: 11.00 a.m.-9.00 p.m.,

Sat-Sun: 12.00 p.m.-10.00 p.m.

Kuchnia polska, galicyjska / Polish and
Galician Cuisine

Specjalnos¢ szefa kuchni / Chef’s speciality:
maczanka po krakowsku w sosie kminkowym /
Krakow style pork in caraway gravy

W 16-55 Eﬁ 40/1/40 ﬁ V-IX/20
PLN
gl
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RESTAURACJA /

GARDEN
LE SCANDALE

pl. Nowy 9

tel.: +48 12 430 22 20
www.lescandale.pl
biuro@scandale.pl

pn-nd: 8.00 — do ostatniego goscia
Mon-Sun: 8.00 a.m. — to the last guest

Kuchnia europejska / European Cuisine
Specjalnos¢ szefa kuchni/ Chef’s speciality:

steki z grilla - live cooking / Grilled steaks —
live cooking

?ﬁ] ?)(L)’—\ISO ]%l 250/5/120 % V-X/24
& &

KAWIARNIA | RESTAURACJA /

GEHANOWSKA
»POD SEONCEM”

Rynek Gtéwny 43

tel.: +48 12 422 9378
www.gehanowska.pl
kontakt@gehanowska.pl

pn-nd: 8.00-24.00

Mon-Sun: 8.00 a.m.-12.00 p.m.
Kuchnia polska / Polish Cuisine
Specjalnos¢ szefa kuchni / Chef’s speciality:
grillowany stek z poledwicy w sosie musztardowo-

-miodowym / Grilled tanderloin steak in mustard
and honey sauce

Kﬁ ;(L)'-\l90 ]F?“ﬂ 100/3/40 % 11-X1/60
Il
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RESTAURACJA /

GOSCINIEC
FLORIANSKI

LOKAL WYROZNIONY PRZEZ KAPITULE,
AKCJI REKOMENDAC]I KRAKOWSKICH
ul. Florianska 21 RESTAURAC)I W KATEGORII
tel.: +48 12 34169 83 THIS RESTAURANT HAS BEEN AWARDED

. . .. BY THE RECOMMENDATION CAMPAIGN FOR
wwyv.flor!anskl.go§C|n|ec.krakow.pl KRAKOW’S RESTAURANTS IN CATEGORY
florianski@gosciniec.krakow.pl

»Z MAEOPOLSKA
pn-nd: 8.00-23.00 POTRAWA REGIONALNA”
Mon-Sun: 8.00 a.m.-11.00 p.m. ‘LOCAL DELICACY

OF MAEOPOLSKA REGION’

Kuchnia polska / Polish Cuisine

Specjalnos¢ szefa kuchni / Chef’s speciality: bigos
staropolski z kietbasg lisiecka, jatowcem, tostem

z pistacjami, galaretka z zielonego ogdrka / Traditional
Polish hunters stew with Lisiecka sausage and juniper,
served with toast with pistachios and cucumber jelly

M :DSL-I\SIO Eﬁ 90/3/35 % IV-X/35 ﬁgﬁ & &VC

41




RESTAURACJA / RESTAURANT

GOSCINIEC
POD ZAMKIEM

ul. Stradomska 11

tel.: +48 122922212
www.gosciniec.krakow.pl
restauracja@gosciniec.krakow.pl

@ pn-nd: 10.00-22.00

Mon-Sun: 10.00 a.m.-10.00 p.m.

Kuchnia polska / Polish Cuisine

Specjalnos¢ szefa kuchni / Chef’s speciality:
poledwiczka wieprzowa podana pod sosem pod-
grzybkowym z chrupigcymi plackami ziemniaczanymi
i grillowanymi pomidorkami cherry i rukola / Pork

tenderloin served with crispy potato pancakes, grilled
cherry tomatoes and arugula, under mushroom sauce

W ;339 Eﬁ 120/4/50 % V-X/30
g




KARCZMA
REGIONALNA / INN

,GOSCINNA
CHATA”

LOKAL WYROZNIONY PRZEZ
KAPITUEE AKCJI REKOMENDAC]I
ul. Stawkowska 10 KRAKOWSKICH RESTAURAC]I W KATEGORII
tel.: +48 12 423 76 76 THIS RESTAURANT HAS BEEN AWARDED
BY THE RECOMMENDATION CAMPAIGN

www.karczma-goscinna-chata.pl FOR KRAKOW’S RESTAURANTS

krakow@goscinna-chata.pl IN CATEGORY
@ pn-nd: 12.00-23.00 »MAGICZNE MIE)SCE”
Mon-Sun: 12.00 p.m.-11.00 p.m. ‘MAGIC PLACE’

Kuchnia polsko-temkowska / Polish and Lemko Cuisine
Specjalnosc¢ szefa kuchni / Chef’s speciality: pieczen

z barana w sosie z grzyb6w podana z hatuszkami

i smazonymi burakami, tradycyjna borowikowa w chlebie
/ Roasted lamb in mushroom sauce, served with halushki
and fried beetroots, Traditional boletus soup served

in bread
Kiﬁ ;E'-\lﬂ Ilz‘iﬁl 94/3/54 % V-X/12 ﬁ@ﬁ & &VC
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RESTAURACJA /

GRUZINSKIE
CHACZAPURI

ul. Grodzka 3

tel.: +48 501798 847
www.chaczapuri.pl
grodzka3.chaczapuri@gmail.com

pn-cz, nd: 12.00-23.00, pt-so0: 12.00-24.00
Mon-Thu, Sun: 12.00 p.m.-11.00 p.m.,
Fri-Sat: 12.00 p.m.-12.00 a.m.

Kuchnia gruzifska i polska / Georgian and

Polish Cuisine

Specjalnos¢ szefa kuchni / Chef’s speciality:
pierozki chinkali — gruzifiskie pierozki z pikantnym
nadzieniem miesnym / Chinkali — Georgian
dumplings with spicy beef and pork stuffing

w 1P6L_N45 Eﬁl 100/3/50 ﬁ V-X/45
o & &

RESTAURACJA /

GRUZINSKIE
CHACZAPURI

ul. Sienna 4 (2 wejscie pl. Mariacki 8)
tel.: +48 12 429 11 66
www.chaczapuri.pl
Sienna4.chaczapuri@gmail.com

nd.-cz: 9.00-23.00, pt-sb: 9.00-24.00
Sun-Thu: 9.00 a.m.-11.00 p.m.,
Fri-Sat: 9.00 a.m.-12.00 a.m.

Kuchnia gruzifiska, polska i miedzynarodowa /
Georgian, Polish and International Cuisine
Specjalnosc szefa kuchni / Chef’s speciality:
pierozki chaczapuri — gruzifiskie pierogi w ksztatcie
sakiewek z miesem / Chaczapuri — traditional
Georgian dumplings, struffed with meat

W 30-100 Eﬁ 140/5/40 % VX/70
- & &
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RESTAURACJA /

HARD ROCK CAFE
KRAKOW

tel.: +48 12 429 1155
www.hardrock.com/cafes/krakow
krakow@hardrockcafe.pl

pn-nd: 10.00-22.00

Mon-Sun: 10.00 a.m.-10.00 p.m.
Kuchnia amerykansko-meksykanska / American-
Mexican Cuisine

Specjalnos¢ szefa kuchni / Chef’s speciality:
legendarny burger / Legendary burger

35-90 125/3/55
[f " T
@ I-XI1/21-45 &VC

RESTAURACJA /

HOTEL ARTUR

ul. Aleksandry 30

tel.: +48 12 65106 00
www.hotelartur.pl
restauracja@hotelartur.pl

@ pn-nd: 14.00-22.00

Mon-Sun: 2.00 p.m.-10.00 p.m.

Kuchnia polska i europejska / Polish and
European Cuisine

Specjalnosc¢ szefa kuchni / Chef’s speciality:
kaczka marynowana z aromatycznym sosem
wisniowym, pstrag pieczony w catosci z ziotami /
Duck marinated in aromatic cherry sauce, Whole
trout baked with herbs

ﬁiﬁ ?)iNSO E}” 200/3/150 % V-1X/16
- P & & &




RESTAURACJA /

HOTEL
TYNIECKI

ul. Tyniecka 160

tel.: +48 12 267 50 70
www.hoteltyniecki.pl
restauracja@hoteltyniecki.pl

pn-nd: 12.00-22.00
Mon-Sun: 12.00 p.m.-10.00 p.m.
Kuchnia polska / Polish Cuisine

Specjalnos¢ szefa kuchni / Chef’s speciality:
kaczka w cynamonie / Duck in cinnamon

W ;&-ﬂso Eﬁ 120/4/80 % IV-X/16
el P &

RESTAURACJA /

RESTO
ILLUMINATI

ul. Gotebia 2

tel.: +4812 4307373
www.restoilluminati.pl
resto@restoilluminati.pl

@ pn-nd: 7.30-23.00

Mon-Sun: 7.30 a.m.-11.00 p.m.

Kuchnia miedzynarodowa / International Cuisine
Specjalnos¢ szefa kuchni / Chef’s speciality:
duszone policzki wieprzowe z marchewkowo-
-pietruszkowym purée, grillowanymi pieczarkami,
chrupigca pancetta i sosem z czerwonego wina /
Stewed pork cheeks with carrot and parsnip purée,
grilled mushrooms, crispy pancetta and red wine
sauce

39-85 50/3/25 IV-IX/ 4
i &

46




RESTAURACJA / RESTAURANT

INDUS TANDOOR

ul. Stawkowska 13-15
tel.: +48 12 423 22 82
www.indus.pl
manager@indus.pl

nd-cz: 12.00-22.00, pt-so: 12.00-24.00
Sun-Thur: 12.00 p.m.-10.00 p.m.,
Fri-Sat: 12.00 p.m.-12.00 a.m.

Kuchnia indyjska / Indian Cuisine

Specjalnos¢ szefa kuchni / Chef’s speciality:

dania ,,Khadai” w Srednio ostrym warzywnym sosie
z papryczkami chili, dania ,,Balti” w tagodnym
pomidorowym sosie z dodatkiem orzechéw
nerkowca / “Khadai” dishes in medium spicy
vegetable sauce with chili peppers. “Balti” dishes
in mild tomato sauce with cashews

39-60 55/3/27 V-VIIL/50
({RECHN R




RESTAURACJA /

INTROLIGATORNIA
SMAKU

ul. J6zefa 20 LAUREAT AKCJI REKOMENDAC]I
tel.: +48 661116 351 KRAKOWSKICH RESTAURAC)I W KATEGORII
. . ; THIS RESTAURANT HAS BEEN
www.introligatorniasmaku.pl AWARDED BY THE RECOMMENDATION
cic@culinary.com.pl CAMPAIGN FOR KRAKOW’S
RESTAURANTS IN CATEGORY
pn-pt: 13.00 — do ostatniego goscia,
so-nd: 12.00 — do ostatniego goscia »Z MALOPOLSKA .
Mon-Fri: 1.00 p.m. — to the last guest, POTRAWA REGIONALNA

. _ ‘LOCAL DELICACY
Sat-Sun: 12.00 p.m. — to the last guest OF MAEOPOLSKA REGION’

Kuchnia polska, europejska i interkontynentalna /
Polish, European and Intercontinental Cuisine
Specjalnos¢ szefa kuchni / Chef’s speciality: policzek
wotowy w koniakowym sosie z grzybami leSnymi

i czerwong soczewica / Beef cheek in cognac with wild
mushrooms and red lentils sauce

M ;(L)Nwo Eﬁ 26/1/26 ﬁ@ﬁ &vc
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RESTAURACJA /
RESTAURANT

JAMA
MICHALIKA

ul. Floriafiska 45

tel.: +48 12 422 15 61
www.jamamichalika.pl
poczta@jamamichalika.pl

pn-5r, nd: 9.00-22.00, pt-so: 9.00-23.00
Mon-Wed, Sun: 9.00 a.m.-10.00 p.m.,
Fri-Sat: 9.00 a.m.-11.00 p.m.

Kuchnia polska i europejska / Polish and European Cuisine
Specjalnos¢ szefa kuchni / Chef’s speciality:

,Uczta Michalika” — pétmisek r6znych mies z dodatkami,
piers z kaczki w sosie z czarnej porzeczki lub miodowym,
krem z borowikéw z groszkiem ptysiowym, barszcz czerwony
z uszkami, ,,Puchar krélewski”, kreméwka / Michalik’s Feast
—various kinds of meat with extras, Duck breast in black
currant or honey sauce, Porcini boletus soup, Beetroot soup
with small dumplings, Royal ice-cream cup, Custard cake

Tﬁf ﬁ(L),-\I‘IOO ]ﬁﬁl 120/4/80 %

IV-X/
12-16

LAUREAT AKCJI REKOMENDAC]I
KRAKOWSKICH RESTAURAC]I
W KATEGORII
THIS RESTAURANT HAS BEEN
AWARDED BY THE RECOMMENDATION
CAMPAIGN FOR KRAKOW’S
RESTAURANTS IN CATEGORY

»MAGICZNE MIEJSCE”
‘MAGIC PLACE’

49



RESTAURACJA /

JAREMA

pl. Matejki 5

tel.: +48 12 429 36 36
www.jarema.pl
restauracja@jarema.pl

pn-nd: 12.00 — do ostatniego goscia
Mon-Sun: 12.00 p.m - to the last guest

Kuchnia staropolska / Traditional Polish Cuisine
Specjalnosc¢ szefa kuchni / Chef’s speciality:
comber z sarny w borowikach, pielmieni z wiejska
Smietang i szczypiorkiem, studzienina / Haunch
of deer with boletus, Pielmieni with cream and
chives, Jellied pigs’ feet

iﬁ '333\180 E}u 80/30/50 @ I1\2/V-X/
-t P & & &

RESTAURACJA /

KAWALERIA

ul. Gotebia 4

tel.: +48 12 430 24 32
www.kawaleria.com.pl
restauracja@kawaleria.com.pl

@ pn-nd: 12.00-22.00

Mon-Sun: 12.00 p.m.-10.00 p.m.

Kuchnia polska / Polish Cuisine

Specjalnos¢ szefa kuchni / Chef’s speciality:
potéwka pieczonej kaczki podana na sosie
korzennym z satatka z burakéw, marynowane;j
cebuli i malin oraz mtodymi ziemniakami

z koperkiem / Half a roasted duck served with
spice sauce with beetroot, marinated onions and
raspberries salad and new potatoes with dill

iﬁf 25-59 Eﬁl 145/3/100 % IV-X/45
PLN
= &
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RESTAURACJA /
RESTAURANT

KLEZMER-
. H O I S LOKAL WYROZNIONY PRZEZ

KAPITULE AKCJI REKOMENDACI
ul. Szeroka 6 KRAKOWSKICH RESTAURAC)I W KATEGORII
tel.: +48 12 41112 45 THIS RESTAURANT HAS BEEN AWARDED
www.klezmer.pl BY THE RECOMMENDATION CAMPAIGN
FOR KRAKOW’S RESTAURANTS

klezmer@klezmer.pl IN CATEGORY
@ pn-nd: 9.00-22.00 ,,MAGICZNE MIE]SCE”
Mon-Sun: 9.00 a.m.-10.00 p.m.

‘MAGIC PLACFE’

Kuchnia zydowska / Jewish Cuisine

Specjalnos¢ szefa kuchni / Chef’s speciality:

gesi pipek, nadziewane gesie szyjki, czulent, karp po
zydowsku / Goose Pipek, Stuffed Goose Necks, Choulent,
Carp Jewish Style

29-100 130/3/70 IV-X/20
i " &
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RESTAURACJA / RESTAURANT

KOMPANIA KUFLOWA
SUKIENNICE

Rynek Gtéwny 3

tel.: +48 12 42109 09
www.sukiennice-kompaniakuflowa.pl
sukiennice@kompaniakuflowa.pl

pn-nd: 12.00-24.00

Mon-Sun: 12.00 p.m.-12.00 p.m.
Kuchnia polska / Polish Cuisine
Specjalnos¢ szefa kuchni / Chef’s speciality:
sznycel olbrzym wieprzowy, z kurczaka, z cieleciny

/ Giant pork schnitzel, chicken schnitzel, veal
schnitzel

W ?)&-qso Eﬁ 200/6/100 § gl)-)éu
I~ &

RESTAURACJA / RESTAURANT

KONFITURA

ul. R. Jahody 2
tel.: +48 602 578 720
restauracja.konfitura@gmail.com

pn-nd: 12.00-22.00

Mon-Sun: 12.00 p.m.-10.00 p.m.
Kuchnia polska / Polish Cuisine
Specjalnos¢ szefa kuchni/ Chef’s speciality:
racuchy na sosie waniliowym podawane

z konfiturg / Pancakes with vanilla sauce, served
with jam

W ;ﬁo m 60/1/60 $ V-IX/60
o & &

£y yﬂd@&m 7
24 <
J \ 57
ST

KOMPANIA KUFLOWA
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RESTAURACJA /

KONGRESOWA

ul. Bratystawska 2 (hotel Aspel)
tel.: +48 12 617 64 00
www.hotelaspel.com.pl
restauracja@hotelaspel.com.pl

pn-nd: 12.00-22.00

Mon-Sun: 12.00 p.m.-10.00 p.m.
Kuchnia polska / Polish Cuisine
Specjalnosc szefa kuchni / Chef’s speciality:

poledwiczka wieprzowa na szparagach z daktylami
/ Pork tenderloin on asparagus with dates

iﬁf |1:8LNSO ]ﬁ& 300/2/220 ﬁ'ﬁ
P & & &

RESTAURACJA /

KRAKOWSKIE METRO

ul. Beliny-Prazmowskiego 2d
tel.: +48 888 800 500
www.krakowskiemetro.pl
krakowskiemetro@gmail.com

pn-so: 10.00-23.00, nd: 11.00-22.00
Mon-Sat: 10.00 a.m.-11.00 p.m.,

Sun: 11.00 a.m.-10.00 p.m.

Kuchnia polska, wtoska i Srodziemnomorska /
Polish, Italian and Mediterranean Cuisine
Specjalnos¢ szefa kuchni / Chef’s speciality:
zurek z jajkiem i kietbasg, golonko pieczone

w piwie / Traditional sour soup “Zurek” with egg
and sausage, pork knuckle roasted in beer

M |136L-l\?7 E& 90/2/60 % IV-X/20
o P & &
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RESTAURACJA /
RESTAURANT

KRAMY
DOMINIKANSKIE

LOKAL WYROZNIONY PRZEZ KAPITULE
AKCJI REKOMENDACJI KRAKOWSKICH
ul. Stolarska 8/10 RESTAURAC]I W KATEGORII
tel.: +4812 42219 08

dominik.renke@wp.pl

pn-nd: 12.00-24.00 »Z MAEOPOLSKA
Mon-Sun: 12.00 p.m.-12.00 p.m. POTRAWA REGIONALNA”

Kuchnia polska / Polish Cuisine

Specjalnosc szefa kuchni / Chef’s speciality:
golonko, schabowy, zeberka, bigos, pierogi / Pork
knuckle, pork chop, ribs, sauerkraut and meat
stew, dumplings

ﬁﬁ ;8;\]48 % 48/2/28 % IV-X/50 Tc W &\IC
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RESTAURACJA /

TRATTORIA
LA FAMIGLIA

ul. Bracka 6

tel.: +4812 433 9770
www.trattorialafamiglia.pl
info@trattorialafamiglia.pl

pn-nd: 12.00-23.00

Mon-Sun: 12.00 p.m.-11.00 p.m.
Kuchnia wtoska / Italian Cuisine
Specjalnosc szefa kuchni / Chef’s speciality:

poledwica a la Juliusz Cezar / Julius Caesar
tenderloin

Tﬁf I3D(L)'-\l100 ]—%\l 30/2/17




OQO
H 1
RESTAURACJA /
RESTAURANT

LA
FORCHETTA

LOKAL WYROZNIONY PRZEZ
KAPITULE AKCJI REKOMENDAC]I
ul. Marcika 27 KRAKOWSKICH RESTAURAC]I W KATEGORII
tel.: +48 792 717 720
www.laforchetta.pl

biuro@laforchetta.pl

@ pn-nd: 10.00-22.00 ,DLA RODZIN Z DZIECMI”
Mon-Sun: 10.00 a.m.-10.00 p.m.

Kuchnia kontynentalna / Continental Cuisine
Specjalnos¢ szefa kuchni / Chef’s speciality:

krem z gruchy i pietruchy, sernik gryczany, poledwiczka
wieprzowa w palonym sianie podana z kaszotto i zurawing /
Cream of pear and parsley, buckwheat cheescake,

Pork tenderloin in burnt hay served with “kaszotto”

and cranberries

ﬁﬁ ﬁi;\:zo E% 60/2/60 % IV-X/30 @ & @%\/C
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RESTAURACJA /
RESTAURANT

MAGILLO

LOKAL WYROZNIONY PRZEZ
KAPITULE AKCJI REKOMENDAC]I
ul. Lipowskiego 24 KRAKOWSKICH RESTAURAC)I W KATEGORI
tel.: +48 12 659 0111 THIS RESTAURANT HAS BEEN AWARDED
BY THE RECOMMENDATION CAMPAIGN

g magiliaTpt FOR KRAKOW’S RESTAURANTS

magillo@op.pl IN CATEGORY
pn-nd: 12.00-22.00 »DLA RODZIN Z DZIECMI”
Mon-Sun: 12.00 p.m.-10.00 p.m. ‘FOR FAMILIES WITH CHILDREN’

Kuchnia staropolska i wtoska / Traditional Polish
and Italian Cuisine

Specjalnosc szefa kuchni / Chef’s speciality:
duszone policzki wotowe / Braised Blef Cheeks

iﬁf ;?_,io Tﬁﬁl 300/7/70 % IV-X/60 Hgﬁ @ & &VC
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RESTAURACJA /

MAGNES

ul. Sw. Tomasza 15

tel.: +48 12 34159 61
www.magnes.krakow.pl
restauracja@magnes.krakow.pl

pn-nd: 8.00-23.00

Mon-Sun: 8.00 a.m.-11.00 p.m.
Kuchnia miedzynarodowa / International Cuisine
Specjalnosc¢ szefa kuchni / Chef’s speciality:

dania z grilla opalanego bukowym drewnem /
Dishes from beech burning grill

40-100 140/3/80 IV-X/28
i~ &

RESTAURACJA /

MAGNIFICA

ul. Jugowicka 10 ¢ (hotel Farmona)
tel.: +48 122527073
www.maghnifica.pl
kamila.kleszcz@hotelfarmona.pl

@ pn-nd: 7.00-22.00

Mon-Sun: 7.00 a.m.-10.00 p.m.

Kuchnia europejska i fusion / European and
Fusion Cuisine

Specjalnosc¢ szefa kuchni / Chef’s speciality:
poledwiczka wieprzowa ,,sous lipe” z blinami

i ziemniaczkami, grillowanymi warzywami i sosem
borowikowym z dodatkiem trufli / “Sous lipe”
pork loin, served with potato dumplings, grilled
vegetables, boletus sauce with some truffles

39-100 120/2/90 111-X1/50
IRECRT &
WC
P & &
&
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RESTAURACJA / RESTAURANT

TRATTORIA
MAMMA MIA

TTTTTTIAREL00 3 8991090

tel.: +48 12 422 28 68
www.mammamia.net.pl
biuro@mammamia.net.pl

@ pn-nd: 10.00-23.00

Mon-Sun: 10.00 a.m.-11.00 p.m.

Kuchnia wtoska / Italian Cuisine

Specjalnos¢ szefa kuchni / Chef’s speciality:
saltimbocca — kotleciki cielece duszone w biatym
winie z szatwia i szynkg parmenska / Saltimbocca
—veal chops stewed in white wine sauce with sage
and Parma ham

22-50 100/2/50 IV-IX/50
A RETR &
s &
&

RESTAURACJA / RESTAURANT

MANGIA

ul. Pilotéw 45

tel.: +48 12 413 87 46
www.mangia.pl
barmangia@orange.pl

pn-nd: 10.00-21.00
Mon-Sun: 10.00 a.m.-9.00 p.m.
Kuchnia europejska / European Cuisine

Specjalnos¢ szefa kuchni / Chef’s speciality:
filet z pstraga w migdatach / Trout fillet in almonds

20-49 85/4/40 V-X/40
(1NECIN R

®
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RESTAURACJA /

MEHO CAFE BAR
& GARDEN

ul. Krupnicza 26
tel.: +48 600 480 049

www.mehocafe.pl

biuro@mehocafe.pl |
pn-nd: 9.00-22.00
Mon-Sun: 9.00 a.m.-10.00 p.m.

\ N

-

Specjalnos¢ szefa kuchni / Chef’s speciality:
kaszotto (risotto na bazie kaszy jeczmiennej)

z salami, boczkiem i cukinig w sosie pomidorowym
/ Kaszotto (risotto from pearl of barley) with salami,
bacon and zucchini, served in tomato sauce

ﬁﬁ ga—\llto Eﬁl 20/1/20 % IV-XI/40
=l &

RESTAURACJA /

MEKONG

ul. Kamiefskiego 11
tel.: +48 12298 68 68
www.mekong.pl
biuro@mekong.pl

pn-nd: 10.00-22.00

Mon-Sun: 10.00 a.m.-10.00 p.m.
Kuchnia orientalna / Oriental Cuisine
Specjalnos¢ szefa kuchni / Chef’s speciality:

tosos a la Mekong, kaczka po tonkifisku / Mekong
salmon, Duck in Tonkin style’

20-100 120/3/50
iﬁ} PLN ]FTJ'\U @
& &
&

Kuchnia polska i francuska / Polish and French Cuisine ‘:-: I
If

wiz]
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RESTAURACJA /

MEKONG

ul. Wadowicka 8 g
tel.: +48 12 34140 91
www.mekong.pl
biuro@mekong.pl

pn-nd: 10.00-22.00

Mon-Sun: 10.00 a.m.-10.00 p.m.
Kuchnia orientalna / Oriental Cuisine
Specjalnosc¢ szefa kuchni / Chef’s speciality:

tosos a la Mekong, kaczka po tonkinsku / Mekong
salmon, Duck in Tonkin style

20-100 200/3/100 IV-X/SO
A EETR &
WC
P & &

RESTAURACJA /

MILANO

ul. w. Jana 1

tel.: +48 12 37413 10
www.milanokrakow.pl
sales@palachonerowski.pl

pn-nd: 12.00-23.00

Mon-Sun: 12.00 p.m.-11.00 p.m.
Kuchnia europejska / European Cuisine
Specjalnos¢ szefa kuchni / Chef’s speciality:
burger Kobe 100% z grillowanymi warzywami

i frytkami / 100% Kobe burger with grilled
vegetables and chips

2979 80/3/40 I-XI1/97
[INECH -
& & &
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RESTAURACJA /
RESTAURANT

MILK & CO

LOKAL WYROZNIONY PRZEZ

KAPITULE AKCJI REKOMENDAC]I

ul. Straszewskiego 17 KRAKOWSKICH RESTAURAC]I W KATEGORII

(hotel Radisson Blu) THIS REST/(\:%RANT HAS BOEENCAWAR[:;ED
BY THE RECOMMENDATION CAMPAIGN

tel.: +4§,3 12618 88 88 FOR KRAKOW’S RESTAURANTS

WWW.mllkCO.pl IN CATEGORY

info.krakow@radissonblu.com

»DLA WYMAGAJACYCH”

@ pn-nd: 11.00-23.00 ‘FOR DEMANDING CLIENTS’
Mon-Sun: 11.00 a.m.-11.00 p.m.

Kuchnia miedzynarodowa / International Cuisine
Specjalnosc szefa kuchni / Chef’s speciality:
wotowina na dwa sposoby / Beef two ways

ﬂi{ g(ljl-\:ZO ]F‘lﬁl 60/1/60 @ & &$ &VC

62




RESTAURACJA /

MIOD | WINO

ul. Stawkowska 32

tel.: +48 12 422 74 95
www.miodiwino.pl
miodiwino@hawelka.pl

pn-nd: 11.00-23.00

Mon-Sun: 11.00 a.m.-11.00 p.m.
Kuchnia polska / Polish Cuisine
Specjalnosc szefa kuchni / Chef’s speciality:
przektadaniec wotowy lub wieprzowy z szabli

podawany / Mixed beef or pork tenderlion served
on a saber

iﬁf '233\‘90 ]ﬁﬁ 160/3/60 % IV-X1/24
o & &

RESTAURACJA /

MODERN

0s. Centrum E 12 (hotel Centrum)
tel.: +48 12 680 80 55
www.hotel-centrum.pl
hotel@hotel-centrum.pl

@ pn-nd: 12.00-23.00

Mon-Sun: 12.00 p.m.-11.00 p.m.

Kuchnia polska / Polish Cuisine

Specjalnosc szefa kuchni / Chef’s speciality:
grillowany mariaz mies i dodatkéw podany z dwoma
sosami, toso$ grillowany na cytrynowym lustrze /

A mix of grilled meat and fixings, served with two
types of sauce, Grilled salmon on a lemon mirror

iﬁf |3:f[-\189 Eﬁ 50/1/50 % IV-X/50
i P & & &
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RESTAURACJA /

NO 7
Rynek Gtéwny 7

tel.: +48 12 42256 77
www.number7.pl
restauracja@number7.pl

@ pn-nd: 12.00-23.00

Mon-Sun: 12.00 p.m.-11.00 p.m.

Kuchnia polska i wtoska / Polish and

Italian Cuisine

Specjalnos¢ szefa kuchni / Chef’s speciality:
poledwiczka z dzika w sosie jagodowym / Wild boar
tenderloin served with blueberry sauce

25-89 130/2/90 111-X1/80
LT %




RESTAURACJA /
RESTAURANT

OBERZA
SAS IADOW LAUREAT AKCJI REKOMENDAC]I

KRAKOWSKICH RESTAURAC]I

ul. Kordiana 19 W KATEGORII

tel.: +48 12 654 52 94 AWARDED BY THE RECOMMENDATION

www.oberza.pl CAMPAIGN FOR KRAKOW’S

restauracja@oberza.pl RESTAURANTS IN CATEGORY

@ wt-nd: 12.00-22.00 »DLA RODZIN Z DzIECMI”
Tue-Sun: 12.00 p.m.-10.00 p.m. ‘FOR FAMILIES WITH CHILDREN’

Kuchnia polska / Polish Cuisine

Specjalnos¢ szefa kuchni / Chef’s speciality:

zeberka wspaniate, kaczka z jabtkami, policzki wotowe /
Great ribs, duck with apples, beef cheeks

Kﬁ |23?[-\]80 ]ﬁﬁl 200/5/70 ﬁ Iz\g)(()/ ﬁ@ﬁ ED) & &VC
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RESTAURACJA /

OGIEN

ul. Nadwislanska 6 (hotel Qubus)
tel.: +48 12 374 51 95
www.qubushotel.com
krakow@qubushotel.com

pn-nd: 13.00-23.00
Mon-Sun: 1.00 p.m.-11.00 p.m.
Kuchnia europejska / European Cuisine

Specjalnos¢ szefa kuchni / Chef’s speciality:
stek z angusa / Angus steak

40-125 114/1/114 V—X/24
TR &
WC
P & &
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RESTAURACJA /
RESTAURANT

OGNIEM
| MIECZEM

LOKAL WYROZNIONY PRZEZ
KAPITULE AKCJI REKOMENDAC]I

pl. Emila Serkowskiego 7 KRAKOWSKICH RESTAURAC]I W KATEGORII

tel.: +48 12 656 23 28 THIS RESTAURANT HAS BEEN AWARDED
Www.ogniemimieczem.pl BY THE RECOMMENDATION CAMPAIGN
q q Qo FOR KRAKOW’S RESTAURANTS
restauraqa@ognIemlmleczem.pl IN CATEGORY
on->at: 12. |Dalillo= 112, GElollog ‘MAGIC PLACE’

Sun: 12.00 p.m.-10.00 p.m.

Kuchnia polska / Polish Cuisine

Specjalnosc szefa kuchni / Chef’s speciality:

golen z chrupigca skorka, kaczka w sosie czosnkowym /
Ork knuckle with crispy skin, duck in garlic sauce

m} g&:‘mo Eﬁ 170/4/60 % V-IX/40 ﬁ@ﬁ & &IC
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RESTAURACJA / RESTAURANT

OGROD
KULINARNY

ul. Przemystowa 4

tel.: +48 533 564 653
facebook.com/OgrodKulinarny
ogrod.kulinarny@gmail.com

@ pn-nd: 9.00-22.00

Mon-Sun: 9.00 a.m.-10.00 p.m.
Kuchnia wtoska / Italian Cuisine
Specjalnos¢ szefa kuchni / Chef’s speciality:
kurczak supreme — marynowany w ziotach,

z paluszkami ziemniaczanymi z ciasta filo /
Supreme Chicken — marinated in herbs, with
potato sticks wrapped in filo pastry

W :)ms Eﬁ 45/2/25 % V-X/15
(@\L:L WC
& &

RESTAURACJA / RESTAURANT

OREGANO

ul. Bobrzyfiskiego 33

tel.: +48 122677223
www.restauracjaoregano.com
biuro@restauracjaoregano.com

pn-nd: 10.00-22.00

Mon-Sun: 10.00 a.m.-10.00 p.m.
Kuchnia polska i wtoska / Polish and Italian Cuisine
Specjalnos¢ szefa kuchni / Chef’s speciality:
poledwiczki wieprzowe z grilla z borowikami

duszonymi w $mietanie i warzywami / Grilled pork
loin with boletus stewed in cream and vegetables

ﬁﬁ K;O 1%' 60/1/60 § V-IX/40
o P & &
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RESTAURACJA /

PIZZERIA
PEPEZ PIZZA

ul. Ksiecia J6zefa 91
tel.: +4812 426 03 03
www.pepez.pl

pn-nd: 11.00-23.00
Mon-Sun: 11.00 a.m.-11.00 p.m.
Kuchnia wtoska / Italian Cuisine

Specjalnos¢ szefa kuchni/ Chef’s speciality:
pizza / Pizza

12-30 60/2/30 V-X/40
I R
WC
P &

RESTAURACJA /

PERCHERON

ul. Zwierzyniecka 31 (hotel Kossak)
tel.: +48 12 379 59 50
www.percheron.pl
restauracja@percheron.pl

@ pn-nd: 12.00-18.00

Mon-Sun: 12.00 p.m.-6.00 p.m.

Kuchnia miedzynarodowa / International Cuisine
Specjalnosc¢ szefa kuchni / Chef’s speciality:
spaghetti di farro alla Siciliana — makaron orkiszowy
z marynowanymi karczochami, oliwkami, kaparami,
suszonymi pomidorami, sardelg i szynkg parmeriska
/ Spaghetti di farro alla Siciliana — spelt flour pasta
with marinated artichokes, olives, capers, sun-dried
tomatoes, anchovies and Parma ham

25-65 60/1/60 A
e Hm™e &
=
&
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RESTAURACJA /

TRATTORIA
PERGAMIN NULLO

ul. Francesco Nullo 42/ U3
tel.: +48 797 705 530
www.trattoriapergamin.pl
nullo@trattoriapergamin.pl

@ pn-nd: 8.00-22.00

Mon-Sun: 8.00 a.m.-10.00 p.m.
Kuchnia wtoska / Italian Cuisine
Specjalnos¢ szefa kuchni / Chef’s speciality:
krewetki kr6lewskie na makaronie tagliatelle
w pikantnym sosie winnym z suszonymi

pomidorami / King prawns served on tagliatelle in
spicy wine sauce with sun-dried tomatoes

30-70 120/2/60 111-X/20
R &
WC
P & &
&

RESTAURACJA /

PHUONG DONG

ul. Juliusza Lea 34

tel.: +48 12 63773 33
www.bar-orientalny.pl
barorientalny@poczta.onet.pl

pn-pt: 10.00-21.00, so-nd: 10.30-21.00
Mon-Fri: 10.00 a.m.-9.00 p.m.,

Sat-Sun: 10.30 a.m.-9.00 p.m.

Kuchnia wietnamska i chifiska / Vietnamese and
Chinese Cuisine

Specjalnos¢ szefa kuchni / Chef’s speciality:
kurczak po wietnamsku / Chicken in Vietnamese
style

ﬁﬁ 1P7L-£5 Eﬁl 32/1/32 & &vc

70




ul. Na Btoniach 7
tel.: +48 12 426 02 24
www.piri.krakow.pl
piri@piri.krakow.pl

pn-nd: 10.00-22.00

Mon-Sun: 10.00 a.m.-10.00 p.m.

Ono
sUMs
RESTAURACJA /

PIRI PIRI

LOKAL WYROZNIONY PRZEZ
KAPITULE AKCJI REKOMENDAC]I
KRAKOWSKICH RESTAURAC]I W KATEGORII

THIS RESTAURANT HAS BEEN AWARDED

BY THE RECOMMENDATION CAMPAIGN
FOR KRAKOW’S RESTAURANTS

IN CATEGORY

~DLA RODZIN Z DZIECMI”
‘FOR FAMILIES WITH CHILDREN’

Kuchnia miedzynarodowa / International Cuisine
Specjalnos¢ szefa kuchni / Chef’s speciality:
kurczak Piri Piri, zupa pomidorowa Alentejano /
Piri Piri Chicken, Alentejano soup

i

15-35
PLN

100/2/50 IV-X/100 WC
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1Y

RESTAURACJA /
RESTAURANT

PISTACJA

LOKAL WYROZNIONY PRZEZ
KAPITUEE AKCJI REKOMENDAC]I
ul. Karmelicka 9 KRAKOWSKICH RESTAURAC)I W KATEGORII
tel.: +48 12 430 07 21 THIS RESTAURANT HAS BEEN AWARDED
BY THE RECOMMENDATION CAMPAIGN

wiww.restauracjapistacja.pl FOR KRAKOW’S RESTAURANTS

pistacja@restauracjapistacja.pl IN CATEGORY
@ pn-nd: 12.00 — do ostatniego goscia ,MAGICZNE MIEJSCE”
Mon-Sun: 12.00 p.m. — to the last guest ‘MAGIC PLACE’

Kuchnia europejska / European Cuisine

Specjalnos¢ szefa kuchni / Chef’s speciality:

dorsz w sosie kaparowo-winnym ze spaghetti warzywnym /
Cod with caper an wine sauce served with vegetable
spaghetti

30-150 100/3/50 IV-X/15
i av T g7 &
&=
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RESTAURACJA /

PIWNICE PAtACU
POKUTYNSKICH

ul. Karmelicka 29

tel.: +4812 4233233
www.restauracjappp.pl
restauracjappp@poczta.onet.pl

@ pn-nd: 9.00-23.00

Mon-Sun: 9.00 a.m.-11.00 p.m.

Kuchnia polska i europejska / Polish and European
Cuisine

Specjalnos¢ szefa kuchni / Chef’s speciality:
poledwica ptonaca na szabli z r6znymi dodatkami /
Sirloin burning on a sabre with extras

W ﬁ(&so Eﬁ 50/3/30 % IV-IX/50
~ & &

RESTAURACJA /

PIZZA HOUSE

ul. Kobierzyfiska 142

tel.: +48 530 530 533
www.pizzahouse24.pl
pizzahouse24@gmail.com

pn-nd: 12.00-22.00

Mon-Sun: 12.00 p.m.-10.00 p.m.
Kuchnia wtoska i polska / Italian and Polish
Cuisine
Specjalnosc szefa kuchni / Chef’s speciality:

garganelli w sosie grzybowym zapiekane w piecu /
Garganelli in mushroom sauce baked in oven

W ;?_'36 Eﬁ 40/2/30 % 11-XI/90
-l P & &
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RESTAURACJA /

POD ANIOtAMI

ul. Grodzka 35

tel.: +48 12 42139 99
www.podaniolami.pl
restauracja@podaniolami.pl

@ pn-nd: 12.45-24.00

Mon-Sun: 12.45 p.m.-12.00 p.m.

Kuchnia tradycyjna polska / Traditional Polish Cuisine
Specjalnos¢ szefa kuchni / Chef’s speciality:
gbrski pstrag pieczony po pastersku w ogniu
drzewa bukowego, stek z dzika w jatowcowe;j
zaprawie, pierogi w kilku smakach / Mountain
river trout a’la shepherd (boneless) grilled over
beech hardwood fire. Huntsman’s wild boar steak,
marinated in juniper sauce, Polish dumplings with
various stuffings

W :ﬁﬁSS Eﬁl 150/7/55 % 1l1-X1/16
o]

RESTAURACJA /

POD BARANEM

ul. Gertrudy 21

tel.: +48 12 429 40 22
www.podbaranem.com
restauracja@podbaranem.com

pn-nd: 12.00-23.00

Mon-Sun: 12.00 p.m.-11.00 p.m.
Kuchnia polska / Polish Cuisine
Specjalnos¢ szefa kuchni / Chef’s speciality:

pasztet z sarny, pasztet z dziczyzny / Venision pate,
Lamb chops

iﬁ] 2(5'-\1100 ]ﬁﬁl 15/5/40 ﬁ-ﬁ
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RESTAURACJA /
RESTAURANT

0]))
N OS EM LAUREAT AKCJI REKOMENDAC]I

KRAKOWSKICH RESTAURAC]I W KATEGORII
THIS RESTAURANT HAS BEEN

ul. Kanonicza 22

tel.: +48 12 376 00 14 AWARDED BY THE RECOMMENDATION
CAMPAIGN FOR KRAKOW’S
www.podnosem.com RESTAURANTS IN CATEGORY
kkanonicza@litex.pl
»Z MAEOPOLSKA
pn-nd: 12.00-22.00 POTRAWA REGIONALNA”
Mon-Sun: 12.00 p.m.-10.00 p.m. ‘LOCAL DELICACY

OF MAtOPOLSKA REGION’

Kuchnia nowoczesna, polska i europejska / Modern,
Polish and European Cuisine

Specjalnosc szefa kuchni / Chef’s speciality:

ozorek cielecy, chrzan, ogorek, liscie brukwi / Veal
tongue, horseradish, cucumber, swede leaves

Kiﬁ gz—r\‘:07 ]ﬁﬁl 40/3/26 % 1-XI1/22 ﬁ@ﬁ &$ &VC
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RESTAURACJA /
RESTAURANT

POD WAWELEM
KOMPANIA

ul. Sw. Gertrudy 26-29 LOKAL WYROZNIONY PRZEZ
tel.: +48 12 42123 36 KUFLOWA KAPITULE AKCJI REKOMENDAC]I

KRAKOWSKICH RESTAURAC]I W KATEGORII

www.podwawelem.eu THIS RESTAURANT HAS BEEN AWARDED
kompania-kuflowa@podwawelem.eu BY THE RECOMMENDATION CAMPAIGN
FOR KRAKOW’S RESTAURANTS
pn-so: 12.00-24.00, nd: 12.00-23.00 IN CATEGORY
Mon-Sat: 12.00 p.m.-12.00 a.m., =
Sun: 12.00 p.m.-11.00 p.m. »DLA RODZIN Z DZIECMI”

. . . ‘FOR FAMILIES WITH CHILDREN’
Kuchnia polska / Polish Cuisine

Specjalnosc¢ szefa kuchni / Chef’s speciality: chrupigce
golonko serwowane z musztarda i Swiezo startym
chrzanem, sznycel olbrzym z ¢wiartka cytryny, z frytkami
lub satatka ziemniaczana, tatar z topinkami i czosnkiem,
pierogi wtasnego wyrobu / Crispy roasted pork knuckle,
served with mustard and fresh horseradish, Huge schnitzel
served with lemon, french fries or potato salad, Beef tatar
with roasted bread and garlic, Homemade pierogi

ﬁﬁ I23(3[—\]60 Eﬁl 200/3/90 % 1-X11/80 Kgﬁ & &VC
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Va
RESTAURACIA —
RUBINSTEIN

LOKAL WYROZNIONY PRZEZ
KAPITULE AKCJI REKOMENDAC]I
KRAKOWSKICH RESTAURAC]I W KATEGORII

THIS RESTAURANT HAS BEEN AWARDED

BY THE RECOMMENDATION CAMPAIGN

ul. Szeroka 12 (hotel Rubinstein)
tel.: +48 12384 00 00

www.rubinstein.pl FOR KRAKOW’S RESTAURANTS

restauracja@rubinstein.pl IN CATEGORY

@ pn-so: 17.00-23.00, nd: 12.00-22.00 »MAGICZNE MIEJSCE”
Mon-Sat: 5.00 p.m.-11.00 p.m., ‘MAGIC PLACE’

Sun: 12.00 p.m.-10.00 p.m.

Kuchnia ogélnoeuropejska / European Cuisine
Specjalnosc szefa kuchni / Chef’s speciality:
pieczona kaczka w sosie porzeczkowym z purée
ziemniaczanym / Roasted duck in currant sauce
with mashed potatoes

50-120 100/5/70 IV-X1/80 A Awe
il o T g e & &
&=
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RESTAURACJA /

RZEZNIA

ul. Bozego Ciata 14/1

tel.: +48 12 430 62 96
www.restauracjarzeznia.pl
bozerestauracja@litex.pl

@ pn-nd: 12.00-22.00

Mon-Sun: 12.00 p.m.-10.00 p.m.
Kuchnia polska i europejska / Polish and Italian
Cuisine

Specjalnos¢ szefa kuchni / Chef’s speciality:
grillowane zeberka / Grilled ribs

iiﬁ ;?_-’\102 ]ﬁ?ﬁl 40/1/40 ﬁ'ﬁ

RESTAURACJA /

SATORI
ul. J6zefa 25

tel.: +48 12 349 07 24
www.satori-cafe.com
info@satori-cafe.com

pn-so: 11.00-22.00, nd: 11.00-21.00
Mon-Sat: 11.00 a.m.-10.00 p.m.,

Sun: 11.00 a.m.-9.00 p.m.

Kuchnia §rédziemnomorska / Mediterranean
Cuisine

Specjalnos¢ szefa kuchni / Chef’s speciality:
tagliatelle ze szpinakiem i kozim serem /
Tagliatelle with spinach and goat cheese

16-35 38/2/28 V-X/9
i T8
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sUMs
RESTAURACJA /
RESTAURANT

SPAGHETTERIA
PIZZA & PASTA

LAUREAT AKCJI REKOMENDAC]I
KRAKOWSKICH RESTAURAC]I

ul. Kobierzyfska 142 a W KATEGORII

tel.: +48 799 188 144 THIS RESTAURANT HAS BEEN

www.spaghetteriakrakow.com AWARCDAEAIZP%GT“EFSECI?R&?(AS\’;\'IP;\T'ON

restauracja@spaghetteriakrakow.com RESTAURANTS IN CATEGORY
pn-nd: 10.00-22.00 »DLA RODZIN Z DZIECMI”

Kuchnia wtoska / Italian Cuisine
Specjalnos¢ szefa kuchni / Chef’s speciality:
recznie wyrabiane makarony / Homemade pasta

14-45 50/2/30 111-X/120
i B & P &
Gt
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RESTAURACJA / RESTAURANT

SZALONE WIDELCE

ul. Szpitalna 40

tel.: +48 12 422 23 46
www.szalonewidelce.pl
biuro@szalonewielce.pl

@ pn-nd: 9.00-23.00

Mon-Sun: 9.00 a.m.-11.00 p.m.

Kuchnia polska / Polish Cuisine

Specjalnos¢ szefa kuchni / Chef’s speciality:
,,Szalony p6tmisek” — talerz z miniporcjami (pieczone
zeberko, drobiowa sakiewka, placek ziemniaczany

z gulaszem, kotlet schabowy i dodatki / “A Crazy
Plate” - or a plate of mini portions (roasted ribs,
chicken breast pouch, potato pancake with goulash,
pork chop and fixings)

M ;&-\]60 Eﬁl 80/4/25 ﬁ IV-1X/25
ol &

RESTAURACJA / RESTAURANT

TACO MEXICANO

ul. Poselska 20

tel.: +4812 42154 41
www.tacomexicano.pl
tacorestauracja@gmail.com

@ wt-§r: 12.00-22.30, cz: 12.00-23.00,
pt-so: 12.00-24.00, nd-pn: 12.00-22.00
Tue-Wed: 12.00 p.m.-10.30 p.m.,

Thu: 12.00 p.m.-11.00 p.m.,
Fri-Sat: 12.00 p.m.-12.00 a.m.,
Sun-Mon: 12.00 p.m.-10.00 p.m.

Kuchnia meksykafska / Mexican Cuisine
Specjalnos¢ szefa kuchni / Chef’s speciality:

pikantne zeberka, fajitas z poledwicy wotowej /
Spicy ribs, Beef Fajitas

iﬁf 22-55 Eﬁl 101/5/32
PLN
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RESTAURACJA / RESTAURANT

THE DORSZ FISH
AND CHIPS

ul. Sw. Anny 4

tel.: +48 12 422 2191
www.thedorsz.pl
info@thedorsz.pl

pn-nd: 12.00-22.00

Mon-Sun: 12.00 p.m.-10.00 p.m.
Kuchnia brytyjska i europejska / British and
European Cuisine
Specjalnosc szefa kuchni / Chef’s speciality:

zupa z wedzonego dorsza, ryba i frytki / Cullen
skink, fish and chips

ﬁﬁ ;(L)&ao Eﬁ 60/4/35




RESTAURACJA /
RESTAURANT

THE PIANO
ROUGE

LAUREAT AKCJI REKOMENDAC]I
KRAKOWSKICH RESTAURAC]I

Rynek Gtéwny 46 W KATEGORII
tel.: +48 12 43103 33 THIS RESTAURANT HAS BEEN
. AWARDED BY THE RECOMMENDATION
www.thepianorouge.com CAMPAIGN FOR KRAKOW’S
biuro@thepianorouge.com.pl RESTAURANTS IN CATEGORY
@ pn-nd: 9.00-02.00 »MAGICZNE MIEJSCE”
Mon-Sun: 9.00 a.m.-2.00 a.m. ‘MAGIC PLACE’

Kuchnia miedzynarodowa / International Cuisine
Specjalnos¢ szefa kuchni / Chef’s speciality:
przystawka ,,Musa's Samusas”, hinduskie pierozki,
poledwica wotowa, deser owocowy Trifle / Musas’s
Samusas starter, Indina dumplings, Beef tenderloins,
Trifle fruit dessert

40-160 100/3/51 I-XIl/46
If ™ T g
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RESTAURACJA /

PIZZERIA TINA

ul. Biatopradnicka 32
tel.: +4812 415 27 27
www.pizzeria-tina.pl
restauracja@pizzeria-tina.pl

pn-pt: 10.00-22.00, so-nd: 11.00-22.00
Mon-Frid: 10.00 a.m.-10.00 p.m.,

Sat-Sun: 11.00. a.m.-10.00 p.m.

Kuchnia wtoska, polska / Italian and Polish Cuisine
Specjalnosc¢ szefa kuchni / Chef’s speciality:
pizza / Pizza

M gﬁy E& 24/1/24 % IV-X/24
=l P &

RESTAURACJA /

TIVOLI

ul. Stolarska 8

tel.: +48 12 43115 26
www.tivoli-krakow.pl
tivolikrakow@gmail.com

pn-pt: 8.00-22.00, so-nd: 12.00-22.00
Mon-Frid: 8.00 a.m-10.00 p.m.,

Sat-Sun: 12.00 p.m.-10.00 p.m.

Kuchnia wtoska / Italian Cuisine

Specjalnosc szefa kuchni / Chef’s speciality:

stek z antrykotu, ,,minestrone” — klasyczna zupa
wtoska, pizza wtoska (Swiezy ser mozzarella,
pomidory, rukola) / rib-eye steak, “Minestrone” —
classic Italian soup, Italian pizza (fresh mozzarella,
tomatoes, arugula)

18-39 22/2/12 1-X11/32
[f e T8
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RESTAURACJA / RESTAURANT

TRADYCYJA

Rynek Gtéwny 15

tel.: +48 12 424 96 16
www.tradycyja.pl
rezerwacja@tradycja.pl

@ pn-nd: 8.00-22.00

Mon-Sun: 8.00 a.m.-10.00 p.m.

Kuchnia polska i wtoska / Polish and Italian Cuisine
Specjalnosc szefa kuchni / Chef’s speciality:
,»Stincco d'agnello” — golefi jagnieca wolno
pieczona w czerwonym winie z marchewka,
cebula, podana z purée ziemniaczanym / Stincco
d’agnello — Lamb shank roasted slowly in red wine
with carrots, celery, onion and served with mashed
potatoes

35-80 200/5/50 IV-X/45
I
= &

RESTAURACJA / RESTAURANT

PIZZERIA
TRZY PAPRYCZKI

ul. Poselska 17

tel.: +48 12 429 5126
www.trzypapryczki.krakow.pl
corleone@corleone.krakow.pl

pn-nd: 11.00-23.00

Mon-Sun: 11.00 a.m.-11.00 p.m.
Kuchnia wtoska / Italian Cuisine
Specjalnos¢ szefa kuchni / Chef’s speciality:

pizza z pieca opalanego drewnem / Pizza from
a wood-fired oven

25-40 34/1/34 IV-X/75
IR R
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RESTAURACJA /
RESTAURANT

TRZY RYBKI

LAUREAT AKCJI REKOMENDAC]I
KRAKOWSKICH RESTAURAC]I

ul. Szczepanska 5 (hotel Stary) W KATEGORII

tel.: +48 12 384 08 06 THIS RESTAURANT HAS BEEN

www.likusrestauracje.pl AWAR&EAE‘)PBA\EHEFSECI?R'\Q?(";\';‘V??T'ON

trzy-rybki@hotel.com.pl RESTAURANTS IN CATEGORY
pn-nd: 12.00-23.00 »DLA WYMAGAJACYCH”
Mon-Sun: 12.00 pm.-ﬂ.OO p.m. LFOR DEMANDING CLIENTS,

Kuchnia nowoczesna polska / Modern Polish Cuisine
Specjalnos¢ szefa kuchni / Chef’s speciality:

filet z jelenia z pudrem grzybowym, szpinakiem i sosem
z lukrecji / Deer fillet with mushroom powder, spinach
and liquorice sauce

W ;sz’;-ﬁz; Eﬁ 100/4/50 % V-IX/30 ﬁgﬁ & &$ &’C
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RESTAURACJA | KAWIARNIA /
RESTAURANT AND CAFE

U ZIYADA

ul. Jodtowa 13

tel.: +48 12 429 7105
www.uziyada.pl
restauracja@uziyada.pl

pn-nd: 10.00-22.00

Mon-Sun: 10.00 a.m.-10.00 p.m.
Kuchnia miedzynarodowa z elementami kuchni
kurdyjskiej / International and Kurdish Cuisine
Specjalnos¢ szefa kuchni / Chef’s speciality:

jagniecy kebab z grilla na szpadzie / Lamb kebeb
grilled on a suewer

68-98 140/2/60 111-X/160
(| R
[P

RESTAURACJA / RESTAURANT

UNICUS

ul. Sw. Marka 20 (hotel Unicus)
tel.: +48 124337111
www.hotelunicus.pl
restauracja@hotelunicus.pl

@ pn-nd: 14.00-22.00

Mon-Sun: 2.00 p.m.-10.00 p.m.

Kuchnia polska i miedzynarodowa / Polish and
International Cuisine

Specjalnos¢ szefa kuchni / Chef’s speciality:
poledwica z wotowiny simental, kalafiorowa
zacierka, szparagi, widrka oscypka, emulsja

z ped6w jeczmienia / Simental beef tenderloin,
cauliflower spatzle, asparaguses, oscypek chees,
barely rush emulsion

Hi g(L)’;lno Eﬁl 42/3/22 ﬁ'ﬁ
& &
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RESTAURACJA /
RESTAURANT

VANILLA
S KY LAUREAT AKCJI REKOMENDAC]I

KRAKOWSKICH RESTAURAC]I
ul. Flisacka 3 (hotel Niebieski) W KATEGORII
tel.: +48 12 297 40 00/ 05 THIS RESTAURANT HAS BEEN
. AWARDED BY THE RECOMMENDATION
ittt Sl CAMPAIGN FOR KRAKOW’S

restauracja@niebieski.com.pl RESTAURANTS IN CATEGORY
pn-nd: 12.00-23.00 »DLA WYMAGAJACYCH”
Mon-Sun: 12.00 p.m.-11.00 p.m. ‘FOR DEMANDING CLIENTS’

Kuchnia miedzynarodowa / International Cuisine
Specjalnos¢ szefa kuchni / Chef’s speciality:

filet z pstraga Zawojskiego z kurkowym ragoit

i soczewica / Zawoyski Trout Fillet with chanterelles
rago(t and lentils

’ﬁ} ii-'\]o9 m 120/1/120 % !Ilé);/O E)) & &$ &IC
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RESTAURACJA /

W HOTELU CONRAD

ul. J. Conrada 29

tel.: +48 12293 00 00
www.conradhotel.pl
hotel@conradhotel.pl

@ pn-nd: 12.00-22.00

Mon-Sun: 12.00 p.m.-10.00 p.m. |
Kuchnia polska i europejska / Polish and European r;-"'
Cuisine |
Specjalnos¢ szefa kuchni / Chef’s speciality:
grillowany stek z poledwicy wotowej

z aromatycznym szpinakiem, prazonymi
orzeszkami piniowymi oraz ptatkami parmezanu
i purée ziemniaczanym / Grilled beef sirloin
steak with aromatic spinach, toasted pine nuts,
parmesan and mashed potatoes

W g&lgo E}ﬂ 130/2/100 $ V-X/24
sl P & &b &
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RESTAURACJA /
RESTAURANT

W WILLI
D EC] U SZA LOKAL WYROZNIONY PRZEZ

KAPITULE AKCJI REKOMENDAC]I
KRAKOWSKICH RESTAURAC]I W KATEGORII

ul. 28 Lipca 1943 r.17 a

tel.: +48 12 425 33 90 THIS RESTAURANT HAS BEEN AWARDED
; BY THE RECOMMENDATION CAMPAIGN
www.vd-restauracja.pl ,
) . FOR KRAKOW’S RESTAURANTS
restauracja@vd-restauracja.pl IN CATEGORY.
@ pn-pt: 12.00-21.00, so-nd: 12.00-22.00 »DLA WYMAGAJACYCH”

Sat-Sun: 12.00 p.m.-10.00 p.m.

Kuchnia europejska / European Cuisine

Specjalnosc szefa kuchni / Chef’s speciality:

piers z kaczki w czerwonym winie podana z pieczonym
jabtkiem nadziewanym zurawing i czerwong blanszowana
kapusta / Duck breast cooked in red wine, served with baked
apple stuffed with cranberry and blanched red cabbage

60-120 100/40/50 V-X/30
Hﬁ PLN m % IEJ)
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RESTAURACJA /
RESTAURANT

WENTZL

LOKAL WYROZNIONY PRZEZ
KAPITUEE AKCJI REKOMENDAC]I
Rynek Gtéwny 19 KRAKOWSKICH RESTAURAC]I W KATEGORII
tel.: +48 12 422 14 02 THIS RESTAURANT HAS BEEN AWARDED
BY THE RECOMMENDATION CAMPAIGN

www.wentzl.net FOR KRAKOW’S RESTAURANTS

restauracja@wentzl.net IN CATEGORY
pn-nd: 13.00-23.00 »DLA WYMAGAJACYCH”
Mon-Sun: 1.00 p.m.-11.00 p.m. ‘FOR DEMANDING CLIENTS’

Kuchnia polska / Polish Cuisine

Specjalnos¢ szefa kuchni / Chef’s speciality:

potowka kaczki marynowanej w jabtkach i pomaraficzach,
w sosie piernikowym z pierozkami z modrej kapusty /
Half a duck marinated in apples and oranges, served

in gingerbread sauce with red cabbage ravioli

Kﬁ g&:l%o ]FT”_” 80/3/40 % V-IX/27 ﬁ@ﬁ & &$ &NC
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RESTAURACJA /

WISNIOWY
SAD

tel.: +48 12430211
www.kuchniarosyjska.com
wisniowysad.krakow@interia.pl

@ pn-nd: 12.00-22.00

Mon-Sun: 12.00 p.m.-10.00 p.m.

Kuchnia rosyjska, ukraifiska i kaukaska / Russian,
Ukrainian and Caucasian Cuisine

Specjalnos¢ szefa kuchni / Chef’s speciality:
pielmieni syberyjskie — pierozki z miesem /
Syberian pielmieni - ravioli with meat

25-47 30/1/30 11-X1/16
i T8

RESTAURACJA /

WODNIK

ul. tuzycka 32 e

tel.: +48 12 42559 47
www.wodnik.e.pl
wodniksm@interia.pl

@ pn-nd: 11.00-22.00

Mon-Sun: 11.00 a.m.-10.00 p.m.

Kuchnia polska / Polish Cuisine

Specjalnos¢ szefa kuchni / Chef’s speciality:

stek z poledwicy wotowej, poledwiczka wieprzowa
z borowikami, filet cielecy z serem pleSniowym /
Beef steak, Pork sirloin with boletus, Veal fillet with
blue cheese

25-45 76/2/64 IV-X/30
I R

e @
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RESTAURACJA / RESTAURANT

ZACHCIANKA

pl. Wolnica 11

tel.: +48 12 422 20 51
www.facebook.com/zachcianka
pubzachcianka@interia.pl

pn-cz, nd: 10.00-24.00, pt-so: 10.00-03.00
Mon-Thu: 10.00 a.m.-12.00 a.m.,
Fri-Sat: 10.00 a.m.-3.00 a.m.

Kuchnia wtoska i polska / Italian and Polish Cuisine
Specjalnos¢ szefa kuchni / Chef’s speciality:
golonko pieczone w piwie i miodzie, opiekane
ziemniaczki, kapusta zasmazana / Pork knuckle
roasted in beer and honey, served with fried
cabbage and roasted potatoes

M 15-42 Eﬁ 120/4/45 % IV-X/40
PLN
o &

RESTAURACJA / RESTAURANT

ZIEMIANSKA

ul. Izaaka 7

tel.: +48 12 341 44 92
www.ziemianska.pl
restauracja@ziemianska.pl

nd-cz: 9.00-22.00, pt-so: 9.00-23.00
Sun-Thur: 9.0 a.m.-10.00. p.m.,

Fri-Sun: 9.00 a.m.-11.00 p.m.

Kuchnia polska / Polish Cuisine

Specjalnosc szefa kuchni / Chef’s speciality:
kotlet schabowy z zasmazang kapusta

i ziemniakami / Pork chop with fried cabbage
and potatoes

ﬁiﬁ 13-48 Eﬁ 50/4/20 % IV-X/100
PLN
el
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L, ZAWSTYDZ
OBWARZANKA” /
“MAKE AN
OBWARZANEK

BLUSH”

OBWARZANEK KRAKOWSKI...

..to bezsprzeczny symbol Krakowa, zwigzany z historig miasta
prawdopodobnie od czaséw jego lokacji. W Zrédtach pojawia
sie w XV w. wsrod przywilejow nadanych piekarzom krakowskim
przez kréla Jana Olbrachta. Tradycje i receptury przejeli wspotcze-
$ni cztonkowie cechu piekarskiego z terenu Krakowa oraz powia-
tow krakowskiego i wielickiego. Od lat pieczony jest niezmiennie
w ten sam sposéb: z obgotowywanego w wodzie ciasta. Stad wta-
Snie bierze sie nazwa tego niezwyktego produktu, wpisanego ostat-
nio do unijnego rejestru ,,Chronionych oznaczen geograficznych”.
Obwarzanek tworzg spiralnie zwiniete paski ciasta, uksztattowane
w okrag, upieczone na ztocisty kolor, pokryte chrupigca skorka, po-
sypana hojnie solg lub makiem, a ostatnio takze sezamem. Sma-
kuje wySmienicie, zwtaszcza gdy — jeszcze ciepty — sprzedawany
jest zwozkow i kramikéw na ulicach Krakowa.




A KRAKOW OBWARZANEK...

...is an indisputable symbol of Krakow, which has been related
to the city’s history, probably since the times of its settlement.
The sources say about 15th century, in terms of privileges that the
Krakow bakers were provided with by John | Albert. Traditions and
recipes were overtaken by contemporary members of bakers’ guild,
from the territory of Krakow and poviats of Krakow and Wieliczka.
It has been baked in the same manner foryears: from dough boiled
in water. Thus we have the name of this extraordinary product,
recently recorded in the EU register of “Protected geographical
indications”. The obwarzanekis composed of spirally rolled stripes
of dough, formed in a circle, baked to a golden color, covered with
crispy crust, generously sprinkled with salt or poppy seed, recently
also with sesame. It tastes deliciously, especially when — being
still hot — sold from carts and stalls on the Krakow streets.

LZAWSTYDZ OBWARZANKA F ¢ 1 ¢

to konkurs z kategorii ,,Wyjatkowy produkt kulinarny” oraz ,,Zjawi- OBWARZAN KA

ska, trendy, inicjatywy” w ramach 10. Edycji Akcji Rekomendacji
Krakowskich Restauracji, w ktérym organizatorzy inicjatywe od- I ZAGLOSUJ!
dali internautom. Konkurs trwat przez miesigc, a jego celem byto 0D20.04.2015 D0 24.05.2015
wybranie produktéw kulinarnych zakupionych w krakowskich
restauracjach lub w innych punktach gastronomicznych, ktére
wyjatkowo zapadaja w pamiec ze wzgledu na oryginalny smak.

“MAKE AN OBWARZANEK
BLUSH AND VOTE”

is a competition from the categories “Exceptional Culinary
Product” and “Phenomena, trends, initiatives”, within 10th
Edition of Recommendation Campaign for Krakow’s Restaurants,
where the organizers gave the initiative to the Internet users.
The contest lasted for a month, so its purpose was to selected
culinary products purchased in Krakow restaurants or in other
catering establishments, which become embedded in memory
regarding their original taste.

WSKAZ NOWE
SMAKI KRAKOWA
NA WWW.KRAKOW.PL

94



LAUREAC|
| WYROZNIENI
W KONKURSIE
WINNERS AND DISTINCTED
IN THE CONTEST

»WYJATKOWY PRODUKT
KULINARNY”
“EXCEPTIONAL CULINARY
PRODUCT”
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R | Frytki @ belgi_jskie B
pIRS b SURIE P

FRYTKI BELGIJSKIE /
BELGIAN CHIPS

ul. Sw. Wawrzyica 14
www.frytkiwkrakowie.pl
info@frytkiwkrakowie.pl

O

pn-cz: 12.00-23.00,

pt-so: 12.00-24.00, nd: 11.00-22.00
Mon-Thu: 12.00 p.m.-11.00 p.m.,
Fri-Sat: 12.00 p.m.-12.00 a.m.,

Sun: 11.00 p.m.-10.00 p.m.

Najwyzszej klasy grubo krojony ziemniak
prosto z Belgii. Oryginalny, belgijski ttuszcz
wotowy najlepszej jakosci. Dwie temperatury
smazenia, dajace efekt w postaci chrupigcej
skorki i delikatnego wnetrza. Bogaty wybor
Swiezych soséw przygotowanych

z naturalnych sktadnikéw.

The highest class potato, sliced coarsely,
straight from Belgium. Original Belgian
highest quality beef fat. Two temperatures of
frying, resulting in crispy crust and delicate
inside. A wide selection of fresh sauces,
prepared from natural ingredients.
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Il MIEJSCE /
2N PLACE

KREMOWKA Z COCKTAIL-BARU ,,CZARODZIE)”
KREMOWKA (CREAM PIE)
FROM THE ,,CZARODZIE)” COCKTAIL BAR

ul. Karmelicka 15

tel. +4812 422 82 08
www.czarodziej.krakow.pl
czarodziej@czarodziej.krakow.pl

pn-nd: 9.00-19.30

Mon-Sun: 9.00 a.m.-7.30 p.m.

Dwie warstwy ciasta francuskiego
wyprodukowanego na bazie masta,
przetozone kremem waniliowym i bitg
Smietang, posypane z wierzchu cukrem
pudrem.

Two layers of puff pastry prepared on the
base of butter, spread with layers of vanilla
cream and whipped cream, sprinkled with
icing sugar on top.
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Il MIEJSCE /
3RP PLACE

KIEEBASKA Z NIEBIESKIE] NYSKI
(M. DYLAG | A. MALIK)

SAUSAGE ‘FROM THE BLUE NYSA’
(M. DYLAG AND A. MALIK)

Hala targowa, ul. Grzegérzecka Stary samochéd marki Nysa, a tuz przy niej blaszany
rozen opalany drewnem i stoliczek tworza nocng
pn-so: 20.00-3.00 »restauracje”. Od 24 lat po zmroku zagladaja tu nie tylko
Mon-Sat: 8.00 p.m.-3 a.m. nocne marki, ale takze wszyscy gtodni — demokratycznie,

bez wzgledu na profesje czy miejsce pochodzenia
ustawiaja sie w kolejce po smazone kietbaski.

An old Nysa car, a metal spit-roaster burnt with wood
nearby, and a little table, they both create this night
“restaurant”. Not only night owls have visited this place
after nightfall for 24 years, but also all the hungry —
democratically, regardless to their profession or place
of origin, standing in a queue for fried sausages.
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LODY
Z UL. STAROWISLNE]) 83

Pracownia Cukiernicza Stanistaw Sarga
Stanistaw Skarga Patisserie
tel. +48 12 43129 55

pn-nd: 9.00-19.00
@ Mon-Sun: 9.00 a.m.-7.00 p.m.
Przer6zne smaki lodéw, przygotowanych wedtug
tradycyjnej receptury, techcg podniebienia
krakowian i turystéw od 30 lat. Po wySmienite lody,
podawane w kultowych wafelkach, niejednokrotnie
trzeba sta¢ w dtugich kolejkach, co niewatpliwie
Swiadczy o wysokiej jakoSci produktu. / Various
flavors of ice cream, prepared according to
a traditional recipe, have been the delights of
the residents’ and tourists’ palates for 30 years.
If you want to get this delicious ice cream,
served in cult cones, you need to stand in a long
queue, which is an indisputable proof for its
highest quality.

KRAKOWSKI KUMPIR

ul. Grzegodrzecka 3
www.krakowski-kumpir.pl
ziemniaczek@krakowski-kumpir.pl

@ pn-cz: 11.00-04.00, pt-nd: catg dobe
Mon-Thu: 11.00 a.m.-4.00 a.m.,
Fri-Sun: all day and night

Kumpir to ogromny pieczony ziemniak. Podstawg
potrawy jest zawsze masa serowo-ziemniaczana,
na ktéra sktadajg sie: ziemniak, masto, ser z6tty
oraz aromatyczne przyprawy. Kumpir moze by¢
serwowany z rozmaitymi dodatkami: boczek,
kurczak, wotowina, kietbasa, pieczarki, szynka,
ser biaty, ser feta, oliwki, warzywa itp. / Kumpir is
a giant baked potato. The dish is always based on
cheese-potato mass, composed of: potato, butter,
cheese and aromatic spices. Kumpir may be served
with various additions: bacon, chicken, beef,
sausage, mushrooms, ham, cottage cheese, feta
cheese, olives, vegetables, etc.
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MACZANKA
PO KRAKOWSKU
Z ANDRUS FOOD TRUCK

ul. Sw. Wawrzyfica 16
tel. +48 601396 555, Facebook: Andrus Food Truck
@ pn-nd: 12.00-23.00

Mon-Sun: 12.00 p.m.-11.00 p.m.
Andrus Food Truck specjalizuje sie w daniach regio-
nalnych. Gtéwnym przysmakiem jest maczanka po
krakowsku, czyli marynowana karkéwka, dtugo pieczona
w niskiej temperaturze, podawana w tradycyjnej butce,
recznie robionej i pieczonej w piecu opalanym drewnem.
Pojawiaja sie tez warianty sezonowe. Dania sg z polskich
produktéw od lokalnych producentéw, ktérzy nierzadko
kieruja sie idea slow food. / Andrus Food Truck is special-
ized in regional dishes. The main delicacy that they serve
is Krakow maczanka, i.e. meat from pork neck, marinated
and long time roasted in a low temperature, served in
traditional bun, prepared manually and baked in an
oven burnt with wood. There are also seasonal variants.

The dishes are prepared with Polish products from local
producers, who often follow the idea of slow food.

KANAPKA ZE SLEDZIEM
W NOWYM BUFECIE

ul. Mogilska 15a
tel. +48 12346 17 49
www.nowybufet.pl, info@nowybufet.pl

@ pn-pt: 9.00-17.00
Mon-Fri: 9.00 a.m.-5.00 p.m.

Kanapka ze §ledziem jest produktem sezonowym,
pojawia sie tylko w okolicach Bozego Narodzenia

i Wielkanocy. Oprocz Sledzia, znajdziemy w niej jajko,
cebule i majonez. Podawana jest na delikatnej wece.
Jak wszystkie specjalnosci Nowego Bufetu, wtasciciele
przygotowujg ja ze Swiezych i wysokiej jakosci
sktadnikéw. / A sandwich with herring is a seasonal
product, it is served only near Christmas and Easter.
Apart from the herring, there is also an egg, onion and
mayonnaise. It is served on delicate Weka bread. As all
delicacies of Nowy Bufet, the owners prepare it from
fresh and high quality ingredients.
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BIALA CZEKOLADA NA
GORACO Z KRAKOWSKIE])
MANUFAKTURY

CZEKOLADY

HOT WHITE CHOCOLATE FROM
KRAKOWSKA MANUFAKTURA
CZEKOLADY (KRAKOW MANUFACTURE
OF CHOCOLATE)

ul. Szewska 7

tel. +48 502 090 765
office@chocolate.krakow.pl
www.chocolate.krakow.pl

@ pn-nd: 10.00-22.00

Mon-Sun: 10.00 a.m.-10.00 p.m.

Biata czekolada jest doskonata zaréwno dla dzieci,
jak i dorostych. Swojg oryginalnos¢ zawdziecza
niezwyktej recepturze. / White chocolate is perfect

both for children and adults. Its originality is
ascribed to its unique recipe.

ZAPIEKANKI

BIENCZYCKIE

ZAPIEKANKI
FROM THE BIENCZYCE DISTRICT

Bieficzycki Plac Targowy 1
tel. +48 12 641 48 82

@ pn-pt: 9.00-20.00, so0: 9.00-18.00
Mon-Fri: 9.00 a.m.-8.00 p.m.,
Sat: 9.00 a.m.-6.00 p.m.

Zapiekanki serwowane sg od 32 lat w niezmie-
nionym smaku, zdobyty cata rzesze wielbicieli,
wpisujac sie w mape kulinarng Nowej Huty. /

The bread pizzas have been served for 32 years,
having preserved the same taste, they won hearts
of plenty of fans, and became embedded in the
culinary map of Nowa Huta.
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WINNERS
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INITIATIVES”




FOOD
TRUCKI
FOOD
TRUCKS

(ZAKATEK HIPSTERA/SKWER JUDAH)
(HIPSTER’S NOOK/JUDAH SQUARE)

ul. Sw. Wawrzyica 16

O

Food trucki w ,,Zakatku hipstera”, zwanym tez
»Skwerem Judah”, to miejsce na krakowskim
Kazimierzu z kilkoma mobilnymi punktami
gastronomicznymi. Food trucki to przyczepy,
poétciezaréwki, a takze zabytkowy autobus.
Kazdy pojazd ma swoj styl i serwuje inna
specjalnosc, np. frytki, maczanke po krakowsku,
krakowski kumpir, ryby, ciastka, lody, koktajle

caty rok
all year

103

oraz rozmaite ciepte i zimne napoje. Odwiedzajacy
»Zakatek hipstera” maja wiec mozliwos¢
sprobowania tradycyjnych produktéw w nowych
odstonach.

Food trucks in the “Hipster’s nook”, also called
the “Judah Square”, is a place with several mobile
catering establishments in Krakow Kazimierz. Food
trucks are trailers, semi-trucks, and a historical
bus. Each vehicle has its own style, serving
different delicacies, e.g. fires, Krakow maczanka,
Krakow kumpir, fish, cakes, ice cream, cocktails
and various warm and cold beverages. Visiotrs

of the “Hipster’s nook” have a chance to taste
traditional products in new forms.




PIETRUSZKOWY
PARSLEY
FAIR

pl. Niepodlegtosci, ul. Kalwaryjska 9-15
(przy przystanku ,,Korona”), Krakow /

(at the “Korona” stop), Krakow
www.targpietruszkowy.pl

organizator: Stowarzyszenie Podgorze.pl /
host: Podgorze.pl Association

od 14 czerwca do konca pazdziernika
(w okresie zimowym w budynku KS
Korona), so: 8.00-13.00, $r: 15.00-19.00
from 14 June to the end of October

(in winter, in the KS Korona building),
Sat: 8.00 a.m.-1.00 p.m.,

Wed: 3.00 p.m..-7.00 p.m.

Targ Pietruszkowy w Podgérzu to miejsce spotkan
rolnikéw i producentéw zywnosci z konsumentami.
Projekt Stowarzyszenia Podgorze.pl wykreowat

nowe miejsce na mapie Krakowa. Dziata od trzech lat,
poczatkowo na Rynku Podgérskim, obecnie na

pl. Niepodlegtosci i w podziemiach KS ,,Korona”,

w kazda Srode i sobote, przez caty rok. Sukces targu
stat sie mozliwy dzieki restrykcyjnemu doborowi
wystawcow, wedtug haset: bezposredniosé, lokalnosé
i naturalno$c. Na prawym brzegu Wisty mozna kupic
zywnos¢ bezposrednio od rolnikéw i przetworcow,
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ktorzy pochodza z okolic Krakowa oraz posiadaja
certyfikaty ekologiczne lub nie uzywajg srodkéw
chemicznych. Oferte otwiera przystowiowa
,pietruszka” w towarzystwie innych warzyw i owocow,
ale sg rowniez regionalne sery, wedliny, pieczywo

i miody, naturalnie ttoczone soki i oleje. Targ
Pietruszkowy to inicjatywa dajaca gwarancje zakupu
naturalnej zywno$ci oraz promujgca produkty lokalne
i zdrowe odzywianie.

The Parsley Fairin Podgérze is a place, where farmers
and producers of food meet with consumers. The
project of the Podgorze.pl Association created a new
place on the map of Krakow. It has functioned for

3 years, at the beginning on the Podgdrski Market,
currently on the Independence Square and in the KS
“Korona” basement, each Wednesday and Saturday, for
the whole year. The Fair achieved success thanks to the
restrictive criteria for selecting the exhibitors, according
to the following aspects: directness, locality and
naturalness. On the right bank of the Vistula river you
can buy food directly from farmers and producers, who
come from Krakow vicinity, and who hold ecological
certifi cates, or do not use chemical preparations. The
assortment starts with the “parsley”, accompanied by
other vegetables and fruit, but there are also regional
kinds of cheese, hams, bread and honey, naturally
pressed juices and oils. The Parsley Fair is an initiative
gives a guarantee to purchase natural foods and
promoting the local products and healthy food.




Maty Rynek, Krakow
organizator: Urzad Miasta Krakowa /
host: Municipality of Krakow

G

Festiwal Pierogow to cykliczne kulinarne Swieto,
organizowane od 2002 roku. Jego idea nawigzuje
do jednej z najstarszych polskich tradycji, jaka
jest przyrzadzanie i gotowanie pierogow.
Zgodnie z tradycja, w trakcie Festiwalu Pierogow
producenci najsmaczniejszych wyrobow walcza
o dwie przechodnie (otrzymywane na rok) nagrody
— statuetke Kazimierza Wielkiego (nagroda
publicznosci) dla wybranej restauracji oraz
statuetke Sw. Jacka z Pierogami (nagroda jury)
za najlepsze pierogi. Zmagania restauratorow

12-16 sierpnia 2015
12-16 August 2015

przyciagaja rzesze krakowian i turystow. W trakcie
festiwalu na amatoréw pierogéw czekaja réwniez
inne atrakcje — koncerty i warsztaty kulinarne dla
najmtodszych.

The Festival of pierogi is a cyclical culinary feast,
which have been organized since 2002. Its

idea corresponds with one of the oldest Polish
traditions, i.e. preparing and boiling pierogi.
According to the tradition, during the Festival of
pierogi, manufacturers of the most tasty products
fight for two challenge prizes (obtained for a period
of one year) — Casimir the Great statuette (an
award from the audience) for a chosen restaurant
— and the statuette of St. Hyacinth (jury prize) for
the best pierogi. Struggles of the restaurateurs
attract crowds of Krakow residents and tourists.
There are also other attractions awaiting fans of
pierogi during the festival — concerts and culinary
workshops for the youngest.
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OPRACOWANIE / COMPLETED BY
Magdalena Imiotek

PROJEKT GRAFICZNY / GRAPHIC DESIGN
Studio Kozak, www.studiokozak.pl

ZDJECIA / PHOTOS
A. Brozonowicz, t. Kozak, E. Marchewka

ZDJECIA UZYSKANE OD RESTAURACJI / PHOTOS PROVIDED BY THE RESTAURANTS:

Alpino, Amarone Ristorante, Amarylis, Ambasada Pacyfiku, Andromeda (hotel Galaxy), Any Time,
Aperitif, Balaton, Batkanica, Barka Arlina, Bazylia, Krakowska Manufaktura Czekolady, Biata R6za,
Biesiada z Hudym Smalcem, Bombonierka, Cafe Oranzeria (hotel Kossak), Carioca Resto-Bar, Chopin,
C.K. Browar, C.K. Dezerter, Corleone, Corner Burger, Corse, Cosa Nostra, Czerwone Korale, Da Pietro,
Dali Club Lunch Bar Cafe, Dynia, Edo Fusion, Edo Sushi Bar, El Toro, Farina, Focha 42, Fresco (hotel
Niebieski), Frytki belgijskie, Galicja Po Kolei, Garden Le Scandale, Gehanowska Pod Stoficem, GoSciniec
Floriafiski, GoSciniec pod Zamkiem, Goscinna Chata, Gruzifiskie Chaczapuri (ul. Grodzka), Gruzifiskie
Chaczapuri (ul. Sienna), Hard Rock Cafe Krakdw, hotel Artur, hotel Tyniecki, Illuminati, Indus Tandoor,
Introligatornia Smaku, Jama Michalika, Jarema, Nowy Bufet, Kawaleria, Klezmer-Hois, Kompania
Kuflowa Sukiennice, Konfitura, Kongresowa (hotel Aspel), Krakowski Kumpir, Krakowskie Metro, Kramy
Dominikahskie, Coctail-bar ,,Czarodziej”, La Famiglia, La Forchetta, Pracownia Cukiernicza S. Sarga,
Andrus Food Truck, Magillo, Magnes, Magnifica (hotel Farmona), Mamma Mia, Mangia, Meho, Mekong
(ul. Kamienskiego), Mekong (ul. Wadowicka), Milano, Milk & Co (hotel Radisson Blue), Miéd i Wino,
Modern (hotel Centrum), No 7, Oberza Sasiadéw, Ogief (hotel Qubus), Ogniem i Mieczem, Ogrdd
Kulinarny, Oregano, Pepez Pizza, Percheron (hotel Kossak), Pergamin Nullo, Phuong Dong, Piri Piri,
Pistacja, Piwnice Patacu Pokutyiskich, Pizza House, Pod Aniotami, Pod Baranem, Pod Nosem, Pod
Wawelem Kompania Kuflowa, Rubinstein (hotel Rubinstein), RzeZnia, Satori, Spaghetteria, Szalone
Widelce, Taco Mexicano, The Dorsz Fish and Chips, The Piano Rouge, Tina, Tivoli, Tradycyja, Trzy
Papryczki, Trzy Rybki (hotel Stary), U Ziyada, Unicus (hotel Unicus), Vanilla Sky (hotel Niebieski), hotel
Conrad, Willa Decjusza, Wentzl, Wisniowy Sad, Wodnik, Zachcianka, Ziemiafska.

ZDJECIA NA OKtADCE / COVER PHOTOS
Restauracja Alpino, Restauracja Corleone
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WYKONANIE PLANOW MIASTA / PLANS OF THE CITY PREPARED BY
Wydawnictwo ,,Compass” / Publishing house ”Compass”

TEUMACZENIE / TRANSLATION
Lingua Lab s.c. W. Szyszkiewicz, M. Debifiska (2014)
Summa Linguae s.a. (2015)

Tekst o obwarzanku krakowskim zostat opracowany przy wspétpracy z Urzedem Marszatkowskim Woje-
wodztwa Matopolskiego / Text about the Obwarzanek from Krakow was prepared in co-operation with
the Marshal's Office of the Matopolska Region

Zamieszczone w niniejszym przewodniku informacje maja charakter pogladowy. Wydawca przewod-
nika nie ponosi odpowiedzialnosci za jako$¢ Swiadczonych ustug i ewentualne zmiany zaistniate po
terminie opracowania materiatéw do wydawnictwa (wrzesiei 2015). / The publisher of this guide have
made all reasonable efforts to make this publication reliable. However, he is not responsible for the
quality of the services provided, not for any changes occurring after the material’s submittal to the
publisher (September 2015).






Urzad Miasta Krakowa / Municipality of Krakow -
Wydziat Promocji i Turystyki / Promotion and Tourism Department
pl. Wszystkich Swietych 3-4, 31-004 Krakéw

tel. +48 12616 60 52, fax: +48 12 616 60 56

pt.umk@um.krakow.pl I

www.krakow.pl
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United Nations - Historic Contre of Krakow
Educational, Scientific and - inscribed on the
Cultural Organization - Heritage List in 1975
Organizacja Narodow *  Historyczne Centrum Krakowa
Zjednoczonych *  wpisane na Liste Swiatowego
dla Wychowania, . Dziedzictwa w roku 1978
Nauki i Kultury

PATRONI MEDIALNI/ MEDIA PARTNERS:

WWW.KRAKOW.PL KRAKOW. /L
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