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UPROSZCZONA OFERTA REALIZACJI ZADANIA PUBLICZNEGO

POUCZ ENIE co do sposobu wypelniania oferty:

Oferte nalezy wypelni¢ wytacznie w biatych pustych polach, zgodnie z instrukcjami
umieszczonymi przy poszczegdlnych polach

oraz w przypisach.

Zaznaczenie gwiazdka, np.: ,,pobieranie*/niepobieranie*” oznacza, ze nalezy skresli¢
niewlasciwg odpowiedz, pozostawiajac prawidlowa. Przyklad: ,,pobieranie*/niepebieranie™”.

I. Podstawowe informacje o zlozonej ofercie

1. Organ administracji publicznej, PREZYDENT MIASTA KRAKOWA
do ktérego jest adresowana oferta

Zadania w zakresie nauki, szkolnictwa wyzszego, edukacii,

. . . 1)
2. Rodzaj zadania publicznego ofwiaty i wychowania.

I1. Dane oferenta(-téw)

1. Nazwa oferenta(-tow), forma prawna, numer w Krajowym Rejestrze Sadowym lub innej ewidencji,
adres siedziby, strona www, adres do korespondencji, adres e-mail, numer telefonu

Fundacja Promocji Wyrobow Rzemieslniczych
31-033 Krakow

Westerplatte 18

Forma prawna: fundacja

KRS 0000780216

2. Dane osoby upowaznionej do
skladania wyjasnien dotyczacych
oferty (np. imi¢ i nazwisko, numer Marcin Gadocha, m.gadocha@interia.eu, tel.604119595
telefonu, adres poczty elektronicznej)

II1. Zakres rzeczowy zadania publicznego

Co jadat Mikotaj Kopernik podczas studidow na Akademii

L ma ey Krakowskiej 1491-1495- warsztaty kulinarne

U Rodzaj zadania zawiera sig w zakresie zadan okreslonych w art. 4 ustawy z dnia 24 kwietnia 2003 r. o dziatalnoéci pozytku
publicznego i o wolontariacie (Dz. U. z 2018 r. poz. 450, z pézn. zm.).




1. Opis zadania.

— [15.12.2023

Warsztaty kulinarne bgda miaty miejsce 8 listopada 2023 r. w Sali Cechu Rzemiost Spozywezych, ul.
Westerplatte 18. Zorganizowane zostang stanowiska tematyczne, ktére uczestnicy beda kolejno
odwiedza¢. Na kazdym z punktéw uczestnicy beda mogli praktycznie zapoznaé sie z poszczegdlnymi
zagadnieniami historyczno-kulinarnymi. Na poczatku bedzie przedstawiona krétka prezentacija
multimedialna dotyczaca faktéw i mitéw zwigzanych z kuchnig czaséw pobytu Mikolaja Kopernika w
Krakowie (prezentacja aktualnego dorobku naukowego). Nastepnie uczestnicy ok. 50 0séb wezma udzial
w warsztatach. Uczestnicy zostang podzieleni na trzy grupy i rotacyjnie spedza czas (ok. 30 minut) na
kazdym z planowanych stanowisk: piekarskim, cukierniczym i rzeznickim. Bedg aktywnie uczestniczy¢
w tworzeniu produktéw tradycyjnych i regionalnych, a jednoczesnie stuchaé o genezie produktu,
zachowanych dokumentach, zapisach, zwyczajowych sposobow i okazji jego serwowania, jego wartosci
spozyweczej i metod jego przygotowania. Uczestnicy dostana wydrukowane przepisy przygotowywanych

produktow. Przepisy bedg tez udostepnione w internecie.

Obszar tematyczny projektu obeimuije:

Mikotaj Kopernik w Krakowie - opowies¢ o codziennym zyciu w naszym miescie w XV wieku.
Wirtualny spacer do kuchni krakowskiej konca XVI w. Upowszechnienie wiedzy o dawnych i
wspdtczesnych kulinariach. Popularyzacja osiagnie¢ historii spotecznej krakowskiego ogrodka.

Co Mikotaj Kopernik, mogt jes¢ i co pi¢, podczas studiow na Akademii Krakowskiej pod koniec XV w.
Co wtedy jadali mieszkaficy Krakowa a co studenci. Jakie tradycje kulinarne z tego okresu przetrwaty do

naszych czasow.

Opis warsztatow:

Stanowiska:

a) stanowisko "piekarnicze" rekonstrukcja kulinarna
- przygotowanie obwarzankéw krakowskich: wlasnoreczne formowanie sulek, "krecenie"
obwarzankdw, wybdr posypek oraz obwarzanie (gotowanie) i przede wszystkim wypiek obwarzankéw

pod okiem wykwalifikowanego mistrza sztuki piekarskiej

2 Termin realizacji zadania nie moze by¢ dtuiszy niz 90 dni.



- rekonstrukcja (budowa) jatki piekarskiej i wprost z niej degustacja obwarzankéw krakowskich, chleba
krakowskiego, kukietek lisieckich, butek.

- pokaz dawnych narzedzi stuzacych do produkcji pieczywa: strycharek, form do bulek kajzereki
plackow szewskich.

- komentarz historyczny

b) stanowisko ,,cukiernicze” - rekonstrukcja kulinarna

- przygotowanie stodkosci staropolskich m.in z uzyciem sliwki suskiej sechlofiskiej, ktéra bedzie
faszerowana stodkimi migdatami ,,oprészonymi” imbirem.

- nadziewanie ciastek naturalnymi powidtami, dzemami.

- degustacja strucli, kotaczy oraz babki grysikowej krolowej Anny

- pokaz dawnych narzedzi stuzacych do produkcji cukierniczej (starych form do odlewu cukrowych
figurek, maszyny do lodéw, form do wypieku bab i barankéw Wielkanocnych)

- komentarz historyczny w tym opowies¢ o kreplu czyli protoplascie paczka krakowskiego.

¢) stanowisko rzeznickie

- spotkanie ze specjalistami z zakresu technologii zywnosci i nestorami matopolskiej sztuki rzeznickiej
- degustacja matopolskich wedlin rodowodem z przetomu XV i XVI stulecia, w tym kietbas z
kminkiem i pieprzem, dodatkowo bedzie mozna posmakowaé to z musztarda wytwarzang na zimno
oraz kiszonymi ogoérkami.

- pokaz dawnych narzedzi i maszyn do produkcji wedlin

- komentarz historyczny

Wrykladowcey (kadra)

- pracownicy naukowi Uniwersytetu Pedagogicznego im. KEN

- pracownicy Cechu Rzemiost Spozywczych

- cztonkowie Cechu Rzemiost Spozywczych (mistrzowie piekarstwa, cukiernictwa i przetworstwa miesa)
- wolontariusze zwigzani z Cechem Rzemiost Spozywczych, Uniwersytetu Pedagogicznego im. KEN i

Fundacjg Promocji Wyrobéw Rzemie$lniczych (technolodzy zywnogci)

2. Miejsce realizacji zadania
Warsztat kulinarny bedzie odbywac w siedzibie Cechu Rzemiost Spozywezych przy ul. Westerplatte 18
w Krakowie, 8 listopada 2023. Warsztaty potrwajg ok. 4 godzin.




3. Tematyka: przedstawienie osiagni¢¢ krakowskich naukowcéw, poszerzenie wiedzy krakowian oraz
turystéw, na temat historii kuchni krakowskiej, ze szczegélnym uwzglednieniem tradycji XV
wiecznych:

Tradycyjne produkty spozywcze i dania z Krakowa, rys historyczny.
Tradycje kulinarne Krakowa.

Kuchnia staropolska czaséw Mikotaja Kopernika

Kuchnia staropolska na tle Europy

Rekonstrukcja historyczna.

4. Problem spoleczny
Niska wiedza krakowian o osiggnieciach krakowskich naukowcéw w obszarze historii spotecznej
dotyczacej naszego Miasta.
Nieznajomo$¢ historycznych lokalnych tradycji, ktérych rozpowszechnienie i wdrozenie przez
krakowskie firmy, mogtoby przyczyni¢ si¢ do promocji Krakowa.
Nieznajomos¢ historii zycia codziennego w Krakowie, w poprzednich wiekach, co prowadzi do
zagubienia ciaglosci krakowskich tradycji.
Brak mozliwosci przekazania zbadanych, historycznych tradycji kulinarnych kolejnym pokoleniom.
Brak znajomosci historycznych produktéw lokalnych i tradycyjnych z Krakowa.
Brak znajomosci historycznych potraw regionalnych

Brak znajomosci zasad zdrowego zywienia

S. Cel zadania
Celem projektu jest stworzenie hubu wymiany do$wiadczen naukowych, akademickich biznesowych i
samorzadowych, w celu popularyzacji wiedzy i osiggnie¢ badawczych. Celem jest takze promocja
Krakowa, za pomoca wspotpracy uczelni krakowskich ze srodowiskiem rzemieslnikow i przedsigbiorcow
oraz zaangazowanie studentéw uczelni krakowskich jako biernych i czynnych (wolontariat) uczestnikow
dziatan.

Innymi celami sg:
Zainteresowanie studentow, nauczycieli akademickich, muzealnikow, archiwistéw, przedstawicieli
krakowskiego biznesu dziedzictwem kulinarnym Krakowa
Informacja o zasobach muzealnych i archiwalnych, najnowszych osiagnieciach w nauce w zakresie
tematyki warsztatow

Przekazywanie wiedzy z zakresu przygotowania potraw na indywidualne potrzeby domowe

Przekazanie wiedzy z zakresu zdrowego odzywiania




6. Wykladowcy (kadra)

Uzasadnienie.

ryzyko badz ryzyka.

Przekazywanie wiedzy o rekonstrukcjach kulinarnych (najnowsze osiagniecia w nauce)

Informacja dotyczaca mozliwoéci ksztalcenia w zawodach zwigzanych z rzemiostem, turystyka,
muzealnictwem,

archiwistyka, technologig zywnosci

Synergia miedzy uczelniami krakowskimi, biznesem, samorzadem miejskimi i organizacjami

pozarzadowymi.

Produktem beda warsztaty realizowane w Sali Cechu Rzemiost Spozywezych.

- pracownicy naukowi Uniwersytetu Pedagogicznego im. KEN
- pracownicy Cechu Rzemiost Spozywczych

- cztonkowie Cechu Rzemiost Spozywezych (mistrzowie piekarstwa, cukiernictwa i przetworstwa migsa)
- wolontariusze zwigzani z Cechem Rzemiost Spozywczych, Uniwersytetu Pedagogicznego im. KEN i

Fundacja Promocji Wyrob6w Rzemieslniczych (technolodzy zywnoscei)

. W jaki sposob bedzie promowany projekt posréd potencjalnych odbiorcéw?

Informacja o warsztatach kulinarnych bedzie promowana poprzez informacje zamieszczona na stronie
internetowej Cechu Rzemiost Spozywczych, na stronach internetowych zainteresowanych Uczelni

Wyzszych Krakowa, w mediach spotecznosciowych Uczelni Wyzszych oraz Miasta Krakowa.

8. Kto bedzie odbioreg dzialan? Dlaczego projekt jest skierowany do tej konkretnej grupy odbiorcow?

Warsztaty Kulinarne adresowane sg do studentdw, nauczycieli akademickich, muzealnikéw, archiwistow,
przedstawicieli biznesu z Krakowa, organizacji pozarzadowych, zainteresowanych mieszkancow
Krakowa, a takze zainteresowanych turystéw. W samych warsztatach wezmie udziat ok. 50 0séb. Dol
odbiorcéw dziatan trzeba liczy¢ takze studentéw, ktérzy beda uczestniczyé w ich przygotowaniu i
realizacji, oraz przedstawicieli krakowskich firm. Tez zdobeds wiedze, ktéra beda mogli przekazywaé

dalej. Lacznie odbiorcow projektu bedzie ok. 80 0séb.

9. Krétka diagnoza ryzyka zwigzanego z realizacja projektu. Nalezy wyraznie zaznaczy¢ w tekscie




W trakcie realizacji projektu mogg wystapi¢ nieplanowane zagrozenia w postaci zwiekszonej inflacji i
zwigzany z tym wzrost kosztéw, jednakze to ryzyko moze byé zniwelowane poprzez $rodki wlasne badZ]
delikatng redukcje w zakupach.

Kolejnym zagrozeniem moze by¢ niespodziewana choroba wyktadowcéw, jednakze Fundacja posiada szeroka|
[kadre naukowa wsrod swoich wspotpracownikow i znalezienie zastepstwa nie bedzie problemem.

Ostatnim zagrozeniem moze by¢ awaria urzadzen technicznych jednakze i tu Fundacja na miejscu bedzie miala
swoich przedstawicieli z do$wiadczeniem technicznym, ponadto Fundacja posiada np. zapasowe kuchenki|
elektryczne.

10. Czy zakladany jest wklad osobowy? Jezeli tak, nalezy okresli¢ i opisaé¢ zadania do wykonania.

Tak, udzial wolontariuszy zwigzanych z Fundacja i Uniwersytetem Pedagogicznym im. KEN — pomoc w
przygotowalniach Sali Cechowej do przyjecia zaproszonych uczestnikéw i obshuga techniczna w trakcie ich
trwania.

11. Czy zakladany jest wklad rzeczowy? (nieobowigzkowe)

Tak jest przewidziany wklad rzeczowy w postaci m.in. uzyczenia sprzetéw kuchennych (doktadny opis w
[kosztorysie).

12. Opis dodatkowych rozwigzan podnoszacych dostepnosé osobom ze szczegélnymi potrzebami.

Warsztaty beda mialy miejsce w budynku Cechu Rzemiost Spozywezych w Krakowie przy ul. Westerplatte
Budynek powstal w 1881 r. i spelnienie aktualnie wymaganych udogodniefi dla 0s6b z niepelnosprawnosciami
lub specjalnymi potrzebami jest ograniczone. Budynek jest wpisany do rejestru zabytkéw. Budynek posiadal
aktualna instrukcje przeciwpozarowa.
- W przypadku udzialu osoby z niepelnosprawnoscia lub ze szczegdlnymi potrzebami, w dostepie do
pomieszczen wykorzystywanych podczas warsztatow, zostanie zapewniona pomoc wolontariuszy.

- W razie uczestnictwa osoby stabostyszacej istnieje mozliwo$¢ zastosowanie naglosnienia czy mikrofonu.

- W razie potrzeby istnieje mozliwos$¢ kontaktu telefonicznego badz poprzez sms.

4. Opis zakladanych rezultatow realizacji zadania publicznego

Planowany poziom Sposéb monitorowania rezultatéw /
Nazwa rezultatu osiaggniecia rezultatow zrédlo informacji o osiagnig¢ciu
(wartos¢ docelowa) wskaznika
Wzrost wiedzy z zakresu historii 80 os6b Lista obecnosci, dokumentacja
kulinariéw z czaséw pobytu Mikolaja fotograficzna
Kopernika w Krakowie
80 0sdb Lista obecnosci, dokumentacja
Wzrost wiedzy z zakresu produktéw fotograficzna
zywnoSciowych oraz produktéw
regionalnych z Krakowa
1 Lista obecnosci, dokumentacja
Zorganizowanie warsztatow fotograficzna, dokumentacja projektu.
kulinarnych




. W
Fundacja Prom

ocji Wyrobéw Rzemie$lniczych prowadzi warsztaty kulinarne dla studentéw, rzemie$lnikow,

ludzi biznesu od 2019 r. Udato si¢ zrealizowaé w ramach ,,matych grantéw” z UM Wojewo6dztwa Matopolskiego,
26.06.2022 warsztaty kulinarne. 13.04.2023 przygotowali$my Culinary workshop during the 31st edition of the
[nternational Medical Students Conference in Krakow oraz kolejne warsztaty z kuchni dawnej dla studentow,

kadry naukowej i przedstawicieli nauki oraz biznesu Krakowa w dniu 24.05.2023.

IV.  Szacunkowa kalkulacja kosztéw realizacji zadania publicznego

1. Zakup artykuléw spozywcezych | 3900
na warsztaty kulinarne
2. Wykonanie rekonstrukcji na 2700
podstawie archiwalnej
dokumentacji jatki piekarskiej
(zakup materialéw) i wykonanie
3. Wynagrodzenie dla wyktadowcy | 2000
za : przygotowanie
merytoryczne scenariusza
warsztatow, wykonanie
prezentacji i komentarz
historyczny, prowadzenie
warsztatéw; 20 h x 100 zt
4, Zakup artykutéw miedzy 400
innymi: rekawiczki
jednorazowe, reczniki
papierowe, obrusy jednorazowe,
talerze, sztuéce, kubeczki, woda
Koordynacja administracyjna 1000
6. Wynajecie i obstuga sali 8 h x 1600
200 zt/h (Wklad wlasny)
7. Obstuga warsztatow przez 2000
wolontariuszy 5 0s6b x 8 godz.
50 zt/h (Wktad wiasny)

8. Udostepnienie pamigtek 1500
cechowych i artefaktow
zwiazanych z tematyka
warsztatow oraz sprzetu
kuchennego (wktad wiasny)
8. Wykonanie dokumentacji 1200
fotograficznej 6x 200 zt/h
| (wkiad wlasny) .
Suma wszystkich kosztow realizacji | 16300 10000 6300
_zadania ,» . .
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V. Oswiadczenia
Oswiadczam(-my), ze:

1) proponowane zadanie publiczne bedzie realizowane wylacznie w zakresie dziatalnosci
pozytku publicznego oferenta(-tow);

2) pobieranie $wiadczen pienieznych bedzie si¢ odbywaé wylgcznie w ramach prowadzonej
odplatnej dziatalno$ci pozytku publicznego;

3) oferent* / oferenci* sktadajacy niniejszg ofert¢ nie zalega(-ja)* / zalega(8)* z oplacaniem
naleznosci z tytuhu zobowigzan podatkowych;

4) oferent* / oferenci* skiadajacy niniejszg oferte nie zalega(-jg)* / zalega(—8)* z oplacaniem
naleznosci z tytulu skladek na ubezpieczenia spoteczne;

5) dane zawarte w czesci I niniejszej oferty sg zgodne z Krajowym Rejestrem Sagdowym* / fEEee)

6) wszystkie informacje podane w ofercie oraz zalgcznikach sg zgodne z aktualnym stanem
prawnym i faktycznym;

7) w zakresie zwigzanym ze sktadaniem ofert, w fym z gromadzeniem, przetwarzaniem i
przekazywaniem danych osobowych, a takze wprowadzaniem ich do systeméw

informatycznych, osoby, ktérych dotyczg te dane, zlozyly stosowne o$wiadczenia zgodnie z
przepisami o ochronie danych osobowych.

................................................................. Data ZZO&ZOZS

(podpis osoby upowaznionej lub podpisy
0s6b upowaznionych do sktadania oéwiadczeri
woli w imieniu oferentéw)
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