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SIWZ

	
	


SPECYFIKACJA ISTOTNYCH

WARUNKÓW ZAMÓWIENIA

(oznaczana dalej jako SIWZ)

dla postępowania

o udzielenie zamówienia publicznego

w trybie przetargu nieograniczonego

Nazwa zamówienia:

Dostawa artykułów żywnościowych dla Domu Pomocy Społecznej przy ul. Praskiej 25 w Krakowie 

Zamawiający:

DOM POMOCY SPOŁECZNEJ

ul. Praska 25

30-329 Kraków

NIP: 944-16-06-498

tel.: 12/266-03-64, faks: 12/266-03-64 wew. 27,

e-mail: administracja@dpspraska.pl
www.dpspraska.pl
Postępowanie o udzielenie zamówienia publicznego prowadzone jest zgodnie z przepisami ustawy z dnia 29. stycznia 2004 r. –  Prawo zamówień publicznych (Dz. U. z 2010 r. Nr 113, poz. 759 z późn. zm.), zwanej dalej „ustawą”. Do czynności podejmowanych w postępowaniu przez Zamawiającego i Wykonawców stosuje się przepisy kodeksu cywilnego, jeżeli przepisy ustawy nie stanowią inaczej. 

KRAKÓW, listopad 2012
_________________________

CZĘŚĆ I

OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA

Przedmiotem zamówienia jest dostawa artykułów żywnościowych dla Domu Pomocy Społecznej przy ul. Praskiej 25 w Krakowie. 

Zamawiający dopuszcza składanie ofert częściowych:
Dostawa oznaczona jako Część I świeże warzywa i owoce będzie obejmować artykuły wymienione w załączniku oznaczonym jako Część I:

Kod Wspólnego Słownika Zamówień (CPV): 03221000-6, 03222300-6.
	L.p.
	Nazwa artykułu


	Jednostka miary
	Ilość
	Cena jednostkowa brutto w zł
	Wartość brutto w zł

( 4 x 5 )

	1
	2
	3
	4
	5
	6

	1.
	Arbuz
	
	
	
	

	
	Miesiąc VII
	kg
	85
	
	

	
	Miesiąc VIII
	kg
	85
	
	

	2.
	Banany
	
	
	
	

	
	Miesiąc XI
	kg
	25
	
	

	3.
	Buraki
	
	
	
	

	
	Miesiąc I-III
	kg
	320
	
	

	
	Miesiąc IV-VI
	kg
	220
	
	

	
	Miesiąc VII-IX
	kg
	320
	
	

	
	Miesiąc X-XII
	kg
	320
	
	

	4.
	Botwina sezon 
	
	
	
	

	
	Miesiąc V-VI
	szt.
	130
	
	

	5.
	Brzoskwinie 
	
	
	
	

	
	Miesiąc VII-IX
	kg
	160
	
	

	6.
	Cebula 
	
	
	
	

	
	Miesiąc I-III
	kg
	150
	
	

	
	Miesiąc IV-VI
	kg
	150
	
	

	
	Miesiąc VII-IX
	kg
	150
	
	

	
	Miesiąc X-XII
	kg
	150
	
	

	7.
	Cukinia sezon 
	
	
	
	

	
	Miesiąc IX- X
	kg
	15
	
	

	8.
	Czosnek 
	
	
	
	

	
	Miesiąc I-III
	szt.
	85
	
	

	
	Miesiąc IV-VI
	szt.
	80
	
	

	
	Miesiąc VII-IX
	szt.
	80
	
	

	
	Miesiąc X-XII
	szt.
	80
	
	

	9.
	Cytryny   


	
	
	
	

	
	Miesiąc IV
	kg
	6
	
	

	
	Miesiąc XII
	kg
	6
	
	

	10.
	Fasola Jaś gruba
	
	
	
	

	
	Miesiąc I-III
	kg
	35
	
	

	
	Miesiąc IV-VI
	kg
	35
	
	

	
	Miesiąc VII-IX
	kg
	35
	
	

	
	Miesiąc X-XII
	kg
	45
	
	

	11.
	Fasolka szpar żółta 
	
	
	
	

	
	Miesiąc VII-IX
	kg
	55
	
	

	12.
	Jabłka
	
	
	
	

	
	Miesiąc I-III
	kg
	530
	
	

	
	Miesiąc IV-VI
	kg
	480
	
	

	
	Miesiąc VII-IX
	kg
	490
	
	

	
	Miesiąc X-XII
	kg
	555
	
	

	13.
	Kapusta kiszona
	
	
	
	

	
	Miesiąc I-III
	kg
	50
	
	

	
	Miesiąc IV-VI
	kg
	35
	
	

	
	Miesiąc VII-IX
	kg
	50
	
	

	
	Miesiąc X-XII
	kg
	60
	
	

	14.
	Kapusta czerwona
	
	
	
	

	
	Miesiąc I-III
	szt.
	50
	
	

	
	Miesiąc IV-VI
	szt.
	45
	
	

	
	Miesiąc VII- IX 
	szt.
	45
	
	

	
	Miesiąc X-XII
	szt.
	45
	
	

	15.
	Kapusta biała
	
	
	
	

	
	Miesiąc I-III
	szt.
	130
	
	

	
	Miesiąc IV-VI
	szt.
	130
	
	

	
	Miesiąc VII-IX
	szt.
	130
	
	

	
	Miesiąc X-XII
	szt.
	150
	
	

	16.
	Kalafior sezon 
	
	
	
	

	
	Miesiąc VI-VII
	szt.
	55
	
	

	
	Miesiąc VIII-X
	szt.
	75
	
	

	17.
	Koper świeży
	
	
	
	

	
	Miesiąc I-III
	szt.
	125
	
	

	
	Miesiąc IV-VI
	szt.
	125
	
	

	
	Miesiąc VII-IX
	szt.
	145
	
	

	
	Miesiąc X-XII
	szt.
	145
	
	

	18.
	Kapusta włoska
	
	
	
	

	
	Miesiąc I-III
	szt.
	85
	
	

	
	Miesiąc IV-VI
	szt.
	85
	
	

	
	Miesiąc VII-IX
	szt.
	85
	
	

	
	Miesiąc X-XII
	szt.
	85
	
	

	19.
	Kalarepa sezon 
	
	
	
	

	
	Miesiąc V-VII
	szt.
	35
	
	

	20.
	Kapusta pekińska
	
	
	
	

	
	Miesiąc I-III
	szt.
	35
	
	

	
	Miesiąc IV-VI
	szt.
	35
	
	

	
	Miesiąc VII-IX
	szt.
	40
	
	

	
	Miesiąc X-XII
	szt.
	40
	
	

	21.
	Marchew
	
	
	
	

	
	Miesiąc I-III
	kg
	375
	
	

	
	Miesiąc IV-VI
	kg
	370
	
	

	
	Miesiąc VII-IX
	kg
	375
	
	

	
	Miesiąc X-XII
	kg
	375
	
	

	22.
	Mandarynki
	
	
	
	

	
	Miesiąc I-II
	kg
	45
	
	

	
	Miesiąc III-V
	kg
	65
	
	

	
	Miesiąc X-XII
	kg
	75
	
	

	23.
	Ogórek kiszony
	
	
	
	

	
	Miesiąc I-III
	kg
	105
	
	

	
	Miesiąc IV-VI
	kg
	75
	
	

	
	Miesiąc VII-IX
	kg
	55
	
	

	
	Miesiąc X-XII
	kg
	95
	
	

	24.
	Ogórek świeży sezon
	
	
	
	

	
	Miesiąc V-VII
	kg
	160
	
	

	
	Miesiąc VIII-X
	kg
	160
	
	

	25.
	Papryka mix kl. II 
	
	
	
	

	
	Miesiąc IX-X
	kg
	60
	
	

	26.
	Pory
	
	
	
	

	
	Miesiąc I-III
	szt.
	250
	
	

	
	Miesiąc IV-VI
	szt.
	255
	
	

	
	Miesiąc VII-IX
	szt.
	255
	
	

	
	Miesiąc X-XII
	szt.
	280
	
	

	27.
	Pomarańcze 
	
	
	
	

	
	Miesiąc IV
	kg
	55
	
	

	
	Miesiąc XII
	kg
	55
	
	

	28.
	Pieczarki
	
	
	
	

	
	Miesiąc I-III
	kg
	60
	
	

	
	Miesiąc IV-VI
	kg
	60
	
	

	
	Miesiąc VII-IX
	kg
	60
	
	

	
	Miesiąc X-XII
	kg
	60
	
	

	29.
	Pomidory kl. I sezon
	
	
	
	

	
	Miesiąc VI - VII
	kg
	300
	
	

	
	Miesiąc VIII - IX
	kg
	320
	
	

	
	Miesiąc X
	kg
	80
	
	

	30.
	Pomidory kl. II 
	
	
	
	

	
	Miesiąc IX-X
	kg
	60
	
	

	31.
	Pietruszka zielona
	
	
	
	

	
	Miesiąc I-III
	szt.
	130
	
	

	
	Miesiąc IV-VI
	szt.
	130
	
	

	
	Miesiąc VII-IX
	szt.
	120
	
	

	
	Miesiąc X-XII
	szt.
	130
	
	

	32.

	Rabarbar sezon 
	
	
	
	

	
	Miesiąc V-VII
	kg
	35
	
	

	33.
	Rzodkiewka
	
	
	
	

	
	Miesiąc I-III
	szt.
	85
	
	

	
	Miesiąc IV-VI
	szt.
	160
	
	

	
	Miesiąc VIII - IX
	szt.
	50
	
	

	
	Miesiąc X-XII
	szt.
	150
	
	

	34.
	Seler korzeń
	
	
	
	

	
	Miesiąc I-III
	kg
	180
	
	

	
	Miesiąc IV-VI
	kg
	130
	
	

	
	Miesiąc VIII-IX
	kg
	105
	
	

	
	Miesiąc X-XII
	kg
	215
	
	

	35.
	Seler z nacią 
	
	
	
	

	
	Miesiąc VI-VII
	szt.
	130
	
	

	36.
	Szczypior
	
	
	
	

	
	Miesiąc I-III
	szt.
	55
	
	

	
	Miesiąc IV-VI
	szt.
	55
	
	

	
	Miesiąc VII-IX
	szt.
	55
	
	

	
	Miesiąc X-XII
	szt.
	55
	
	

	37.
	Sałata zielona sezon 
	
	
	
	

	
	Miesiąc IV-VI
	szt.
	100
	
	

	
	Miesiąc VII-VIII
	szt.
	95
	
	

	
	Miesiąc IX-X
	szt.
	95
	
	

	38.
	Śliwy sezon 
	
	
	
	

	
	Miesiąc VIII-IX
	kg
	40
	
	

	39.
	Truskawki sezon 
	
	
	
	

	
	V-VII
	kg
	60
	
	

	40.
	Winogrona
	
	
	
	

	
	Miesiąc XI
	kg
	5
	
	

	41.
	Ziemniaki
	
	
	
	

	
	Miesiąc I-III
	kg
	2800
	
	

	
	Miesiąc IV-VI
	kg
	2860
	
	

	
	Miesiąc VII-IX
	kg
	2900
	
	

	
	Miesiąc X-XII
	kg
	2860
	
	

	42.
	RAZEM 
	


Dostawa oznaczona jako Część II wyroby piekarskie będzie obejmować artykuły wymienione w załączniku oznaczonym jako Część II:

Kod Wspólnego Słownika Zamówień (CPV): 15811000-6

	L.p.
	Nazwa artykułu
	Jednostka miary
	Ilość
	Cena jednostkowa brutto w zł
	Wartość brutto

w zł

( 4 x 5 )

	   1
	              2
	3
	4
	5
	6

	1.
	Chleb  krakowski

(krojony 0,60 kg)
	szt.
	9 775 
	
	

	2.
	Bułka pszenna

(0,05 kg)
	szt.
	38 995 
	
	

	3.
	Chleb graham

(krojony 0,45 kg)
	szt.
	1 995 
	
	

	4.
	Weka (krojona  0,40kg)
	szt.
	60
	
	

	5.
	Bułka tarta
	kg
	120 
	
	

	6.
	Drożdżówki
	szt.
	2 850
	
	

	7.
	Pączek
	szt.
	650
	
	

	8.
	Babka piaskowa
	kg
	200
	
	

	9.
	Murzynek
	kg
	160 
	
	

	10.
	Szarlotka
	kg
	30 
	
	

	11.
	Miodownik/Piernik/
	kg
	40 
	
	

	12.
	Sernik
	kg
	40 
	
	

	13.
	Razem
	


Dostawa oznaczona jako Część III mrożone artykuły spożywcze będzie obejmować artykuły wymienione w załączniku oznaczonym jako Część III:

Kod Wspólnego Słownika Zamówień (CPV): 15331170-9
	L.p.
	Nazwa artykułu
	Jednostka miary
	Ilość
	Cena jednostkowa brutto w zł
	Wartość brutto w zł

( 4 x 5 )

	1
	2
	3
	4
	5
	6

	1.
	Brokuł  opak. 

4 x 2,5kg = 10kg
	kg
	100
	
	

	2.
	Bruksela opak. 

4 x 2,5kg = 10kg
	kg
	80
	
	

	3.
	Kalafior opak. 

4 x 2,5kg = 10kg
	kg
	85
	
	

	4.
	Lody w kubeczkach 150 ml
	szt.
	150
	
	

	5.
	Mieszanka. kompotowa         4-składnikowa opak. 

4 x 2,5kg = 10kg
	kg
	650
	
	

	6.
	Mieszanka warzywna       

3-składnikowa opak. 

4 x 2,5kg = 10kg
	kg
	170
	
	

	7.
	Szpinak
	kg
	220
	
	

	8.
	Truskawka opak. 

4 x 2,5kg = 10kg
	
	220
	
	

	9.
	Filet rybny z morszczuka
	kg
	300
	
	

	10.
	Wiśnie opak. 

4 x 2,5kg = 10kg
	kg
	100
	
	

	11.
	RAZEM
	


Dostawa oznaczona jako Część IV jaja kurze świeże o gramaturze 50 g będzie obejmować artykuły wymienione w załączniku oznaczonym jako Część IV:

Kod Wspólnego Słownika Zamówień (CPV): 03142500-3

	L.p.
	Nazwa artykułu
	Jednostka miary
	Ilość
	Cena jednostkowa brutto w zł
	Wartość brutto w zł

( 4 x 5 )

	1
	2
	3
	4
	5
	6

	1.
	Jaja kurze 50g
	szt.
	19 700
	
	


Dostawa oznaczona jako Część V artykuły spożywcze sypkie, koncentraty, przyprawy i desery będzie obejmować artykuły wymienione w załączniku oznaczonym jako Część V:

Kod Wspólnego Słownika Zamówień (CPV): 15800000-6
	L.p.
	Nazwa artykułu i wielkość opakowania jednostkowego
	Jednostka miary
	Ilość
	Cena jednostkowa

brutto w zł
	Wartość brutto w zł

( 4 x 5 )

	   1
	                  2
	3
	           4
	          5
	6

	1.
	Aromaty do ciast 5g
	szt.
	30
	
	

	2.
	Barszcz biały butelka plastik 0,50 l
	 szt.
	200
	
	

	3.
	Budyń b/c (różne smaki) 1 kg
	 kg
	90
	
	

	4.
	Budyń b/c (różne smaki) 40 g
	szt.
	150 
	
	

	5.
	Ciastka kruche 1 kg (różne kształty)
	kg
	60
	
	

	6.
	Ciastka wafelki 1kg (różne smaki)
	kg
	60
	
	

	7.
	Cukier kryształ 1 kg
	kg
	2 300
	
	

	8.
	Cukier puder 0,5 kg
	kg
	100
	
	

	9.
	Chrzan tarty   180 g 

Skład:chrzan-90 %,

cukier, ocet spirytusowy, woda, sól, kw. cytrynowy, regulator kwasowości, olej roślinny, mleko w proszku, substancje konserwujące E-223
	szt.
	250 
	
	

	10.
	Cukier waniliowy 

 20 g
	szt.
	140 
	
	

	11.
	Cynamon 20 g
	szt.
	70 
	
	

	12.
	Dżem wysokosłodzony  /różne smaki/ 0,9 l
	szt.
	150 
	
	

	13.
	Dżem bezcukrowy (różne smaki) 220 g
	szt.
	200 
	
	

	14.
	Filet śledziowy Matijas
	kg
	36
	
	

	15.
	Galaretki owocowe 

90 g
	szt.
	150
	
	

	15.
	Groch Victoria
	kg
	50 
	
	

	16.
	Grzyby suszone (podgrzybek)
	kg
	0,50 
	
	

	17.
	Herbata ekspresowa 

200 g  / 100 x 2g /
	kg
	76 
	
	

	18.
	Herbatniki bezcukrowe 73 g
	szt.
	400 
	
	

	19.
	Herbatniki 150 g 
	szt.
	25 
	
	

	
	Karp świeży 
	kg
	40
	
	

	20.
	Kukurydza  400 g
	szt.
	80 
	
	

	21.
	Kasza manna 1 kg
	kg
	200 
	
	

	22.
	Kasza jęczmienna 

1 kg  
	kg
	100
	
	

	23.
	Kw. cytrynowy 20 g
	szt.
	250 
	
	

	24.
	Kminek 20 g
	szt.
	200
	
	

	25.
	Koncentrat pomidorowy- 850 g 30 %

-o zawartości ekstraktu 28 %


	szt.
	150 
	
	

	26.
	Kisiel bezcukrowy (różne smaki) 40 g
	szt.
	60 
	
	

	27.
	Kisiel bezcukrowy (różne smaki) 1 kg
	kg
	96 
	
	

	28.
	Kakao 100 % - 200 g
	szt.
	80
	
	

	29.
	Kawa Inka 150 g
	szt.
	500 
	
	

	30.
	Kawa naturalna 250g
	szt.
	5
	
	

	31.
	Kawa naturalna rozpuszczalna 200g
	szt.
	15
	
	

	32.
	Ketchup łagodny 

0,50 l
	szt.
	180
	
	

	33.
	Liść laurowy 5 g
	szt.
	70
	
	

	34.
	Listki waflowe 43g
	szt.
	500 
	
	

	
	Makrela wędzona
	kg
	140
	
	

	35.
	Marmolada wieloowocowa 0,9 l
	szt.
	160 
	
	

	36.
	Mąka  pszenna 1 kg
	kg
	900 
	
	

	37.
	Majeranek 20 g
	szt.
	150 
	
	

	38.
	Musztarda 0,9 l
	szt.
	150
	
	

	39.
	Mąka ziemniaczana 

1 kg
	kg
	50 
	
	

	40.
	Makaron (różne kształty) 1 kg
	kg
	650 
	
	

	41.
	Majonez 0,9 l
	szt.
	100
	
	

	42.
	Miód sztuczny 370 g
	szt.
	3 
	
	

	43.
	Mieszanka krakowska  
	kg
	5 
	
	

	44.
	Napoje gazowane 1,5 l
	szt.
	50 
	
	

	45.
	Ogórek konserwowy 0,9 l
	szt.
	240 
	
	

	46.
	Olej uniwersalny 

0,9 l
	szt.
	110
	
	

	47.
	Ocet  0,5 l   10%
	szt.
	50 
	
	

	48.
	Przyprawa w płynie do zup, sosów 
i sałatek-1 kg
Skład: woda, sól, substancje wzmacniające smak, zapach(glutaminian sodu,E-635)
ocet, glukoza,
aromaty(seler)
	szt.
	185 
	
	

	49.
	Pasztet drobiowy  130g
	szt.
	500 
	
	

	50.
	Papryka mielona słodka 20 g
	szt.
	400 
	
	

	51.
	Pieprz naturalny 
ziarno luz 1 kg
	kg
	6,50 
	
	

	52.
	Powidła śliwkowe 0,9 l
	szt.
	150 
	
	

	53.
	Płatki owsiane górskie 0,5 kg
	kg
	140
	
	

	54.
	Papryka konserwowa 0,9 l
	szt.
	60 
	
	

	55.
	Proszek do pieczenia 15 g
	szt.
	50 
	
	

	56.
	Przyprawa do kurczaka  20 g
	szt.
	80
	
	

	57.
	Przyprawa do mięsa wieprzowego 20g
	szt.
	100 
	
	

	58.
	Przyprawa warzywna do zup i sosów 1 kg
	kg
	37 
	
	

	59.
	Przyprawa do piernika 20g
	szt.
	20 
	
	

	60.
	Ryż 1 kg
	kg
	250 
	
	

	61.
	Rodzynki 100g
	szt.
	4 
	
	

	62.
	Soki owocowe  2 l /różne smaki/
	szt.
	12 
	
	

	63.
	Sól jodowana 1 kg
	kg
	300 
	
	

	64.
	Suchary delikatesowe bezcukrowe 285 g
	szt.
	70 
	
	

	65.
	Syrop owocowy (różne smaki)  500 g
	szt.
	310 
	
	

	66.
	Szprot w pomidorach    170g
	szt.
	350 
	
	

	67.
	Szprot w oleju 170g
	szt.
	350 
	
	

	68.
	Śliwy suszone z pestką
	kg
	5 
	
	

	69.
	Woda mineralna 1,5 l 
	szt.
	18
	
	

	70.
	Ziele angielskie 20 g
	szt.
	75
	
	

	71.
	Zioła prowansalskie 20g
	szt.
	30 
	
	

	72.
	Żelatyna spożywcza 

20 g

	szt.
	50
	
	

	
	R a z e m
	


Dostawa oznaczona jako Część VI  mięso świeże, wędliny i drób będzie obejmować 
artykuły wymienione w załączniku oznaczonym jako Część VI:

Kod Wspólnego Słownika Zamówień (CPV): 15100000-9

	Lp.
	Nazwa artykułu
	Jedn.

miary
	Ilość
	Cena jednostkowa brutto w zł
	Wartość brutto w zł 

( 4 x 5 )

	1
	2
	3
	4
	5
	6

	I

Mięso świeże

	1.
	Szynka wieprzowa b/k
	kg
	160
	
	

	2.
	Gulasz wieprzowy I mięsa drobne pozyskane z półtuszy wieprzowej i elementów zasadniczych podczas obróbek technologicznych oraz wykrawania. Mięso chude, dopuszczalny tłuszcz międzymięśniowy do 15%, niedopuszczalny tłuszcz zewnętrzny.  
	kg
	410
	
	

	3.
	Schab wieprzowy z/k
	kg
	180
	
	

	4.
	Karczek wieprzowy b/k
	kg
	320
	
	

	5.
	Kości wieprzowe wędzone
	kg
	130
	
	

	6.
	Ozorki wieprzowe
	kg
	150
	
	

	7.
	Głowy wieprzowe
	kg
	60
	
	

	8.
	Nogi wieprzowe
	kg
	60
	
	

	9.
	Smalec
	kg
	350
	
	

	10.
	Słonina
	kg
	160
	
	

	11.
	Kiszka
	kg
	160
	
	

	Razem I
	

	II

Wędliny świeże

	1.
	Kiełbasa zwyczajna
	kg
	280
	
	

	2.
	Kiełbasa parówkowa
	kg
	200
	
	

	3.
	Kiełbasa krakowska parzona
	kg
	110
	
	

	4.
	Parówki wieprzowe
	kg
	170
	
	

	5.
	Parówki drobiowe
	kg
	170
	
	

	6.
	Pasztetowa wieprzowa lux
	kg
	80
	
	

	7.
	Kiełbasa żywiecka
	kg
	150
	
	

	8.
	Kiełbasa toruńska
	kg
	150
	
	

	9.
	Kiełbasa zielonogórska
	kg
	90
	
	

	10.
	Kiełbasa golonkowa
	kg
	150
	
	

	11.
	Kiełbasa biała surowa
	kg
	250
	
	

	12.
	Mortadela bez dodatków
	kg
	120
	
	

	13.
	Kiełbasa wiejska
	kg
	90
	
	

	14.
	Kiełbasa szynkowa wieprzowa
	kg
	160
	
	

	15.
	Kiełbasa szynkowa drobiowa
	kg
	80
	
	

	16.
	Szynka łopatkowa
	kg
	100
	
	

	17.
	Ogonówka wędzona wieprzowa
	kg
	100
	
	

	18.
	Szynka wieprzowa gotowana
	kg
	120
	
	

	19.
	Szynka wieprzowa konserw.
	kg
	110
	
	

	20.
	Pasztet wieprzowy pieczony
	kg
	55
	
	

	21.
	Baleron
	kg
	160
	
	

	22.
	Salceson drobiowy
	kg
	75
	
	

	23.
	Pasztet drobiowy pieczony
	kg
	60
	
	

	24.
	Kiełbasa krakowska drobiowa
	kg
	150
	
	

	25.
	Filet z indyka pieczony
	kg
	100
	
	

	Razem II
	

	III

Mięso drobiowe świeże

	1.
	Filet z indyka surowy
	kg
	80
	
	

	2.
	Filet z kurczaka surowy
	kg
	430
	
	

	3.
	Udka z kurczaka
	kg
	600
	
	

	4.
	Wątróbka drobiowa
	kg
	90
	
	

	5.
	Żołądki drobiowe
	kg
	140
	
	

	6.
	Serca drobiowe
	kg
	50
	
	

	7.
	Porcje rosołowe
	kg
	600
	
	

	Razem III
	

	Ogółem  ( I + II + III )
	


Dostawa oznaczona jako Część VII  mleko i produkty mleczarskie będzie obejmować artykuły wymienione w załączniku oznaczonym jako Część VII:

Kod Wspólnego Słownika Zamówień (CPV):  15500000-3

	L.p.
	Nazwa artykułu
	Jednostka miary
	Ilość
	Cena jednostkowa brutto w zł
	Razem wartość

brutto w zł

( 4 x 5 )

	1
	2
	3
	4
	5
	6

	1.
	Mleko krowie 2% tł. op. 15  l
	litry
	  15 700 
	
	

	2.
	Kefir  opak. 5 l
	litry
	       150 
	
	

	3.
	Jogurt naturalny  opak. 150 g
	szt.
	       400
	
	

	4.
	Jogurt owocowy 150 g
	szt.
	    2 000
	
	

	5.
	Jogurt owoc. bezcukrowy 250 g
	szt.
	    1 500 
	
	

	6.
	Masło ekstra 82% tł. 200 g
	szt.
	    4 000 
	
	

	7.
	Ser żółty zamojski/edamski
	kg
	         80 
	
	

	8.
	Serki topione krem. opak. 100 g
	szt.
	       350 
	
	

	9.
	Serek topiony  krążęk  200 g
	szt.
	       250 
	
	

	10.
	Ser biały półtłusty
	kg
	    1 550
	
	

	11.
	Serek homogenizowany naturalny opak. 150 g
	szt.
	    2 000 
	
	

	12.
	Serek homogenizowany  owocowy    opak. 150 g
	szt.
	    2 000 
	
	

	13.
	Serek wiejski  200 g
	szt.
	       670 
	
	

	14.
	Serek śniadaniowy 80 g 
	szt.
	    2 400 
	
	

	15.
	Drożdże
	kg
	           5 
	
	

	16.
	Śmietana 18% opak. 400 ml
	szt.
	    1 920
	
	

	17.
	Razem

       
	


Każda dostawa będzie realizowana cyklicznie transportem Wykonawcy i na jego koszt do siedziby Zamawiającego znajdującej się w Krakowie przy ul. Praskiej 25. Każdy z produktów powinien być dostarczony w wymaganych opakowaniach.

Cykliczne dostawy  będą realizowane jak następuje: 

    - Część I świeże warzywa i owoce - w drugim dniu od złożenia zamówienia od

       poniedziałku do piątku w godzinach od  7.00 do   14.00.

    - Część II  wyroby piekarskie - codziennie w drugim dniu od złożenia zamówienia od

       poniedziałku do  soboty w godz. od 5.00   do  6.30.

    - Część III  mrożone artykuły spożywcze - w  drugim dniu  od złożenia zamówienia 

      od poniedziałku do piątku w godz. od 7.00 do 14.00.

    - Część IV jaja kurze świeże - w drugim dniu  od złożenia zamówienia od poniedziałku 

      do piątku w godz. od 7.00 do 14.00.

    - Część V artykuły spożywcze sypkie, koncentraty, przyprawy i desery - w drugim     dniu

      od złożenia zamówienia od poniedziałku do piątku w godz. od 7.00 do 14.00.

    - Część VI  mięso świeże, wędliny i drób - w drugim     dniu  od złożenia zamówienia 

      od poniedziałku do piątku w godz. od 7.00 do 14.00.

    - Część VII  mleko i produkty mleczarskie - codziennie  w drugim dniu od złożenia

      zamówienia od poniedziałku do soboty do godz.  6.00.

Zamawiający powiadomi telefonicznie Wykonawcę, o każdej dostawie oraz wskaże zamawiane produkty z podaniem ilości.

Produkty muszą spełniać normy jakościowe oraz muszą być dostarczone w ich początkowym okresie gwarancji.

W przypadkach, w których Zamawiający użył nazw własnych dla określenia walorów smakowych produktów, Zamawiający dopuszcza produkty o walorach smakowych takich samych lub wyższych.

Wykonawca powinien zachować odpowiednie warunki  transportu i przechowywania dostarczanego towaru. Każda dostawa towaru wymagającego załączenia handlowego dokumentu identyfikacyjnego musi posiadać taki dokument. 

Wykonawca użyczy nieodpłatnie ewentualnie potrzebnych pojemników przy każdorazowej dostawie towaru do siedziby Zamawiającego na okres do następnej dostawy.

Zamawiający zastrzega sobie prawo zamawiania mniejszej ilości towaru niż określona w ofercie.

Wykonawcy nie przysługują wobec Zamawiającego roszczenia odszkodowawcze z tytułu zmniejszenia      zamówienia.
Dopuszcza się możliwość zamiany ilości poszczególnego asortymentu. 

Wykonawca ma obowiązek uznania reklamacji jakości i ilości dostarczanego towaru i dostarczenia nowej partii do siedziby  Zamawiającego  w dniu złożenia reklamacji.

Do składania zamówień Zamawiający upoważni wybranego pracownika.

CZĘŚĆ II

TERMIN WYKONANIA ZAMÓWIENIA

Zamówienie będzie realizowane od dnia 1. stycznia 2013 roku do dnia 31.grudnia  2013 roku. 

CZĘŚĆ III

WARUNKI UDZIAŁU W POSTĘPOWANIU ORAZ OPIS SPOSOBU DOKONYWANIA OCENY SPEŁNIANIA WARUNKÓW UDZIAŁU W POSTĘPO-WANIU

O udzielenie zamówienia może ubiegać się Wykonawca, który:

1) wykonał w okresie ostatnich trzech lat przed upływem terminu składania ofert, co najmniej dwie dostawy artykułów żywnościowych, 

2) nie podlega wykluczeniu z postępowania o udzielenie zamówienia na podstawie art. 24 ust. 1 ustawy.

Ocena spełniania przez Wykonawcę warunków udziału w postępowaniu będzie dokonana na podstawie złożonych przez Wykonawcę oświadczeń, o których mowa w części IV pkt 1 i 2 SIWZ.

CZĘŚĆ IV

WYKAZ OŚWIADCZEŃ I DOKUMENTÓW, JAKIE MA

DOSTARCZYĆ WYKONAWCA W CELU POTWIERDZENIA SPEŁNIANIA

WARUNKÓW UDZIAŁU W POSTĘPOWANIU

Wykonawca powinien złożyć wraz z ofertą następujące oświadczenia:

1) oświadczenie o spełnianiu warunków udziału w postępowaniu (wg wzoru określonego w Załączniku 2.1 do SIWZ),

2) oświadczenie o braku podstaw do wykluczenia z postępowania (wg wzoru określonego w Załączniku 2.2 do SIWZ).

UWAGA 1. 
Oświadczenia, o których mowa w pkt 1 i 2 powinny być podpisane przez osoby podpisujące ofertę.

UWAGA 2. 
Jeżeli Wykonawcy wspólnie ubiegają się o udzielenie zamówienia, oświadczenie, o którym mowa w pkt 2, w zakresie braku podstaw do wykluczenia z postępowania, powinien złożyć każdy z Wykonawców.

Jeżeli wykonawca, polega na zasobach innych podmiotów, zobowiązany jest udowodnić Zamawiającemu, iż będzie dysponował zasobami niezbędnymi do realizacji zamówienia.

CZĘŚĆ V

INFORMACJA O SPOSOBIE POROZUMIEWANIA SIĘ ZAMAWIAJĄCEGO Z WYKONAWCAMI, SPOSÓB PRZEKAZYWANIA OŚWIADCZEŃ I DOKUMENTÓW, OSOBA UPRAWNIONA DO POROZUMIEWANIA SIĘ Z WYKONAWCAMI

1. Oświadczenia, wnioski, zawiadomienia oraz informacje Zamawiający i Wykonawca przekazują pisemnie. 

2. Oświadczenie i dokumenty, o których mowa w części IV SIWZ, Wykonawca powinien dostarczyć wraz z ofertą.

3. Do porozumiewania się z Wykonawcami uprawnieni są:

mgr Aleksander Głowacki - kierownik działu administracyjno-gospodarczego i obsługi technicznej i Grażyna Zielińska - kierownik kuchni

od poniedziałku do piątku w godz. 8.00 – 14.00 tel. 0-12/266-03-64.

CZĘŚĆ VI

WYMAGANIA DOTYCZĄCE WADIUM

Zamawiający nie wymaga wniesienia wadium.

CZĘŚĆ VII

TERMIN ZWIĄZANIA OFERTĄ

Wykonawca pozostanie związany złożoną ofertą przez okres 30 dni. Bieg terminu rozpoczyna się wraz z upływem terminu składania ofert, określonego w części IX SIWZ.

CZĘŚĆ VIII

OPIS SPOSOBU PRZYGOTOWANIA OFERTY

1. Oferta powinna być sporządzona w języku polskim, napisana pismem maszynowym, komputerowym lub nieścieralnym atramentem, z zachowaniem formy pisemnej pod rygorem nieważności, tj. własnoręcznie podpisana przez osoby upoważnione do składania oświadczeń woli w imieniu Wykonawcy, zgodnie z zasadami reprezentacji Wykonawcy. (czytelny podpis lub podpis i czytelnie napisane imię i nazwisko, np. pieczęć imienna).

Jeżeli oferta będzie podpisana przez pełnomocników, Wykonawca powinien dołączyć do oferty pełnomocnictwa, z treści których wynika umocowanie do podpisania oferty przez pełnomocników. Wszystkie pełnomocnictwa dołączone do oferty powinny być złożone w formie oryginału lub kopii potwierdzonej notarialnie.

W przypadku, gdy Wykonawcy wspólnie ubiegają się o udzielenie zamówienia, do oferty powinno być dołączone pełnomocnictwo dla ustanowionego pełnomocnika, o którym mowa w art. 23 ust. 2 ustawy.

2. Dla sporządzenia oferty częściowej należy wykorzystać formularz „Oferta” część .... (Załącznik 1 do SIWZ).

3. Cena oferty dla danej części powinna być wpisana do odpowiedniej rubryki formularza „Oferta część ....”.

4. Wszelkie poprawki powinny być dokonane czytelnie i zaparafowane przez osoby podpisujące ofertę.

5. Wykonawca może złożyć jedną ofertę w danej części. Oferta nie może zawierać rozwiązań wariantowych, w szczególności więcej niż jednej ceny dla danej części.

6. Wraz z ofertą Wykonawca składa oświadczenia, o których mowa w części IV SIWZ. Ofertę wraz z oświadczeniami należy umieścić w jednym nieprzejrzystym opakowaniu oznaczonym:

„Dom Pomocy Społecznej ul. Praska 25     30-329 KRAKÓW”

Przetarg nieograniczony – znak sprawy: DPS/ZP-3/2012
„Dostawa artykułów żywnościowych dla Domu Pomocy Społecznej przy ul. Praskiej 25 w Krakowie część .......” ,    OFERTA I DOKUMENTY

oraz opatrzonym nazwą i adresem Wykonawcy.

CZĘŚĆ IX

MIEJSCE ORAZ TERMIN SKŁADANIA I OTWARCIA OFERT

Ofertę należy złożyć w siedzibie DPS ul. Praska 25 w Krakowie, w sekretariacie, w terminie do dnia 16.11.2012 r. do godz. 10.00, co oznacza, że z upływem powyższego terminu oferta powinna fizycznie znaleźć się u Zamawiającego.

Oferta złożona po terminie zostanie niezwłocznie zwrócona składającemu ją Wykonawcy.

Oferty zostaną otwarte w siedzibie DPS ul. Praska 25, 30-329 Kraków, pom.  świetlicy w dniu 16.11.2012 r. o godz. 11.00.
CZĘŚĆ X

OPIS SPOSOBU OBLICZENIA CENY

Wykonawca powinien w „Ofercie” (załącznik 1) dla części, na którą składa ofertę, podać cenę  jednostkową brutto każdego produktu, cenę tę pomnożyć przez ilość danego produktu, otrzymując w ten sposób cenę brutto pozycji. Następnie zsumować ceny brutto  wszystkich pozycji w danej części.

W formularzu „Oferta” w części (Załącznik 1), na którą składa wykonawca ofertę, powinien  wpisać pod tabelą cenę brutto oferty cyfrowo i słownie oraz zawartą w tej cenie kwotę podatku od towarów i usług (VAT).

Wykonawca w formularzu „Oferta” dla części, na którą składa ofertę musi ująć wszystkie pozycje.

Pominięcie choćby jednej pozycji lub jej zmiana będzie skutkować odrzuceniem oferty w danej części.

Wszystkie ceny powinny być podane z dokładnością do jednego grosza.

Cena oferty brutto dla danej części  zostanie przyjęta do oceny ofert w danej części (część XI SIWZ).

CZĘŚĆ XI

KRYTERIA OCENY OFERT WRAZ Z PODANIEM ZNACZENIA TYCH KRYTERIÓW I SPOSOBU OCENY OFERT.

Jedynym kryterium (najniższa cena) oceny ofert w danej części, jest cena oferty częściowej (cena brutto).

Oferta, której cena będzie najniższa w danej części, zostanie wybrana jako najkorzystniejsza.

Jeżeli dwie lub więcej ofert częściowych zawierać będzie taką samą najniższą cenę danej części, Zamawiający wezwie Wykonawców, którzy złożyli te oferty, do złożenia w określonym przez Zamawiającego terminie ofert dodatkowych. Wykonawcy składając oferty dodatkowe nie będą mogli zaoferować cen wyższych niż zaoferowane w złożonych ofertach.

Rozliczenia będą prowadzone w PLN.

CZĘŚĆ XII

FORMALNOŚCI, JAKIE POWINNY ZOSTAĆ DOPEŁNIONE PO WYBORZE

OFERTY W CELU ZAWARCIA UMOWY

1) Niezwłocznie po wyborze najkorzystniejszej oferty Zamawiający zawiadomi Wykonawców, którzy złożyli oferty o:

· wyborze najkorzystniejszej oferty, 

· Wykonawcach, których oferty zostały odrzucone podając uzasadnienie faktyczne i prawne,

· Wykonawcach, którzy zostali wykluczeni z postępowania o udzielenie zamówienia publicznego podając uzasadnienie faktyczne i prawne.

2) Zamawiający niezwłocznie po wyborze najkorzystniejszej oferty dla każdej z części zamieści informacje, o których mowa w ust. 1, na stronie internetowej i miejscu publicznie dostępnym w swojej siedzibie oraz terminie zawarcia umowy.

CZĘŚĆ XIII

WYMAGANIA DOTYCZĄCE ZABEZPIECZENIA NALEŻYTEGO WYKONANIA

UMOWY

Zamawiający nie wymaga wniesienia zabezpieczenia należytego wykonania umowy.

CZĘŚĆ XIV

ISTOTNE POSTANOWIENIA, KTÓRE ZOSTANĄ WPROWADZONE DO TREŚCI ZAWIERANEJ UMOWY

Uchybienia w zakresie jakości  towaru, naruszenia w sposób rażący warunków umowy, będą podstawą do rozwiązania umowy ze skutkiem natychmiastowym.  Ceny jednostkowe produktów, określone w ofercie (Załączniku 1), nie ulegną zmianie do końca obowiązywania umowy.

Dostawca ma obowiązek uznania reklamacji jakości i ilości dostarczanego towaru i dostarczenia nowej partii do siedziby  Zamawiającego  w dniu złożenia reklamacji.

Wykonawca ponosi odpowiedzialność za niewykonanie lub nienależyte wykonanie przedmiotu umowy oraz za szkody powstałe podczas wykonywania umowy.

W przypadku rozwiązania  umowy z przyczyn leżących po stronie Wykonawcy, Zamawiający może żądać od Wykonawcy kary umownej w wysokości 10 % ceny brutto umowy.

W przypadku nieprzystąpienia przez Wykonawcę do wykonania umowy, Zamawiający może żądać od Wykonawcy kary umownej w wysokości 10 % ceny brutto umowy.

Z tytułu zwłoki w dostawie Zamawiającemu zamówionych produktów, w terminie określonym, Zamawiający ma prawo żądać kary umownej w wysokości 0,2 % ceny brutto umowy za każdy dzień zwłoki.

W sytuacji stwierdzenia przez Zamawiającego, że Wykonawca dopuszcza się opóźnienia w dostawie produktów, które podlegały reklamacji, w terminie, o którym mowa w § 3 ust. 3, Zamawiający ma prawo żądać kary umownej w wysokości 0,2 % ceny brutto umowy za każdy dzień opóźnienia.

W przypadku powtarzających się opóźnień w dostawach produktów, Zamawiający wezwie pisemnie Wykonawcę do terminowych dostaw.

W razie powtórzenia się opóźnień w dostawach, Zamawiający będzie miał prawo zastosować przepis  i żądać kary w wysokości 10 % ceny brutto umowy.

Wzór umowy stanowi Załącznik 4.

CZĘŚĆ XV

POUCZENIE O ŚRODKACH OCHRONY PRAWNEJ PRZYSŁUGUJĄCYCH

WYKONAWCY W TOKU POSTĘPOWANIA O UDZIELENIE ZAMÓWIENIA

1. Środki ochrony prawnej określone w ustawie (odwołanie, skarga) przysługują Wykonawcy, a także innemu podmiotowi jeżeli ma lub miał interes w uzyskaniu danego zamówienia oraz poniósł lub może ponieść szkodę w wyniku naruszenia przez Zamawiającego przepisów ustawy.

2. Środki ochrony prawnej wobec ogłoszenia o zamówieniu oraz SIWZ przysługują również organizacjom, o których mowa w art. 154 pkt 5.

3. Odwołanie przysługuje wyłącznie od niezgodnej z przepisami czynności Zamawiającego podjętej w postępowaniu o udzielenie zamówienia lub zaniechania czynności, do której Zamawiający jest zobowiązany na podstawie ustawy.

4. Odwołanie przysługuje wyłącznie wobec czynności określonych w art. 180 ust. 2 ustawy.

5. Termin wniesienia odwołania reguluje art. 182 ustawy.

6. Odwołanie wnosi się do Prezesa Izby Odwoławczej w formie pisemnej albo elektronicznej opatrzonej bezpiecznym podpisem elektronicznym weryfikowanym za pomocą ważnego kwalifikowanego certyfikatu.

7. Do postępowania odwoławczego mają zastosowanie przepisy art. 180 – 198 ustawy.

8. Na orzeczenie Izby przysługuje skarga do sądu.

1. Do skargi mają zastosowanie przepisy art. 198a – 198g ustawy.

CZĘŚĆ XVI

CZĘŚCI ZAMÓWIENIA, ZAMÓWIENIA UZUPEŁNIAJĄCE,

OFERTY WARIANTOWE, PODWYKONAWCY

1. Zamawiający dopuszcza składanie ofert częściowych. Wykonawca może złożyć ofertę na dowolną ilość części.

2. Zamawiający nie dopuszcza składania ofert wariantowych.

3. Zamawiający dopuszcza powierzenie podwykonawcom części zamówienia.

Kraków  ….11.2012 roku                                                
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