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Pieczeé panstwowego inspektora sunitarrnego

PROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ
(ORYGINAE/KOPIA®)
Nr HZ.2.9020.1.48.2024 Krakdw, dnia 26 stycznia 2024 r.
(miejscowosd i data)
Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-i) Panstwowego Powiatowego Inspektora
Sanitamego w Krakowie
Barbara Undas, starszy asystent, Oddziat Higieny Zywnosci i Zywienia, nr up, 126
(imig i nazwisko, stanowisko shizbowe, nr upowaznier do czynnosci kontrolnych)

Kontrol¢ przeprowadzono na podstawie art. 4123 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Pafstwowej Inspekeji Sanitarne;
(t]. Dz U. 22023, poz. 338, zpom. zm. ), w zwigzku zart. 67 § 1 iart. 68 § 11§ 2 ustawy z dnia 14 czerwca 1960 1.
Kodeks postgpowania administracyinego (t.j. Dz. U. 22023, poz. 775, z p6én. zm?),

Sposdb przeprowadzania kontroli okrela Procedura urzedowej kontroli zywnosci oraz materialdw 1 wyrobow
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig PK/BZ/01 okreSlona w zarzadzeniu nr®104/17 Gléwnego Inspektora
Sanitarnego z dnia 8.05.2017 r. w sprawie procedury przeprowadzania urzedowej kontroli Zywnosci oraz materialow i
wyrobéw przemaczonych do kontaktu z zywnoscig zmieniona zarzadzeniem nr 7/23 z dnia 19 kwietnia 2023 r. Na
podstawie art. 48 ust. 11 pkt. 1 ustawy z dnia 6 marca 2018 Prawo przedsigbiorcow (Dz. U. 2023 poz. 221" oraz
na podstawie art. 9 ust. 4 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2017/625 z dnia 15 marca 2017 1. w
sprawie kontroli urzgdowych i innych czynnosci urzedowych przeprowadzanych w celu zapewnienia stosowania prawa
zywnosciowego | paszowego oraz zasad dotyczacych zdrowia i dobrostanu zwierzat, zdrowia roslin i srodkéw ochrony
roslin, zmieniajgce rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 999/2001, (WE) nr 396/2005, (WE) nr
1069/2009, (WE) nr 1107/2009, (UE) nr 1151/2012, (UE) nr 652/2014, (UE) 2016/429 i (UE) 2016/2031,
rozporzagdzenia Rady (WE) nr 1/2005 i (WE) nr 1099/2009 oraz dyrektywy Rady 98/58/WE, 1999/74/WE,
2007/43/WE, 2008/119/WE 1 2008/120/WE, oraz uchylajace rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE)
nr 854/2004 i (WE) nr 882/2004, dyrektywy Rady 89/608/EWG, 89/662/EWG, 90/425/EWG, 91/496/EWG,
96/23/WE, 96/93/WE 1 97/78/WE oraz decyzjg Rady 92/438/EWG (rozporzadzenie w sprawie kontroli urzedowych)
(Dz. Urz. 1. 95 207.04.2017, str. 1) - nie dokonano zawiaGemienia o zamiarze wszczecia kontroli

I. Informacje ogdlne dotyczace kontrolowanego zakladu.
1. Zaklad:
Stotowka w Zespole Szko Specjalnych Nr 14 w Krakowie
(peina nazwa, wszystiie niezbedne dane dotyczqee identyfikacji zakladu)
Os. Sportowe 28, 31-966 Krakow
(adres)
NIP: 6781306291 REGON: 000700542

TEL: 12 6443417 FAX: - E-MAIL: zss14@mjo krakow.pl
(informucje dodatkowe o zakiadzie)
Zaktad objety nadzovem na podstawie: HZZ PG-422/1/678/2007 z dnia 26 stycznia 2024 1.
(wodad nr decyzji lub wpisu do rejestrii)

2. Kierujgey zakladem: Stanistaw ‘Wydra - Dyrektor Zespole Szké! Specjalnych
(inie i nazwisko, stanowisko)

3. Przedstawiciel zakladu: Stanistaw "Wydra - Dyrektor Zespole Szkét Specjalnych
(imie i nazwisko, stanowisko)

NIE PRZYWOEANO
1 Kazdorazowo nalezy wskazaé obowiazujacy publikator ustawy
»Kazdorazowo nalezy wskazaé obowigzujgce zarzgdzenic Glownego Inspekiora Sanitamego okreslajace tg procedurg wraz z jego zmianami.
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(0soby przywoluze przez strony ra $wiadka dokonanych czynnojci kontrolnych)

4. Zakres przedmiotowy kontroli: kontrcla sanitarna wraz z przeprowadzeniem oceny stanu sanitarnego wg arkusza

oceny, ocena prowadzone] dokumentacji GHP, GMP i systemu HACCP

5. Wyposazenie uzyte podczas kontroli: -

I 1. Opis stanu faktycznego (charakter dziatalnosci zaktadu, liczba pracownikow i inne informacje charakteryzujgee
zakiad).

Lokalizacja zakladu: Pomieszczenia zakladu zlokalizowane $q W poziomie parteru i piwnicy budynku wolnostoja-

cego na os. Gorali 8 w Krakowie. Dzieci w trakcie dlugiej przerwy przechodzg z budynku na os. Sportowym 28 w

Krakowie.

Zakres prowadzonej w zakladzie dzialalnosei: przygotowywanie positkow dla dzieci od surowea do gotowej potrawy
(obiady).

Wielkos¢ produkeji (liczba przygotowywanych positkéw): 160 dzieci w wieku od 7 lat do 24 lat.

Pomieszczenia objgte kontrolg: kuchnia wiasciwa, zmywalnia naczyn kuchennych, zmywalnia naczyn stolowych,
wydawalnia posifkéw, magazyn art. spozywczych z chlodniami, piwnica: szatnia i WC dla personelu, magazyn pro-
duktow suchych, magazyn warzyw okopowych, pomieszczenie z lodéwka na proby zywnosci, obieralnia Warzyw i
OWOCOW.

Ogdlna liczba pracownikéw na dzien kontroli: 3 osoby personelu kuchennego (wraz z intendentem), posiadajgce ak-
tualne orzeczenia lekarskie do celdw sanitarno-epidemiologicznych ww. oséb.

Sposob zaopatrzenia zaktadu w wode (wodociag / studnia): wodociag miejski

Sposdb odprowadzania $ciekéw: kanalizacja miejska

Sposéb postepowania z odpadami: Odpady usuwane sq zgodnie z opracowang procedurg oraz zgodnie z zawarta
umowa z firma PreZero Malopolska sp. z 0. 0. z siedzibg w Krakowie ul. Kosiarzy Sa (odpady poprodukeyjne 1 po-
konsumpcyjne) odpady komunalne usuwane prze MPGiO sp zo. 0. w Krakowie. 1 X w tygodniu

Zaklad posiada/ nie posiada wiasne $rodki transportu: nie posiada,

GMO, znakowanie, traceability/ Inne: Obiady wydawane sq od godziny 11.00 do 13.30. Zaklad posiada opracowane
procedury dot. GHP/GMP oraz procedury na podstawie systemu HACCP w zakresie prowadzone] dzialalnosci. W
trakcie kontroli przedtozono do wgladu biezgce zapisy monitorowania punktow krytycznych, okreslonych w opraco-
wanej dokumentacji HACCP, na potrzeby prowadzong] dzialalnosci: temperatura przechowywania érodkéw SPOZywW-
czych w lodéwkach i zamrazarkach, pomiar temperatury wewnatrz duzych kawatkéw migsa oraz dostawy towaréw.

Jadlospisy dostgpne sg dla rodzicéw wywieszone na tablicy ogloszen (z zamaczonymi skladnikami powodujgeymi
alergig lub nietolerancje pokarmowy) oraz na stronie internetowej szkoly. Udostgpnione sg réwnie rodzicom sklad-
niki przygotowywanych potraw. Dostawa srodkéw spozywezych do produkeji positkéw odbywa sie na podstawie
uméw z firmami lokalnymi, na biezaco. Jaja dostarcza firma Iglotex Dystrybucja Polska Sp. z 0.0. (przediozono do-
kument HDI dla jaj).

Zabezpieczenie obiektu przed szkodnikami zgodnie z opracowang procedurg.

W trakeie kontroli stwierdzono prawidlowe warunki przechowywania srodkow spozywezych, zapewniono regaly.
Nie stwierdzono $rodkdw spozywezych przechowywanych bezposrednio na posadzce. Nie stwierdzono produktow
po uplywie terminu przydatnosci do spozycia/daty minimalnej trwalosci. Artykuly spozywcze pakowane jednost-
kowo przechowywane sg zgodnie z zaleceniami producenta — zapewniono wystarczajaca ilosé urzgdzen chiodniczych
1 zamrazarek.

Stan sanitarno- higieniczny zakladu w trakcie kontroli sanitarnej nie budzi zastrzezen.

Przy wszystkich punktach wodnych zapewniono biezacq cleply 1 zimng wode oraz érodki do higienicznego mycia 1
suszenia rgk (mydio w plynie, érodki do dezynfekeji, reczniki papierowe). Powierzchnie scian, podlog 1 sprzetu za-
pewniono jako gladkie 1 latwo zmywalne.

Na terenie obiektu obowiazuje zakaz palenia vyrobén tytoniowych, nowatorskich wyrobéw tytoniowych i papiero-
sow elektronicanych.

II. 2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosei z podaniem przepiséw prawnych, ktore naruszono:
NIE DOTYCZY.

Integralng czgs¢ protokotu stanowiy nastepujace zalgezniki: 1) arkusz oceny stanu sanitarnego zakladu.
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III. Ustalenia pokontrolne

1. Za stwierdzone nieprawidlovoser vymienione w pkt ... NIE DOTYCZY ... zal nr ukarano ..., (imig, nazwisko,
stanowisko) grzywng w drodze mandatu karnego ..w wysokoscl....zl (mr mandatu karnego) na podstawie......
(podstawa prawna) upowamienie do nakladania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia.......... films

(po uprzednim wyshichaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzglednigjqe informacje o sytuacji maseriainej,
pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandats karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy).

2. Zgodnie z art. 10 oraz 68 Kodeksu postgpowania administracyjnego na wniosek strony, ustalono terminy usunigcia
nieprawidlowosci sanitarno-technicznych: NIE DOTYCZY.

3. W ksigzce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczgee usunigcia biezacych uchybien
—NIE DOTYCZY.

O usunigciu stwierdzonych nieprawidlowosci kierownik zakladu jest obowigzany zawiadomié wilasciwego
pafstwowego inspektora sanitarnego nie pdzniej niz w ciggu 3 dni od daty wyznaczonego terminu.

4. Uwagi 1 zastrzezenia kierownika/przedstawiciela zakladu™: brak.

Pan (i) wnosi /nie wnosi” uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego: brak

5. Uwagi osoby kontrolujgcej: Pozostawiono Klauzulg obowigzku informacyjnego dot. przetwarzana danych
osobowych.

6. Czas trwania kontroli: od 08:00 do 10:00.

Protokd! niniejszy wraz z zalacznikami zostal sporzadzony w dwdch jednobrzmigeych egzemplarzach dla kazdej ze
stron, a nastgpnie, po odczytaniu 1 omdwieniu, zostal podpisany.

W przypadku odmowy podpisania protokolu nalezy dokona¢ odpowiedniej adnotacji: NIE ODMOWIONO.

7. Poprawki 1 uzupelnienia do protokotu: BRAK.

7ESPOE SZKOL SPEC‘IA@&?{&Q}' ik sfionypmfokolu, zalqeznika, okreslenia lub wyrazy bledne | te, kiore je zastgpujq)

im. prof. Marii Grzegorzewskie) st asysty’r
31-966 Krakow, os. Sportowe 28
tol-12644-34.17,-12.544-53-47.. rng»“n(/) ndas -

imie | nazwisko oraz _podpis kontrolowanego)
( g DYREKPT&R g ’) ................................................

Zespofli SzkofySpeciaifych (podpis osoby kontrolujgcej)

i

i

(podo BB NS 7
IV. Potwierdzenie/odbioru protokolu
Protokot kontroli przeprowadzone] w dniu (-ach) 26 stycznia 2024 1.

otrzymatem (-am) w dniu 26 stycznia 2024 1. DYREKTOR
Zespotu Szkot $;}ecjalnych nri4
!

Riskol)

Wiasciciel / osoba upowazniona w terminie 14 dni od daty dorgczenia niniejszego protokolu moze Zglosié
zastrzezenia do ustzlen stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotyczg wylgeznie skontrolowanego zaktadu.
Niniejszy protokol nie moze by¢ bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w Krakowie
powielany inaczej jak tylko w catoscl.

Protokdt sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnoéci kontrolnych 1 zatwierdzono / nie
zatwierdzono™) wyniki kontroli na egzemplarzu protokolu wlasciwego panstwowego inspektora sanitarnego:

(data, podpis kierownika komorki organizacyjnej /
kierownika technicznego/ zastgpey)

*) - zaznaczy¢ wlasciwe
**) - skredli¢ w przypadku podmiotow, ktorych nie dotyczg przepisy Prawa przedsiebiorcdw
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rel centr. 12 411-95-33, fax 12-412-20-05

Zataeznik nr 1 do protokotu kontroli sanitarne;
HZ.7.9020.1.48.2024 z dnia 2024-01-26

Pieczed panstwowego inspekiviu sa.dlainego

ARKUSZ OCENY ZAKEADU PRODUKCJI/OBROTU ZYWNOSCIA/ZYWIENIA
ZBIOROWEGO/MATERIALOW I WYROBOW PRZEZNACZONYCH DO KONTAKTU
Z ZYWNOSCIAY
Stotéwka w Zespole Szkdt Specjalnych Nr 14 w Krakowie

Os. Sportowe 28, 31-966 Krakow
I. INFORMACJE SZCZEGOLOWE DOTYCZACE KONTROLOWANEGO ZAKEADU NA PODSTAWIE ANALIZY RYZYKA
Zaznaczy¢ w odpowiednief kolumnie tabeli

OCENA ZAGROZENIA Uwagi
Zakres kontroli Niskie Srednie Wysokie (\:'{p 1sac ND
™) ®) W) | ey e
dotyczy)
1 |Stan techniczno-sanitarny zakladu 0 11 22
1 |[Uklad 1 rozplanowanie pomieszczen zakladu —
funkcjonalnos¢, krzyzowanie sie drog, 0
. ; X 2 4
przestrzen robocza zaktadu, zaplecze sanitarne
pracownikow majgcych kontaktu z Zywnoscia.
2 (Stan techniczny pomieszczer zaktadu: podiogi,
Sciany, sufity 1 zamocowane w gorze elementy,
okna 1 inne otwory, drzwi, o§wietlenie 0 X 2 4
pomieszczen produkcyjnych, sprzedazowych i
magazynowych.
3 [Powierzchnie stykajgce sig z Zywnoscia.
Maszyny, urzadzenia, sprzet wykorzystywane 0 X 2 4
w procesie produkeji/sprzedazy.
4 [nstalacja wodna 1 kanalizacia zakladu. o « 2y 4
Systemy wentylacyjne. . -
5 |[Zabezpieczenie zakladu przed Lzbednikemi 1 0 < 1 5
ich zwalczanie. =
6 |Gospodarka odpadami - przechowywanie 1 0 « 1 %
usuwanie odpadow. ) -
7 |Zabezpieczenie przed dostepem vs0b G . 1 "
postronnych. ) -
11 Higiena produkcji, dvstrvbucji i sprzedazy 0 i6 42

1 | Czystosdc¢ pomieszezen zakladu w tym srodkow
transportu. Procesy czyszezenid, mycila,
dezynfekeji w calym procesic technologicznym| 0O X 8 16
(w tym urzadzen, sprzgtu, naczya). Jakosd
wody wykorzystywane] w zakiadzie.
Warunki magazynowania, pakowania,
transportu 1 sprzedazy, w tym zzchowanie 0 X 5 11
tancucha chiodniczego.

3 |Higiena osobista pracownik:éw, stan zdrowia
osdb majgeych kontakt z zywnaicig,

III [Zarzadzanie zakladem, kontrola
wewnetrzna i systemy zarzgdzania 0 8 26
bezpieczenstwem Zywnoici

1 |[Zaangazowanie kierownictwa 1 przygotowanie

]

0 X 3 15

merytoryczne pracownikdw (kwalitikacje 0 X 2 4
zatrudnionych pracownikdw).
2 [Wiarygodnosé przedsiebiorey, w tym
rawidtowose 1 terminowe 3¢ re e
P - 0 X 1 2

nakazow wjetych w decyzjach “viadciwych
organéw PIS 1 gotowosc do wapdlpracy.
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3 Prawidlowos¢ procedur 1 ich realizacii1 (GHP, 0 « g 17
GMP, HACCP). ’
4 |Dziatania korygujgce przy stwierdzonych .
) X 3 7
niezgodnosciach.
5 |Sledzenie produktu (Traceabiiily), 0 X 5 10
6 [Kontrola surowcow 1 wyrcbow przez "
62 Wi : 0 X 4 8
producenta, w tym badaniu wlascicielskie.
7 |[Znakowanie. 0 X 4 8
IV [Profil dzialalnosci —producenci -7godnie z -
1 |kategoryzacja zakladéw g 5 a0 HD
IV |Profil dzialalnosci —pozostala dziatalnosé - 0 3 16 "
2 |zgodnie z kategoryzacja zakladow
V [Powiadomienie RASFF/AAC 0 25 50 ND
Suma punktéw 0 0 16
Suma punktéw ogolem 16
Kategoria ryzyka Niskie Srednie Wysokie
() (5 (W)
Ryzyko dla ocenianego zakladu
SREDNIE

KRYTERIA OCENY:

Ryzyko wysokie powyze] 49 pkt
Ryzyko srednie powyzej 15 do 49 pkt
Ryzyko niskie nie wigeej iz 15 pkt

. STWIERDZONE NIEPRAWIDEOWOSCI ZOSTALY UJETE W PROTOKOLE KONTROLI
SANITARNE]: HZ-Z.9020.1.48.2024 z dnia 2024-01-26

ITT. UWAGI I ZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEJSZEJ OCENY: nie dotyczy

(podpls osoby’ .lgc;r'l.trolujqcej)

2ESPOL SzKOE SPECJALN"”Ll NR 14
im. prof. Marnbr?egorwwskl}ej
31-666 Krakdw, 05. SpLi-OWe 8
el 12 644-34-17, 12 Ba%-53-47



