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PRoToKÓr xoNTRoLI SAI\iITARNEJ
(tematycznej, intelvencyjnej)')

(oRYGINAłlI(oPIA*)

Nr 122/2019 Kralów 20]9-05-15
(Miejscowość i data)

KONTROLA TEMAIYCZNA : W ramach nadzoru sanitarnego nad stołówkami w jednostkach
opieki społeczrej ocena warunków technicznych i higieny produkcji posiłków. Ocena stosowania
procedur opartych na systemie HACCP. Ocena Ęwienia prowadzonego przez zakJń metodą
jakościową IŻŻ. Ocemmakowania alergenów i substancji powodujących reakcje nietolerancji w
jadłospisach, ich zgodności z Rozporządzeniem(UE) w 11 69 l20lt

(rodzaj kontroli, zakłes itp.)

Przsprowadzonej przez upoważnionego (-ych) przedstawiciela (-i) Małopolskiego Pństwowego
Wojewódzkiego Inspektora Sanitarnego
Marek Król, młodszy asystent , OddńałNadzoru Higieny Zywności i Żywieńa oraz Procesów
Nauczania, tr up. 3212019
Dorota Bielecką młodszy asystent, OddńałNadzoru Higieny Zywności i Zywienia oraz Procesów
Nauczania, tr up. 3ll20l9

( imię i nazwisko, stanowisko służbowe, nł upowa:żnień do czynności kontrolłtych)

Kontrolę przeprowadzono na podstawie art. 4 i ż5 ustalvy z dńa 14 marca 1985 r.

o Pństwowej Inspekcji Sanitamej (tekstjednoliĘDz.U.z2019,poz.59), wzwiązku zart.67 § l i
art. 68 § 1 i § 2 ustawy z dnia 14 częrwca 1960 r. Kodeks postępowania administracyjnego (tekst
jednolityD z. U .z 2018, poz. 2096 z późn. an.).
Sposób przeprowadzania kontroli określa Procedura urzędowej kontroli zywności oraz materiałów
i wyrobów ptzeznaszotych do kontaktu z Ęwnością PWBŻl}l okręślona w zarądzeńu
rul}4ll7Głównego Inspełtora Sanitarnego z dnia8.05.2017r. w sprawie procedury
przeprowadzartia urzędowej kontroli Ąwności oraz materiałów i wyrobów przemaczonych do
kontaktu zĘwnością.
Na podstawie art. 48 ust. 1l pkt. l ustawy z dnia 6 marca 2018 Prawo przedsiębiorców (Dz. U.
2018 poz. 646), oruz na podstawie art. 3 ust. 2 roryorządzenia (WE) nr 88212004 Parlamentu
Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. W sprawie kontroli urzędowych
przeprowadzarrych w celu sprawdzenia zgodności z pta,wem paszowym i {wnościowym oraz
regułami doĘcącymi zdrowia mlietzĄt i dobrostanu zlńetząt (Dz.Urz. UE Ll65 z30.04.2004, str.
I, z późn. zm.; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 3, t. 45, str. 200, z Ńźrn.. zrn.| nie
dokonano zawiadomienia o zatiarze wszczęciakontroli.

I. Zaklad: Dom Pomocy Społecznej im. Brata Alberta w Krakowie

ul. Nowaczyńskiego 1, 30-336 Kraków

(pełna nazwa, adres)

Pani Graąyna Dąbroś - Ęrektor DPS

(kierujqcy zaHądem - imię i nązwisko, stanowisko)
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Zakład, objęł nadzorem na podstawie: wpisany do rejestru na podstawie ań. 122 ustawy o
beryieczsństwie Ęwności, wpisany do rejestru pod nr l22l20l0. NIP:944l5969l4, REGON:
000299675,TEL: (l2) 2554|172 (informacje dodatkowe o zaHadzie)

Pani Anna Łuczyńska - Dyrektor DPS

(przedstawiciel zakładu uczestniczqcy podczas kontroli - imię i nazwiska, stanowiska)

Dorota Suwaj - kierownik dzińuzywienia

(osoby przywołane przez strony na świadka dokanałtych c4lnności kontrolnych)

II. Przeprowadzenie kontroli

1. Opis stanu faktycznego oraz uchybień / nięrawidłowości*)

ZakJadprowadzi działalność w zakresię przygotowywania i podawania posiłków: śniadań, obiadów,
podwieczorków i kolacji - produkowanych od surowca do gotowej potrawy dla I75 mieszkańców
domu. Pion zywienia zatrudnia l3 pracowników, posiadającychaktualne zaśułińczęnia lekarskie z
badan dla celów sanitarno-epidemiologicmych. DPS zapewnia dostęp do podstawolvych
produktów fwnościolvych i napojów ptzezcałą dobę. Mieszkńcy otrrymująttzy podstawowe
posiłki: śniadanie, obiad i kolację. Ponadto posiłek dodatkowy. W systemie zywienia realizowana
jest dieta: podstawową lekkostrawną wysokobiałkową cukrrycowa..
Jadłospisy opracowywane sąprzezkierownika Ąwienia posiadającego w tym zakresie
odpowiednie wyksźałcenie (technolog zywności i zywienia) w systemie dekadowym dla diety
podstawowej aw zafeżmości od radzaju diety ulega modyfikacji. Jadłospis opracowywany jest przy
zastosowaniu aktualnych norm Ąrurieniowych opracowanych przezlnstytut Zywności iŻywieńa.
W trakcie kontroli omówiono na podstawie jadłospisu dekadowego jakość żywienia mieszkńców.
Dokonano oceny zywienia prowadzone go przez zakłń metodą jakościową tŻŻ. Napodstawie
jadłospisu dekadowego dla diety podstawowej za okres od 01.05.2019 r. Do 10.05.2019 r. Na
podstawie arkusza oceny uryskano 31, 7 pkt., sposób żywienia uznano za prawidłowe.
Mieszkńcy domu spozywaja posiłki na jadalni usytuowanej naparterze. Z lvłąi na profil
działalności domu (dla przewlekle somatycznie chorych) cześć mieszkanców jest karmiona przez
opiekunów w pokojach.
Skontrolowano stan sanitarny pomieszczeń,urzdzeńi sprzętu pionu Ęwienia oraz jakość,
oznakowanie i sposób przechowywania surowców uzywanych do produkcji posiłków. Uchybień w
tym zakresie nie stwierdzono.
Sprawdzono zapisy prowadzone w ramach obowiązujących w zakładńę procedur opartych na
zasadach systemu HCCP.
Zakładposiada wiedzę o alergiach i reakcjach nietolerancji na składniki pokarmowe wśród
mieszkańców na podstawie kart informacyjnych, obowiazujacej procedury przyjęcianowego
mieszkańca oraz bńń lekarskich.
Dostawcy surowców do produkcji posiłków wyłaniani są co roku w przetargach nieograniczonych.
Wszystkie dostawy są potwierdzone fakturami - zasada śledzenia produktów (Traceability) jest
realizowana. Mięso wieprzowe dostarczane jestprzezKRAK-MIĘS JarosławNaruszewicz,ul.
Makuszyńskiego 2,31-004 Kraków, ostatnia faktura zakupu nr 2463l19lMzdnia 14.05.2019 r.,
posiada wsrystkie informacje spełniające wymąania HDI. Zgodnie zRozporądzeniem(UE) nr
1169lż0ll Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia25 pńdziemika 2011 r. w sprawie
ptzekazywania konsumerrtom informacji na temat żywności, zmiarty roąotządzeń Parlamentu
Ewopejskiego i Rady (WE) nr 192412006 i (WE) nr 192512006 orazuchylenia dyrektywy Komisji
87{250/EWG, dyreĘwy Rady 90/496IEWG, dyrektywy Komisji l999lI0lWE, dyrektywy
2000l13/WE Parlamenfu Europejskiego i Rady, dyreĘw Komisji 2002167lWE i2008/5/WE oraz
rozpotądzenia Komisji (WE) nr 608/2004 (Dz.Urz.IJEL304 zdnia22.11.20ll r. zakJadposiada
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wiedzę o alergiach i reakcjach nietolerancii na składniki pokarmowe wśród mieszkańców na
podstawie kart informacyjnych, obowiązującej procedury prryjęcianowego mieszkańca orazbadań
lekarskich. Skontrolowano sposób oznakowania środków spożywcrych uzywanych do produkcji
posiłkówpod względem zgodności z ww. Roryorządzeniem(UE) w lt69l2011 - nieprawidłowości
nie stwierdzono.

Nie stwierdzono na stanie środków spozywczych zadeklarowanych jako GMO.

W dniu kontroli w pomieszczeniachpionu zywienia nie stwierdzono nieprzestrzsgalia ustawy z
dnia 9 listopada 1995 r. o ochronie zdrowia przed następstwami urywania tytoniu i wyrobów
§rtoniowych.

Nieprawidłowości stwierdzone podczas kontroli: nie dotyczy

2. Nieprawidłowości stwierdzone podczas konholi stanowią naruszenie następujących przepisów
prawa: nie dotycry

3. Wyposazenie ulyte podczas kontroli: Nie uĘto

III. Informacje dodatkowe

1. Za stwierdzone nieprawidłowości ukarano nie dotyczy - grzylvną w drodze mandatu kamego nr:
w wysokości 0 ń w oparciu o upowżnienie do nakładania grzywien w drodze mandatu karnego nr
32l20l9 z dnia 2019-01-03 (po uprzednim wysłuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane
wykroczenięlia oraz uwzględniając informacje o sytuacji materialnej pouczono o prawie do
odmowy ptzyjęcia grzylvny w drodze mandatu kamego i skutkach prawnych takiej odmowy)

2. Załączone dokumenty: jadłospis dekadowy, arkusz oceny zywienia

3. Inne informacje doĘcące ustaleń / t,zgodnień*): nie doĘcry

4. W książce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorażre za|ecęńadoĘcące usunięcia
uchybień, określonych w pkt: nie dotyczy

O usunięciu stvrierdzonych nieprawidłowości kierownik zakładu jest obowiązarry zawiadomió
właściwego pństwowego inspełtora sanitamego nie później ńż w ciągu 3 dni od da§
wru:alczonego terminu.

5. Uwagi izastrzeżeńa kierownika / przedstawiciela zakładu *).

Pan (i) wnosi / nie wnosi*) uwag i zastrzeżeń do stwierdzonego stanu faktyczlego: nie wnosi

6.Uwagi osoby korrtrolującej: pozostawiono klauzulę obowiązku informacyjnego w zakresie
pr zetw arzańa danych osobowy ch

7 . Czas trwania kontroli: od 11:40 do 14:10

Protokół niniejszy wraz z zńącnrikami został sporądzony w dwóch
jednobrzrriącychegzemplarzach dla kazdej ze stron, a następnie po odcrytaniu i omówieniu go
został podpisany.

W przypadku odmowy podpisania protokołu nalery dokonać odpowiedniej adnotacji.

nie dotyczy

8.Poprawki i uzupełnieńa do protokołu: nie dotyczy

(podać numer strołty protolrołu, załqcznika, olcreślenia lub wyrazy błędne i te, które je zastępujq)
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(p o dp i sy o s ó b kontro Ę qcy ch)

(podpisy świadkow)

POTWIERDZENIE ODBIORU PROTOKOŁU
Protokół kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach) : 2019 -05 -l 5
otrzymałem (-am) w dniu 2019-05-15

DOM POMOCY SPOŁECZNEJ
lm" św. Brata Alberta

3},336 Krarow. ul. A, Nowacevńsłisoo 1

z-c^ o$Er<ronł

............... lir sr.żTż ĄrffiŁucąńśft?ź.....
( pobis i pieczęć odbĘajqcego płotokoł)

Właściciel / osoba upoważniona w terminie7dni od daty doręczenia niniejszego protokołu możę
zgłosić zaśrzeżeńa do ustaleń stanu faktycznego.

Wyniki kontroli doĘ czą wyłączrie skontrolowanego zakładu.
Niniejszy protokół nie może byćbezzgody Małopolskiego Pństwowego Wojewódzkiego
Inspektora Sanitarnego powielany ilaczejjak Ęlko w całości.

Protokół sprawdzono pod względem formalnym po dokonaniu czynności kontrolnych i
zatwietdzsno / nie zatwierdzono*) wyniki kontroli na egzemplarzrr protokofu właściwego
pństwowego inspektora sanitarnego:

(data, podpis kierownika komórki organizacyjnej /
kierownika technicznego/ zas tępcy)

*) zaznaczyć właściwe

( podpis i pieczęć
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B}ńiŚł';8"Ty dekadowej jadłospisów od 01.05.2019 r. do 10.05.2019 r.

}Vyróżnik

Liczba posilków

4. l Uwzględnienie wody/napoju w3 głównych

Mleko i pnetwory mleczne w tym napoje
fernentowane
Warzywa i/lub owoce

Uwzględnienie produktów zbożowych z pełnego
przemiału przynajmniei w l glównym posiłku
Tłuszcze ru§linne bogate w lrwasy jedno- i
wielonienasycone przynajmniej w posiłku
obiadowym

1Uwzględnienie porcji surowych wamyw iĄub
i owoców przynajmniej w l posilku

i

: 11. Zróżniconłanie kolorys§rczne (kontrast barw
poszczególnych skladnikórv posiłku) i smakowe

Rośliny stączkowe suche

Ryby i/tub przetwory rybne w dekadzie

17. lRóżnorodność gatunkowa mięs i pzetworów

19. l Zróżnicowanie technik przygotowywania potraw
l w dekadzie

20. Potrawy smłżone w dekadzie

Podsumowanie * (suma pkt. 13, 1+20\

Ocena jakościowa jadłospisu

I}zień tygodnia
punktów

1

1

l

2

2

4.

5.

1

1

21,7

Przervy mldzy posiłkamiw ciągu dnia

Bialko pełnowańościowe (zwiezęce lub

l

1

l

1

Zróżnicow anie konsystencj i i strawności

Suma dla dekady

Różnorodność owoców i/lub warzyww dekadzie

1

Max

Lp.

Mer
liczba
punktów , } t ) , I l ) 10

1. 5 ł ł t l l l 4 1 l 4

2. 2 , , , L 2 2

3. pzerva nocna l 1 1 l 1

1 1 1

5. 3 } } } } } 3

6. 2 ż , I 2

7. 5 } l 3 l t ) 3ł
8. 1 1 1 1 1 1

9. 1 1

10. 1 1

12. 1 l l

13.

2

2

16. 1 1

I 1

18. Różnorodność produktów węglowodanowych
w dekadzie

1 1

1 1

2 2

34 31,7



Ocena końcowa sposobu ź.ywienia/jadłospisu

Klasa

1.

2.

3.

4.

Sposób żywienia

prawidłowy

zadowalający

Plzedziały punktów

30-34

25-29

wymagający poprawy 20-24

nieprawidłorvy <19

Niezależnie od otrzymanej końcowej punktacji następujące nieprawidlowości eliminują
pozytywną ocenę iadłospisu:

o brak białka pełnowańościowego w jednym z głównych posiłków (śniadaniu,
obiedzie, kolacji)

o brakw dekadzie ryb i pzetworów rybnych

o brakw dekadzie roślin strączkowych suchych

o średnia ocena dekadowa spoĘcia warrzyw iAub owoców < 3 pkt.


