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Krakéw, dnia 20 czerwca 2018 r.

OGLOSZENIE O ZAMOWIENIU NA UStUGI SPOtECZNE

NA PODSTAWIE ART. 1380 USTAWY PRAWO ZAMOWIEN PUBLICZNYCH

Swiadczenie ustug cateringowych na potrzeby wydarzer organizowanych przez Krakowskie Biuro Festiwalowe

w terminie od dnia 16 lipca 2018 r. do dnia 31 grudnia 2018 r.

1. NAZWA | ADRES ZAMAWIAJACEGO
Krakowskie Biuro Festiwalowe, z siedzibg w Krakowie, ul. Wygrana 2, 30-311 Krakow, wpisane do Rejestru Instytucji
Kultury prowadzonego przez Gmine Miejskg Krakéw pod numerem 19, NIP 676-17-87-436, REGON: 351210040,

adres strony internetowej: www.biurofestiwalowe.pl, tel. 12 354 25 00, faks: 12 354 25 01.

2. OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA
2.1. Przedmiotem zamodwienia jest Swiadczenie ustug cateringowych na potrzeby wydarzen organizowanych przez
Krakowskie Biuro Festiwalowe od dnia 16 lipca 2018 r. do dnia 31 grudnia 2018 r. Szczegdtowy opis przedmiotu

zamoéwienia zawiera zatgcznik nr 1 do niniejszego ogtoszenia.

2.3. Kody Wspdlnego Stownika Zamowien (CPV): 55500000-5 Ustugi bufetowe oraz w zakresie podawania positkow
55520000-1 Ustugi dostarczania positkéw 55320000-9 Ustugi podawania positkow.

3. TERMIN WYKONANIA ZAMOWIENIA

Zamowienie bedzie realizowane od dnia 16 lipca 2018 2018 r. do dnia 31 grudnia 2018 r.

4. WARUNKI UDZIAtU W POSTEPOWANIU

4.1. W postepowaniu moze wzigé udziat Wykonawca, ktdry:

a. Wykaze sie wpisem do rejestru zaktadow podlegajgcych urzedowej kontroli organéw Panstwowej Inspekcji

Sanitarnej w zakresie dziatalnosci gastronomicznej (w tym cateringowej), zgodnie z przepisami ustawy z dnia
25 sierpnia 2006 roku o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (t. j. Dz. U. z 2017 r., poz. 149 z pézn. zm.) lub
takim wpisem wykaze sie inny cztonek konsorcjum, w sktad ktérego wchodzi Wykonawca lub takim wpisem
wykaze sie podwykonawca, za pomocg ktérego Wykonawca ma zamiar realizowac zaméwienie;

b. jest ubezpieczony w okresie realizacji umowy z tytutu odpowiedzialnosci cywilnej, ze szczegdlnym
uwzglednieniem szkéd osobowych wynikajacych z zatru¢ pokarmowych, powstatych w zwigzku z

prowadzeniem dziatalnosci gastronomicznej, na kwote nie mniejszg niz 100 000 zt.

4.2. Ocena spetniania warunku udziatu w postepowaniu Wykonawcy zostanie dokonana w oparciu o dokument,

o ktéorym mowa w punkcie 6.1. lit. (e) i (f).
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5. KRYTERIA OCENY OFERT

5.1. Oferty bedg oceniane wedtug nastepujgcych kryteridow:

a.

b.

NAZWA KRYTERIUM WAGA

CENA 55 %

JAKOSC | ESTSTYKA PODANIA 45 %

Liczba punktow uzyskanych w kryterium CENA bedzie obliczana zgodnie z ponizszym wzorem:

liczba punktow badanej oferty = (Cmin /C vad) X 55, przy czym 1 pkt odpowiada 1% gdzie:
C min — hajnizsza zaoferowana cena, obliczona w sposéb wskazany w pkt 5.2.(str.3 ogtoszenia);

C vad — cena oferty badanej, obliczona w sposdb wskazany w pkt 5.2. (str.3 ogtoszenia);

W kryterium JAKOSC | ESTSTYKA PODANIA - Wykonawca bedzie mégt otrzymaé maksymalnie: 45,00 punktéw,
przy czym 1 pkt odpowiada 1%.

Oferta Wykonawcy zostanie uznana za spetniajaca kryterium ,JAKOSC | ESTETYKA PODANIA”, jezeli Wykonawca
facznie w_tym kryterium otrzyma minimum 31 punktéw, w przypadku mniejszej liczby punktow w tym
kryterium oferta zostanie odrzucona, jako nie odpowiadajgca tresci Ogtoszenia o zamdwieniu.

Liczba punktéw uzyskanych w kryterium JAKOSC | ESTETYKA PODANIA bedzie przyznana w oparciu o zdjecia,
zatgczone do oferty przez Wykonawce (nie wiecej niz 3 zdjecia stotu szwedzkiego, nie wiecej niz 3 zdjecia sali
bankietowej oraz po 1 zdjeciu wskazanych ponizej dan (nie wiecej niz 6 zdje¢ positkdw) oraz w oparciu o
dostarczone przez Wykonawce prébki positkow, w nastepujgcy sposdb:

Zdjecia prezentujgce sposob realizacji ustugi, w zakresie aranzacji stotu szwedzkiego, sali bankietowej oraz
wykonania dan, w celu przyznania ofertom punktéw w kryterium jakosc i estetyka podania tj.

e DLA ZDJEC STOLU SZWEDZKIEGO (nie wiecej niz 3 zdjecia): maksymalnie 3,00 punkty za estetyczny wyglad

i prezentacje positkow tj.:

- jednolita kompozycja kolorystyczna obrusu, zawieszek, serwet, dekoracji kwiatowych, swieczek i
innych o0zddb; preferowane kolory to czarny, biaty, kolory pastelowe, preferowane zawieszki typu
strech;

- wykorzystanie nowoczesnej zastawy stotowej (preferowane kwadratowe), sztué¢cow zgodnie ze sztukg
stotu, ekspozycja dan na paterach, schodach i piramidach z tupka lub hartowanego szkta i z
wykorzystaniem innych sprzetdw gastronomicznych;

- uzycie ciekawych i estetycznych sposobdw na podanie potraw tj. papilotow, kieliszkow, miseczek, etc.

- stosowne oswietlenie;

e DLA 7ZDJEC SALI BANKIETOWEJ (nie wiecej niz 3 zdjecia): maksymalnie 3,00 punkty za estetyczny wyglad,

prezentacje positkdw oraz aranzacje sali tj.:
- odpowiednie ustawienie i kolorystyka stotéw i krzeset; preferowane stoty okragte na min. 10 oséb z

pokrowcami na stoty o krzesta o jednolitej kolorystyce, najlepiej typu strech;
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- stosowna dekoracja sali, oswietlenie bankietowe, swieczki, dekoracja kwiatowa;
- utozenie zastawy (najlepiej nowoczesnej) w sposob zgodny ze sztukg stotu (kieliszki do réznych
rodzajéw wina, wody, widelce do przystawek i widelce deserowe, materiatowe serwetki itp.);
e DLAZDJEC DAN: (po 1 zdjeciu wskazanych ponizej dan, tacznie 6 zdjed) jedno zdjecie powinno przedstawiaé
przynajmniej jedno danie z kazdego ze wskazanych ponizej rodzajéw positkdw, zgodnie z opisem
znajdujacym sie w tabeli nr 2 Zatacznika nr 1 do Ogtoszenia, wykonawca moze otrzyma¢ maksymalnie 12,00

punktéw za estetyczny wyglad, réoznorodnos¢ uzytych sktadnikow, starannosé wykonania, nowoczesng
dekoracje potraw, wizualng $wiezos¢ positkow:

- Przekaski na pieczywie,

- Mini szasztyki,

- Tarty/vol-au-vent/nalesniki,
- Roladki,

- Przekaski w kieliszkach,

- Patery.

2. Probki positkow - Wykonawca zobowigzany jest do dostarczenia do siedziby Zamawiajgcego w dniu
29 czerwca 2018 r. w godzinach od 9.00 do 10.30 po jednej probce z kazdego ze wskazanych ponizej rodzajow
positkow, zgodnie z opisem znajdujacym sie w tabeli nr 2 Zatgcznika nr 1 do Ogtoszenia, z zastrzezeniem, iz
przynajmniej jeden z nizej wskazanych positkéw, w tym przynajmniej jedna kanapka, powinien by¢ positkiem
bezglutenowym oraz przynajmniej jeden z nizej wskazanych positkdw powinien by¢ wegetarianski;

Wykonawca moze otrzymaé w tej podkategorii maksymalnie 27,00 punktéw za estetyczny wyglad,
réznorodnosé uzytych sktadnikéw, starannosé¢ wykonania, nowoczesng dekoracje potraw, wizualng swiezosé
positkdow, smak i zapach:

— kanapka klubowa, o ktérej mowa w czesci lll lit. c (max3pkt)
— kanapka dekoracyjna, o ktérej mowa w czesci lll lit. d (max3pkt);
— tartinka, o ktorej mowa w czesci lll lit. f (max3pkt)
tarta, o ktérej mowa w czesci lll lit. j (max3pkt);
roladki, o ktérych mowa w czesci VI, tabela nr 2 (max3pkt);
— 3 roine przekaski w kieliszkach, o ktérych mowa w czesci VI, tabela nr 2 (max 9 pkt)
— bufet stodki, o ktdrym mowa w czesci VI, tabela nr 2 (max3pkt);

Dostarczone przez Wykonawcédw prébki muszg rozmiarem/gramatura/iloscia odpowiada¢ 1 porcji na osobe
okreslonej dla danego rodzaju positku w czesci i oraz wizualnie i jakosSciowo odzwierciedlaé
positki, ktore serwowane bedg podczas realizacji zaméwienia.

Prébki powinny zosta¢ odpowiednio oznaczone, wg kategorii wskazanych powyze;j.

Ponadto, prébka/ probki positku bezglutenowego powinny byé odpowiednio oznaczone i zaserwowane w taki
sposob, by uniemozliwié, czy tez maksymalnie zminimalizowaé kontaminacje z innymi, glutenowymi positkami,
dodatkowo Wykonawca powinien wskaza¢ producenta uzytego pieczywa bezglutenowego: np. w sposéb
LProducent pieczywa: (nazwa)”. Podobnie, positek wegetarianski powinien by¢ odpowiednio oznaczony.

W celu umozliwienia weryfikacji wizualnego odzwierciedlenia zaprezentowanych prébek w trakcie realizacji
zamoOwienia, Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwos$¢ sfotografowania kazdej prébki dostarczonej mu przez
Wykonawce. Dostarczone przez Wykonawcow prébki nie beda podlegaty zwrotowi oraz nie bedzie Wykonawcy
przystugiwato za nie wynagrodzenie.
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d.

5.2.

5.3

a.

Punkty przyznawane bedg na podstawie zdjeé przedtozonych przez Wykonawce wraz z ofertg oraz prébek
dostarczonych Zamawiajagcemu w terminie wskazanym w pkt. 5.1.c.2 ogtoszenia.

W sytuacji gdy Wykonawca nie przedtozy wymaganej liczby zdje¢ otrzyma zero punktéw w danej podkategorii.
W sytuacji gdy zdjecia nie bedg umozliwiaty oceny wszelkich aspektéw opisanych w pkt. 5.1c.1 ogtoszenia,
Wykonawca otrzyma odpowiednio mniejszg liczbe punktéw we wskazanych podkategoriach.

W sytuacji gdy Wykonawca nie przedtozy wszystkich wymaganych w pkt. 5.1.c.2. prébek, uczyni to po uptywie
wskazanego terminu otrzyma zero punktdw w danej podkategorii, w sytuacji gdy Wykonawca
przedtozy/dostarczy prébki m.in. w gramaturze/ilosci/rozmiarze mniejszych niz okreslona w pkt. 5.1.c.2, czy
tez nie posiadajgce cech okreslonych w Ogtoszeniu, w pkt 2 powyzej, otrzyma odpowiednio mniej punktéow
w danej podkategorii.

Opis sposobu obliczenia ceny:

Wykonawca zobowigzany jest poda¢ w formularzu oferty w pkt | cene brutto (z podatkiem od towardw i ustug
zgodnie z obowigzujgcymi przepisami prawa) za poszczegdlne zestawy oraz potrawy, zgodnie z tabelami numer
1i2 w formularzu oferty, bedacej zatgcznikiem nr 2 do niniejszego ogtoszenia. Ceng oferty bedzie suma cen z
tabeli numer 1 i suma s$rednich cen poszczegdlnych kategorii z tabeli numer 2.

Sposdb obliczenia ceny oferty podawany bedzie wytgcznie w celu porédwnania ztozonych ofert. W trakcie
realizacji zamodwienia obowigzywac bedg ceny za poszczegdlne zestawy i potrawy podane przez Wykonawce
w formularzu oferty.

Podane w ofercie ceny brutto muszg uwzgledniaé wszystkie wymagania Zamawiajacego okreslone
w Zataczniku nr 1 do niniejszego ogtoszenia, obejmowac wszelkie koszty, jakie poniesie Wykonaweca z tytutu

nalezytego oraz zgodnego z umowg i obowigzujgcymi przepisami prawa wykonania przedmiotu zamdwienia.

. Ocena i punktacja:

Zdjecia, o ktérych mowa w pkt 5.1.c.1 ogtoszenia w kazdej podkategorii okreslonej w pkt 5.1.c.1 oraz probki o
ktorych mowa w pkt 5.1.c.2 podlegaty bedg indywidualnej ocenie kazdego cztonka komisji. Kazdy cztonek komisji
przy ocenie kazdej z podkategorii bedzie mégt przyznaé punkty w liczbie nieprzekraczajgcej maksymalnej

wysokosci okreslonej w pkt 5.1.c dla kazdej z podkategorii.

Liczba punktow w kazdej podkategorii bedzie srednig punktéw przyznanych w tej podkategorii przez kazdego

cztonka komisji.

Ostateczna liczba punktéw przyznanych Wykonawcy w kryterium JAKOSC | ESTETYKA PODANIA bedzie suma

punktow przyznanych w kazdej z podkategorii, obliczonych w sposéb wskazany w zdaniu poprzedzajgcym.
Za najkorzystniejszg zostanie uznana oferta, ktéra uzyska najwiekszg liczbe punktow (suma punktéw uzyskanych

we wszystkich kryteriach okreslonych w pkt 5.1. (a) powyzej).

6. SPOSOB PRZYGOTOWANIA OFERTY ORAZ WYMAGANE DOKUMENTY

6.1. Wykonawca zobowigzany jest ztozy¢ w ofercie:

a.

Formularz oferty — wedtug wzoru stanowigcego zatacznik nr 2 do ogtoszenia;
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b.

6.2.

6.3.

6.4.

6.5.

6.6.

6.7.

Petnomocnictwo - do reprezentowania Wykonawcy w postepowaniu albo do reprezentowania Wykonawcy
w postepowaniu i zawarcia umowy (jezeli dotyczy);
Odpis z wtasciwego rejestru lub z centralnej ewidencji i informac;ji o dziatalnosci gospodarczej, jezeli odrebne

przepisy wymagaja wpisu do rejestru lub ewidencji;

. Zdjecia prezentujgce sposdb realizacji ustugi oraz probki oferowanych potraw;

Polise lub inny dokument potwierdzajacy, ze Wykonawca jest ubezpieczony w okresie realizacji umowy z tytutu
odpowiedzialnosci cywilnej, ze szczegdlnym uwzglednieniem szkéd osobowych wynikajgcych z zatrué
pokarmowych, powstatych w zwigzku z prowadzeniem dziatalnosci gastronomicznej, na kwote nie mniejszg niz
100 000 zt;

Zaswiadczenie o wpisie Wykonawcy do rejestru zaktadow podlegajgcych urzedowej kontroli organdéw
Panstwowej Inspekcji Sanitarnej w zakresie dziatalnosci gastronomicznej (w tym cateringowej), wydane
zgodnie z przepisami ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 roku o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (t. j. Dz. U. z
2017 r., poz. 149 z pdzn. zm.).

Dokumenty, o ktérych mowa w pkt 6.1. lit. b), e), f) powinny by¢ ztozone w oryginale lub kopii poswiadczonej
za zgodnosc z oryginatem.

Oferty mozna sktadaé¢ wytacznie w formie pisemnej. Oferta musi by¢ sporzadzona w jezyku polskim.

W ramach postepowania Wykonawca moze ztozy¢ tylko jedng oferte.

Dokumenty tworzace oferte powinny by¢ zszyte (spiete, oprawione, zbindowane) w sposéb uniemozliwiajgcy
ich wypiecie (zdekompletowanie).
Oferte nalezy ztozy¢ w nieprzejrzystej i trwale zamknietej kopercie lub opakowaniu. Na kopercie lub

opakowaniu nalezy umiescié nastepujgce informacje:

Nazwa i adres Wykonawcy (ewentualnie pieczec)
Krakowskie Biuro Festiwalowe
ul. Wygrana 2
30-311 Krakow
Nr postepowania: DP-011-35/2018
Swiadczenie ustug cateringowych na potrzeby wydarzer organizowanych przez
Zamawiajgcego od dnia 16 lipca 2018 2018 r. do dnia 31 grudnia 2018 r.

Nie otwierad przed 29 czerwca 2018 r. godz. 11.00.

Wymogi wskazane w zdaniu poprzedzajacym, stosuje sie odpowiednio do sposobu oznaczenia oraz sposobu
ztozenia probek (w nieprzejrzystym, zamknietym opakowaniu (uniemozliwiajgcym samoistne otwarcie sie),
oznakowanym jak wyzej)

Zamawiajacy nie odpowiada za pominiecie lub otworzenie przed terminem oferty ztozonej w opakowaniu
nieoznaczonym lub oznaczonym niezgodnie z pkt 6.5.

Wykonawca moze przed uptywem terminu sktadania ofert zmieni¢ lub wycofa¢ oferte.
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6.8.

6.9.

6.10.
6.11.

6.12.
6.13.

6.14.

6.15.

Zmiany dokonuje sie przez ztozenie oferty w zmienionym zakresie, ktéra musi odpowiada¢ wszystkim zasadom
niniejszego ogtoszenia, a koperta dodatkowo musi by¢ oznaczona napisem ZMIANA. Podczas otwarcia ofert,
koperta ta zostanie otwarta w pierwszej kolejnosci.

Wycofania oferty dokonuje sie na wniosek Wykonawcy ztozony Zamawiajgcemu przed uptywem terminu
sktadania ofert, podpisany przez osoby/e upowaznione/g do jego reprezentowania, co winno by¢
udokumentowane odpisem z wtasciwego rejestru (ewentualnie dodatkowo petnomocnictwem). Wykonawca
ma prawo do zgdania zwrotu wycofanej oferty przed uptywem terminu sktadania ofert.

Wykonawca ponosi wszelkie koszty zwigzane z przygotowaniem i ztozeniem oferty.

Ztozenie wiecej niz jednej oferty lub ztozenie oferty zawierajgcej propozycje alternatywne spowoduje
odrzucenie wszystkich ofert ztozonych przez Wykonawce.

Oferty niespetniajgce wymogdéw okreslonych w niniejszym ogtoszeniu, zostang odrzucone.

Z waznych powodow, uzasadnionych okolicznosciami lezagcymi po stronie Zamawiajgcego, Zamawiajgcy az do
chwili przestania Wykonawcom informacji o wyborze najkorzystniejszej oferty, moze odstgpi¢ od udzielenia
zamOwienia i postepowanie uniewazni¢. Dotyczy to gtdwnie sytuacji, gdy cena najkorzystniejszej oferty
przewyzsza kwote, ktérg Zamawiajacy zamierza przeznaczy¢ na sfinansowanie zamodwienia, chyba, ze
Zamawiajacy moze zwiekszy¢ te kwote do ceny najkorzystniejszej oferty.

W sytuacji gdy Wykonawca polega na doswiadczeniu innego podmiotu (podwykonawcy) niezaleznie od
charakteru prawnego tgczacych go z nim stosunkéw, Wykonawca jest zobowigzany udowodnic
Zamawiajgcemu, iz bedzie dysponowat zasobami podwykonawcy w trakcie realizacji zamodwienia,
w szczegolnosci przedstawiajgc w tym celu pisemne zobowigzanie tego podmiotu do oddania mu do dyspozycji
niezbednych zasobéw na potrzeby wykonania zamdwienia.

W przypadku wspdlnego ubiegania sie o udzielenie zamoéwienia przez Wykonawcdéw (konsorcjum) lub w razie
gdy Wykonawca polega na doswiadczeniu innego podmiotu (podwykonawcy), dokumenty, o ktérych mowa w
pkt 6.1. (b), (c) i (e) sktada kazdy z Wykonawcdéw (w tym takze podwykonawca) wspdlnie ubiegajgcych sie o
udzielenie zamdwienia, natomiast dokumenty, o ktérych mowa w pkt 6.1. (d) i (f), sktadajg ci ze wspdlnie
ubiegajacych sie o zamdéwienie Wykonawcow, ktorzy wykazujg spetnianie warunkéw udziatu w postepowaniu

opisanych w pkt 4.1. ogtoszenia lub podwykonawca.

7. ROZLICZENIA

7.1.

7.2.

Rozliczenie naleznosci wybranego Wykonawcy zostanie dokonane na zasadzie prawidtowego wystawienia
przez Wykonawce faktury z 21-dniowym terminem ptatnosci od dnia jej przedtozenia w siedzibie
Zamawiajgcego. Zdanie poprzedzajagce ma zastosowanie w sytuacji nalezytego wykonania umowy przez
wybranego Wykonawce.

Podane w ofercie ceny brutto muszg uwzglednia¢ wszystkie wymagania Zamawiajgcego okreSlone

w ogtoszeniu, obejmowac wszelkie koszty, jakie Wykonawca poniesie z tytutu nalezytego oraz zgodnego
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z umowa i obowigzujgcymi przepisami prawa wykonania przedmiotu zamdwienia.

8. MIEJSCE ORAZ TERMIN SKEADANIA OFERT

8.1.

8.2.

8.3.
8.4.

Oferty nalezy sktada¢ na adres: Krakowskie Biuro Festiwalowe ul. Wygrana 2, 30-311 Krakdw, sekretariat Biura,
nie pdzniej niz do dnia 29 czerwca 2018r. do godz. 10.30 (piatek). Godziny pracy sekretariatu Krakowskiego
Biura Festiwalowego: od poniedziatku do pigtku, 8.30 — 16.30, z tym, ze probki positkow - Wykonawca
zobowigzany dostarczy¢ do siedziby Zamawiajagcego wytacznie w dniu 29 czerwca 2018 r. (pigtek)
w godzinach od 9.00 do 10.30 (zapakowane i opisane w sposéb wskazany w pkt 6.5 zd. 2 ogtoszenia).
Otwarcie ofert nastgpi w dniu 29 czerwca 2018 r. godz. 11.00w siedzibie Krakowskiego Biura Festiwalowego,
ul. Wygrana 2, 30-311 Krakow, sala konferencyjna. Otwarcie ofert jest niejawne.

Oferta ztozona po terminie zostanie niezwtocznie zwrécona Wykonawcy.

Wykonawca jest zwigzany ofertg 30 dni. Bieg terminu zwigzania oferta rozpoczyna sie wraz z uptywem terminu

sktadania ofert.

9. INFORMACJE KONTAKTOWE

9.1.

9.2.
9.3.

9.4.

Korespondencje pisemng nalezy kierowa¢ na adres: Krakowskie Biuro Festiwalowe, ul. Wygrana 2, 30-311
Krakow.

Korespondencje w formie elektronicznej nalezy kierowac¢ na adres e-mail: kokarmus@biurofestiwalowe.pl

Osoby uprawnione do porozumiewania sie z Wykonawcami: Klaudia Okarmus, tel. +48 12 354 26 48, e-mail:
kokarmus@biurofestiwalowe.pl oraz w sprawach formalnych Ewa Kuta, tel. +48 12 354 25 33, e-mail:

ekuta@biurofestiwalowe.pl

Ogtoszenie 0o postepowaniu zostatlo zamieszczone na stronie internetowej Zamawiajgcego

www.biurofestiwalowe.pl oraz na stronie podmiotowej Biuletynu Informacji Publicznej Zamawiajgcego.

WYKAZ ZAtACZNIKOW (wszystkie wymienione zatgczniki stanowig integralng cze$¢ ogloszenia):

1.
2.
3.

Opis przedmiotu zaméwienia — zatgcznik nr 1
Formularz oferty (wzdr) - zatgcznik nr 2

Wzdr umowy wraz z zatgcznikami — zatgcznik nr 3
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Zatacznik nr 1 do ogtoszenia

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Swiadczenie usfug cateringowych na potrzeby wydarzen organizowanych przez Krakowskie Biuro

Festiwalowe w terminie od dnia 16 lipca 2018 2018 r. do dnia 31 grudnia 2018 r.

Informacje ogdlne

1. Przedmiotem zamdwienia jest Swiadczenie ustug cateringowych.

2. Catering powinien by¢ dostepny dla gosci Zamawiajgcego w petnym zakresie w czasie trwania montazy,
prob i koncertéw lub innych wydarzen.

3. Zaréwno napoje ciepte i zimne, jak i podawane potrawy powinny byc¢ jak najswiezsze oraz serwowane
W zwyczajowo przyjetych temperaturach to znaczy:

3.1.
3.2.
3.3.
3.4.

3.5.

3.6.

kawa/herbata podawana w termosach/czajnikach/ekspresach przelewowych musi by¢ goraca;
Wykonaweca zapewni wrzatek do zaparzenia herbaty;
napoje zimne (woda oraz soki) podawane bedg w temperaturze pokojowej;

zimne przekaski powinny by¢ przygotowane tuz przed podaniem, powinny by¢ przechowywane

w sposéb zapewniajgcy ich swiezy wyglad i smak oraz nie powinny by¢ podawane wprost z
lodéwki. Niedopuszczalne jest podawanie przekasek zawierajgcych produkty obeschniete (np.
pieczywo, wedlina, musy, serki), zwiedniete (np. warzyw lub owocéw) lub roztopione (np. masto,
ser);

ciepte positki powinny by¢ gorace i przygotowane tuz przed podaniem oraz eksponowane poprzez
odpowiedni sprzet np. roll top cheffing lub podgrzewacze, wskazane w tabeli nr 1;

transport positkéw na miejsce Swiadczenia ustugi bedzie odbywat sie mozliwie jak najblizej
terminu wykonania zamdwienia, jednak nie wczesniej niz na 4 godziny przed rozpoczeciem
realizacji danego zamodwienia. Niedopuszczalny jest transport positkéw wydawanych w godzinach
wieczornych transportem w godzinach porannych.

4. Wykonawca zobowigzany jest do:

4.1.

4.2,

4.3.

przygotowania poczestunku zgodnie z okreslonym menu, zachowujac wskazany rodzaj i
gramature sktadnikdw, uzywajgc produktdw mozliwe najwyiszej jakosci ze szczegdlnym
uwzglednieniem produktow lokalnych i ekologicznych;

w przypadku dani bezglutenowych, bez laktozy, czy innych, w tym wykluczajgcych alergeny,
Wykonawca ma obowigzek odpowiedniego oznaczenia serwowanego dania jako ,danie
bezglutenowe”, , danie bez laktozy”, innego wskazujgcego na brak alergenu itp. oraz do podania
tego typu dan w sposéb uniemozliwiajgcy kontaminacje (zanieczyszczenie krzyzowe) z innymi
potrawami zawierajgcymi wykluczone sktadniki;

sktadniki potraw bezglutenowych muszg by¢ surowcami naturalnie bezglutenowymi Iub
produktami oznaczonymi jako bezglutenowe, preferowane sg produkty oznaczone
certyfikowanym znakiem przekreslonego ktosa (podobnie przy sktadnikach potraw bez laktozy,
czy innych alergenéw)
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4.4. dysponowania odpowiednim sprzetem, w tym w szczegdlnosci urzagdzeniami opisanymi w tabeli
nr 1. Uzywany sprzet powinien by¢ w dobrym stanie technicznym oraz wizualnym, nie moze
mieé $ladéw zuzycia takich jak porysowanie, ubicie, pekniecie, rdza, plama, wygiecie,
zagniecenie itp.;

4.5. dostarczenia serwisu, w tym zastawy stotowe]j w ilosci odpowiedniej do liczby gosci, w zaleznosci
od menu wskazanego w zamdwieniu. Serwis nie moze nosi¢ sladéw zuzycia takich jak
porysowanie, ubicie, pekniecie, rdza, plama, wygiecie itp.;

4.6. rozstawienia stotéw i zastawy stotowe] zgodnie ze wskazowkami Zamawiajgcego; obrusy
papierowe lub z tkanin, zgodnie z wyborem Zamawiajgcego wskazanym w zaméwieniu, serwetki
papierowe w kolorze odpowiadajgcym kolorowi obruséw. Wykonawca zobowigzany bedzie do
biezgcej wymiany zastawy oraz dbatosci o estetyke miejsca podawania potraw i napojow;

4.7. zapewnienia profesjonalnej obstugi kelnerskiej w zakresie gwarantujgcym sprawng obstuge gosci,
Obstuga kelnerska ma by¢ ubrana w schludne, profesjonalne, jednolite ubiory i postugiwac
sie jezykiem angielskim w stopniu umozliwiajgcym komunikacje z go$émi w zakresie ustalonego
menu i Swiadczonych ustug;

4.8. zapewnienia odpowiedniej liczby estetycznych zamykanych koszy na $mieci z wymiennymi
workami, ktére zostang ustawione w miejscach wskazanych przez Zamawiajgcego;

4.9. zapewnienia transportu poczestunku i dostarczenia go do wskazanych miejsc na terenie Krakowa;

4.10. zapewnienia petnej gotowosci rozpoczecia swiadczenia ustugi co najmniej na 1 godz. przed
rozpoczeciem proéby, koncertu lub innego wydarzenia; zakoriczenie obstugi nie wczesniej niz 30
min. po zakonczeniu préby, koncertu lub innego wydarzenia tzn., ze Wykonawca nie podejmie
czynnosci polegajacych na pakowaniu i sprzataniu stotu przed uptywem wskazanego czasu;

4.11. posprzatania po zakorczeniu obstugi i przywrdcenie miejsc/a do stanu pierwotnego nie pdzniej
niz do 1 godz. od zakoniczenia obstugi lub w innym koniecznym czasie uzgodnionym wczesniej
z Zamawiajgcym.

. Zamawiajacy nie zapewnia zadnych urzadzen i sprzetow do przygotowywania positkow i przechowywania

zywnosci (np. kuchenka mikrofalowa, lodéwka, podgrzewacze, kuchenki gazowe itp).

. Zamawiajacy ma mozliwos$é kazdorazowej protokolarnej weryfikacji ilosci, jakosci i $wiezosci

zamoéwionych zestawow i produktéw, a Wykonawca ma obowigzek zapewnienia osobom wskazanym
przez Zamawiajacemu dokonania weryfikacji w dogodnym miejscu i czasie np. w miejscu Swiadczenia
ustugi w okreslonym czasie przed rozpoczeciem realizacji zamdwienia.

. Wykonawca dotozy nalezytej starannosci, aby wszelkie zestawy i produkty, kanapki, sandwiche, tartinki,

etc. sktadaty sie ze Swiezych sktadnikdéw o mozliwie najwyzszej jakosci, a ich wyglad nie odbiegat
estetycznie i jakosSciowo od zdje¢ przedstawionych w pkt IIl.

Sprzet wymagany do realizacji zamdwienia

. Wykonawca zapewnia wszelkie urzadzenia niezbedne do wykonania zamdwienia. Sprzet opisany w tabeli

numer 1 ponizej to wykaz minimalnego wyposazenia wykonawcy wymaganego przez Zamawiajgcego. W
razie potrzeby Wykonawca zobowigzany bedzie do wykorzystania innego sprzetu lub zwiekszenia liczby
urzadzen wymienionych w tabeli numer 1

. Wszelkie koszty zwigzane z transportem i uzytkowaniem sprzetu ponosi Wykonawca.

. Zestawienie sprzetu - tabela numer 1
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tabela nr 1
LP ZDJECIE PRZYKLADOWEGO OPIS SPRZETU LICZBA SZTUK
URZADZENIA

1. Cisnieniowy, bezobstugowy ekspres kawowy z | 6
wbudowanym mtynkiem

2. = . Warnik na wrzgtek wykonany ze stali nierdzewne;j 10

}r,
e

3. Sokowirdwka umozliwiajgca zrobienie soku z | 2
warzyw i owocow

4, Roll top cheffing — podgrzewacz do potraw | 20
wykonany ze stali nierdzewnej, ogrzewany zelem z
pokrywg otwierang ku gorze

5. Dyspenser do sokéw, wykonany ze stali | 10

) nierdzewnej, minimum 5 |
6. et Podgrzewacz do potraw wykonany ze stali | 6
L . . .
| nierdzewnej, ogrzewany zelem z pokrywa
7
7. ) Ekspozytor dan zimnych, chtodzacy z pokrywa 6
-
8. Patery do ekspozycji przekasek wykonane z | tupek 20 szt.

kamienia tupkowego oraz szkta hartowanego, rozne
ksztatty i rozmiary

Szkto 20 szt.

10
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9. ” b Schody i piramidy bufetowe wykonane z kamienia, | 10
-_‘_\R\& tupka i metalu

10. Ekspozytor dan zimnych z pokrywa 10

11. o Stolik koktajlowy 30

12. [, | T \ Stét bankietowy okragty o srednicy min. 180 cm 20

13. . Krzesto bankietowe tapicerowane 200

P
i ! !

14. — Pokrowce (na stoliki koktajlowe, stoty bufetowe i | 250
krzesta) typu stretch w minimum 3 kolorach (w tym
koniecznie w czarnym i biatym).

Obrusy na stoty bankietowe, odpowiedniej dtugosci | 20
(siegajace ziemi) w minimum kolorze biatym i
] czarnym.

lll. Definicje:

a) Kawa — kawa mielona 100% Arabica, parzona w ekspresie przelewowym utrzymujacym ciepto oraz kawa
rozpuszczalna typu premium podana w estetycznym zamykanym dyspenserze

]
il

b) Herbata — wybdr dobrej jakosci herbat, pojedynczo pakowanych, w tym co najmniej herbata czarna,
zielona, owocowa, mieta

11
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c) Kanapka klubowa — kanapka sktadajgca sie z 3 warstw pieczywa w formie chleba (kwadratowe kromki)
minimum 80 g, sktadnika miesnego minimum 60 g, nabiatu minimum 40 g oraz warzywnego minimum
60 g. Na jedng porcje sktada sie minimum 3 tréjkaty stworzone z 3 przecietych kromek chleba.

d) Kanapki dekoracyjne — kanapki przygotowywane na pieczywie min. 80 g, ze sktadnikami miesnymi
minimum 60 g, nabiatowymi minimum 40 g i warzywnymi minimum 60 g, utozonymi estetycznie na gorze
kanapek. Na jedna porcje sktadajg sie co najmniej 3 sztuki kanapek.

e) Sandwich— sktada sie z pieczywa, rozcietej butki minimum 80 g, zawierajacej sktadnik miesny minimum
60 g, nabiatowy minimum 40 g i warzywny minimum 60 g. Na jedng porcje skfada sie 1 butka.

f) Tartinki — mate kanapeczki sktadajgce sie z matych kromek pieczywa 80 g ze sktadnikami miesnymi
minimum 60 g, nabiatowymi minimum 40 g i warzywnymi minimum 60 g, ufozonymi estetycznie na gérze
kanapki. Na jedng porcje sktadajg sie co najmniej 5 sztuki tartinek.

12
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g)

h)

j)

k)

Pieczywo - kromka, tost, butka- pszenne, razowe, wieloziarniste, orkiszowe, bezglutenowe, bezglutenowe
i bezlaktozowe pieczywo nie z gtebokiego mrozenia ani nie o przedtuzonym terminie do spozycia.
Zamawiajgcy wybiera rodzaj podawanego pieczywa podczas sktadania zamdéwienia. Za pieczywo nie
uznaje sie krakerséw, form z ciasta kruchego, pieczywa typu Wasa, talarkéw z pumpernikla itp.

Soki — sok owocowy 100% nie zawierajgcy cukru, sztucznych barwnikéw, konserwantéw i aromatéw.

Ciasta — ciasto domowe podane w papilotach minimum 60 g na osobe (1 porcja) np. szarlotka, sernik,
murzynek, jogurtowe z owocami lub drozdzowe z owocami.

Tarta — zimna przekaska o wymiarach minimum 4x4cm zawierajgca zapieczone sktadniki warzywne lub
warzywno-miesne np. tarta warzywna zapiekana pod beszamelem, quiche, zapiekanka ziemniaczana

Satatka - sporzgdzana ze swiezych warzyw, minimum 4 réznych, z dodatkiem przypraw oraz z sosem,
300g na osobe (1 porcja)

Zupa — krem warzywny, tradycyjna polska zupa np. zurek, krupnik lub rosét, zupy kuchni europejskiej np.
minestrone lub cebulowa zupa francuska, o objetosci minimum 300 ml na osobe, z odpowiednimi
dodatkami np. makaron, ryz, grzanki lub kluski itp., podawana z pieczywem bez ograniczen.

m) Danie gtéwne - danie sktadajace sie z:

n)

a)

— w opcji miesnej: 150 g czystego miesa przetworzonego termicznie (po upieczeniu, ugotowaniu itp.),
bez panierki, sosu itp., z 150 g dodatku skrobiowego np. ziemniaki, ryz, kasza lub zapiekanka
ziemniaczana oraz ze 120 g dodatku warzywnego np. Swieze sataty, suréwki ze swiezych warzyw,
warzywa na parze lub warzywa z pieca;

— W opcji wegetarianskiej/weganskiej - z 200 g dodatku skrobiowego np. ziemniaki, ryz, kasza lub
zapiekanka ziemniaczana oraz ze 220 g dodatku warzywnego np. swieze sataty, suréwki ze swiezych
warzyw, warzywa na parze, warzywa z pieca lub gotowane warzywa.

Danie jednogarnkowe — pasta (np. spaghetti z sosem), risotto, kaszotto, lecho, gulasz lub strogonoff —
minimalna waga na osobe to 350 g. Danie sktadajgce sie z:

—  w opcji miesnej — z minimalnej ilosci 100 g/os elementu skrobiowego np. makaron, ryz lub kasza itp.
Oraz 150g/0s dodatku miesnego oraz 100g/osobe sosu lub dodatku warzywnego;

— w opcji wegetarianskiej/weganskiej — z minimalnej ilosci 150 g/osobe elementu skrobiowego oraz
minimum 200 g elementu warzywnego.

Catering podstawowy

Informacje ogdlne:

Catering podstawowy obejmuje zapewnienie zestawdw opisanych w pkt 2 ponizej na potrzeby orkiestr,
choréw i zespotéw liczacych okoto od 20 do 200 osdb w formie stotu szwedzkiego i zawiera:

— przelewowy ekspres cisnieniowy (kawa typu ,americano”) z dobrej jakosci kawy mielonej 100%
Arabica;

— warnik na wrzatek odpowiedniej wielkosci;

— dyspensery do sokdéw lub szklane dzbanki wedtug wskazania Zamawiajgcego;

— dzbanki na mleko;

— zastawe obejmujgca patery, schody i piramidy z kamienia tupkowego, szkta hartowanego i metalu;

— ekspozytory do przekagsek zimnych pozwalajgcych utrzymac swiezos¢ produktow;
13
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b)

c)

d)

e)

— podgrzewacze do dan cieptych pozwalajgce na zachowanie swiezosci i odpowiedniej temperatury;

— jednorazowag zastawe - talerzyki, kubeczki na ciepte i zimne napoje, sztuéce, miseczki itp.;

dekoracje kwiatowg;

obrus i pokrowiec na stét bufetowy;

w razie potrzeby stoliki koktajlowe z pokrowcami.

Wykonawca musi zapewni¢ wszelkie konieczne do realizacji zaméwionego menu sprzety, transport, wode,
obstuge kelnerska, kosze na Smieci itp. Zamawiajgcy nie zapewnia dostarczenia zadnej infrastruktury,
sprzetéw ani medidw (z wyjatkiem dostepu do energii elektrycznej po wczesniejszym zgtoszeniu przez
Wykonawce swojego zapotrzebowania). Wykonawca musi zapewni¢ takg ilos¢ sprzetu i obstugi aby
realizacja zamodwienia przebiegata sprawnie, produkty byty smaczne, zréznicowane, estetyczne i Swieze a
otoczenie czyste.

Wykonawca zapewni nieograniczony dostep do cukru biatego i brazowego (w kostkach lub
porcjowanego), naturalnego miodu, stodzika, mleka 2% UHT oraz mleka sojowego.

. Opis zestawow:

Zestaw nr 1 na 1 osobe zawiera:

Kawe i herbate bez ograniczen;

Wode mineralng niegazowang 0,5 | w temperaturze pokojowej podang w butelkach PET o pojemnosci 0,5l
lub w dyspenserze, zgodnie ze wskazaniem Zamawiajgcego

Ciasto — 3 rodzaje do wyboru - 1 porcja;

Zestaw nr 2 na 1 osobe zawiera:

Kawe i herbate bez ograniczen;

2 butelki wody mineralnej niegazowanej, podanej w butelkach PET o pojemnosci 0,51 w temperaturze
pokojowej;

Ciasto — 3 rodzaje do wyboru - 1 porcja
Kanapke klubowg lub kanapki dekoracyjne lub sandwich lub tartinki — 1 porcja;
Soki — jabtkowy, pomaranczowy, grejpfrutowy do wyboru — minimum 0,5I;

Zestaw nr 3 na 1 osobe zawiera

Kawe i herbate bez ograniczen;

2 butelki wody mineralnej niegazowanej, podanej w butelkach PET o pojemnosci 0,51 w temperaturze
pokojowej;

Ciasto — 3 rodzaje do wyboru - 1 porcja;

Kanapke klubowg lub kanapki dekoracyjne lub sandwich lub tartinki — 1 porcja;
Soki — jabtkowy, pomaranczowy, grejpfrutowy do wyboru — minimum 0,5I;
Tarta — 1 porcja;

Zestaw nr 4 — zupa na 1 osobe.

Zestaw nr 5 — danie gtéwne na 1 osobe.

14
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f)
g)

Zestaw nr 6 — danie jednogarnkowe na 1 osobe.

Zestaw nr 7 (zestaw uwzgledniajgcy specjalne diety — bezglutenowa/bez laktozy) na 1 osobe zawiera:

-Kawe i herbate bez ograniczen;

-2 butelki wody mineralnej niegazowanej, podanej w butelkach PET o pojemnosci 0,51 w temperaturze
pokojowej;

-Stodka Przekaska uwzgledniajgca dang diete— 3 rodzaje do wyboru - 1 porcja;

-Kanapke klubowg lub kanapki dekoracyjne lub sandwich lub tartinki uwzgledniajace dang diete— 1 porcja;

-Soki — jabtkowy, pomaranczowy, grejpfrutowy do wyboru — minimum 0,5I;

-Satatka uwzgledniajgca dang diete— 1 porcja

V.

a)

b)

d)

Catering rozszerzony

Informacje ogdlne

Catering rozszerzony obejmuje zapewnienie poczestunku dla solistow, dyrygentéw i gosci VIP w ich
indywidualnych lub kilkuosobowych garderobach. Przecietnie w ramach cateringu na wydarzenie obstuzy¢
nalezy do 8 garderdb, w kazdej umieszczonych jest do 5 oséb.

Na potrzeby cateringu rozszerzonego niedozwolone jest stosowanie jednorazowej zastawy stotowej i
kubkow. Ciepte positki podane beda na zastawie porcelanowej przez obstuge kelnerskg bezposrednio do
garderoby.

Catering rozszerzony obejmuje zapewnienie wskazanego przez Zamawiajgcego poczestunku (zestaw nr 7)
oraz zapewnienie w kazdej garderobie:

stolika bufetowego przykrytego obrusem;

kawy i herbaty - maty ekspres kawowy na kapsutki jednorazowe lub maty ekspres przelewowy albo kawa
z ekspresu przelewowego podana w termosie utrzymujgcym odpowiednig temperature kawy;

porcelanowej zastawy stotowe] dla wskazanej w zamdwieniu liczby osdb;
delikatnej dekoracji kwiatowej;

Zamawiajacy przewiduje mozliwo$¢ zamowienia dania lub potowy dania (50%) wymienionego w tabeli nr
2 na potrzeby poczestunku w garderobie. Wéwczas cena za danie odpowiadac¢ bedzie potowie ceny
podanej przez Wykonawce w ofercie.

. Zestaw 8 zawiera:

— Kawe i herbate bez ograniczen;

— 3 butelki wody mineralnej niegazowanej, podanej w butelkach PET o pojemnosci 0,5] w temperaturze
pokojowej;

— Ciasto — 3 rodzaje do wyboru - 3 porcje;
— Kanapke klubowg lub kanapki dekoracyjne lub sandwich lub tartinki — 3 porcje;

— Soki — jabtkowy, pomaranczowy, grejpfrutowy do wyboru — minimum 0,5l.

Tarte - 3 porcje
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1.

a)

b)

d)

Catering na potrzeby spotkan

Informacje ogdlne

Czes¢ realizowana na potrzeby poczestunku gosci specjalnych podczas spotkan, poczestunkéw,
konferencji, obstugi VIP-roomow itp. Przecietnie w wydarzeniu uczestniczy¢ bedzie od 20 do 100 osdb.

Wykonawca nie moze stosowac zastawy jednorazowej. Wykonawca jest zobowigzany do zapewnienia
catosci infrastruktury do zrealizowania bankietu, spotkania, konferencji, poczestunku itp., w szczegdlnosci
stotow bufetowych, stolikéw koktajlowych, ewentualnie krzeset i stotéw bankietowych, zgodnie ze
wskazaniem Zamawiajgcego, wyposazonych w pokrowce, obruséw, zastawy, szkta i pozostatego sprzetu
gastronomicznego niezbednego do estetycznego wyeksponowanie positkdw. Przez caty okres Swiadczenia
ustugi Wykonawca zobowigzany jest do utrzymania swiezosci positkdw oraz zachowania odpowiedniej
temperatury ich podania.

W ramach realizacji zamdwienia Wykonawca zapewnia dekoracje kwiatowgq i nastrojowe oswietlenie
miejsca, w ktérym odbywac sie bedzie spotkanie, zgodnie ze wskazaniem Zamawiajgcego.

Zamawiajgcy wskaze liczbe oséb biorgcych udziat w wydarzeniu oraz poda doktadng liczbe i rodzaj
positkdw, opisanych w tabeli nr 2. Wykonawca zapewnia obstuge kelnerska odpowiednia do liczby gosci
oraz zobowigzany jest do biezgcego utrzymania czystosci w miejscu swiadczenia ustugi.

Opis - tabela nr 2

PRZEKASKI NA PIECZYWIE

1 tartinki na ciemnym pieczywie (pieczywo 10 g, smakowa pasta twarozkowa 30 g) — 40 szt.
2 kanapeczki dekoracyjne na pieczywie orkiszowym (pieczywo 25 g, wedlina 15 g, warzywa
10 g)— 25 szt.

3 paluszki grissini z szynkg parmenska (pieczywo 30 g, szynka Parmeniska 20 g) - 20 szt.

4 mus z baktazana z pomidorkiem cherry na pumperniklu (baktazan 30 g, twarozek 30 g
pomidorek cherry 20 g, pumpernikiel 20 g ) - 20 szt.

MINI SZASZLYKI
5 szasztyczki z kurczaka, papryki i rozmarynu (marynowana piers kurczaka 50 g, papryka
Swieza 50 g, rozmaryn) - 20 szt.

6 szasztyczki Caprese (kulka mozzarelli 40 g, pomidorek cherry 40 g, pesto bazylia 10 g) -
20szt.

7 souvlaki jagniece na zimno — (40 g miesa jagniecego, dip z suszonych pomidordéw i papryki
5 ml) - 20 szt.
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8 koreczki bankietowe 4 rodzaje: zestaw 40 szt. (po 10 z kazdego rodzaju):
- Caprese z mozzarellg (20 g mozzarella, 20 g pomidor cherry, listek bazyli) -10 szt.
- Grillowana cukinia z serem feta —(20 g cukinia, 30 g ser feta) -10 szt.
- Camembert z zurawing (30 g sera camembert, marynowana zurawina 10 g)- 10 szt.
- Kabanos z oliwka i winogrono (30 g kabanos wieprzowy, oliwka zielona 1 szt, winogrono
1 szt.) - 10 szt.

TARTY / VOL-AU -VENT /NALESNIKI

9 mini tortille nadziewane kurczakiem i salsg pomidorowa (placek tortilla 30 g, piers z
kurczaka 30 g, salsa pomidorowa 20 g) - 20 szt.

10 | crepes z szynkg i serem Bleu (nalesnik razowy 30 g, szynka konserwowa 20 g, ser
gorgonzola 20 g) - 20 szt.

11 | quiche ze brokutamii serem camembert ( ciasto francuskie 20 g, brokut wiezy 30 g,
camembert ser 30 g), 4x4 cm, 40 szt.

12 | twarozek wiosenny z rzodkiewka w koszyczku (vol-au-vent 1 szt., twarozek 20 g,
rzodkiewka 5 g)- 40 szt.

13 | vol-au-vent musem z avocado i ogérka swiezego —(vol-au-vent 1 szt., 10 g avocado, 5 g
ogoérek swiezy) - 40 szt.

14 | mini tartoletka z kozim serem i buraczkiem marynowanym (kruche ciasto 20 g, ser kozi
chudy 20 g, buraczek marynowany 10 g)- 20 szt.

ROLADKI

15 | zawijaski z szynki z musem chrzanowym (szynka konserwowa 50 g, mus z chrzanem i
jajkiem 50 g)- 20 szt.

16 | roladka z fososia z serkiem kaparowym (wedzony tosos$ 30 g, twardg chudy 30 g, kapary 10
g) - 20 szt.

17 | sliwki wedzone z pieczonym boczkiem (10 g bekon wedzony, sliwka kalifornijska 5 g) - 40
szt.

18 | melon $wiezy z szynkg Parma (80 g melon $wiezy filetowany, szynka parmenska 20 g ) - 20
szt.

PRZEKASKI W KIELISZKACH

19 | kofta jagnieca z dipem mietowym na zimno (30 g miesa jagniecego, jogurt, mieta 20 ml)/-
20 szt.

20 | grillowany Black Tiger z dipem tajskim (krewetka 38/40 g, dip tajski 20 ml) - 20 szt.

21 | mus z watrébek z mandarynkami i migdatami (watrébka drobiowa 40 g, brandy 5 ml,
mandarynki 5 g, migdaty 5 g)- 20 szt.

22 | wedzony tosos z przepidrczym jajkiem i kawiorem (40 g wedzonego tososia, jajko
przepiorki 1 szt., kawior czerwony 2 g) - 20 szt.
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23

ptatki rostbefu w ttuczonym pieprzu na lisciach sataty (10 g pieczonej wotowiny, 20 g
rukola, pieprz Cayenne) - 20 szt.

24

koktajl z krewetek podany w kieliszku (krewetka koktajlowa 40 g, czosnek, kolendra,
papryka, jogurt grecki 40 g) - 20 szt. po 80 g

25

rolmops Sledziowy z ogdrkiem kiszonym i marchwig (matjas sledziowy marynowany 30 g,
korniszon 20 g, marchew 10 g)- 20 szt

26

satatka z wedzonym tososiem podana w kieliszku (wedzony toso$ 40 g, szpinak swiezy 20 g,
rulkola 20 g, balsamico 5 ml)- 20 szt.

27

satatka z rukoli, gruszki, gorgonzoli z orzechami w kieliszku (rukola 40 g, gruszka swieza 10
g, gorgonzola 20 g, orzechy 10 g, balsamico 5 ml) 20 szt.

PATERY

28

warzywa filetowane z dipem z sera plesniowego (seler naciowy 10g, marchew 10 g, ogérek
10 g, pomidor cherry 10 g ) - 20 porcjix40 g

29

patera wedlin i kietbas swojskich (szynka swojska 10 g, chorizo 10 g, speck 10 g, salami 10
g, szynka drobiowa 10 g, kabanos wieprzowy 10 g) - 20 porcjix 60 g

30

deska serow twardych i dojrzewajgcych z winogrono i orzechem (6 x 10 g ser : gouda,
mimolette, ementaler, gorgonzola, Gruyere, wedzony) - 20 porcji x 60 g

BUFET StODKI

31

carpaccio z owocéw egzotycznych z sosem jagodowym (pomarancza 10 g, kiwi 10 g,
melon 10 g, truskawka swieza 10 g, smoczy owoc 10 g, pomelo 10 g) - 20 porcji x
60g

32

gnocchi z gorzkiej czekolady z chili i szczypiorkiem — (czekolada deserowa 15g,2 g
chilli Swieze, 2 g szczypiorek swiezy) - 40 szt. x 15 g

33

profiterolles z kremem migdatowym (ciasto ptysiowe 30 g, krem migdatowy 20 g)
- 20 szt.

34

mini Tiramisu w pucharku — (mascarpone 60 g, biszkopt, 40 g, amaretto 10 ml,
kawa 10 ml) - 20 porcjix 120 g

35

truskawki w biatej czekoladzie podane w papilotach— (truskawka $wieza 1 szt., biata
czekolada 5 ml) - 40 szt.

36

pudding z gruszek i suszonych Sliwek podany w kieliszku (pudding gruszkowy 100 g,
suszone $liwki 20 g)- 20 szt. x 120 g

37

pana cotta rozmarynowa podana w kieliszku (stony karmel / ciemna czekolada -/
mus $mietankowy 50 g, rozmaryn/karmel/czekolada gorzka 10 g) - 20 szt. x 60 g

38

talerz przekasek bankietowych podany w papilotach (mini Sacher, ptys
Advocatowy, babeczka krucha z truskawkami, delicja marcepanowa) - 20 porcji x 4
szt.

39

mus czekoladowy z brandy podany w kieliszku — 20x 80 g

40

ciasto domowe typu sernik lub szarlotka lub jogurtowe z owocami lub murzynek, o
wymiarach minimum 4x4cm, podane w papilotach — 20 szt.

NAPOIJE
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41

woda mineralna niegazowana/gazowana 0,51 PET

42

woda mineralna niegazowana/gazowana 0,33l butelka szklana

43

napo6j gazowany typu cola lub oranzada owocowa 0,33l butelka szklana

44

napoj energetyczny typu Red Bull 0,25l puszka

45

bufet kawowy dla 1 osoby — nieograniczony dostep do kawy z bezobstugowego
ekspresu cisnieniowego, wybor herbat, cukier biaty i brgzowy porcjowany, cytryna
w plastrach, naturalny miéd, mleko 2% UHT i sojowe

46

soki — naturalny sok owocowy 100% bez dodatku cukru, konserwantow,
sztucznych barwnikéw i aromatéw, jabtkowy, pomaranczowy lub grapefruitowy —
dzbanek szklany 11 (podawane w dzbankach szklanych lub dyspenserze w
zaleznosci od wyboru Zamawiajgcego)

CIEPLE POSILKI

47

poledwica z dorsza, pstraga lub tososia (150 g czystej ugotowanej ryby) i sos holenderski,
maslany lub cytrynowy i puree ziemniaczane z dodatkami (100g) lub ryz basmati i satatka ze
Swiezych warzyw, mieszanka satat, warzywa na parze (150g)

1 porcja

48

wolno pieczony karczek, schab lub poledwiczki wieprzowe (150g czystego
ugotowanego miesa)

i sos z suszonych pomidordw, pieprzowy lub gorgonzola

i chutney sliwkowe lub zurawina

i kasza jaglana ze skwarkami, puree ziemniaczane z dodatkami lub ryz (100g)
i satatka ze $wiezych warzyw, mieszanka satat, warzywa na parze (150g)

1 porcja

49

pasta, risotto lub kaszotto wegetarianskie/wegarskie — 100g makaronu lub
makaronu razowego typu spaghetti, penne itp. lub ryzu arborio, kaszy gryczanej,
jaglanej, kuskus, peczak i minimum 150 g elementu warzywnego z koniecznymi do
smaku dodatkami np. ser parmezan, grana padano, sos pomidorowy, itp.

1 porcja

50

krem warzywny (pomidorowy, brokutowy, porowy lub selerowy) z dodatkami typu
grzanki, groszek ptysiowy, kluseczki lub paluszki grissini itp. — min 300ml — 1 porcja

51

czysta zupa z borowikdéw z kluseczkami, zupa miso, minestrone lub francuska zupa
cebulowa z serem i grzanky. — min. 300 ml — 1 porcja

52

chtodnik np. Gazpacho hiszpaniskie lub krem z biatych szparagéw lub chtodnik z
botwinki —min. 300 ml — 1 porcja

53

tradycyjna polska zupa typu zurek z ziemniakami, biatg kietbasg i jajkiem lub
barszcz czerwony z uszkami, krupnik lub domowy rosét z makaronem jajecznym —
minimum 300 ml — 1 porcja

19



bwskie Biuro Festiwalowe

ana 2 | 30-311 Krakow
tel. +48 12 354 25 00 | fax +48 12 354 25 01

www.biurofestiwalowe.pl | poczta@biurofestiwalowe.pl

DP-011-35/2018

VIiL.

Planowany harmonogram imprez:

Harmonogram imprez opisany ponizej w niniejszym punkcie ma wyfgcznie charakter informacyjny.
Zamawiajgcy  przewiduje  mozliwos¢  niezrealizowania  niektérych z imprez  wymienionych
w harmonogramie, jak rowniez realizacji imprez w nim niewymienionych. W kazdym przypadku mozliwa
jest zmiana terminu, lokalizacji i liczby 0séb wskazanych w harmonogramie.

W przypadku pojawienia sie wydarzen niewymienionych w harmonogramie, Zamawiajqcy poinformuje
wykonawce o dodatkowym wydarzeniu na co najmniej 14 dni przed jego rozpoczeciem, a o liczbie oséb,
lokalizacji i wybranym menu - na co najmniej 7 dni przed wydarzeniem.

Liczba i rodzaj zamawianych zestawdw, liczba osdb, doktadna lokalizacja, szczegéfowy harmonogram w
zakresie miejsca i godziny swiadczenia ustug cateringowych zostanie przekazany wykonawcy nie pdzZniej
niz na 7 dni przed rozpoczeciem swiadczenia ustugi.

1. ICE CLASSIC- 18.07.2018- koncert oraz 2dni préob odbywajace sie w Centrum Kongresowym ICE
Krakéw, dla okoto 250 oséb, Wykonawca zobowigzuje sie zapewni¢ m.in. kawe/herbate oraz
kanapki i przekaski.

2. Gala Operetkowa —01.09.2018, jeden koncert odbywajacy sie na Alei Réz okoto godziny 20:00.
Wykonawca zobowigzuje sie m.in. do zapewnienia cieptych i zimnych napojéw, kanapek, przekasek
oraz ciastek dla okoto 100 oséb.

3. Sacrum Profanum — 09 — 17.09.2018, 9 dniowy festiwal - 15 koncertéw wraz z prébami,
odbywajgcymi sie w 6 lokalizacjach: Centrum Kongresowe ICE, Nowohuckie Centrum Kultury, Teatr
Ludowy, taznia Nowa, Cricoteca, Muzeum Inzynierii Miejskiej. Wykonawca zobowigzuje sie do
zapewnienia zespotom w dniu koncertéw m.in. dostepu do zimnego stotu szwedzkiego (zestawy nr
3), w trakcie prob dostep do cieptych i zimnych napojow oraz ciast. Cze$¢ zespotéw ma specjalne
wymagania w zakresie zywienia.

4. Dzwigacze Kultury - 3-4.10.2018, dwudniowa konferencja odbywajaca sie w Centrum
Kongresowym ICE. Wykonawca zobowigzuje sie zapewni¢ m.in. staty dostep do napojow cieptych i
zimnych oraz ciastek, okofo godziny 13:00-14:00 obiad w formie bufetu szwedzkiego — positki
zdrowe, nowoczesne, duza ilos¢ warzyw i owocéw, dania wegetarianskie, regionalne.

5. Piotr Rubik — jednodniowy koncert w Centrum Kongresowym ICE Krakéw, Wykonawca zobowigzuje
sie zapewni¢ m.in. przekaski, napoje oraz kawe/herbate, dla okoto 100 oséb.

6. Festiwal Conrada—19.10.2018 — niewielki bankiet na ktéry zapewniamy przekaski oraz napoje.

7. Premiery Filmowe KFC — jesier 2018, jeden bankiet odbywajacy sie w Kinie Kijow. Wykonawca
zobowigzuje sie zapewni¢ m.in. catering dla okoto 300 osdb zawierajacy ciepte i zimne dania oraz
napoje.

8. Sylwester—31.12.2018, imprezy odbywajace sie na Rynku Gtéwnym, Rynku Podgdrskim, Czyzynach
oraz Alei R6z, okoto 60 0séb. Wykonawca zobowigzuje sie zapewni¢ artystom jeden ciepty positek
oraz zestawy nr 3.

20



Krakowskie Biuro Festiwalowe
a 2 | 30-311 Krakow
54 2500 | fax +48 12 354 25 01

www.biurofestiwalowe.pl | poczta@biurofestiwalowe.pl

tel. +4¢

DP-011-35/2018

Zatacznik nr 2 do ogtoszenia
(Piecze¢ Wykonawcy)
FORMULARZ OFERTY (wzdr)

Zarejestrowana nazwa (firma) Wykonawcy *

Zarejestrowany adres (siedziba) Wykonawcy:

UL ettt bttt h e bbb bR bbb E bbb R kb et h kb et ehe ek bt ehe et b benehe et ebebeneee
kod - IMIEJSCOWOSE ...cueutteu sttt ettt et st es e st aes st a bt et ses e e st et sen et ebe st et senbeebenenes

WOJEWOUZEWO ..vcviivieietecteeeietiet et etestees et et st etestesasss et assatestessasessesssassstessssssses st seeatesssnsnbesssers et sbessnsessessrsatestennsnnstns

telefon: . faX: o

Adres zamieszkania Wykonawcy?:

UL ettt et ettt et et e bt a e bR £ ekt ee s bR e ek SeR b ea eEa et ea eE ekt see et ea e ben et ses s ea ees
kod - IMNHEJSCOWOSC ...vevetierie et ete et et ettt eesteete st eeabet et eaeatestesesbessesaassasebe sbsssasessesensatesssnsbesbesansareeeesen

WOJEWOUZEWO ...ttt eeieteteeeeteete e tes et esesae st st besaesassste st ssasessesessaheesssssatbessasateete sassesses st ansabesbessasesbesassateseennntans

WYKONAWCA SNAZWEAS ....ceveeeiriciecnnsssesnnssnssssssssnssessasssssassssassasanssns jest przedsiebiorca (zaznaczy¢ wtasciwe):

|:| mikro-
[] matym

D Srednim

D duzym

I. Sktadajac oferte w postepowaniu zatytutowanym Swiadczenie usfug cateringowych na potrzeby wydarzer
organizowanych przez Krakowskie Biuro Festiwalowe w terminie od dnia 16 lipca 2018 2018 r. do dnia 31 grudnia
2018 r. oferuje wykonanie zamowienia za CENE zgodnie z cenami podanymi w tabeli numer 1 i tabeli numer 2,
ktorych suma daje tacznie nastepujaca kwote (suma cen z tabeli nr 1 poz. 9 tabeli i suma $rednich cen poszczegélnych

kategorii z tabeli nr 2 poz. 54):

1 W przypadku osoby fizycznej prowadzqcej dziatalnos¢ gospodarczq nalezy wpisaé imie i nazwisko oraz nazwe (firme), pod ktérq prowadzi dziatalnos¢

2 Dotyczy wykonawcy bedgcego osobq fizyczng
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..................................................................................................................................................... ztotych brutto

(STOMNIE: ..t triee e e e ee e e s s s e s e e ssss s e s asssssssssssssssssseneeeessnnnsssssssssssssssssssneneesennsnnnnnssssssnsssssnes zt),

w tym podatek od towardw i ustug zgodnie z obowigzujacymi przepisami prawa podatkowego.

tabela numer 1

1 2 3

Ip NUMER ZESTAWU CENA BRUTTO ZESTAWU NA 1 OSOBE

1 ZESTAW NR 1

2 ZESTAW NR 2

3 ZESTAW NR 3

4 ZESTAW NR 4

5 ZESTAW NR 5

6 ZESTAW NR 6

7 ZESTAW NR 7

8 ZESTAW NR 8

9 RAZEM

tabela numer 2
2 3 4
CENA BRUTTO POTRAWY SREDNIA CENA W KATEGORII

PRZEKASKI NA PIECZYWIE

OPISANEJ W KOL. 2 ZA ILOSC
WSKAZANA W KOL. 2

PRZEKASKI NA PIECZYWIE TZN.

SUMA CEN WSKAZANYCH W POZ.

1-4 KOL. 3 PODZIELONA PRZEZ 4

tartinki na ciemnym pieczywie
(pieczywo 10 g, smakowa pasta
twarozkowa 30 g) — 40 szt.

kanapeczki dekoracyjne na
pieczywie orkiszowym
(pieczywo 25 g, wedlina 15 g,
warzywa 10 g)— 25 szt.

paluszki grissini z szynka
parmenska (pieczywo 30 g,

szynka Parmenska 20 g) - 20 szt.

mus z baktazana z pomidorkiem
cherry na pumperniklu
(baktazan 30 g, twarozek 30 g
pomidorek cherry 20 g,
pumpernikiel 20 g ) - 20 szt.
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MINI SZASZLYKI

CENA BRUTTO POTRAWY
OPISANEJ W KOL. 2 ZA ILOSC
WSKAZANA W KOL. 2

SREDNIA CENA W KATEGORII MINI
SZASZtYKI TZN. SUMA CEN
WSKAZANYCH W POZ. 5-8 KOL. 3
PODZIELONA PRZEZ 4

szasztyczki z kurczaka, papryki i
rozmarynu (marynowana piers$
kurczaka 50 g, papryka Swieza
50 g, rozmaryn) - 20 szt.

szasztyczki Caprese (kulka
mozzarelli 40 g, pomidorek
cherry 40 g, pesto bazylia 10 g)
—20 szt.

souvlaki jagniece na zimno — (40
g miesa jagniecego, dip z
suszonych pomidoréw i papryki
5 ml) - 20 szt.

koreczki bankietowe 4 rodzaje:
zestaw 40 szt. (po 10 z kazdego
rodzaju):

- Caprese z mozzarellg (20 g
mozzarella, 20 g pomidor
cherry, listek bazyli) -10 szt.

- Grillowana cukinia z serem
feta —(20 g cukinia, 30 g ser
feta) -10 szt.

- Camembert z zurawing (30 g
sera camembert, marynowana
zurawina 10 g)- 10 szt.

- Kabanos z oliwka i

winogrono (30 g kabanos
wieprzowy, oliwka zielona 1 szt,
winogrono 1 szt.) - 10 szt.

TARTY / VOL-AU -VENT
/NALESNIKI

CENA BRUTTO POTRAWY
OPISANEJ W KOL. 2 ZA ILOSC
WSKAZANA W KOL. 2

SREDNIA CENA W KATEGORII
TARTY / VOL-AU-VENT/ NALESNIKI
TZN. SUMA CEN WSKAZANYCH W
POZ. 9-14 KOL. 3 PODZIELONA
PRZEZ 6

mini tortille nadziewane
kurczakiem i salsg pomidorowg
(placek tortilla 30 g, piers z
kurczaka 30 g, salsa
pomidorowa 20 g) - 20 szt.

10

crepes z szynkg i serem Bleu
(nalesnik razowy 30 g, szynka
konserwowa 20 g, ser
gorgonzola 20 g) - 20 szt.
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11

quiche ze brokutami i serem
camembert ( ciasto francuskie
20 g, brokut swiezy 30 g,
camembert ser 30 g), 4x4 cm,
40 szt.

12

twarozek wiosenny z
rzodkiewka w koszyczku (vol-
au-vent 1 szt., twarozek 20 g,
rzodkiewka 5 g)- 40 szt.

13

vol-au-vent musem z avocado i
ogorka $wiezego —(vol-au-vent
1 szt., 10 g avocado, 5 g ogdrek
Swiezy) - 40 szt.

14

mini tartoletka z kozim seremi
buraczkiem marynowanym
(kruche ciasto 20 g, ser kozi
chudy 20 g, buraczek
marynowany 10 g)- 20 szt.

ROLADKI

CENA BRUTTO POTRAWY OPISANE)J
W KOL. 2 ZA ILOSC WSKAZANA W
KoL. 2

SREDNIA CENA W KATEGORII
ROLADKI TZN. SUMA CEN
WSKAZANYCH W POZ. 15-18 KOL.
3 PODZIELONA PRZEZ 4

15

zawijaski z szynki z musem
chrzanowym (szynka
konserwowa 50 g , mus z

chrzanem i jajkiem 50 g)- 20 szt.

16

roladka z tososia z serkiem
kaparowym (wedzony tosos 30
g, twardg chudy 30 g, kapary 10
g) - 20 szt.

17

Sliwki wedzone z pieczonym
boczkiem (10 g bekon wedzony,
Sliwka kalifornijska 5 g) - 40 szt.

18

melon $wiezy z szynkg Parma
(80 g melon swiezy filetowany,
szynka parmenska 20 g) - 20
szt.

PRZEKASKI W KIELISZKACH

CENA BRUTTO POTRAWY
OPISANEJ W KOL. 2 ZA ILOSC
WSKAZANA W KOL. 2

SREDNIA CENA W KATEGORII
PRZEKASKI W KIELISZKACH TZN.
SUMA CEN WSKAZANYCH W POZ.
19-27 KOL. 3 PODZIELONA PRZEZ 9

19

kofta jagnieca z dipem
mietowym na zimno (30 g

24




Krakowskie Biuro Festiwalowe

ana 2 | 30-311 Krakéw

+48 12 354 2500 | fax +48 12 354 25 01

vww.biurofestiwalowe.pl | poczta@biurofestiwalowe.pl

DP-011-35/2018

miesa jagniecego, jogurt,
mieta 20 ml)/— 20 szt.
20 grillowany Black Tiger z dipem
tajskim (krewetka 38/40 g, dip
tajski 20 ml) - 20 szt.
21 mus z watrdobek z
mandarynkami i
migdatami (watrébka drobiowa
40 g, brandy 5 ml, mandarynki 5
g, migdaty 5 g)- 20 szt.
22 wedzony tosos z przepidrczym
jajkiem i kawiorem (40 g
wedzonego tososia, jajko
przepidrki 1 szt., kawior
czerwony 2 g) - 20 szt.
23 ptatki rostbefu w ttuczonym
pieprzu na lisciach sataty (10 g
pieczonej wotowiny, 20 g
rukola, pieprz Cayenne) - 20 szt.
24 koktajl z krewetek podany w
kieliszku (krewetka koktajlowa
40 g, czosnek, kolendra,
papryka, jogurt grecki 40 g) - 20
szt.po80g
25 rolmops $ledziowy z ogérkiem
kiszonym i marchwig (matjas
$ledziowy marynowany 30 g,
korniszon 20 g, marchew 10 g)-
20 szt
26 satatka z wedzonym tososiem
podana w kieliszku (wedzony
tosos$ 40 g, szpinak $wiezy 20 g,
rulkola 20 g, balsamico 5 ml)-
20 szt.
27 satatka z rukoli, gruszki,
gorgonzoli z orzechami w
kieliszku (rucola 40 g, gruszka
Swieza 10 g, gorgonzola 20 g,
orzechy 10 g, balsamico 5 ml)
20 szt.
CENA BRUTTO POTRAWY SREDNIA CENA W KATEGORII
> PATERY TZN. SUMA CEN
PATERY OPISANEJ W KOL. 2 ZA ILOSC
WSKAZANA W KOL. 2 WSKAZANYCH W POZ. 28-30 KOL.
3 PODZIELONA PRZEZ 3
28 warzywa filetowane z dipem z
sera plesniowego (seler
naciowy 10g, marchew 10 g,
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ogorek 10 g, pomidor cherry 10
g)- 20 porcjix40g

29 patera wedlin i kietbas
swojskich (szynka swojska 10 g,
chorizo 10 g, speck 10 g, salami
10 g, szynka drobiowa 10 g,
kabanos wieprzowy 10 g) - 20
porcji x 60 g

30 deska seréw twardych i
dojrzewajgcych z winogrono i
orzechem (6 x 10 g ser : gouda,
mimolette, ementaler,
gorgonzola, Gruyere, wedzony)
-20 porcjix60 g

SREDNIA CENA W KATEGORII
BUFET StODKI TZN. SUMA CEN
WSKAZANYCH W POZ. 31-40 KOL. 3
PODZIELONA PRZEZ 10

CENA BRUTTO POTRAWY OPISANE)J
BUFET StODKI W KOL. 2 ZA ILOSC WSKAZANA W
KOL. 2

carpaccio z owocéw
egzotycznych z sosem
jagodowym (pomarancza 10 g,
kiwi 10 g, melon 10 g,
truskawka Swieza 10 g, smoczy
owoc 10 g, pomelo 10 g) - 20
porcjix60 g

gnocchi z gorzkiej czekolady z
chilii szczypiorkiem —
(czekolada deserowa 15g,2 g
chilli Swieze, 2 g szczypiorek
Swiezy) - 40szt.x15¢g
profiterolles z kremem
migdatowym (ciasto ptysiowe
30 g, krem migdatowy 20 g)

- 20 szt.

mini Tiramisu w pucharku —
(mascarpone 60 g, biszkopt, 40
g, amaretto 10 ml, kawa 10 ml)
-20porcjix120g

truskawki w biatej czekoladzie
podane w papilotach—
(truskawka Swieza 1 szt., biata
czekolada 5 ml) - 40 szt.
pudding z gruszek i suszonych
Sliwek podany w kieliszku
(pudding gruszkowy 100 g,
suszone sliwki 20 g)- 20 szt. x
120¢g

panna cotta rozmarynowa
podana w kieliszku (stony
karmel / ciemna czekolada -/
mus $mietankowy 50 g,

31

32

33

34

35

36

37
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rozmaryn/karmel/czekolada
gorzka 10 g) - 20 szt. x 60 g

38

talerz przekasek bankietowych
podany w papilotach (mini
Sacher, ptys Advocatowy,
babeczka krucha z truskawkami,
delicja marcepanowa) - 20
porcji x 4 szt.

39

mus czekoladowy z brandy
podany w kieliszku — 20x 80 g

40

ciasto domowe typu sernik lub
szarlotka lub jogurtowe z
owocami lub murzynek, o
wymiarach minimum 4x4cm,
podane w papilotach — 20 szt.

NAPOIJE

CENA BRUTTO POTRAWY
OPISANEJ W KOL. 2 ZA ILOSC
WSKAZANA W KOL. 2

SREDNIA CENA W KATEGORII
NAPOJE TZN. SUMA CENA
WSKAZANYCH W POZ. 40-45 KOL.
3 PODZIELONA PRZEZ 6

41

woda mineralna
niegazowana/gazowana 0,5I
PET

42

woda mineralna
niegazowana/gazowana 0,33|
butelka szklana

43

napoj gazowany typu cola lub
oranzada owocowa 0,33l
butelka szklana

44

napoj energetyczny typu Red
Bull 0,25I puszka

45

bufet kawowy dla 1 osoby —
nieograniczony dostep do kawy
z bezobstugowego ekspresu
cisnieniowego, wybor herbat,
cukier biaty i brgzowy
porcjowany, cytryna w
plastrach, naturalny miéd,
mleko 2% UHT i sojowe

46

soki — naturalny sok owocowy
100% bez dodatku cukru,
konserwantdw, sztucznych
barwnikow i aromatow,
jabtkowy, pomaranczowy lub
grapefruitowy — dzbanek
szklany 1l (podawane w
dzbankach szklanych lub
dyspenserze w zaleznosci od
wyboru Zamawiajgcego)

CIEPLE POSItKI

CENA BRUTTO POTRAWY
OPISANEJ W KOL. 2 ZA ILOSC
WSKAZANA W KOL. 2

SREDNIA CENA W KATEGORII
CIEPLE POSItKI TZN. SUMA CEN
WSKAZANYCH W POZ. 46-52 KOL.
3 PODZIELONA PRZEZ 7
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47 poledwica z dorsza, pstraga lub
tososia (150 g czystej
ugotowanej ryby) i sos
holenderski, maslany lub
cytrynowy i puree ziemniaczane
z dodatkami (100g) lub ryz
basmanti i satatka ze Swiezych
warzyw, mieszanka safat,
warzywa na parze (150g)

1 porcja

wolno pieczony karczek, schab
lub poledwiczki wieprzowe
(150g czystego ugotowanego
miesa) i sos z suszonych
pomidoréw, pieprzowy lub
gorgonzola i chutney sliwkowe
lub Zurawina

i kasza jaglana ze skwarkami,
puree ziemniaczane z
dodatkami lub ryz (100g) i
satatka ze Swiezych warzyw,
mieszanka satat, warzywa na
parze (150g)

48

1 porcja

pasta, risotto lub kaszotto
wegetarianskie — 100g
makaronu lub makaronu
razowego typu spaghetti, penne
itp. lub ryzu arborio, kaszy
gryczanej, jaglanej, kuskus,
peczak i minimum 150 g
elementu warzywnego z
koniecznymi do smaku
dodatkami np. ser parmezan,
grana padano, sos pomidorowy,

itp.

49

1 porcja

krem warzywny (pomidorowy,
brokutowy, porowy lub
selerowy) z dodatkami typu
grzanki, groszek ptysiowy,
kluseczki lub paluszki grissini
itp. — min 300ml — 1 porcja

50

czysta zupa z borowikéw z
kluseczkami, zupa miso,
minestrone lub francuska zupa
celulowa z serem i grzanka —
min. 300 ml — 1 porcja

51

chtodnik np. Gazpacho
hiszpanskie lub krem z biatych

52
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szparagow lub chtodnik z
botwinki —min. 300 ml -1
porcja

tradycyjna polska zupa typu
zurek z ziemniakami, biatg
kietbasg i jajkiem lub barszcz
czerwony z uszkami, krupnik lub
domowy rosét z makaronem
jajecznym — minimum 300 ml —
1 porcja

53

54
RAZEM

Oswiadczenia

Oswiadczam, ze zapoznatem sie z warunkami zawartymi w ogtoszeniu oraz z jego zatgcznikami i nie wnosze do nich
zastrzezen, jak rowniez, ze uzyskatem wszelkie informacje niezbedne do ztozenia niniejszej oferty i wykonania
zamoéwienia.

Oswiadczam, ze jestem zwigzany ztozong ofertg przez 30 dni od uptywu terminu sktadania ofert.

Oswiadczam, ze w przypadku wyboru mojej oferty zobowigzuje sie do podpisania umowy w miejscu i terminie
wskazanym przez Zamawiajgcego oraz na warunkach przedstawionych w ztozonej ofercie i zgodnie ze wzorem
umowy dotgczonym do ogtoszenia.

Oswiadczam, ze podana w pkt |. cena zawiera wszystkie sktadniki niezbedne do prawidtowego wykonania
przedmiotu zamdwienia i jest ostateczna.

Oswiadczam, ze nastepujgce cze$é/i zamowienia, zamierzam powierzy¢ nastepujgcym podwykonawcy/om (jesli
dotyczy — wykonawca jest zobowigzany do wskazania czesci zamdwienia, ktorych wykonanie powierzy

podwykonawcom wraz z podaniem firm podwykonawcow)

Data i czytelny podpis(y)/podpis(y) i pieczgtka 0séb/y

upowaznionej(ych) do reprezentowania Wykonawcy
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Zatgcznik nr 3 ogtoszenia

UMOWA

zawarta W dniu ....cceceeeieeneeenne. roku w Krakowie pomiedzy:

Krakowskim Biurem Festiwalowym, z siedzibg w Krakowie 30-311, ul. Wygrana 2, wpisanym do Rejestru
Instytucji Kultury prowadzonego przez Gmine Miejskg Krakéw pod numerem 19, z NIP: 676-17-87-436,
REGON: 351210040, reprezentowanym przez: , zwanym dalej

Zamawiajgcym
a

, reprezentowanym przez: , zZwang dalej Wykonawca.

Wyboru Wykonawcy dokonano w wyniku postepowania o udzielnie zamdwienia publicznego przeprowadzonego w oparciu o art. 138 o ustawy z dnia
29 stycznia 2004 r. Prawo zamdwien publicznych (t. j. Dz. U. z 2017 r., poz. 1579z pézn. zm).

§1.
1. W ramach niniejszej umowy Wykonawca zobowigzuje sie do swiadczenia na rzecz Zamawiajgcego ustug
cateringowych, zgodnie z zatgcznikiem nr 2 do umowy*** oraz jednostkowymi zaméwieniami sktadanymi

w sposéb okreslony w § 4 niniejszej umowy.

2. Wykonawca zobowigzuje sie do wykonania niniejszej umowy zgodnie z ofertg ztozong w postepowaniu
o udzielenie zamodwienia publicznego na sSwiadczenie ustug cateringowych na potrzeby wydarzen
organizowanych przez Krakowskie Biuro Festiwalowe od dnia 16 lipca 2018 r. do dnia 31 grudnia 2018
r. (numer sprawy DP-011-35/2018).

3. Przedmiot umowy obejmuje w szczegdlnosci:

1) przygotowywanie poczestunkéw zgodnie z okreslonym menu, zachowujgc wskazane rodzaje i
gramatury sktadnikéw, uzywajgc produktdw mozliwe najwyzszej jakosci ze szczegdlnym
uwzglednieniem produktéw lokalnych i ekologicznych oraz z uwzglednieniem estetycznych waloréw
wizualnych positkdw, zgodnie z zatgcznikiem nr 2 do umowy;

2) zapewnianie odpowiedniego sprzetu, w tym w szczegdlnosci sprzetu wskazanego w zatgczniku nr 2 do

umowy. Uzywany sprzet powinien by¢ w dobrym stanie technicznym oraz wizualnym, nie moze nosic¢
Sladow zuzycia takich jak porysowanie, ubicie, pekniecie, rdza, plama, wygiecie, zagniecenie itp.;

3) dostarczanie serwisu, w tym zastawy stotowej w ilosci odpowiedniej do liczby gosci, w zaleznosci od
menu wskazanego w zamowieniu. Serwis nie moze nosi¢ Sladéw zuzycia takich jak porysowanie,
ubicie, pekniecie, rdza, plama, wygiecie itp.;

4) rozstawianie stotow i zastawy stotowej zgodnie ze wskazéwkami Zamawiajgcego; obruséw
(papierowych lub z tkanin, zgodnie z wyborem Zamawiajgcego wskazanym w zaméwieniu), serwetek
(papierowych lub z materiatu w kolorze odpowiadajgcym kolorowi obruséw) pokrowcow na stoliki i
krzesta. Wykonawca zobowigzany bedzie do biezgcej wymiany zastawy oraz dbatosci o estetyke
miejsca podawania potraw i napojéw;

5) zapewnianie profesjonalnej obstugi kelnerskiej w zakresie gwarantujgcym sprawng obstuge gosci.
Obstuga kelnerska ma by¢ ubrana w schludne, profesjonalne, jednolite ubiory i postugiwac sie jezykiem
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angielskim w stopniu umozliwiajgcym komunikacje z gos$émi w zakresie ustalonego menu i
Swiadczonych ustug;

6) zapewnianie odpowiedniej liczby estetycznych zamykanych koszy na $mieci z wymiennymi workami,
ktdre zostang ustawione w miejscach wskazanych przez Zamawiajgcego;

7) zapewnianie transportu poczestunku i dostarczania go do wskazanych miejsc na terenie Krakowa;

8) zapewnianie petnej gotowosci rozpoczecia swiadczenia ustug co najmniej na 1 godz. przed
rozpoczeciem préby, koncertu lub innego wydarzenia. Zakornczenie obstugi moze nastgpi¢ nie
wczesniej niz 30 min. po zakonczeniu préby, koncertu lub innego wydarzenia tzn. ze Wykonawca nie
podejmie czynnosci polegajgcych na pakowaniu i sprzgtaniu stotu przed uptywem wskazanego czasu;

9) posprzatanie po zakonczeniu obstugi i przywrdcenie miejsc/a do stanu pierwotnego nie pdzniej niz do
1 godz. od zakoriczenia obstugi lub w innym koniecznym czasie uzgodnionym wczesniej
z Zamawiajacym.

4. Wykonawca zobowigzuje sie, ze przy wykonywaniu zobowigzan wynikajgcych z niniejszej umowy dotozy
nalezytej starannosci wymaganej w stosunkach gospodarczych pomiedzy podmiotami profesjonalnie
Swiadczagcymi swoje ustugi, w szczegdlnosci dotozy wszelkich staran w zakresie zapewnienia
bezpieczenstwa dla informacji wrazliwych, w jakich posiadanie wejdzie w zwigzku z realizacjg niniejszej
umowy.

5. Wykonawca oswiadcza, ze uzyskat od Zamawiajgcego wszelkie informacje niezbedne do prawidtowego
wykonania umowy.

6. Przy realizacji postanowien niniejszej umowy Wykonawca zobowigzany jest do uwzgledniania wskazéwek
i zalecen Zamawiajgcego zgtaszanych w trakcie wykonywania zobowigzan objetych niniejszg umowsa,
chyba ze bylyby one niezgodne z przepisami prawa, zasadami wiedzy lub wykraczaty poza przedmiot
umowy.

7. Wykonawca ponosi petng odpowiedzialnosé za nadzdér nad zatrudnionym przez siebie personelem a takze
za dopetnienie wszelkich zobowigzan zwigzanych z zatrudnieniem personelu.

§2.

1. Wykonawca w ramach wykonywania przedmiotu niniejszej umowy zobowigzany jest bezwarunkowo
przestrzegac zasad dobrej praktyki higienicznej.

2. Wykonawca bedzie realizowat zamodwienie dokfadajac nalezytej starannosci wymaganej od
profesjonalistéw izgodnie z zasadami prowadzenia dziatalnosci gospodarczej tego rodzaju, dbajac
jednoczesnie o estetyke obstugi oraz serwowanego menu, a takze zapewniajac wysoka jakos¢ uzytych
sktadnikéw.

3. Wykonawca zapewni obstuge cateringowg przez osoby posiadajgce orzeczenie lekarskie dla celow
sanitarno — epidemiologicznych o braku przeciwwskazan do wykonywania prac, przy wykonywaniu
ktdrych istnieje mozliwos¢ przeniesienia zakazenia na inne osoby, okreslone przepisami ustawy z dnia 5
grudnia 2008 r. o zapobieganiu oraz zwalczaniu zakazen i chordb zakaznych u ludzi (t.j. Dz. U. z 2018 r.
poz. 151 z pdzn. zm.).

4. W przypadku przeprowadzenia kontroli sanitarnej przez upowaznione do tego inspekcje na miejscu,
Wykonawca jest zobowigzany poinformowac o wynikach kontroli Zamawiajgcego.

5. Wykonawca i Zamawiajgcy zobowigzujg sie do przestrzegania regulaminu bhp i p/poz. oraz innych
przepiséw szczegdtowych w zakresie wszystkich czynnosci wykonywanych przez Wykonawce, w tym w
szczegblnosci przepisow obowigzujgcych w miejscu $wiadczenia ustug. W przypadku realizacji ustug
cateringowych podczas wydarzen odbywajgcych sie w Centrum Kongresowym ICE Krakéw, Wykonawca
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zobowigzuje sie do bezwzglednego przestrzegania Ogdélnych Warunkéw Najmu Centrum Kongresowego
ICE Krakéw i Regulaminu oraz zasad wspdétpracy w celu zapewnienia bezpiecznych i higienicznych
warunkdw pracy oraz odpowiednich standardéw ochrony przeciwpozarowej, stanowigcych odpowiednio
zatgczniki nr 4 i 5 do umowy***. W chwili zawarcia umowy Wykonawca sktada oswiadczenie, zgodnie ze

wzorem stanowigcym zatgcznik nr 6 do umowy***,

. Wykonawca zobowigzuje sie do Scistej wspotpracy z Zamawiajgcym w tym do udzielania Zamawiajgcemu,
na jego zadanie, wszelkich informacji o przebiegu realizacji niniejszej Umowy a takze do informowania
Zamawiajgcego o wszelkich przeszkodach w jej realizacji.
. Wykonawca zobowigzany jest do stosowania sie do wszelkich uwag i zalecert Zamawiajgcego w zakresie
kwestii technicznych i organizacyjnych.
§3.

. Wykonawca ponosi petng  odpowiedzialnos¢  odszkodowawczg w przypadku,  gdy
zywnos¢ (potrawy lub napoje) przygotowana i dostarczona przez niego spowoduje chorobe lub inny
rozstréj zdrowia u gosci Zamawiajgcego, co bedzie udokumentowane stosownym orzeczeniem lekarskim.
. Wykonawca oswiadcza, iz posiada ubezpieczenie z tytutu odpowiedzialnosci cywilnej, ze szczegdlnym
uwzglednieniem szkéd osobowych wynikajgcych z zatrué pokarmowych, powstatych w zwigzku z
prowadzeniem dziaftalnosci gastronomicznej, na kwote nie mniejsza niz 100 000 zt, numer polisy:

(polisa  typ , /ubezpieczyciel***), obowigzujagcg do  dnia:

r. W sytuacji gdy polisa obejmowac bedzie tylko czes¢ okresu realizacji umowy, na

tydziern przed zakoriczeniem okresu obowigzywania polisy Wykonawca zobowigzany jest przedstawic
Zamawiajgcemu obowiqzujgcg do konca realizacji umowy optacong polise lub w przypadku jej braku inny
dokument potwierdzajgcy, ze jest ubezpieczony z tytutu odpowiedzialnosci cywilnej, ze szczegdlnym
uwzglednieniem szkdd osobowych wynikajgcych z zatru¢ pokarmowych, powstatych w zwiqgzku
Z prowadzeniem dziatalnosci gastronomicznej na kwote nie mniejszq niz 100 000 zt***

. Wykonawca ponosi odpowiedzialno$¢ za szkody osobowe i materialne, ktére mogg wynikna¢ z tytutu
wypadkéw i zdarzen losowych z udziatem pracownikéow lub osdéb petnigcych czynnosci w imieniu
Wykonawcy.

§4.

Przed rozpoczeciem swiadczenia ustugi w zwigzku z okreslong imprezg lub wydarzeniem, w terminach
wskazanych w zatgczniku nr 2 do umowy, osoba upowazniona, o ktérej mowa w ust. 3 przekaze
Wykonawcy pisemnie, faksem lub drogg elektroniczng zamdwienie zawierajgce liczbe i rodzaj
zamawianych zestawodw lub positkéw, liczbe oséb, doktadng lokalizacje, szczegétowy harmonogram.
Wzdr zamdwienia stanowi zatgcznik nr 1 do niniejszej umowy. W terminie 1 dnia od przekazania przez
Zamawiajgcego zamowienia, Wykonawca zaproponuje szczegétowe menu i przedtozy je Zamawiajgcemu
(pisemnie, faksem lub drogg elektroniczng) celem zaakceptowania przez Zamawiajgcego. W przypadku
braku akceptacji przez Zamawiajgcego zaproponowanego menu, Wykonawca zobowigzany jest do
uwzglednienia wszelkich uwag Zamawiajacego, niewykraczajgcych poza tres¢ zatgcznika nr 2 do umowy.
Na zgdanie Zamawiajgcego w terminie do 2 dni od dnia akceptacji menu przez Zamawiajgcego,
Wykonawca zobowigzany bedzie do przedstawienia w celu degustacji prébek zaakceptowanego menu w
miejscu wskazanym przez Zamawiajgcego (prébki dania cieptego i po jednym rodzaju z kazdej
zamowione] kategorii). W przypadku braku akceptacji przez Zamawiajacego zaoferowanych prébek,
Wykonawca zobowigzany jest do uwzglednienia wszelkich uwag Zamawiajgcego, niewykraczajgcych poza
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tres¢ zatgcznika nr 2 do umowy. Zamawiajgcy nie bedzie ponosit zadnych kosztéw zwigzanych z
przygotowaniem lub dostarczeniem prébek.

2. Wykonawca pisemnie, faksem lub drogg elektroniczng niezwtocznie potwierdza przyjecie zamowienia.
Osobg upowazniong w imieniu Zamawiajgcego do koordynowania prawidtowosci wykonania niniejszej
umowy, w tym do protokolarnego odbioru przed rozpoczeciem swiadczenia ustugi w danym miejscu i
terminie zamdéwionych zestawdw Ilub positkdw jest ... , tel , e-mail
........................................ Zmiana osoby, o ktérej mowa w zdaniu poprzedzajagcym nie stanowi zmiany

umowy.
4. Osobg upowazniong w imieniu Wykonawcy do kontaktéw z Zamawiajgcym jest ................. , tel . ,
faks:veeeeee, , e-mail: ........

§5.

Umowa bedzie realizowana zgodnie z terminami wskazanymi w_zatgczniku nr 2 do umowy oraz

harmonogramami zatgczonymi do jednostkowych zaméwien, do wyczerpania kwoty okreslonej ogétem w §
6 ust. 1, jednak nie pdzniej niz do dnia 31 grudnia 2018 roku.

§6.

1. Z tytutu wykonania umowy Wykonawcy przystuguje wynagrodzenie w wysokosci nie wiekszej niz
................... zt brutto (stownie:........coeeeeeeeenennennnnns), W tym podatek od towaréw i ustug zgodnie
z obowigzujgcymi przepisami prawa. Jednostkowe ceny zestawow i positkdw zawiera zatgcznik nr 3 do
umowy;

2. Wynagrodzenie bedzie ptatne przelewem na konto Wykonawcy o numerze ......................., po wWykonaniu
okreslonego zamodwienia, w terminie do 21 dni od przedtozenia w siedzibie Zamawiajgcego prawidtowo
wystawionej faktury, w wysokosci bedacej iloczynem liczby zamdwionych zestawéw lub positkow iich
cen, wskazanych w zatgczniku nr 3 do umowy***.

3. Zamawiajacy zaptaci wytacznie za przedmiot umowy zamawiany i realizowany zgodnie z postanowieniami
niniejszej umowy. Wykonawcy nie stuzy roszczenie o realizacje niniejszej umowy w wysokosci okreslonej
w ust. 1.

4. W przypadku zmiany stawki podatku od towardw i ustug nie ulegnie zmianie ani wysokos¢ facznego
wynagrodzenia brutto Wykonawcy, o ktdorym mowa w ust. 1, ani ceny brutto za poszczegdlne zestawy i
positki wskazane w zataczniku nr 3 do umowy.

5. Zamawiajacy oswiadcza, ze jest czynnym podatnikiem podatku od towaru i ustug (VAT) i posiada numer
identyfikacji podatkowej— NIP: 676 17 87 436.

6. Wykonawca oswiadcza, ze jest / nie jest*** czynnym podatnikiem podatku od towardw i ustug (VAT) i
posiada NIP: .......ceeeevvevererieennens

§7.

1. Strony ustalajg kary umowne przystugujace Zamawiajgcemu w nastepujacych przypadkach:

1) opodzinienia lub zwtoki w wykonaniu jednostkowego zamodwienia w terminach wskazanych
w jednostkowych zamoéwieniach, wynikajgcej z przyczyn lezgcych po stronie Wykonawcy — w
wysokosci 10% wynagrodzenia naleznego za wykonanie danego jednostkowego zamodwienia,
obliczonego zgodnie z § 6 ust. 2 odpowiednio pkt 1, 2, 3 umowy, za kazde pét godziny opdznienia lub
zwtoki;
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2) odstgpienia od umowy wynikajgcego z przyczyn lezgcych po stronie Wykonawcy - w wysokosci 30%
wynagrodzenia ogétem, naliczonego za wykonanie danego jednostkowego zamdwienia, obliczonego
zgodnie z § 6 ust. 2 umowy;

3) niewykonania jednostkowego zamdwienia przez Wykonawce - w wysokosci 30% wynagrodzenia
ogotem, okreslonego w § 6 ust. 1 umowy;

4) innego niz okreslone w pkt 1) nienalezytego wykonania Umowy przez Wykonawce, w tym w
szczegdlnosci: przygotowania potraw i napojow niezgodnie ze ztozonym zamdwieniem; zastosowania
niewtasciwych produktéw do przygotowania zamodwienia; gdy obstuga cateringowa nie bedzie
posiadata orzeczenia, o ktérym mowa w § 2 ust. 3 umowy lub gdy nie postuguje sie jezykiem
angielskim w wystarczajgcym stopniu; niezapewnienia sprzetu opisanego w zatgczniku nr 2 do
umowy - kare umowng w wysokosci 30% wynagrodzenia naleznego za wykonanie okreslonego
zamoéwienia, obliczonego zgodnie z § 6 ust. 2.

5) w przypadku nieprzedstawienia w terminie okreslonym w § 3 ust. 2 umowy, polisy lub w przypadku
jej braku innego dokumentu potwierdzajgcego ubezpieczenie w zakresie, o ktorym mowa w § 3 ust. 2
umowy - kare umownq w wysokosci 0,5% wynagrodzenia ogétem okreslonego w § 6 ust. 1 niniejszej
umowy, za kazdy dzieri opdznienia***.

2. Naliczone kary umowne moga by¢ potrgcane z wynagrodzenia Wykonawcy.

3. Na naliczong kare umowg Zamawiajgcy kazdorazowo wystawi note obcigzeniowa.

4. W przypadku, gdy wysokos¢ kary umownej przewyzsza kwote wynikajgcg z faktury (faktur), réznice
pomiedzy notg obcigzeniowa a fakturg (fakturami) Wykonawca zobowigzany jest wptaci¢ na rachunek
Zamawiajgcego w terminie do 7 dni od dnia wystawienia noty obcigzeniowe;j.

5. Roszczenia o zaptate naleznych kar umownych nie wykluczajg prawa zgdania zaptaty odszkodowania na
zasadach ogélnych, jezeli wysokosc¢ szkody przekroczy wysokos¢ zastrzezonej kary umowne;.

§8.

1. Zadna ze stron nie moze zosta¢ pociggnieta do odpowiedzialnosci za szkode, koszty lub wydatki powstate
w wyniku lub w zwigzku z opdZnieniem, nienalezytym wykonaniem lub niewykonaniem umowy, jezeli
nastgpito to w zwigzku z zaistnieniem okolicznosci sity wyzszej. W takim przypadku zadna ze stron nie
moze takze naliczy¢ kar umownych.

2. Sita wyzisza w rozumieniu niniejszej umowy oznacza wszelkie nieprzewidywalne sytuacje lub zdarzenia,
o charakterze wyjatkowym, pozostajgce poza kontrolg stron, uniemozliwiajagce ktérejkolwiek z nich
wypetnienie jakichkolwiek sposrdd jej zobowigzan przewidzianych niniejsza umowa, niewynikajgce
z btedu lub zaniedbania stron oraz pozostajgce nie do pokonania, pomimo dotozenia wszelkiej nalezytej
starannosci a w szczegdlnosci: zdarzenia o charakterze katastrof przyrodniczych typu powdédz, huragan,
wichury o nadzwyczajnej sile, tragby powietrzne, wyjgtkowo intensywne i dtugotrwate ulewy albo
nadzwyczajnych i zewnetrznych wydarzen, ktérym nie mozna byto zapobiec (wojna, restrykcje stanu
wojennego, powstanie, rewolucja, zamieszki, itp.). W rozumieniu niniejszej umowy sitg wyzszg nie s3
w szczegolnosci deficyt sprzetowy, kadrowy, materiatowy, spory pracownicze, strajki, trudnosci
finansowe ani tez kumulacja takich czynnikow.

3. Strona umowy stojgca w obliczu sity wyzszej musi niezwtocznie poinformowacé drugg strone umowy
o zaistniatej sytuacji, naturze problemu, przewidywanym czasie trwania oraz przewidywanych
konsekwencjach, jak rowniez podja¢ dziatania w celu zminimalizowania mozliwych szkéd.

4. Strona umowy powotujgca sie na okolicznos¢ sity wyzszej powinna udokumentowac jej zaistnienie.
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1.

1)

2)

3)

4)

§09.
Z zachowaniem prawa do natozenia kary umownej, o ktérej mowa w § 7 ust. 1 umowy, Zamawiajacy
bedzie mégt odstgpi¢ od umowy:
gdy Wykonawca zaprzestat prowadzenia dziatalnosci, wszczete zostatlo wobec niego postepowanie
likwidacyjne, upadtosciowe badZ naprawcze, w terminie 5 dni od dnia kiedy Zamawiajgcy powziat
wiadomosé o okolicznosciach uzasadniajgcych odstgpienie od umowy z tych przyczyn;
jezeli Wykonawca ztozy fatszywe oswiadczenie w ramach realizacji niniejszej umowy, w terminie 5 dni od
dnia kiedy Zamawiajgcy powziat informacje o okolicznosciach warunkujgcych odstgpienie od umowy;
jezeli Wykonawca nie jest ubezpieczony z tytutu odpowiedzialnosci cywilnej, ze szczegdlnym
uwzglednieniem szkéd osobowych wynikajacych z zatrué pokarmowych, powstatych w zwigzku z
prowadzeniem dziatalnos$ci gastronomicznej, na kwote nie mniejszg niz 100 000 zt, w terminie 5 dni od
dnia kiedy Zamawiajgcy powziat informacje o okolicznos$ciach warunkujgcych odstgpienie od umowy;
jezeli Wykonawca nie posiada aktualnego pozwolenia na prowadzenie dziatalnosci gastronomicznej, w
tym cateringowej, udokumentowanego decyzjg wtasciwego organu inspekcji sanitarnej, zgodnie z
przepisami ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (t. j. Dz. U.z 2018 r.,
poz. 151 z pdin. zm.), w terminie 5 dni od dnia kiedy Zamawiajgcy powzigt informacje o okolicznosciach
warunkujgcych odstgpienie od umowy;

§ 10.

Z zachowaniem prawa do natozenia kary umownej, o ktérej mowa w § 7 ust. 1 umowy, Zamawiajacy bedzie
mogt wypowiedzie¢ umowe ze skutkiem natychmiastowym:

1)

2)

3)

4)

5)

nieposiadania przez osoby wykonujgce obstuge cateringowg orzeczenia lekarskiego dla celéw sanitarno —
epidemiologicznych o braku przeciwwskazan do wykonywania prac, przy wykonywaniu ktdrych istnieje
mozliwos$¢ przeniesienia zakazenia na inne osoby, zgodnie z § 2 ust. 3 umowy;

w sytuacji gdy Wykonawca co najmniej dwukrotnie bedzie w zwtoce w wykonaniu jednostkowego
zamoéwienia w terminach wskazanych w jednostkowych zaméwieniach lub gdy nienalezycie wykonana
umowe w zakresie przygotowania potraw i napojow niezgodnie ze ztozonym zamodwieniem albo zastosuje
niewtasciwe produkty do przygotowania zamodwienia;

jezeli dotychczasowy przebieg prac wskazywac bedzie, iz nie jest prawdopodobnym nalezyte wykonanie
umowy lub jej czesci i Wykonawca na wezwanie Zamawiajgcego nie zmienit w wyznaczonym terminie
sposobu realizacji Umowy;

w przypadku nienalezytego wykonywania umowy, ktére mogtoby skutkowac niepetng realizacje celu
umowy;

w sytuacji gdy Wykonawca w terminie do 7 dni od dnia zakoriczenia obowigzywania polisy numer ...........
nie przedstawi Zamawiajgcemu optaconej polisy lub w przypadku jej braku innego dokumentu
potwierdzajgcego, ze jest ubezpieczony od odpowiedzialnosci cywilnej w zakresie prowadzonej
dziatalnosci zwigzanej z przedmiotem zamdwienia co najmniej na 100.000,00 zt ***,

§11.
Jezeli Wykonawca zgodnie ze ztozonq ofertq powierza w catosci lub w czesci wykonanie umowy
podwykonawcom, wdéwczas za dziatania lub zaniechania podwykonawcdéw ponosi odpowiedzialnos¢ jak
za dziatania lub zaniechania wtasne***./ Wykonawca nie powierzy wykonania umowy
podwykonawcom***, W razie powziecia przez Zamawiajgcego informacji o wykonywaniu przez
podwykonawcdw zobowigzann umownych w innym zakresie niz wskazany w ofercie, Zamawiajgcy moze
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wypowiedzie¢ umowe ze skutkiem natychmiastowym, niezaleznie od prawa odmowy wyptaty
wynagrodzenia za zobowigzania wykonywane przez tych podwykonawcow.
Zamawiajgcy nie wyraza zgody na zmiane wierzyciela na osobe trzecig w zakresie wypetniania warunkéw
umowy.

§12.
Wprowadzenie zmian tre$ci umowy wymaga formy pisemnej pod rygorem niewaznosci.

. Spory moggce wyniknac z realizacji niniejszej umowy bedg rozstrzygane przez sgd witasciwy miejscowo dla

siedziby Zamawiajacego.
Umowe spisano w dwéch jednobrzmigcych egzemplarzach, jednym dla Zamawiajacego, jednym dla
Wykonawcy.

ZAMAWIAJACY WYKONAWCA

ZAtACZNIKI DO UMOWY:

1)
2)
3)

4)

5)

6)
7)

Zatgcznik nr 1 — wzér zamodwienia

Zatacznik nr 2 do umowy odpowiadac bedzie zatgcznikowi nr 1 do ogtoszenia

Zatgcznik nr 3 do umowy zawiera¢ bedzie jednostkowe ceny przedstawione przez wybranego wykonawce w
formularzu oferty w: tabeli nr 1i 2 tj. w zatgczniku nr 2 do ogtoszenia

Zatgcznik nr 4 — Ogdlne warunki najmu Centrum Kongresowego ICE Krakow i Regulamin

Zatacznik nr 5 - Zasady wspotpracy w celu zapewnienia bezpiecznych i higienicznych warunkéw pracy oraz
odpowiednich standardéw ochrony przeciwpozarowej przeznaczone dla oséb zatrudnionych przez Podmiot trzeci,
wykonujgcych prace lub swiadczacych ustugi na terenie Centrum Kongresowego ICE Krakéw w Krakowie

Zatgcznik nr 6 — oswiadczenie

Zatgcznikiem do umowy bedzie réwniez polisa wybranego wykonawcy.

*** niepotrzebne skresli¢
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ZAMOWIENIE NR /2018

Zatqcznik nr 1 do umowy

(wzor)
dotyczy: umowy z dnia nr
1. Zamawiajgcy — Krakowskie Biuro Festiwalowe
2. NIP: 676-17-87-436
3.
Data: . e e e
Nazwa lokalizacji Numer zestawu Liczba oséb/zestawéw Gotowos¢ wykonawcy (godzina)
Wydarzenie Opis positku

Menu

wg zatgczonego harmonogramu
(harmonogram zostanie
zatqczony do sktadnego
zamowienia)

wg zatgczonego harmonogramu
(harmonogram zostanie
zatgczony do sktadnego
zamowienia)

wg zatgczonego harmonogramu
(harmonogram zostanie
zatqczony do sktadnego
zamowienia)

wg zatgczonego harmonogramu
(harmonogram zostanie
zatqczony do sktadnego
zamdowienia)

4. Wysokos¢ wynagrodzenia wykonawcy:

5.
(data, podpis osoby sktadajqgcej zamdwienie)

Potwierdzam przyjecie zamodwienia:

(DATA | PODPIS)
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Zatacznik nr 4 do umowy

OGOLNE WARUNKI NAJMU CENTRUM KONGRESOWEGO ICE KRAKOW (OWN ICE Krakéw)

.

1.
2.
2.1.

2.2.

2.3.

2.4.
2.5.

2.6.
2.7.

2.8.

2.9.

2.10.

2.11.

2.12.
2.13.
2.14.
2.15.

Definicje

Definicje okreslone w Ogdlnych Warunkach Najmu znajdujg zastosowanie w Umowie Najmu.

Zawsze, jezeli uzyte zostaty w tekécie Ogdlnych Warunkdw Najmu i w Umowie Najmu Centrum Kongresowego ICE Krakdw
nizej wymienione terminy nalezy je rozumiec w nastepujgcy sposéb:

Centrum Kongresowe ICE Krakéw [dalej: ICE Krakow] — kompleks budynkdw, budowli i urzgdzen (w tym Przedmiot
Najmu), jak i nieruchomosci na ktérych sie one znajdujg pod adresem Krakdw ul. Marii Konopnickiej 17.

Wynajmujqgcy - Krakowskie Biuro Festiwalowe, miejska instytucja kultury, z siedzibg w Krakowie, ul. Wygrana 2, bedgce
dzierzawcqg i operatorem ICE Krakéw, ktére wynajmuje Najemcy Przedmiot Najmu lub oddaje Najemcy
do uzywania na podstawie innego tytutu prawnego, dla potrzeb organizacji Imprezy lub dla innych celdéw ustalonych
Umowqg Najmu.

Najemca - osoba fizyczna, osoba prawna lub inny podmiot, ktéremu Wynajmujacy wynajmuje Przedmiot Najmu na
terenie ICE Krakéw badz oddaje do uzywania na podstawie innego tytutu prawnego, w tym m.in. sponsor, partner,
patron medialny, z ktérym Wynajmujgcy podejmuje wspdtprace w ramach wydarzen, ktérych organizatorem lub
wspotorganizatorem jest Wynajmujacy, a udostepnienie powierzchni ICE Krakdéw jest swiadczeniem realizowanym przez
Wynajmujgcego na rzecz sponsora, partnera lub patrona wydarzenia.

Impreza - wydarzenie, targi, pokazy, kongresy, koncerty itp. organizowane przez Najemce na terenie ICE Krakow.
Uczestnik — podmiot prawny lub osoba fizyczna biorgca udziat w Imprezie organizowanej przez Najemce na terenie ICE
Krakéw.

Dzien Rozpoczecia oznacza dzien, w ktdrym nastgpi przekazanie Przedmiotu Najmu Najemcy przez Wynajmujgcego.
Dzien Zakonhczenia oznacza dzien, w ktdrym Najemca zobowigzany jest zwrdci¢ Wynajmujgcemu Przedmiot Najmu,
chyba, ze Umowa Najmu zostanie rozwigzana wczesniej.

Okres Najmu oznacza czas okreslony, w ktérym Najemca bedzie w posiadaniu Przedmiotu Najmu, rozpoczynajqcy sie
w Dniu Rozpoczecia i konczgcey sie w Dniu Zakonczenia.

Przedmiot Najmu pomieszczenia wraz z wyposazeniem opisane szczegdtowo w Umowie, ktére na mocy Umowy zostang
udostepnione Najemcy.

Umowa Najmu lub Umowa oznacza umowe, na podstawie ktérej Wynajmujgcy oddaje do uzywania Najemcy Przedmiot
Najmu, wraz ze wszystkim jej zatgcznikami, ktére stanowiq jej integralng cze$¢. Umowa musi by¢ zawarta w formie
pisemnej, pod rygorem niewaznosci.

Regulamin Obiektu — przepisy okreslone przez Wynajmujacego, zawierajgce w szczegdlnosci zasady wstepu do obiektu
oraz zasady zachowania sie osdb obecnych w obiekcie oraz korzystania przez nie z obiektu i urzgdzen sie tam
znajdujacych, a takze miejsca przeznaczone dla osdb odwiedzajgcych obiekt poza okresami.

Ustugi Podstawowe majg znaczenie okreslone w artykule Xlll Ogdinych Warunkdw Najmu.

Ustugi Dodatkowe majg znaczenie okreslone w artykule XIV Ogdlnych Warunkédw Najmu.

Ustugi Zewnetrzne majg znaczenie okreSlone w artykule XV Ogdlnych Warunkéw Najmu.

Karta Projektu — dokument roboczy okreslajacy szczegdty Imprezy ustalany pomiedzy Wynajmujgcym i Najemcg.

Postanowienia ogdine.

Postanowienia Ogdlnych Warunkéw Najmu obowigzujg Najemcdw - Organizatordw Imprez odbywajgcych sie na
terenie ICE Krakéw iich Uczestnikdw oraz inne podmioty, ktérym Wynajmujgcy wynajmuje Przedmiot Najmu na terenie
ICE Krakéw bqd? oddaje do uzywania na podstawie innego tytutu prawnego w tym m.in. sponsordw, partneréw,
patrondéw medialnych, z ktérymi Wynajmujacy podejmuje wspdtprace w ramach wydarzen, ktérych organizatorem lub
wspodtorganizatorem jest Wynajmujacy, a udostepnienie powierzchni ICE Krakdw jest swiadczeniem realizowanym przez
Wynajmujgcego na rzecz sponsora, partnera lub patrona wydarzenia.

Wszystkie Umowy Najmu zawierane przez Wynajmujgcego oparte sg na niniejszych Ogdlnych Warunkach Najmu,
stanowigcych ich integralng i wigzacg cze$¢. W poszczegdlnych Umowach Najmu, zawartych na pismie, pod rygorem
niewaznosci, Strony mogg wytaczy¢ zastosowanie niniejszych ogdlnych warunkdw w catosci lub czesci.

Postanowienia Ogdélnych Warunkéw Najmu dotyczgce Najemcy majg zastosowanie réwniez do jego kontrahentéw oraz
podmiotéw - oséb dziatajagcych na jego zlecenie a Najemca zobowigzany jest do poinformowania ich o
obowiqgzujgcych na terenie ICE Krakdéw regulacjach oraz zapewnienia ich przestrzegania.

Na mocy Umowy Najmu Najemca zobowigzuje sie do Scistego przestrzegania przepiséw bezpieczenstwa,
przeciwpozarowych, bezpieczenhstwa i higieny pracy i sanitarnych podczas Okresu Najmu, w szczegdlnosci Regulaminu
Obiektu ICE Krakdéw oraz zasad opisanych w ,,wytycznych pozarowych” zgodnych z instrukcjg przeciwpozarowq dla
Najemcow innychimprez w budynku, podczas okresu wynajmu powierzchni lub pomieszczeh na terenie ICE Krakdw oraz
do zapoznania uczestnikdw Imprezy z obowigzujgcymi na terenie ICE Krakdw regulacjami oraz zapewnienia ich
przestrzegania. Ponadto wraz z zawarciem Umowy Najmu, w stosunku do Przedmiotu Najmu, Najemca zobowiqgzuje sie
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4.1.

4.2.

1)
2)

1.3.
1.4.

1.5.
1.6.

wspotpracowac z Wynajmujgcym w zakresie realizacji obowigzkdow Wynajmujgcego wynikajacych z ustawy z dnia 24
sierpnia 1991 roku o ochronie przeciwpozarowej oraz ustawy z dnia 26 czerwca 1974 roku Kodeks pracy Rozdziat X
w tym:

Przestrzegania przepisdéw przeciwpozarowych, bhp oraz postanowien Regulaminu ICE Krakdw, jak rowniez zawartych w
aktach prawa powszechnie obowigzujgcego, z wytgczeniem jednak przepisdw dotyczgcych wyposazania obiektéw
budowlanych w urzgdzenia i instalacje przeciwpozarowe, a takze ich utrzymanie i konserwacje.

Zapewnienia osobom przebywdajgcym na terenie Przedmiotu Najmu bezpieczenhstwa i mozliwosci ewakuacii.

Najemca o$wiadcza, ze ocenit na wtasng odpowiedzialno$¢ atrakcyjnosc i ryzyko zwigzane z organizacjq Imprezy, takze
w odniesieniu do wyboru obiektu ICE Krakdw w kontekscie innych obiektéw na terenie miasta Krakowa i nie bedzie z
tego tytutu zgtaszat zadnych roszczeh w stosunku do Wynajmujgcego.

W budynku ICE Krakdéw dostepny jest niestrzezony, odptatny parking podziemny. Zasady korzystania z parkingu oraz
wynagrodzenia Wynajmujgcego z tytutu korzystania z parkingu okresla Regulamin Parkingu Niestrzezonego Centrum
Kongresowego ICE Krakow, Cennik Parkingu oraz Cennik ICE Krakdw.

Przekazanie Przedmiotu Najmu.

Odbidr Przedmiotu Najmu nastepuje z chwilg:

podpisania przez Wynajmujgcego i Najemce protokotu przekazania stanowigcego zatgcznik do umowy albo

uznania przez Wynajmujgcego Przedmiotu Najmu za odebrany przez Najemce bez zastrzezen, zgodnie z pkt 4 ponizej.

Jezeli Przedmiot Najmu posiada wady, Najemca moze zgtosi¢ zastrzezenia do protokotu. W takim przypadku
Wynajmujgcy usunie wady w najkrétszym, mozliwym ze wzgleddw technicznych, terminie.
Najemca moze odmowi¢ podpisania protokotu przekazania jedynie wtedy, gdy Przedmiot Najmu posiada wady, ktére
uniemozliwiajg uzywanie Przedmiotu Najmu zgodnie z jego przeznaczeniem.
Jezeli Najemca nie stawi sie w Przedmiocie Najmu, w celu jego odbioru, w terminie okreSlonym w harmonogramie
stanowigcym zatgcznik do Umowy albo mimo stawienia sie odmodwi podpisania protokotu przekazania, z wyjgtkiem
przypadku, o ktérym mowa w pkt 3, Wynajmujgcy moze wedtug uznania rozwigzac Umowe albo uznac Przedmiot Najmu
za odebrany przez Najemce bez zastrzezen.
W przypadku rozwigzania Umowy zgodnie z pkt 4 powyzej, Wynajmujgcy moze zatrzymac nalezne kwoty zaptacone
przez Najemce przed jej wypowiedzeniem oraz zgdac zaptaty kwot ptatnych przed odebraniem Przedmiotu Najmu,
a niezaptaconych przez Najemce.
Jezeli Wynajmujacy uznat Przedmiot Najmu za odebrany bez zastrzezeh zgodnie z pkt 4 powyzej, Przedmiot Najmu uznaje
sie za odebrany w zaplanowanej dacie odbioru i od tej chwili Najemca jest zobowigzany do zaptaty Czynszu
i innych optat wynikajgcych z Umowy.
Wynajmujgcy zastrzega sobie prawo odmowy wynajmu ICE Krakdéw, jezeli charakter organizowanej Imprezy jest
sprzeczny z przepisami prawa lub w sposdb negatywny moze wptyngc¢ na wizerunek ICE Krakdw oraz Wynajmujgcego.
Obowiqzki Najemcy.
Najemca zobowigzany jest, w czasie tfrwania Umowy Najmu do:
dbania i ochrony przed uszkodzeniem Przedmiot Najmu;
korzystania z Przedmiotu Najmu zgodnie z jego przeznaczeniem oraz w sposéb zgodny z postanowieniami Umowy, a
jezeli Umowa nie okresla go w sposdb wyczerpujacy i zgodny z przepisami prawa i zwyczajami;
utrzymywania porzgdku i czystosci w trakcie trwania Imprezy;
uzywania pomieszczeh i urzgdzeh multimedialnych z nalezytg starannoscig, w sposéb odpowiadajgcy ich
przeznaczeniu;
usuniecia wszystkich materiatow szkoleniowych, promocyjno-informacyjnych i im podobnych po zakohczeniu Imprezy;
demontazu stoisk, eksponatdw, elementdw scenografii itp. w terminach i w czasie uzgodnionym z Wynajmujgcym,
zawartym w Umowie Najmu;
wyegzekwowania od firmy cateringowej sprzgtniecia po zakonczeniu cateringu lub wobec braku powyzszego do
sprzatniecia po cateringu osobiscie.
Najemca zobowigzany jest do zwrotu Przedmiotu Najmu w stanie niepogorszonym w stosunku do stanu wynikajgcego z
ekonomicznego zuzycia Przedmiotu Najmu w czasie obowigzywania Umowy.
Za dziatania i zaniechania oséb, ktére przebywajg w Przedmiocie Najmu za zgodg Najemcy, jak réwniez za dziatania
i zaniechania pracownikéw Najemcy, jego dostawcdw, kontrahentdw lub jakichkolwiek innych oséb przebywajacych
w Przedmiocie Najmu w zwiqzku z jego dziatalnosciq lub na jego wyrazne zlecenie, Najemca odpowiada jak za wtasne
dziatania i zaniechania.
Najemca ma obowigzek udostepni¢ Przedmiot Najmu Wynajmujgcemu lub osobie wskazanej przez Wynajmujgcego,
aby umozliwi¢ dokonanie kontroli i napraw, za ktére odpowiedzialny jest Wynajmujgcy. W sytuacjach awaryjnych, ktére
wymagajg wejscia do Przedmiotu Najmu, Wynajmujgcy nie ma obowiqzku uprzedzac Najemcy o planowanym wejsciu.
Wejscie na teren Przedmiotu Najmu nie wymaga obecnosci przedstawiciela Najemcy.
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W przypadku, gdy Najemca, ktdrykolwiek z jego pracownikdw lub oséb dziatajgcych zjego upowaznienia zgubi, zniszczy
lub w inny sposéb utraci jakiekolwiek klucze, karty magnetyczne lub inne urzgdzenia umozliwiajgce wstep na teren
Przedmiotu Najmu, Najemca jest zobowigzany niezwtocznie zawiadomi¢ Wynajmujgcego o takim zdarzeniu, wraz z
doktadnym wskazaniem jaki przedmiot zostat utracony. Najemca poniesie koszty zwigzane z odtworzeniem utraconych
przedmiotow.
Najemca obowigzany jest niezwtocznie powiadomic Wynajmujgcego o koniecznosci napraw, jak i ma obowigzek
umozliwi¢ mu dokonanie cigzgcych na nim napraw i konserwacji przez udostepnienie Przedmiotu Najmu.
Najemca nie ma prawa dokonywac jakichkolwiek zmian w Przedmiocie Najmu bez uprzedniej pisemnej zgody
Wynajmujgcego.
Przed rozpoczeciem prowadzenia dziatalnosci w Przedmiocie Najmu Najemca bedzie posiadat wszelkie oswiadczenia,
zgody, zezwolenia lub koncesje, zarbwno o charakterze publicznoprawnym jak i prywatnoprawnym, w tym stosowne
prawa autorskie lub licencje udzielone przez organizacje zbiorowego zarzgdzania, konieczne dla prowadzenia tej
dziatalno$ci. Obowigzek uzyskania oswiadczen, zgdd, zezwolen lub koncesji obcigza w catoici Najemce i Wynajmujgcy
nie ma obowiqgzku wspodtdziatania z Najemcg w celu ich uzyskania. Wynajmujgcy nie ponosi odpowiedzialnosci, z
jakiegokolwiek tytutu, w zwigzku z nieuzyskaniem przez Najemce odpowiednich oswiadczen, zgdd, zezwolen lub
koncesiji, w szczegdlnosci jezeli Naojemca z tego powodu nie moze prowadzi¢ w Przedmiocie Najmu dziatalnosci
niezbednej do organizacji Imprezy. Wynajmujacy zastrzega sobie prawo wglgdu do o$wiadczeh, zgdd, zezwoleh lub
koncesji, a w szczegdlnosci do dokumentdw dotyczgcych bezpieczehstwa pozarowego, bezpieczehstwa pracy i
sanitarnego. Nieuzyskanie lub cofniecie oswiadczen, zgdd, zezwolen lub koncesji, o ktérych mowa powyzej, moze
stanowi¢ przyczyne rozwigzania Umowy przez Wynajmujgcego ze skutkiem natychmiastowym.
Wynajmujagcy zgda od Najemcy zabezpieczenia umowy w postaci kaucji gwarancyjnej w formie pienieznej. Kaucja
bedzie zabezpiecza¢ w szczegdlnosci nalezyte wykonanie zobowigzan umownych przez Najemce, ptatnosci kar
umownych i ewentualnych odszkodowan. Kaucja gwarancyjna musi przez caty okres trwania stosunku najmu
obejmowac okreslong w Umowie wysoko$¢. Termin oraz pozostate warunki zaptaty kaucji przez Najemce okreslone
zostang kazdorazowo w Umowie.
Wynajmujgcy ma prawo odda¢ do uzywania Przedmiot Najmu lub jego cze$¢ wytqcznie na rzecz wystawcow,
dostawcow, kontrahentéw lub innych osdb przebywajgcych w Przedmiocie Najmu w zwigzku z organizowanq przez
Najemce Imprezqg lub na jego wyrazne zlecenie
Najemca nie moze przenies¢ praw lub obowigzkéw wynikajgcych z niniejszej Umowy na inng osobe bez uprzedniej,
pisemnej zgody Wynajmujgcego, niezaleznie od podstawy prawnej tego przeniesienia, w tym w ramach zbycia przez
Najemce jego przedsiebiorstwa.
Najemca ma obowigzek zawrze¢ i posiadac¢ umowe ubezpieczenia w zakresie organizacii Imprezy. Ochrona zawarta
w umowie ubezpieczenia winna obejmowac odpowiedzialnos¢ za szkody rzeczowe (uszkodzenie, zniszczenie, utrata,
zaginiecie rzeczy i skutki nastepcze tych zdarzenh) oraz szkody osobowe ($mier¢, uszkodzenie ciata lub rozstrdj zdrowia
oraz skutki nastepcze tych zdarzen, w tym szkody rzeczowe).
Najemca zobowigzany jest do przedstawienia aktualnej i waznej polisy ubezpieczeniowej wraz z treScig Ogdlnych
Warunkdéw Ubezpieczenia, wraz zdowodem optacenia sktadek, w zakresie, o ktérym mowa w pkt 12, na kazde zgdanie
Wynajmujgcego.
Przepisy porzgdkowe i bezpieczenstwo
Wszelkie prace podejmowane na terenie ICE Krakéw zwigzane z organizacjg Imprezy (1. montaz oraz demontaz
urzqdzen stuzqcych organizacji Imprezy) mogq by¢ przeprowadzone tylko i wytgcznie za zgodg Wynajmujgcego.
W celu zapewnienia odpowiedniego poziomu bezpieczehstwa i higieny pracy oraz bezpieczenstwa pozarowego
podczas wykonywania wszelkich prac na terenie ICE Krakéw Najemca oraz Wynajmujgcy w sposdb udokumentowany
wyznaczajq Koordynatora ds. BHP i Ppoz., ktérego zadania i uprawnienia zawarte sq w okreslonych przez Strony
zasadach wspodtpracy stanowigeych zatgcznik Umowy Najmu.
W czasie przewidzianym dla montazu i demontazu Imprezy Najemca ponosi odpowiedzialno$¢ za rodzaj i zakres
przeprowadzonych prac. Dopuszcza sie jedynie prowadzenie niezbednych robdt montazowych i wykohczeniowych. W
szczegdlnosci zabronione sg prace zwigzane ze spawaniem, szlifowaniem drewna i gipsu oraz wszelkie prace
powodujgce zapylenie oraz emisje hatasu.
Wynajmujgcy na pisemne zamdwienie Najemcy organizuje wykonanie prac i ustug Swiadczonych przez
Wynajmujgcego, zawartych w Umowie Najmu. Wynajmujgcy zatwierdza przebieg Imprezy, wstepny plan i rodzaj
zabudowy, podtgczenia do sieci elektrycznej, szczegdty zwigzane z organizacjq Imprezy i pozostate elementy zlecenia,
w tym w szczegdlnosci mozliwos¢ produkcyjng Imprezy przy wykorzystaniu obstugi technicznej Wynajmujacego, o ktérej
mowa w pkt. Xlil ust.1 lit. b niniejszych Ogdinych Warunkdéw Najmu. W przypadku gdyby zakres obstugi technicznej
oferowanej przez Wynajmujgcego w ramach Ustug podstawowych, okreSlonych w pkt. Xl ust. 1 lit. b. niniejszych
Ogdlnych Warunkdéw Najmu, bytby nieadekwatny dla zaktadanego przez Najemce zakresu produkcyjnego Imprezy,
Wynajmujgcy poinformuje Najemce o koniecznosci skorzystania z Ustug dodatkowych lub zewnetrznych, o ktérych
mowa w pkt. XIV i XV niniejszych Ogdlnych Warunkach Najmu, a Najemca zobowigzany bedzie do zapewnienia
wykonania tych ustug.
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6.1

6.2
6.3

6.4
6.5
6.6
6.7

W przypadku zapotrzebowania na ustugi nietypowe, podtgczenia duzych mocy, pozwolenia na pokazy wymagajgce
zgody np. Strazy Pozarnej i inne indywidualne zamdwienia, Najemca powinien zgtaszac je Wynajmujgcemu w miare
mozliwosci jak najwczesniej. Zbyt pdzne zgtoszenie zapotrzebowania na takie ustugi moze spowodowac brak mozliwosci
ich wykonania.

Najemca zobowiqgzany jest, nie pdzniej niz 14 dni przed rozpoczeciem montazu, przedstawi¢ do zatwierdzenia
Wynajmujgcemu odpowiednie dokumenty zwigzane z Imprezg dopuszcza sie przedstawienie Wynajmujgcemu
dokumentdéw okreslonych w punktach: 6.1-6.7 za posrednictwem poczty elektronicznej), a w szczegdlnosci:
Harmonogram prac montazowo — przygotowawczych przed Imprezq,

Projekt architektoniczny zabudowy wynajetej powierzchni,

Projekt instalaciji elektrycznej, podajgc pobdr mocy, rozmieszczenie urzgdzen tréjfazowych, usytuowanie linii specjalnych
i sprzetu teletechnicznego,

Stosowne certyfikaty i zaswiadczenia o trudnopalnosci, dotyczgce stosowanych do zabudowy stoisk materiatow,
Wzory stosowanych podczas trwania Imprezy identyfikatoréw,

Harmonogram logistyki fransportu i prac roztadunkowo — zatadunkowych,

Specyfikacje obcigzen stropdw przez urzadzenia Najemcy, przy czym nie dopuszcza sie obcigzenia wiekszego niz 4
kN/m?2.

Zabrania sie samowolnego wykonywania jakichkolwiek przytqgczy do instalacji znajdujgcych sie we wbudowanych
przytgczach mediow. Wszelkie prace w kanatach medialnych, a takze wszystkie przytgcza wyprowadzane z kanatow
medialnych we wskazane na planie zabudowy miejsce, mogg by<¢ wykonywane wytqcznie przez konserwatoréw ICE
Krakéw.

Zabrania sie umieszczania jakichkolwiek elementow scenografii ingerujgcych w konstrukcje oraz elementy wystroju
wnetrza budynku, np. do instalacji elektrycznej, wwiercania sie w $ciany, elewacje itp. Ponadto zabronione jest
jakiekolwiek takerowanie elementéw do podtdg i potaci scen w Przedmiocie Najmu, a takze jakiekolwiek prace
ingerujgce w elementy sceny w Przedmiocie Najmu.

Mozliwe jest umieszczanie wolnostojgce] scenografii, podwieszania do elementéw konstrukcyjnych naklejanie
elementdw na powierzchnie szklane, umieszczanie dodatkowego oéwietlenia wewnetrznego, wytgcznie po
wczesniejszym uzgodnieniu z Wynajmujgcym oraz po uzyskaniu jego pisemnej zgody, w takim przypadku Najemca
zobowigzany jest po zakohczeniu Imprezy doprowadzi¢ Przedmiot Najmu do stanu pierwotnego.

Wszystkie osoby biorgce czynny udziat przy montazach scenicznych muszg przejs¢ ,,Szkolenie z zakresu istniejgcych
zagrozenh zwigzanych zwykonywaniem prac na terenie ICE Krakédw". W przypadku osdb juz przeszkolonych, a
wykonujgcych w/w prace po raz kolejny w okresie nieprzekraczajgcym 12-m-cy od odbytego szkolenia o koniecznosci
przeprowadzenia w/w szkolenia decyduje wyznaczony przez Strony Koordynator ds. BHP i Ppoz.

Reklama na terenie ICE Krakdw poza Przedmiotem Najmu jest odptatna i wymaga zgody Wynajmujgcego. Brak zgody
spowoduje usuniecie reklam na koszt i ryzyko Najemcy.

Formy reklamy, w szczegdlnosci optyczne czy akustyczne, nie mogqg stanowi¢ zagrozenia dla bezpieczenstwa i porzgdku
publicznego oraz nie mogg powodowac jakichkolwiek zaktdécen na terenie ICE Krakdw.

Na terenie ICE Krakdw zabronione jest prowadzenie przez Najemce jakiejkolwiek dziatalnosci komercyjnej wykraczajgcej
poza cel korzystania z Przedmiotu najmu okreslony Umowg Najmu bez uprzedniej pisemnej zgody ICE Krakéw. Z
zastrzezeniem powyzszego kazdy z Najemcdw moze swobodnie korzysta¢ z wynajetych sal konferencyjnych lub Czesci
wspodlnych, pod warunkiem nienaruszania praw innych Najemcdw oraz niepodejmowania zadnych dziatah moggcych
naruszy¢ dobre imie ICE Krakdw.

Roztadunek i zatadunek elementdw wystroju, promociji i cateringu Imprezy mozliwy jest przed wejsciem gtéwnym do ICE
Krakéw, tylko i wytgcznie przed godzinami otwarcia Obiektu dla Uczestnikdw. W pozostatych godzinach roztadunek i
zatadunek mozliwy jest jedynie w wyznaczonych przez Wynajmujgcego miejscach (parking, rampa lub plac
roztadowczy na terenie ICE Krakdw). Wynajmujacy zastrzega mozliwos¢ usuwania na koszt Najemcy pojozddéw
niestosujgcych sie do wymogdw okreslonych w zdaniu poprzedzajgcym.

Wynajmujgcy zastrzega sobie prawo do weryfikaciji ilosci uczestnikdw Imprezy, zgodnie z ich liczbqg sprecyzowang w
instrukcji przeciwpozarowej. Wynajmujgcy zastrzega sobie prawo niedopuszczenia do udziatu w Imprezie oséb, ktérych
obecno$¢ spowoduje przekroczenie liczby uczestnikdw Imprezy, okreslonej w instrukcji przeciwpozarowe;.

Najpdzniej na 14 dni przez organizacjg Imprezy Najemca powinien zgtosicé Wynajmujgcemu imienng liste oséb
odpowiedzialnych za organizacje Imprezy.

7 zastrzezeniem zdania nastepnego, w Okresie Najmu Najemca, jego pracownicy, dostawcy, kontrahenci lub
jakiekolwiek inne osoby przebywajgce w Przedmiocie Najmu w zwigzku z jego dziatalno$ciq, na jego wyrazne zlecenie
sg zobowigzani do posiadania przygotowanych przez Najemce identyfikatoréw uprawniajgcych do wejscia na teren
obiektu. W Okresie Imprezy, identyfikacje jej Uczestnikdw prowadzi Najemca, przy uzycia srodkdéw adekwatnych dla
charakteru Imprezy, w tym biletéw lub identyfikatorow.

Najemca w porozumieniu z Wynajmujagcym ustalg miejsce na terenie ICE Krakdw gdzie prowadzona bedzie przez
Najemce weryfikacja prawa wstepu na teren Przedmiotu Najmu dla Uczestnikédw Imprezy w Okresie imprezy.
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Wynajmujgcy zastrzega, ze w przypadku gdyby Przedmiotem Najmu bytaby wytgcznie ktdrakolwiek z sal S1-S4,
weryfikacja prawa wstepu dla Uczestnikdw Imprezy mozliwa jest jedynie przed wejciem do najmowanej Sali.

W przypadku, gdy charakter lub specyfika Imprezy tego wymaga, po zgtoszeniu przez Wynajmujgcego fakiej
koniecznosci Najemca ma obowigzek na wtasny koszt zapewnié ochrone i zabezpieczenie Imprezy.

W przypadku naruszenia przez Najemce Umowy Najmu lub Ogdlnych Warunkédw Najmu lub Regulaminu Obiektu
Wynajmujgcy ma prawo przerwaé prace montazowe i nakazaé usuniecie powstatego zagrozenia.

Najemca zobowigzuje sie do przekazania najpdzniej na 14 dni przed Imprezqg, informacji dotyczgcej dymodw scenicznych
(fowarzyszgcych, imprezom artystycznym, bankietom, koncertom, etc.). Podczas imprez tego typu wytqczane sq, za
zgodg Wynajmujgcego, czujki dymowe oraz obowigzkowa jest obecno$¢ na terenie ICE Krakédw dodatkowych
pracownikdw ochrony fizycznej wyposazonych w dodatkowy podreczny sprzet gasniczy oraz tgcznosé radiowq. Koszt
dyzuru pracownikdw pokrywa Najemca. Powyzsza procedura moze by¢ zastosowana maksymalnie do jednej sal w tym
samym czasie.

Na terenie ICE Krakdw istnieje bezwzgledny zakaz uzywania, przechowywania i magazynowania substancii
niebezpiecznych bez zgody Wynajmujgcego. Ewentualng zgode na uzycie takich substanciji w ilosci niezbednej do
wykonania danej czynnosci przez Najemce, wyraza Wynajmujgcy po zapoznaniu sie z kartg charakterystyki substancii
niebezpiecznej dostarczong przez Najemce i po konsultacii ze Specjalistami ds. BHP i Ppoz.

Pojazdy mechaniczne lub inne urzgdzenia z silnikami spalinowymi mozna eksponowac na terenie ICE Krakdw jedynie po
spetnieniu nastepujgcych warunkdw:

zbiornik paliwa moze zawierac jedynie niezbedng ilos¢ paliwa umozliiwiajgcego opuszczenie terenu ICE Krakdw,
zbiornik paliwa musi by¢ zamkniety,

akumulator musi by¢ trwale odtgczony.

Urzgdzenia, ktérych powierzchnia moze nagrzac sie do temperatury przekraczajgcej 100 st. C muszg by¢ oddalone od
obudowy i wszelkich materiatow tatwopalnych na bezpieczng odlegtosé, ustalong kazdorazowo z Wynajmujgcym.
Uzytkownikom urzgdzen zasilanych energiq elekirycznqg zabrania sie dokonywania jakichkolwiek przerébek, napraw we
wtasnym zakresie, a ponadto zabrania sie:

korzystania z uszkodzonych instalacji elektrycznych,

korzystania z instalacji elektrycznych, ktére sg niezgodne z projektem uzgodnionym z Wynajmujgcym,

pozostawiania bez dozoru wtgczonych do sieci odbiornikdw elekirycznych jak np. grzejnikdw, kuchenek, zelazek,
czajnikéw itp. Najemca zobowigzany jest kazdorazowo przed opuszczeniem stoiska do wytgczenia zasilania energii
elektrycznej swojego stoiska,

ustawiania urzgdzen grzejnych na podtozu palnym,

zaktadania na zardwki i inne punkty $wietine oston z materiatéw tatwopalnych.

Zabrania sie organizowania pokazdw pirotechnicznych.

Najemca zobowigzany jest do zaniechania wszelkich czynnosci mogacych obnizy¢ stopien bezpieczenstwa
przeciwpozarowego. W przypadku specyficznej ekspozycji stwarzajgcej powazne zagrozenie pozarowe, na Najemcy
spoczywa obowigzek dodatkowego zabezpieczenia przeciwpozarowego we wiasnym zakresie, w sposéb uzgodniony
z Wynajmujgcym.

Zabronione jest uzywanie podrecznego sprzetu gasniczego do celdw niezwigzanych z akcjq ratowniczo-gasniczg.
Odpowiedzialnos¢ za niewykonywanie lub nienalezyte wykonywanie Umowy Najmu.

W przypadku rozwigzania Umowy w trybie okreSlonym w pkt IX Strona, ktéra go dokonata moze zgdac zaptaty kary
umownej wynoszgcej réwnowartos¢ kwoty czynszu w wysokosci okreSlonej w Umowie niezaleznie od wysokosci
faktycznie poniesionej przez Strone szkody. Powyzsze nie ogranicza prawa Stron do dochodzenia odszkodowania na
zasadach ogdlnych, jak réwniez do skorzystania z innych przystugujgcych jej zgodnie z Umowg uprawnien.

Jezeli Najemca dokonat przerébek Przedmiotu Najmu niezgodnie z umowqg Wynajmujacy moze zgdacé zaptaty kwoty
potrzebnej do przywrdcenia stanu poprzedniego.

W przypadku uszkodzenia lub zniszczenia Przedmiotu Najmu, urzadzen nalezqgcych do Wynajmujgcego oraz jakiejkolwiek
infrastruktury ICE Krakéw (w tym znajdujgcej sie poza Przedmiotem Najmu), przez Najemce lub osoby, za ktére ponosi
odpowiedzialno$¢ w zwigzku z korzystaniem z Przedmiotem Najmu, Wynajmujgcy moze zadac zaptaty kwoty niezbednej
do przywrécenia stanu poprzedniego.

W zakresie dopuszczalnym przez prawo Strony wytgczajg odpowiedzialno$é odszkodowawczg Wynajmujgcego w
nastepujgcych przypadkach:

w przypadku kradziezy lub jakiegokolwiek innego czynu przestepczego, popetnionego na szkode Najemcy, chyba ze
szkoda bytaby skutkiem winy Wynajmujgcego;

jakichkolwiek szkdd spowodowanych przerwami w dziataniu lub za niesprawne dziatania jakichkolwiek mediéw, ustug
lub urzgdzen, jezeli sg one powstate z winy lub zaniedbania dostawcy medidw, ustug bqdz urzgdzen lub przyczynami
lezgcymi poza kontrolg Wynajmujgcego. Takie przerwy w dostawie medidw lub ustugach nie bedg uznawane za
zaktécanie przez Wynajmujgcego praw Najemcy do korzystania z Przedmiotu Najmu;
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w przypadku obnizenia stopnia zasilania w wyniku dziatah wtadczych podejmowanych przez Urzgd Regulaciji Energetyki,

skutkujgcych koniecznodcig obnizenia przez Wynajmujgcego zakresu poboru mocy w Przedmiocie Najmu, a w

konsekwenciji niemozliiwosciq realizacji Imprezy zgodnie z zatozeniami;

w przypadku gdy pomimo wskazania Wynajmujgcego o koniecznosci skorzystania z Ustug dodatkowych lub

zewnetrznych zgodnie z postanowieniami pkt. V pkt 4 niniejszych Ogdlnych Warunkédw Najmu, Najemca nie zleci

wykonania tych Ustug dodatkowych lub zewnetrznych, a w konsekwencji wystgpi techniczny brak mozliwosci realizacji

Imprezy przy pomocy wbudowanych instalacji, systemdw i urzadzeh, w tym w szczegdlinoséci aparatury audio wideo,

oéwietlenia i urzgdzen scenicznych bedgcych na wyposazeniu ICE Krakdw;

w przypadku zdarzen, za ktére odpowiedzialno$¢ ponoszq inne podmioty prowadzgce dziatalnos¢ w ICE Krakdw lub

Swiadczgce Ustugi zewnetrzne na rzecz Najemcy, chyba ze zdarzenie bytoby skutkiem winy Wynajmujgcego.

Jezeli Najemca nie wykonuje ktdéregokolwiek z obowigzkdw cigzgcych na nim zgodnie z Umowaq, Wynajmujacy moze,

niezaleznie od wykonania innych uprawnien stuzgcych na wypadek niewykonania obowigzkdw przez Najemce, po

uprzednim wezwaniu Najemcy na pismie do wykonania tego obowigzku w odpowiednim terminie zleci¢ osobie trzeciej

wykonanie obowiqgzku cigzgcego na Najemcy, na koszt i ryzyko Najemcy. Postanowienie to ma zastosowanie do tych

obowiqgzkdéw Najemcy, co do ktérych zastepcze wykonanie jest mozliwe.

Obowiqzki Wynajmujgcego.

Wynajmujgcy zobowigzany jest do zapewnienia sprawnego dziatania urzqgdzeh technicznych Przedmiotu Najmu

umozliwiajgcych Najemcy korzystanie z niego zgodnie z jego umownym przeznaczeniem. Wynajmujgcy jest

zobowigzany do przeprowadzenia na wtasny koszt ewenfualnych prac remonfowych lub konserwacyjnych w wiekszym

rozmiarze jedli bedq one niezbedne do zapewnienia mozliwosci korzystania z Przedmiotu Najmu przez Najemce.

Sita wyzsza.

Zadna ze Stron nie moze zostaé pociggnieta do odpowiedzialnosci za szkode, koszty lub wydatki powstate w wyniku lub

w zwigzku z opdZnieniem, nienalezytym wykonaniem lub niewykonaniem Umowy, jezeli nastgpito to w zwigzku z

zaistnieniem okolicznosci sity wyzszej. W takim przypadku zadna ze Stron nie moze takze naliczy¢ kar umownych.

Sita wyzsza w rozumieniu niniejszego OWN ICE Krakdéw oznacza wszelkie nieprzewidywalne sytuacje lub zdarzenia, o

charakterze wyjgtkowym, pozostajgce poza kontrolg Stron, uniemoZliwiajgce ktérejkolwiek z nich wypetnienie

jakichkolwiek sposrdd jej zobowigzan przewidzianych Umowaq, nie wynikajace z btedu lub zaniedbania Stron oraz

pozostajgce nie do pokonania, pomimo dotozenia wszelkiej nalezytej starannosci a w szczegdlnosci: zdarzenia o

charakterze katastrof przyrodniczych typu powddz, huragan, wichury o nadzwyczajnejsile, frgby powietrzne, wyjgtkowo

intensywne i dtugotrwate ulewy albo nadzwyczajnych i zewnetrznych wydarzen, ktérym nie mozna byto zapobiec

(wojna, restrykcje stanu wojennego, powstanie, rewolucja, zamieszki, itp.). W rozumieniu niniejszego OWN ICE Krakdw

sitg wyzszg nie sq w szczegdlnosci deficyt sprzetowy, kadrowy, materiatowy, spory pracownicze, strajki, trudnosci

finansowe ani tez kumulacja takich czynnikdw.

Strona Umowy stojgca w obliczu sity wyzszej musi niezwtocznie poinformowac drugg Strone Umowy o zaistniate] sytuacii,

naturze problemu, przewidywanym czasie frwania oraz przewidywanych konsekwencjach, jak réwniez podjg¢ dziatania

w celu zminimalizowania mozliwych szkdd.

Strona Umowy powotujgca sie na okolicznos¢ sity wyzszej powinna udokumentowac jej zaistnienie.

Rozwigzanie Umowy.

Poza przypadkami wskazanymi w Umowie i Ogdlnych Warunkach Najmu Umowa moze by¢ rozwigzana za

porozumieniem Stron, a poza tym jedynie w przypadkach wskazanych ponizej.

Wynajmujgcy moze rozwigza¢ Umowe w trybie natychmiastowym, w nastepujgcych sytuacjach:

Najemca zostanie postawiony w stan likwidaciji lub ulegnie rozwigzaniu;

zostanie ztozony wniosek o ogtoszenie upadtosci Najemcy lub Najemca ztozy oswiadczenie o wszczeciu postepowania

naprawczego;

niezaptacenia przez Najemce zaliczek lub innych naleznosci wynikajgcych z niniejszej Umowy, po uptywie 7 dni od daty

bezskutecznego wezwania do uregulowania ptatnosci;

braku wptaty kaucji w terminie wskazanym w Umowie;

w razie razqcego lub powtarzajgcego sie naruszenia przez Najemce postanowieh Umowy oraz Regulaminu Obiektu

pomimo wezwania go przez Wynajmujgcego do zaprzestania naruszania odpowiednich postanowien i usuniecia

skutkdw takich naruszen;

jezeli Najemca dokonat przerdbek w Przedmiocie Najmu whbrew postanowieniom Umowy.

W przypadku rozwigzania niniejszej Umowy z przyczyn, o ktérych mowa w pkt 2 powyzej, zaliczki oraz kaucja pozostajg

wtasnoscig Wynajmujgcego tytutem kary umownej, niezaleznie od wszelkich innych naleznosci lub odszkodowan

naleznych tytutem naprawienia szkdd wynikajgcych z dziatan Najemcy i z rozwigzania niniejszej Umowy.

Powyzsze nie ogranicza prawa Wynajmujagcego do dochodzenia odszkodowania na zasadach ogdinych, jak réwniez

do skorzystania z innych przystugujgcych mu zgodnie z Umowaq Najmu uprawnien.

Najemca moze rozwigza¢ Umowe w trybie natychmiastowym, w przypadku opdznienia lub zwtoki w przekazaniu przez

Wynajmujgcego na rzecz Najemcy Przedmiotu Najmu w terminach okreslonych w Umowie. W przypadku rozwigzania

niniejszej Umowy z przyczyn, o ktérych mowa w zdaniu poprzedzajgcym, zaliczki oraz kaucja zostang zwrécone Najemcy.
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Kary umowne.
W przypadku naruszenia postanowieh Umowy, polegajgcych na niewykonaniu lub nienalezytym wykonaniu Umowy,
Strony ustalajg obowiqzek zaptaty kar umownych.
Najemca zaptaci Wynajmujgcemu kare umowng w przypadku:
nieprawidtowego oznakowania Przedmiotu Najmu tzn. umieszczania oznakowania w miejscach do fego nie
przeznaczonych - w wysokosci 5% czynszu okre$lonego Umowq za kazde stwierdzone naruszenie, w sytuacii, gdy pomimo
uprzedniego wezwania i wyznaczenia terminu przez Wynajmujgcego w dalszym ciggu dopuszcza sie naruszeh
obowiqgzkéw umownych lub nie usuwa skutkdw naruszenia;
stwierdzenia przez Wynajmujgcego innego niewykonania lub nienalezytego wykonania przez Najemce postanowien
Umowy - w wysokosci 5% czynszu okreSlonego Umowq za kazde stwierdzone naruszenie, w sytuacji, gdy pomimo
uprzedniego wezwania i wyznaczenia terminu przez Wynajmujgcego w dalszym ciggu dopuszcza sie naruszeh
obowiqgzkdédw umownych lub nie usuwa skutkdw naruszenia;
Wynajmujgcy zaptaci Najemcy kare umownag w przypadku opdznienia lub zwtoki w przekazaniu przez Wynajmujgcego
na rzecz Najemcy Przedmiotu Najmu w terminach okreslonych w Umowie - w wysokosci 10% czynszu okresSlonego
Umowaq, za kazdqg godzine opdznienia lub zwtoki.
Kary umowne ptatne bedg w terminie do 7 dni od dnia wezwania do zaptaty kary, z zastrzezeniem, ze Wynajmujgcemu,
po bezskutecznym wezwaniu, stuzy prawo ewentualnego potrgcenia z kaucji, na co Najemca wyraza zgode.
Zaptata kar umownych nie wytqgcza prawa Strony uprawnionej do dochodzenia odszkodowania na zasadach
ogdlnych.
Prawa wlasnosci intelektualnej
Najemca niniejszym wyraza zgode na postugiwanie sie przez Wynajmujgcego przystugujgcymi mu oznaczeniami, w tym
znakiem graficznym i nazwq dla potrzeb realizacji Umowy, w tym w ramach zarzgdzania, ewentualnej reklamy i promocii
ICE Krakdéw, bez ograniczen terytorialnych i czasowych.
1 zastrzezeniem zdania ostatniego niniejszego punkfu, Wynajmujgcy niniejszym wyraza zgode na postugiwanie sie przez
Najemce przystugujgcymi mu oznaczeniami, w tym nazwq ,,Centrum Kongresowe ICE Krakow™”, ,ICE Krakdw Congress
Centre" i znakiem ,ICE KRAKOW", wytgcznie dla potrzeb redlizacji Umowy, w ramach reklamy i promocji Imprezy.
Wynajmujgcy oswiadcza, ze posiada petnie praw do znaku stowno-graficznego, w tym prawo ochronne udzielone przez
Urzgd Patentowy Rzeczypospolitej Polskiej. Najemca zobowigzany jest do wykorzystywania nazwy i znaku zgodnie z
przekazang Najemcy ksiegqg znaku ICE Krakdw. Najemca zobowigzany jest do powstrzymania sie od postugiwania sie
nazwg ,Centrum Kongresowe ICE Krakéw" i znakiem ,ICE KRAKOW” w sposéb mogagcy negatywnie wptyngé na
wizerunek ICE Krakéw oraz Wynajmujgcego.
Najemca o$wiadcza, ze zezwala Wynajmujgcemu, bez koniecznosci uiszczania dodatkowego wynagrodzenia, na
wykorzystanie dokumentacji fotograficznej lub audiowizualnej z przebiegu organizowanej podczas trwania Umowy
Imprezy lub jej fragmentdw oraz materiatéw udostepnionych Wynajmujgcemu w zwigzku z organizowang Imprezq, jak
réwniez zezwala na wykorzystywanie ich do celdéw informacyjnych i dokumentacyjnych ICE Krakéw na stronie
internetowej oraz w innych materiatach informacyjnych dotyczgcych Imprezy udostepnianych powszechnie. W
przypadku gdy udzielenie zezwolenia przez Najemce w zakresie wskazanym w zdaniu poprzedzajgcym bedzie
wymagato pozyskania od osdb frzecich dodatkowych zgdd dotyczgcych w szczegdinosci praw osobistych tworcédw
lub o0sdb uczestniczgcych w Imprezie, Strony okredlg warunki wykorzystania materiatdw przez Wynajmujgcego
kazdorazowo w Umowie Najmu.
Strony zgodnie oswiadczajg, ze wytqcznie na Najemcy spoczywa obowigzek nalezytego rozliczenia sie wtasciwg
organizacjq zbiorowego zarzgdzania prawami autorskimi lub pokrewnymi w zwigzku z organizowang w Przedmiocie
Najmu Imprezqg. Najemca o$wiadcza ponadto, ze bedzie dokonywat stosownych zgtoszeh oraz pozostanie w kontakcie
z wtasciwg organizacjq zbiorowego zarzgdzania prawami autorskimi lub pokrewnymi w zakresie niezbednym dla
zgodnego z prawem wywigzania sie z obowigzku odprowadzenia stosownych wynagrodzeh i optat na rzecz wtasciwych
organizaciji.
Wynajmujgcy oswiadcza, ze w zwigzku z art. 105 ust. 2 ustawy z dnia 4 lutego 1994 r. o prawie autorskim i prawach
pokrewnych, zobowigzany jest na wezwanie wtasciwej organizaciji zbiorowego zarzqgdzania prawami autorskimi lub
pokrewnymi do udzielenia informaciji oraz udostepnienia dokumentdw niezbednych do okredlenia naleznych tym
organizacjom wynagrodzen i optat.
Zwrot Przedmiotu Najmu.
Zwrot Przedmiotu Najmu Wynajmujacemu powinien nastgpi¢ niezwtocznie po zakohczeniu okresu najmu okreslonego w
Umowie lub niezwtocznie po rozwigzaniu Umowy. Z chwilg zwrotu Przedmiotu Najmu zostanie sporzadzony protokdt
zdawczo — odbiorczy stanowigcy Zatgcznik do Umowy. Protokdt zostanie sporzgdzony z udziatem Wynajmujgcego i
Najemcy lub oséb przez nich upowaznionych, w dniu zwrotu Przedmiotu Najmu. Jezeli Najemca nie stawi sie w terminie
wskazanym w zatgczniku do Umowy lub mimo stawiennictwa odmdwi podpisania protokotu zdawczo-odbiorczego,
Wynajmujgcy sporzqdzi protokdt zdawczo — odbiorczy bez udziatu Najemcy.
Protokdt zdawczo - odbiorczy powinien zawieraé opis napraw, jakie Wynajmujgcy powinien przeprowadzié w
Przedmiocie Najmu w celu przywrdcenia go do stanu poprzedniego, o ile jest taka koniecznose.
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3.

4.

a)

b)

Xl

b)

c)

d)

e)
f)
9

h)

Najemca zobowigzany jest usung¢ z Przedmiotu Najmu rzeczy stanowigce jego wtasnos¢ (w szczegdlinosci rzeczy
ruchome) i pozostawi¢ go w stanie niepogorszonym ponad normalne zuzycie wynikajace z okresu najmu.
Nieprzekazanie Przedmiotu Najmu Wynajmujgcemu za protokotem zdawczo-odbiorczym przez Najemce po
zakonhczeniu okresu trwania najmu lub po rozwigzaniu niniejszej Umowy daje Wynajmujgcemu prawo do podijecia
dziatarn umozliwiajgcych usuniecie Najemcy z Przedmiotu Najmu. W szczegdlnosci w przypadku nieusuniecia rzeczy z
Przedmiotu Najmu Wynajmujgcy bez obecnosci Najemcy ma prawo usungc pozostawione rzeczy i nie jest zobowigzany
do ich przechowywania. Wynajmujacy nie jest zobowigzany do prowadzenia inwentaryzaciji pozostawionych rzeczy
przez Najemce. Koszty usuniecia pokrywa Najemca.
W przypadku korzystania z Przedmiotu Najmu przez Najemce po zakohczeniu Okresu Najmu lub po rozwigzaniu Umowy
zobowigzany jest on do uiszczania optaty za bezumowne korzystanie z Przedmiotu Najmu w wysokosci:
2/12 kwoty czynszu okreslonego Umowaq, za kazdg rozpoczetqg godzine bezumownego korzystania z Przedmiotu Najmu
- o ile nie zachodzqg przestanki naliczenia optaty okreslonej w lit. b niniejszego punktu;
100% kwoty czynszu okreslonego Umowaq, za kazdy rozpoczety dzien bezumownego korzystania z Przedmiotu Najmu, w
przypadku gdyby okres bezumownego korzystania z Przedmiotu Najmu obejmowat okres na jaki Wynajmujgcy
zobowigzany jest udostepni¢ Przedmiot Najmu lub jego cze$¢ na rzecz podmiotéw trzecich na podstawie zawartych
umow.
W przypadku gdyby Umowa Najmu przewidywata mozliwos$¢ zakonczenia Okresu Najmu dla czesci Przedmiotu najmu,
Najemca zobowigzany jest do zwrotu czesci Przedmiotu Najmu Wynajmujacemu niezwtocznie po zakonczeniu Okresu
Najmu dla tej czesci. W przypadku okreslonym w zdaniu poprzedzajgcym strony sporzgdzqg protokdt zdawczo-odbiorczy
dla zwracanej czesci Przedmiotu Najmu. W takiej sytuacii zapisy niniejszego punktu Xll bedg miaty odpowiednie
zastosowanie.
Ustugi podstawowe:
W ramach czynszu za Przedmiot Najmu, Wynajmujgcy zapewnia Najemcy:
swobodne korzystanie z Przedmiotu Najmu, na warunkach opisanych w Umowie i Ogdlinych Warunkach Najmu;
korzystanie z wbudowanych instalacii, systemow i urzadzen, w tym w szczegdlnosci aparatury audio wideo, oswietlenia
i urzgdzen scenicznych bedgcych na wyposazeniu ICE Krakéw na potrzeby przeprowadzenia Imprezy, wraz z obstugg,
z wytgczeniem aparatury do ttumaczen symultanicznych oraz innej aparatury okreslonejw Cenniku ICE Krakdw; obstuge
wbudowanych instalacii, systemow i urzgdzen, w tym w szczegdlnosci aparatury audio wideo, oswietlenia, o ktérych
mowa powyzej w ponizszej ilosci przypisanej do poszczegdlnych sal:

1) S1-po jednej osobie obstugi dla systemdw: dzwiekowych, o$wietlenia scenicznego, multimediow

2)  S2-po jednej osobie obstugi dla systemdw: dzwiekowych, oswietlenia scenicznego, multimedidw

3) % S3-pojednejosobie obstugi dla systemdw: dzwiekowych, oswietlenia scenicznego, multimediow

4)  S3-po jednej osobie obstugi dla systemdw: dzwiekowych, oswietlenia scenicznego, multimedidw

5)  S4-po jednej osobie obstugi dla systemdw: dzwiekowych i multimedidw
a takze obstuge urzgdzen scenicznych, o ktérych mowa powyzej, w ilosci 3 osdb obstugi dia catego Obiektu na potrzeby
dostosowania Przedmiotu Najmu do przeprowadzenia Imprezy, o ktérym mowa w Xll. pkt. 1. lit. m)

Zakres obstugi nalezy okresli¢ jako podstawowy, tzn. taki, ktéry obejmuje podstawowq realizacje: dla gtosu moéwionego
oraz odtworzeh nagran z plikéw audio i wideo, dla o$wietlenia scenicznego w zakresie nie wigecej niz dwu zmiennych
scen o$wietleniowych, dla dostarczonych materiatdw multimedialnych iich prezentacji. W zakres podstawowej obstugi
nie wlicza sie realizacji wielokanatowego miksu audio, zaréwno gtdwnego, jak i foréw monitorowych oraz nagran; wielu
zmiennych scen oswietleniowych i innych efektéw Swietinych wspottworzgcych show, tworzenia materiatéw wideo i
innych materiatéw multimedialnych oraz ich miksu i nagran.

dostep do Internetu w zakresie podstawowym fj. dostep do Internetu w Przedmiocie Najmu poprzez punkty dostepowe
WIFI (z wytgczeniem kondygnacji podziemnych) oraz poprzez tgcza kablowe, o parametrach uzgodnionych w trybie
roboczym z Wynajmujgcym, nie przekraczajgcych 150 Mbit/s U/D;

dostep do ogdlnodostepnych przytqczy zasilania o parametrach uzgodnionych w trybie roboczym, na potrzeby
przeprowadzenia Imprezy oraz ustug towarzyszgcych, tj. oswietlenie stanowisk promocyjnych itp. w zakresie zuzycia
energii w wymiarze nie przekraczajgcym 1500 kWh za caty Okres Najmu;

dostep do pomieszczeh wc wraz z kosztami wynikajgcymi z ich uzytkowania w tym wody;

dostosowanie temperatury pomieszczen bedgcych Przedmiotem Najmu do pory roku i warunkdéw atmosferycznych,
pozwalajgce na przeprowadzenie Imprezy w warunkach komfortowych;

plany techniczne oraz doradztwo w zakresie wykorzystania ICE Krakdw i wbudowanych instalacji, systemow i urzadzen
do przeprowadzenia Imprezy;

miejsca parkingowe w ilosci wskazanej w umowie;

ochrone w obiekcie poprzez monitoring CCTV wraz z obstugq oraz ochrone fizyczng pracownikdw firmy ochroniarskiej
w liczbie wystarczajgcej do zabezpieczenia obiektu, bedgcych w wytgcznej dyspozycji Wynajmujgcego
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)

XIV.

XV.

)

b)

d)

e)
f)

g)
h)

codzienne sprzgtanie Przedmiotu Najmu w zakresie nie wiekszym niz wynikajgcym z normalnego uzytkowania Przedmiotu
Najmu, dostosowane do ilosci Uczestnikow Imprezy;
ogdlne zabezpieczenie pozarowe Imprezy w zakresie wykorzystania wbudowanych systemdw pozarowych;
korzystanie z mebli bedgcych na wyposazeniu ICE Krakdw, w tym w szczegdlnosci krzeset i stotdw niezbednych do
przeprowadzenia Imprezy, zgodnie z listg mebli okreslang w trybie roboczym wedtug dostepnosci;
dostosowanie Przedmiotu Najmu do przeprowadzenia Imprezy fj. ustawienie poczatkowe wyposazenia ICE Krakdw, w
tym w szczegdlnosci urzgdzen i mebli zgodnie z wytycznymi Najemcy;
dostep do pomieszczen szatni, dostep nie obejmuje obstugi szatni oraz recepciji;
korzystanie z wbudowanego systemu Digital Signage 42’;
obstuga Projekt Managera, ktéry nadzoruje przebieg Imprezy w zakresie obowigzkdw Wynajmujgcego wynikajgcych z
Umowy, w tym w szczegdlnosci ustala z Najemcq wszelkie kwestie produkcyjne i logistyczne niezbedne do zapewnienia
prawidtowej realizacji Imprezy
Szczegdtowy zakres ustug podstawowych Strony ustalg kazdorazowo w Karcie Projektu.
Ustugi dodatkowe:
Wszystkie inne ustugi nie mieszczqce sie w zakresie Ustug Podstawowych na terenie ICE Krakdw sg odptatne na
warunkach okreslonych w Umowie oraz Cenniku ICE Krakow.:
Ustugi zewnetrzne:
Przez Ustugi Zewnetrzne rozumie sie wszystkie ustugi lub dostawy Swiadczone przez podmioty trzecie, rekomendowane
przez Wynajmujgcego.
Dopuszcza sie wykonywanie Ustug Zewnetrznych przez inne podmioty, pod warunkiem uprzedniego poinformowania
Wynajmujgcego na pismie lub w formie elektronicznej. W tym przypadku Wynajmujgcy nie bierze udziatu w koordynacii
ustug.
W przypadku wykonywania ustug gastronomicznych przez inny podmiot niz podmiot prowadzgcy w tym zakresie
dziatalno$¢ na terenie ICE Krakdw, Najemca zobowigzany jest do uiszczenia dodatkowej optaty wedtug stawek
okreslonych w umowie.
Wynajmujgcy zobowigzuje sie do koordynacii Ustug Zewnetrznych zamodwionych u rekomendowanych podmiotdw.
Do Ustug Zewnetrznych zalicza sie:
ustugi gastronomiczne, w tym dostawe napojéw i positkdw oraz przygotowanie przestrzeni do ich serwowania, obstuge
osobowq;
dostawe aparatury audio wideo, multimedialnej i innej z zakresu techniki scenicznej i konferencyjnej, wraz z obstugq;
ustugi dodatkowej obstugi technicznej wbudowanych instalacii, systemdw i urzgdzen, w tym w szczegdlnosci aparatury
audio wideo, o$wietlenia i urzgdzenh scenicznych bedgcych na wyposazeniu ICE Krakdw, koniecznej do realizacji Imprezy
w przypadku gdy zakres obstugi technicznej oferowanej przez Wynajmujgcego w ramach Ustug podstawowych,
okreslonych w pkt. Xlll ust. 1 lit. b., bytby nieadekwatny dla zaktadanego przez Najemce zakresu produkcyjnego Imprezy;
dostawe zabudowy targowej (standardowej, ponadstandardowej i indywidualnej), elementéw scenografii i innych
elementdéw o charakterze dekoracyjnym, wraz z obstugq;
dostawe mebli i wyposazenia ruchomego, w zakresie wiekszym niz okredlonym w Ustugach Podstawowych;
ustugi Htumaczeniowe, w tym w szczegdlnoéci ttumaczenia symultaniczne-kabinowe, konsekutywne, niezbedne do
przeprowadzenia Imprezy;
ochrona fizyczna w zakresie wiekszym niz okreslona w Ustugach Podstawowych;
sprzgtanie w zakresie wiekszym niz okreslone w Ustugach Podstawowych, w szczegdlinosci sprzatanie specijalistyczne;
dodatkowe sprzgtanie moze by wykonywane wytqcznie przez firme sprzatajgcq ICE Krakdw;
szczegdlne zabezpieczenie pozarowe Imprezy w zakresie wiekszym niz okreslonym w Ustugach Podstawowych, przed
Imprezqg, plan zabezpieczenia i dyzur strazaka;
zabezpieczenie medyczne;
obstuga szatni;
obstuga obiektu niezbedna do przeprowadzenia Imprezy w zakresie wiekszym niz okresSlona w Ustugach Podstawowych,
w szczegdlnosci w zakresie obstugi widowni, bileteréw, hostess, i innych stuzb informacyjnych i technicznych.
Wszelkie naleznosci z tytutu wykonania Ustug Zewnetrznych na rzecz Najemcy, Najemca bedzie regulowat na podstawie
indywidualnie zawartych umoéw z podmiotami wykonujgcymi Ustugi Zewnetrzne.
Wynajmujgcy nie ponosi wobec Najemcy odpowiedzialnosci z tytutu niewykonania lub nienalezytego wykonania ustug
zewnetrznych $wiadczonych przez podmioty trzecie.
Majgc na wzgledzie nalezyty tad w Przedmiocie Najmu oraz niezaktdcony przebieg Imprezy, Najemca zobowigzany jest
do zapewnienia ustug zewnetrznych obstugi szatni kazdorazowo dia Imprez. Powyzsze ustugi zapewnione by¢ powinny
w zakresie gwarantujgcym ich realizacje:
a) dla najmu Sali ST przy zaktadanej ilosci Uczestnikdw imprezy do 1000 Uczestnikdbw — przez co najmniej 8 osdb
zapewnianych przez podmiot realizujgcy ustuge;
b) dlanajmu Sali S1 przy zaktadanej ilosci Uczestnikdw imprezy powyzej 1000 Uczestnikdw — przez co najmniej 10 osdb
zapewnianych przez podmiot realizujgcy ustuge;
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c) dla najmu Sali S2 przy zaktadanej ilosci Uczestnikdw imprezy do 300 Uczestnikdw — przez co najmniej 4 osdb
zapewnianych przez podmiot realizujgcy ustuge;

d) dla najmu Sali S2 przy zaktadanej ilosci Uczestnikdw imprezy powyzej 300 Uczestnikdw — przez co najmniej 6 oséb
zapewnianych przez podmiot realizujgcy ustuge;

e) dlanajmu Sali S3i/lub S4 przy zaktadanej ilosci Uczestnikdw imprezy do 300 Uczestnikdw — przez co najmniej 3 oséb
zapewnianych przez podmiot realizujgcy ustuge;

f)  dla najmu Sali S3i/lub S4 przy zaktadanej ilosci Uczestnikdw imprezy powyzej 300 Uczestnikdw — przez co najmniej 5
0s6b zapewnianych przez podmiot realizujgcy ustuge.

Majac na wzgledzie nalezyty tad w Przedmiocie Najmu, niezaktdcony przebieg Imprezy oraz bezpieczehstwo i komfort

Uczestnikdw Imprezy, Najemca zobowigzany jest do zapewnienia ustug zewnetrznych obstugi widowni. Powyzsze ustugi

zapewnione by¢ powinny w zakresie gwarantujgcym ich realizacje:

a) dlanajmu Sali S1 - przez co najmniej 20 oséb zapewnianych przez podmiot realizujgcy ustuge;

b) dlanajmu Sali S2 — przez co najmniej 11 osdb zapewnianych przez podmiot realizujgcy ustuge;

c) dlanajmu Sali S3i/lub S4 — przez co najmniej 2 oséb zapewnianych przez podmiot realizujgcy ustuge;

(ilosci osdb wskazane powyzej uwzgledniajg po 1 osobie przy kazdym wejsciu do Sali z kazdego poziomu oraz osoby na
widowni, ktére stuzg pomocqg w znalezieniu odpowiednich miejsc i dbajg o porzadek widowni)

Korzystanie z aparatury do ttumaczeh symultanicznych dostarczonej na rzecz Najemcy przez podmioty frzecie
(aparatury nie bedgcej na wyposazeniu ICE Krakéw) mozliwe jest wytqcznie w przypadku, gdy system ttumaczen
symultanicznych w ICE Krakéw nie spetnia wymagan ilosciowych, koniecznych do przeprowadzenia Imprezy.

. Postanowienia koncowe.

Wynajmujgcy zastrzega sobie prawo zmiany Ogdinych Warunkéw Najmu Zmiany Ogdlnych Warunkdw Najmu
wprowadzane bedqg ze stosownym wyprzedzeniem poprzez opublikowanie Ogdlnych Warunkdédw Najmu na stronie
internetowej www.icekrakow.pl i obowigzywac bedqg od daty ich publikacii.

Dla rozstrzygniecia ewentualnych spordw przyjmuje sie jako obowigzujgcy tekst Ogdinych Warunkdéw Najmu w jezyku
polskim. Prawem obowigzujacym przy interpretacji postanowien Ogdinych Warunkéw Najmu jest prawo polskie.
Poszczegdlne Umowy Najmu oraz inne umowy zawierane z podmiotami trzecimi, w tym m.in. sponsorami, partnerami,
patronami medialnymi, z ktérymi Wynajmujgcy podejmuje wspodtprace w ramach wydarzen, ktérych organizatorem lub
wspobtorganizatorem jest Wynajmujacy, a udostepnienie powierzchni ICE Krakdw jest swiadczeniem realizowanym przez
Wynajmujgcego na rzecz sponsora, partnera lub patrona wydarzenia, mogg wytqczy¢ zastosowanie niniejszych
Ogdlnych Warunkdédw Najmu w catosci lub w okreslonej czesci.

Regulamin uzytkowania obiektu Centrum Kongresowego ICE Krakéw
Informacje ogdlne
1. Godzny otwarcia Centrum Kongresowego ICE Krakéw [dalej: ICE KRAKOW] uzaleznione sq od kalendarza wydarzen
w ICE Krakdw.
2. Operatorem ICE KRAKOW jest Krakowskie Biuro Festiwalowe z siedzibg w Krakowie, ul. Wygrana 2 [dalej: Operator]
3. Na terenie ICE KRAKOW dziata dwupoziomowy ptatny parking podziemny, ktérego zasady funkcjonowania i optaty
reguluje odrebny regulamin oraz cennik parkingu.
4. Parking czynny jest:
a) od poniedziatku do pigtku w godzinach 7:00-18:00
b) od soboty do niedzieli w godzinach 10:00-18:00

5. Na terenie ICE KRAKOW dziata punkt INFO Krakéw czynny zgodnie z harmonogramem zamieszczonym na

www.icekrakow.pl.

Przepisy porzgdkowe i bezpieczenstwo

1. Teren ICE KRAKOW jest objety systemem monitoringu audiowizualnego.

2. Operator zastrzega sobie prawo sprawdzenia czy osoby wchodzgce na teren ICE KRAKOW nie wnoszq przedmiotéw
o ktérych mowa w Regulaminie.

3. Przepisy przeciwpozarowe na terenie ICE KRAKOW reguluje instrukcja przeciwpozarowa.

4.  Wyznaczone drogi komunikacyjne i ewakuacyjne muszg by¢ zawsze wolne. Zabrania sie na nich parkowania
pojazddw oraz sktadowania towaréw. Pojazdy i towary pozostawione na tych drogach zostang usuniete na koszt
wtasciciela.

5. Wszystkie urzgdzenia przeciwpozarowe (gasdnice, przyciski sygnalizacyjne, hydranty, czujki ppoz.) oraz telefony
ogdlne, drzwi ewakuacyjne i ich oznaczenia muszg by¢ w kazdej chwili dostepne i widoczne oraz nie wolno ich
zastawiad.

6. Zabrania sie wchodzenia na teren ICE KRAKOW z rzeczami, ktére mogq stanowié zagrozenie dla zycia lub zdrowia
ludz, lub ktérych przechowywanie bgdz posiadanie jest prawnie zabronione.

7. Na terenie ICE KRAKOW zabronione jest:

a. Uzywanie ognia otwartego,
b. Palenie tytoniu,
c. Dystrybucja materiatéw reklamowych, umieszczanie plakatéw, przeprowadzanie ankiet,
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11.

12.
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d.

e.

r.
S.

Organizowanie zgromadzen, wystawianie na sprzedaz towardw, handlu obnosnego i obwoznego,
wystepdw muzycznych, prowadzenia akcji charytatywnych na terenie ICE KRAKOW,

Wprowadzanie zwierzgt za wyjatkiem ,psdw przewodnikdw”. Wszystkie nieczystoSci powinny zostac
usuniete przez ich wtascicieli,

Niszczenie, uszkodzenie lub uczynienie niezdolnym do uzytku urzgdzen i innych elementéw wyposazenia
znajdujgcych sie w ICE KRAKOW w tym w szczegdlnosci urzgdzen zainstalowanych w pomieszczeniach
ogdlnodostepnych takich jak toalety, pomieszczenia sanitarne itp.

Zebranie,

Prowadzenie akwizycji,

Zastawianie dostepu do rozdzielni elektrycznych, hydrantdw, podrecznego sprzetu gasniczego, przyciskdw
alarmowych ppoz., wytgcznikdw energii elekirycznej, przyciskdw klima konwektordw, itp.,

Gromadzenie i przechowywanie materiatéw palnych, jok réwniez uzywanie palnych lub tworzgcych
wybuchowe mieszanki ptyndw jako srodkdw czyszczgceych,

Wnoszenie i stosowanie w ICE KRAKOW wszelkich butli cisnieniowych w tym z gazami palnymi, réwniez typu
turystycznego,

Wynoszenie elementéw wyposazenia ICE KRAKOW,

Przenoszenie elementdéw wyposazenia ICE KRAKOW poza przeznaczone dla nich miejsca,

Wnoszenie i korzystanie ze srodkdw odurzajacych,

Wnoszenie na teren ICE KRAKOW broni, materiatéw wybuchowych i innych niebezpiecznych dla zycia i
zdrowia przedmiotéw,

Wnoszenie i uzywanie na terenie ICE KRAKOW wszelkich przedmiotéw moggcych uruchomié czujniki dymu,
Wnoszenie i wprowadzanie na teren ICE KRAKOW rowerdw, hulajnég, deskorolek lub innych podobnych
urzgdzenh oraz jazdy na nich,

Spozywanie positkdw i napojéw, z wyjgtkiem miejsc do tego wyznaczonych,

Prowadzenie dziatalno$ci reklamowej, promocyjnej lub agitacii politycznych.

Zabronione jest uzywanie podrecznego sprzetu gasniczego do celdw nie zwigzanych z akcjg ratowniczo- gosmczq
Wszelkie stwierdzone usterki i nieprawidtowosci w zobezpleczenlu przeciwpozarowym na terenie ICE KRAKOW nalezy
natychmiast zgtasza¢ pracownikom ochrony ICE KRAKOW.

W razie powstania pozaru na terenie ICE KRAKOW nalezy natychmiast zaalarmowaé pracownika ochrony ICE

KRAKOW. Do chwili przybycia Pafstwowej Strazy Pozarnej nalezy bezwzglednie podporzgdkowac sie komunikatom
gtosowym oraz kierujgcemu akcjg ratowniczo-gasniczqg pracownikowi ICE KRAKOW, a po przybyciu funkcjonariuszy
Panstwowej Strazy Pozarnej, dowddcy akcji ratowniczo-gasnicze).

Przebywanie na terenie ICE KRAKOW osdb matoletnich mozliwe jest jedynie pod opiekg osoby, ktéra z mocy ustawy

lub umowy jest zobowigzana do nadzoru nad nimi. Za bezpieczehstwo matoletnich znajdujgcych sie w ICE KRAKOW
odpowiadajq ich rodzice i opiekunowie.

Operator nie ponosi odpowiedzialnosci za rzeczy zgubione i pozostawione na terenie ICE KRAKOW.

Ill. Postanowienia koncowe

Regulamin dostepny jest na stronie www.icekrakow.pl
Operator jest uprawniony do zmian Regulaminu.
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Zatgcznik nr 5 do umowy

Zasady wspofpracy w celu zapewnienia bezpiecznych i higienicznych warunkéw pracy oraz odpowiednich
standardow ochrony przeciwpozarowej przeznaczone dla oséb zatrudnionych przez Podmiot trzeci, wykonujgcych
prace lub swiadczqcych ustugi na terenie Centrum Kongresowego ICE Krakéw w Krakowie

Definicje:
llekro¢ w niniejszych Zasadach jest mowa o:
KBF — rozumie sie przez to Krakowskie Biuro Festiwalowe, gminng instytucje kultury z siedzibg w Krakowie, ul. Wygrana 2,
bedqgce operatorem i dzierzawcqg ICE Krakdw
Podmiocie frzecim - rozumie sie przez to najemcéw, dzierzawcdw lub inne podmioty Swiadczgce ustugi, ktére przebywajq
na terenie ICE Krakdw w zwigzku z zawartqg z KBF umowaq, a takze ich podwykonawcéw
ICE Krakéw - rozumie sie przez to Cenfrum Kongresowe ICE Krakdw w Krakowie, przy ul. M. Konopnickiej 17 w Krakowie
zatrudnionych osobach - rozumie sie przez to osoby zatrudnione przez Podmiot trzeci na podstawie umowy o prace lub na
innej podstawie, w tym na podstawie umowy cywilno-prawnej

1
KBF i Podmiot trzeci zobowiqzujqg sie wspdtpracowac ze sobq§w zakresie i w celu zapewnienia pracownikom i innym osobom
pracujgcym lub $wiadczgcym ustugi na terenie ICE Krakdw bezpiecznych i higienicznych warunkdw pracy.

2
KBF i Podmiot tfrzeci ustalajg, ze osoba koordynujgcg dzio’rgnio, zwana dalej Koordynatorem, ktérych cel i zakres zostat
okreslony w §1 bedzie wyznaczona w trybie roboczym najpdzniej na 7 dni przed wejsciem na obiekt ICE Krakdw.
W celu prawidtowej koordynaciji powyzszych dziatan okreslone zostajg zasady postepowania, ktére dotyczg wszystkich oséb
zatrudnionych na podstawie umowy o prace oraz 0séb zatrudnionych na innej podstawie niz umowa o prace w tym réwniez
na podstawie umdw cywilno — prawnych, a przebywajgcych na terenie ICE Krakdw w zwigzku z realizacjg zawartej pomiedzy
KBF a Podmiotem trzecim umowy.

3

Obowiqzki Podmiotu trzeciego wobec zatrudnionych oséb
1. Obowigzki Podmiotu trzeciego w stosunku do oséb wykonujgcych prace lub $wiadczgcych ustugi na terenie ICE Krakdw,
sq nastepujgce

a) zapoznanie z przepisami i zasadami BHP, obowigzujgcymi podczas wykonywania pracy oraz z zagrozeniami dla
bezpieczenstwa i zdrowia podczas pracy na terenie ICE Krakdw, na podstawie dostarczonych przez KBF materiatow
dotyczgcych wystepujacych w miejscu pracy zagrozeh i sposobdw ochrony przed tymi zagrozeniami,

b) przeszkolenie z zakresu postanowien instrukcji przeciwpozarowej obowigzujgcej na terenie budynku Centrum
Kongresowe ICE w Krakowie oraz poinformowanie o obowigzujgcych w miejscu pracy zasadach zwalczania
pozardw i ewakuacii pracownikéw,

c) poinformowanie o miejscach najblizszej lokalizacji apteczek pierwszej pomocy zgodnie z informacjq przestang przez
KBF.

d) przeprowadzenie instruktazu stanowiskowego przed przystgpieniem do wykonywania prac na terenie ICE Krakdw

e) zapewnienie wymaganych: odziezy i obuwia roboczego, $rodkdw ochrony indywidualnej stosownych do
wystepujgcych zagrozeh oraz sprzetu niezbednego do wykonywania pracy, posiadajgcego wymagane atesty,

f)  niezwtoczne odsuniecie od pracy osoby zatrudnionej przy pracach, do ktérych nie posiada odpowiednich
uprawnien,

g) niezwtoczne i terminowe przedstawienie na zgdanie wyznaczonego Koordynatora ds. BHP, dokumentéw
potwierdzajgcych: kwalifikacje zawodowe (uprawnienia do wykonywania prac np. na wysokosci, energetycznych
itp.), posiadanie aktualnego szkolenia w zakresie BHP, aktualne zaswiadczenie lekarskie dopuszczajgce do pracy na
danym stanowisku, orzeczenia do celéw sanitamo-epidemiologicznych (w przypadku wykonywania prac przy
Zywnosci).

2. Podstawqg dopuszczenia do pracy oséb zatrudnionych przez Podmiot trzeci jest spetnienie przez te osoby wymagan
okreslonych w ust. 1.1it. g.

3. Podmiot trzeci o$wiadcza, ze zatrudnione osoby wykonujgce prace lub $wiadczqce ustugi spetniajg wymagania
wymienione w ust. 1, sktadajgc najpdzniej w przeddzieh podjecia prac na terenie ICE Krakdw, pisemne o$wiadczenie.

§4
Obowiqzki KBF

Obowigzkiem KBF jest przekazanie Podmiotowi trzeciemu instrukcji bezpieczehstwa pozarowego obowigzujgcej w budynku
ICE Krakdéw oraz poinformowanie o miejscach rozZliokowania apteczek pierwszej pomocy, jak réwniez aktualnie wystepujgcych
zagrozeniach moggcych wystgpi¢ podczas wykonywania prac wraz z zalecanymi sposobami ochrony przed ich
oddziatywaniem na osoby pracujgce.

§5

Obowiqzki Podmiotu frzeciego wobec Koordynatora ds. BHP
1. Obowigzkiem Podmiotu trzeciego jest pisemne przekazanie Koordynatorowi ds. BHP, najpdzniej na jeden dzieh roboczy
przed rozpoczecia wykonywania prac na terenie ICE Krakdw:
a) nazwy, firmy, imienia i nazwiska Podmiotu trzeciego oraz adresu jego siedziby, telefonu, maila,
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b) czasu frwania umowy,
c) rodzaju i miejsca wykonywanych prac,
d) wykazu oséb, ktdre bedqg wykonywac prace lub $wiadczy¢ ustugi oraz dane osoby ich nadzorujgce;j,
e) w przypadku prac serwisowych informaciji o dniach i godzinach ich wykonywania.
2. Informowanie Koordynatora ds. BHP o planowanym terminie realizacji prac pozarowo niebezpiecznych, nie pdzniej niz na
jeden dzieh roboczy przed ich rozpoczeciem.
3. Podmiot trzeci jest zobowigzany do biezgcego aktualizowania informacii, o ktérych mowa w ust. 1 w formie pisemne;j.

[
Uprawnienia Kogrdynatora ds. BHP
Powotany przez Strony Koordynator ds. BHP ma prawo:

1. Konftroli pod wzgledem bezpiecznego wykonywania swoich czynnosci wszystkich oséb wykonujgcych prace lub
Swiadczgcych ustugi na terenie ICE Krakow .

2.  Wydawania polecen w zakresie poprawy warunkdw pracy i przestrzegania przepiséw i zasad bhp oraz ochrony
przeciwpozarowe;j.

3. Wystepowania do Podmiotu trzeciego z zaleceniem usuniecia stwierdzonych zagrozeh wypadkowych oraz
uchybien w zakresie bhp.

4. Niezwtocznego wstrzymania pracy urzgdzenia technicznego w razie wystgpienia bezposredniego zagrozenia zycia
lub zdrowia pracownika, osoby Swiadczgcej ustugi lub innej osoby. Ponowne uruchomienie urzgdzenia
technicznego moze nastgpi¢ po usunieciu zagrozenia.

5. Niezwtocznego odsuniecia od pracy oséb, ktére swoim zachowaniem lub sposobem wykonywania pracy lub
Swiadczenia ustug stwarzajg bezposrednie zagrozenie dla zycia lub zdrowia wtasnego lub innych oséb.

6. Zwrbcenia sie pisemnie do Podmiotu frzeciego z zgdaniem przedtozenia do wglgdu przed rozpoczeciem lub w
trakcie prowadzenia prac dokumentdw, o ktérych mowa w § 5

§7
Zadania Koordynatora ds. BHP

Do zadah Koordynatora do spraw BHP nalezy:

1. Przeglad stanu bezpieczehstwa i higieny pracy oraz zabezpieczenia ppoz., na stanowiskach pracy oséb wykonujgcych
prace lub $wiadczgcych ustugi zatrudnionych przez Podmiot trzeci .

2. Koordynowanie — ustalanie kolejnosci wykonywania prac pomiedzy poszczegdinymi grupami (ekipami) osdb pracujacych
lub $wiadczgcych ustugi, tak, aby ich realizacja nie powodowata zagrozenia dla zycia i zdrowia ich samych i oséb
postronnych.

3. Koordynowanie dziatah zwigzanych z zaistnieniem sytuacji awaryjnej lub innej bezposrednio zagrazajgcej zdrowiu i zyciu
wszystkich osdb wykonujgcych prace lub $wiadczenie ustug na terenie ICE Krakdw.

§8
Wypadek przy pracy
W razie zaistnienia wypadku przy pracy, ustalenia okolicznosci i przyczyn wypadku dokonuje zespdt powypadkowy powotany
przez Podmiot trzeci zatrudniajgcy poszkodowang osobe. Ustalenie przyczyn i okoliczno$ci wypadku odbywa sie w obecnosci
przedstawiciela KBF.
§9

Obowiqzek stosowania
Wszystkie osoby wykonujgce prace lub $wiadczgce ustugi na terenie ICE Krakdw sg bezwzglednie zobowigzane do
przestrzegania obowigzujgcych przepisdw i zasad bezpieczenstwa i higieny pracy oraz ochrony przeciwpozarowe).
Wyznaczenie koordynatora do spraw BHP nie zwalnia Podmiotu trzeciego z obowigzku zapewnienia zatrudnionym przez siebie
osobom odpowiednich warunkéw bezpieczehstwa i higieny pracy wynikajgcych z przepisdw powszechnie obowigzujgcych.
Kazdy poszczegdlny pracodawca odpowiada odrebnie za stosowanie przepiséw BHP.
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Zatgcznik nr 6 do umowy

KrakOw, .ocooveevveeeceeceeieeee e
OSWIADCZENIE (wzdr)
D AT =T F= Lol A 4 1T=Y oL TSSO
(nazwa firmy )
Z SIEAZIDG Wieeieei ettt sttt st e r et saeeaan
PIZY Ulutieeteet ettt st ettt te e e et et e sae st e et et st esesteseentes st enssteseensanesans

przed wydarzeniem / SWIadCzeniem USTUG *.......oouiiiiiiiie ettt ettt e e et e e s te e e abe e satee e ebeeenbeeeneeeares

(podaé nazwe realizowanego wydarzenia / rodzaj swiadczenia ustug* na
terenie Centrum Kongresowe ICE w Krakowie i termin)

oswiadczam, ze:

1.1 Zostatem/am zapoznany/a z zagrozeniami wystepujacymi na terenie Centrum Kongresowego ICE Krakéw oraz

sposobami ochrony przed ich oddziatywaniem, jak réwniez zasadami i przepisami dotyczacymi bezpiecznego

wykonywania prac i ochrony przeciwpozarowej w w/w obiekcie.

3 T T o TT=T o TV T o OO U U S P S

oswiadczam réwniez, ze:
WSZYSCY PracoWNiCy KieroWani Przez firME ..o vieeceiiieecie sttt et sttt e e sttt st b ses e eae st

(podac nazwe firmy /firm bedqcych podwykonawcami, ktore kierujq pracownikéw do wykonywania prac na terenie
Centrum Kongresowego ICE w Krakowie)

do wykonywania prac na terenie Centrum Kongresowego ICE w Krakowie, zostali zapoznani z zagrozeniami

wystepujgcymi podczas wykonywania prac w w/w obiekcie oraz sposobami ochrony przed ich oddziatywaniem, jak

réwniez zasadami i przepisami dotyczacymi bezpiecznego wykonywania prac i ochrony przeciwpozarowej w

wymienionym powyzej miejscu pracy.

1.3. Jednoczesnie oswiadczam, ze kazdy z pracownikdw zostat pouczony, iz wchodzgc na teren Centrum Kongresowego

ICE w Krakowie i biorgc czynny udziat przy pracach montazowych i demontazowych i innych, zobowigzany jest do

stosowania odpowiednich do wystepujgcych zagrozen srodkéw ochrony indywidualnej oraz odziezy i obuwia roboczego,

a w szczegolnosci:

a) odpowiedniego do zagrozen ubrania i obuwia roboczego;

b) kasku (hetmu) ochronnego,

c) sprzetu asekuracyjnego do wykonywania prac na wysokosci,

d) innych nie wymienionych srodkow ochronnych, ktérych uzycie jest wymagane przy wykonywaniu danego typu
prac.

1.4 Wszystkie osoby skierowane do wykonywania wszelkich prac w ramach wydarzenia / $wiadczenia ustug*, posiadajg

niezbedne kwalifikacje i uprawnienia pozwalajgce na bezpieczne realizowanie powierzonych im czynnosci. Aktualne

szkolenie w zakresie bhp, aktualne zaswiadczenie lekarskie uprawniajgce do wykonywania pracy na danym stanowisku

oraz inne aktualne zaswiadczenia lekarskie uprawniajgce do wykonywania szczegdlnych typdw prac, ktérych posiadanie

jest okreslone obowigzujgcymi przepisami.

( podpis osoby uprawnione;j )
*. niepotrzebne skresli¢
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