ZAŁĄCZNIK A – OPI PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA
Dostawa oznaczona jako Część I świeże warzywa i owoce będzie obejmować artykuły wymienione w załączniku oznaczonym jako Część I:

Kod Wspólnego Słownika Zamówień (CPV): 03221000-6, 03222300-6.

	L.p.
	Nazwa artykułu


	Jednostka miary
	Ilość

	1
	2
	3
	4

	1.
	Arbuz
	
	

	
	Miesiąc VI
	kg
	100

	
	Miesiąc VII
	kg
	100

	
	Miesiąc VIII
	kg
	100

	
	Miesiąc IX
	kg
	100

	2.
	Banan
	
	

	
	Miesiąc I-III
	kg
	145

	
	Miesiąc IV-VI
	kg
	145

	
	Miesiąc IX-X
	kg
	145

	
	Miesiąc XI-XII
	kg
	145

	3.
	Buraki
	
	

	
	Miesiąc I-III
	kg
	250

	
	Miesiąc IV-VI
	kg
	220

	
	Miesiąc VII-IX
	kg
	250

	
	Miesiąc X-XII
	kg
	250

	4.
	Botwina sezon 
	
	

	
	Miesiąc V-VI
	szt.
	240

	
	Miesiąc VII
	szt
	120

	5.
	Brzoskwinie 
	
	

	
	Miesiąc VII-VIII
	kg
	180

	
	Miesiąc IX-X
	kg
	180

	6.
	Cebula 
	
	

	
	Miesiąc I-III
	kg
	150

	
	Miesiąc IV-VI
	kg
	150

	
	Miesiąc VII-IX
	kg
	150

	
	Miesiąc X-XII
	kg
	150

	7.
	Cukinia sezon 
	
	

	
	Miesiąc VIII- X
	kg
	45

	8.
	Czosnek 
	
	

	
	Miesiąc I-III
	szt.
	50

	
	Miesiąc IV-VI
	szt.
	50

	
	Miesiąc VII-IX
	szt.
	50

	
	Miesiąc X-XII
	szt.
	50

	9.
	Cytryny   


	
	

	
	Miesiąc I-III
	kg
	45

	
	Miesiąc IV-VI
	kg
	45

	
	Miesiąc VII-IX
	kg
	45

	
	Miesiąc X-XII
	kg
	45

	10.
	Fasola Jaś gruba
	
	

	
	Miesiąc I-III
	kg
	30

	
	Miesiąc IV-VI
	kg
	30

	
	Miesiąc VII-IX
	kg
	30

	
	Miesiąc X-XII
	kg
	30

	11.
	Fasolka szpar żółta 
	
	

	
	Miesiąc VII-IX
	kg
	50

	12.
	Jabłka
	
	

	
	Miesiąc I-III
	kg
	530

	
	Miesiąc IV-VI
	kg
	530

	
	Miesiąc VII-IX
	kg
	530

	
	Miesiąc X-XII
	kg
	560

	13.
	Kapusta kiszona
	
	

	
	Miesiąc I-III
	kg
	40

	
	Miesiąc IV-VI
	kg
	40

	
	Miesiąc VII-IX
	kg
	40

	
	Miesiąc X-XII
	kg
	50

	14.
	Kapusta czerwona
	
	

	
	Miesiąc I-III
	szt.
	35

	
	Miesiąc IV-VI
	szt.
	35

	
	Miesiąc VII- IX 
	szt.
	35

	
	Miesiąc X-XII
	szt.
	35

	15.
	Kapusta biała
	
	

	
	Miesiąc I-III
	szt.
	130

	
	Miesiąc IV-VI
	szt.
	130

	
	Miesiąc VII-IX
	szt.
	130

	
	Miesiąc X-XII
	szt.
	130

	16.
	Kalafior sezon 
	
	

	
	Miesiąc VI-VII
	szt.
	55

	
	Miesiąc VIII-X
	szt.
	75

	17.
	Koper świeży
	
	

	
	Miesiąc I-III
	szt.
	150

	
	Miesiąc IV-VI
	szt.
	150

	
	Miesiąc VII-IX
	szt.
	150

	
	Miesiąc X-XII
	szt.
	150

	18.
	Kapusta włoska
	
	

	
	Miesiąc I-III
	szt.
	85

	
	Miesiąc IV-VI
	szt.
	85

	
	Miesiąc VII-IX
	szt.
	85

	
	Miesiąc X-XII
	szt.
	  85

	20.
	Kapusta pekińska
	
	

	
	Miesiąc I-III
	szt.
	25

	
	Miesiąc IV-VI
	szt.
	25

	
	Miesiąc VII-IX
	szt.
	25

	
	Miesiąc X-XII
	szt.
	25

	21.
	Marchew
	
	

	
	Miesiąc I-III
	kg
	320

	
	Miesiąc IV-VI
	kg
	320

	
	Miesiąc VII-IX
	kg
	320

	
	Miesiąc X-XII
	kg
	320

	22.
	Mandarynki
	
	

	
	Miesiąc I-II
	kg
	80

	
	Miesiąc III-IV
	kg
	80

	
	Miesiąc IX-X
	kg
	80

	
	Miesiąc XI-XII
	kg
	80

	23.
	Ogórek kiszony
	
	

	
	Miesiąc I-III
	kg
	100

	
	Miesiąc IV-VI
	kg
	80

	
	Miesiąc VII-IX
	kg
	65

	
	Miesiąc X-XII
	kg
	100

	24.
	Ogórek świeży sezon
	
	

	
	Miesiąc IV-VI
	kg
	160

	
	Miesiąc VII-IX
	kg
	160

	
	Miesiąc X-XI
	kg
	120

	25.
	Papryka mix kl. II 
	
	

	
	Miesiąc VIII-IX
	kg
	90

	
	Miesiąc X-XI
	kg
	60

	26.
	Pory
	
	

	
	Miesiąc I-III
	szt.
	250

	
	Miesiąc IV-VI
	szt.
	250

	
	Miesiąc VII-IX
	szt.
	250

	
	Miesiąc X-XII
	szt.
	250

	27.
	Pomarańcze 
	
	

	
	Miesiąc IV


	kg
	60

	
	Miesiąc XII
	kg
	60

	28.
	Pieczarki
	
	

	
	Miesiąc I-III
	kg
	50

	
	Miesiąc IV-VI
	kg
	50

	
	Miesiąc VII-IX
	kg
	40

	
	Miesiąc X-XII
	kg
	60

	29.
	Pomidory kl. I sezon
	
	

	
	Miesiąc IV - V
	kg
	160

	
	Miesiąc VI-VII
	kg
	320

	
	Miesiąc VIII - IX
	kg
	320

	
	Miesiąc X-XI
	kg
	160

	30.
	Pomidory kl. II 
	
	

	
	Miesiąc VIII-IX
	kg
	90

	
	Miesiąc X-XI
	kg
	90

	31.
	Pietruszka zielona
	
	

	
	Miesiąc I-III
	szt.
	130

	
	Miesiąc IV-VI
	szt.
	130

	
	Miesiąc VII-IX
	szt.
	130

	
	Miesiąc X-XII
	szt.
	130

	32.
	Rzodkiewka
	
	

	
	Miesiąc I-III
	szt.
	100

	
	Miesiąc IV-VI
	szt.
	100

	
	Miesiąc VIII - IX
	szt.
	100

	
	Miesiąc X-XII
	szt.
	100

	33.
	Seler korzeń
	
	

	
	Miesiąc I-III
	kg
	130

	
	Miesiąc IV-VI
	kg
	130

	
	Miesiąc VIII-IX
	kg
	130

	
	Miesiąc X-XII
	kg
	130

	34.
	Seler z nacią 
	
	

	
	Miesiąc VI-VII
	szt.
	150

	35.
	Szczypior
	
	

	
	Miesiąc I-III
	szt.
	100

	
	Miesiąc IV-VI
	szt.
	100

	
	Miesiąc VII-IX
	szt.
	100

	
	Miesiąc X-XII
	szt.
	100

	36.
	Sałata zielona sezon 
	
	

	
	Miesiąc IV-VI
	szt.
	112

	
	Miesiąc VII-VIII
	szt.
	120

	
	Miesiąc IX-XI
	szt.
	112

	37.
	Śliwy sezon 
	
	

	
	Miesiąc VIII-IX
	kg
	100

	38.
	Truskawki sezon 
	
	

	
	Miesiąc V-VI
	kg
	100

	
	Miesiąc VII
	kg
	100

	39.
	Ziemniaki
	
	

	
	Miesiąc I-III
	kg
	2500

	
	Miesiąc IV-VI
	kg
	2500

	
	Miesiąc VII-IX
	kg
	2500

	
	Miesiąc X-XII
	kg
	2500


Dostawa oznaczona jako Część II mrożone artykuły spożywcze będzie obejmować artykuły wymienione w załączniku oznaczonym jako Część II:

Kod Wspólnego Słownika Zamówień (CPV): 15331170-9

	L.p.
	Nazwa artykułu
	Jednostka miary
	Ilość

	1
	2
	3
	4

	1.
	Brokuł  opak. 4 x 2,5kg = 10kg
	kg
	150

	2.
	Bruksela opak. 4 x 2,5kg = 10kg
	kg
	80

	3.
	Kalafior opak. 4 x 2,5kg = 10kg
	kg
	60

	4.
	Lody w kubeczkach 150 ml
	szt.
	150

	5.
	Mieszanka. kompotowa         5-składnikowa /śliwka, porzeczka czerwona, aronia, truskawka, wiśnia/ opak. 4 x 2,5kg = 10kg
	kg
	920

	6.
	Mieszanka warzywna  składnikowa

/marchew, seler, pietruszka, por, kalafior, brokuł/ opak. 4 x 2,5kg = 10kg
	kg
	120

	7.
	Szpinak mielony opak. 4 x 2,5kg =10kg
	kg
	200

	8.
	Truskawka opak. 4 x 2,5kg = 10kg
	
	120

	9.
	Filet z mintaja shatterpack 

	kg
	350

	10.
	Wiśnie z pestką opak. 4 x 2,5kg = 10kg
	kg
	50


Dostawa oznaczona jako Część III jaja kurze świeże o gramaturze 53g-63g będzie obejmować artykuły wymienione w załączniku oznaczonym jako Część III:

Kod Wspólnego Słownika Zamówień (CPV): 03142500-3

	L.p.
	Nazwa artykułu
	Jednostka miary
	Ilość

	1
	2
	3
	4

	1.
	Jaja kurze 53g-63g
	szt.
	28200


Dostawa oznaczona jako Część IV artykuły spożywcze sypkie, koncentraty, przyprawy i desery będzie obejmować artykuły wymienione w załączniku oznaczonym jako Część IV:

Kod Wspólnego Słownika Zamówień (CPV): 15800000-6

	L.p.
	Nazwa artykułu i wielkość opakowania jednostkowego
	Jednostka miary
	Ilość
	Cena jednostkowa

brutto w zł
	Wartość brutto w zł

( 4 x 5 )

	   1
	                  2
	3
	           4
	          5
	6

	1.
	Aromaty do ciast 10g
	szt.
	50
	
	

	2.
	Barszcz biały butelka plastik 0,50 l
	 szt.
	200
	
	

	3.
	Bazylia suszona 10 g
	szt
	30
	
	

	
	Barszcz czerwony koncentrat 300 ml         /zagęszczony sok z buraków czerwonych (59,3%)/

	szt
	55
	
	

	4.
	Budyń b/c (różne smaki) 1 kg
	 kg
	70
	
	

	5.
	Ciastka kruche w czekoladzie 1 kg (różne kształty)
	kg
	80
	
	

	6.
	Ciastka wafelki 1kg (różne smaki)
	kg
	80
	
	

	7.
	Cukier kryształ 1 kg
	kg
	2330
	
	

	8.
	Cukier puder 0,5 kg
	kg
	65
	
	

	9.
	Chrzan tarty   180 g 

Skład:chrzan-90 %,

cukier, ocet spirytusowy, woda, sól, kw. cytrynowy, regulator kwasowości, olej roślinny, mleko w proszku, substancje konserwujące E-223
	szt.
	120
	
	

	10.
	Cukier waniliowy 

 32 g
	szt.
	215
	
	

	11.
	Cynamon 20 g
	szt.
	70
	
	

	12.
	Wafelek śmietankowo - waniliowy na fruktozie dla cukrzyków 32g

	szt
	600
	
	

	13.
	Ciasteczka orkiszowe naturalne 50 g     Składniki: mąka orkiszowa, otręby orkiszowe, tłuszcz kokosowy

	szt
	600
	
	

	14.
	Dżem wysokosłodzony  /różne smaki/ 
0,9 l – 1150 l
	szt.
	120
	
	

	15.
	Dżem bezcukrowy (różne smaki) 240 g
	szt.
	400
	
	

	16.
	Filet śledziowy a la Matijas bez zalewy
	kg
	144
	
	

	17.
	Groszek konserwowy 400g
	szt
	150
	
	

	18.
	Galaretki owocowe 

75 g
	szt.
	100
	
	

	19.
	Grzyby suszone /podgrzybek/
	kg
	0,50
	
	

	20.
	Groch Victoria 
	kg
	80
	
	

	21.
	Herbata ekspresowa 

50g
	kg
	83
	
	

	22.
	Herbatniki bezcukrowe 120 g
	szt.
	500
	
	

	23.
	Karp świeży
	kg
	30
	
	

	24.
	Kukurydza  400 g
	szt.
	100
	
	

	25.
	Kasza manna 1 kg
	kg
	300
	
	

	26.
	Kasza jęczmienna 

1 kg  
	kg
	250
	
	

	27.
	Kasza gryczana 1 kg
	kg
	100
	
	

	28.
	Kw. cytrynowy 20 g
	szt.
	250
	
	

	29.
	Kminek 20 g
	szt.
	200
	
	

	30.
	Koncentrat pomidorowy- 850 -1000 g 30 %

-o zawartości ekstraktu 28 %


	szt.
	300
	
	

	31.
	Kisiel bezcukrowy (różne smaki) 1 kg
	kg
	65
	
	

	32.
	Kakao 100 % - 100 g
	szt.
	250
	
	

	33.
	Kawa Inka 150 g
	szt.
	520
	
	

	34.
	Kawa naturalna rozpuszczalna 200g
	szt.
	30
	
	

	35.
	Kawa naturalna mielona 250g
	szt.
	10
	
	

	36.
	Ketchup łagodny 

0,50 l
	szt.
	285
	
	

	37.
	Liść laurowy 7 g
	szt.
	100
	
	

	38.
	Listki waflowe 38g
	szt.
	900
	
	

	39.
	Makrela wędzona
	kg
	120
	
	

	40.
	Masa makowa 850g-900g
	szt.
	2
	
	

	41.
	Marmolada wieloowocowa 
0,9 l – 1150g
	szt.
	150
	
	

	42.
	Mąka  pszenna 1 kg
	kg
	1200
	
	

	43.
	Majeranek 10 g
	szt.
	150 
	
	

	44.
	Musztarda 
0,9 l – 1,0 l
	szt.
	110
	
	

	45.
	Mąka ziemniaczana 

1 kg
	kg
	120
	
	

	46.
	Makaron (różne kształty) 1 kg
	kg
	750
	
	

	47.
	Majonez – olej roślinny rafinowany, musztarda(woda, ocet, gorczyca, cukier, sól) woda, żółtka jaj kurzych 7 %. 
0,9 l – 1,0 l
	szt.
	100
	
	

	48.
	Ogórek konserwowy 0,9 l -0,1 l
	szt.
	245
	
	

	49.
	Olej uniwersalny 

0,9 l – 1,0 l
	szt.
	125
	
	

	50.
	Ocet  0,5 l   10%
	szt.
	80
	
	

	
	Oregano suszone 10 g
	szt.
	30
	
	

	51.
	Przyprawa w płynie do zup, sosów 
i sałatek-1 kg
Skład: woda, sól, substancje wzmacniające smak, zapach(glutaminian sodu,E-635)
ocet, glukoza,
aromaty(seler)
	szt.
	185 
	
	

	52.
	Pasztet drobiowy  130g
	szt.
	220
	
	

	53.
	Papryka mielona słodka 20 g
	szt.
	460
	
	

	54.
	Pieprz naturalny ziarno luz 1 kg
	kg
	8 
	
	

	55.
	Powidła śliwkowe 
0,9 l – 1150 l
	szt.
	150 
	
	

	56.
	Płatki owsiane górskie 0,5 kg
	kg
	130
	
	

	57.
	Papryka konserwowa 0,9 l – 1,0 l
	szt.
	55 
	
	

	58.
	Proszek do pieczenia 15 g
	szt.
	90
	
	

	59.
	Przyprawa do kurczaka  20 g
	szt.
	150
	
	

	60.
	Przyprawa do mięsa wieprzowego 20g
	szt.
	150
	
	

	61.
	Przyprawa warzywna do zup i sosów 1 kg
	kg
	40
	
	

	62.
	Ryż 1 kg
	kg
	350
	
	

	63.
	Sól jodowana 1 kg
	kg
	350 
	
	

	64.
	Suchary delikatesowe bezcukrowe 285 g
	szt.
	80
	
	

	65.
	Syrop owocowy (różne smaki)  500 g
	szt.
	250 
	
	

	66.
	Sardynka w sosie pomidorowym 120 g 
	szt.
	350 
	
	

	67.
	Sardynka w oleju 120 g
	szt.
	350
	
	

	68.
	Śliwy suszone z pestką
	kg
	5 
	
	

	69
	Tymianek suszony 10 g
	szt.
	30 
	
	

	70.
	Ziele angielskie 15 g
	szt.
	100
	
	

	71.
	Zioła prowansalskie  10g
	szt.
	50
	
	

	72.
	Żelatyna spożywcza 

30 g

	szt.
	25
	
	


Dostawa oznaczona jako Część V  mięso świeże, wędliny i drób będzie obejmować 

artykuły wymienione w załączniku oznaczonym jako Część V:

Kod Wspólnego Słownika Zamówień (CPV): 15100000-9

	Lp.
	Nazwa artykułu
	Jedn.

miary
	Ilość
	
	

	1
	2
	3
	4
	
	

	I

Mięso świeże

	1.
	Szynka wieprzowa surowa b/k / kulka/ 
	kg
	250
	
	

	2.
	Gulasz wieprzowy I mięsa drobne pozyskane z półtuszy wieprzowej i elementów zasadniczych podczas obróbek technologicznych oraz wykrawania. Mięso chude, dopuszczalny tłuszcz międzymięśniowy do 15%, niedopuszczalny tłuszcz zewnętrzny.  
	kg
	450
	
	

	3.
	Schab wieprzowy b/k
	kg
	250
	
	

	4.
	Szponder wołowy /dolna część żeberek, bez skóry, zawartość kości nie więcej niż 50% / 
	kg
	60
	
	

	5.
	Karczek wieprzowy surowy b/k
	kg
	250
	
	

	6.
	Kości wieprzowe wędzone ze schabu 
	kg
	120
	
	

	7.
	Ozorki wieprzowe
	kg
	80
	
	

	8.
	Głowy wieprzowe
	kg
	60
	
	

	9.
	Nogi wieprzowe
	kg
	60
	
	

	10.
	Smalec
	kg
	350
	
	

	11.
	Słonina b/s
	kg
	150
	
	

	12.
	Kiszka
	kg
	110
	
	

	II

Wędliny świeże

	1.
	Kiełbasa zwyczajna – nie mniej niż 60% mięsa wieprzowego
	kg
	330
	
	

	2.
	Szynka polska nie mniej niż 75% mięsa wieprzowego
	kg
	160
	
	

	3.
	Kiełbasa parówkowa wieprzowa – nie mniej niż 65 % mięsa wieprzowego
	kg
	330
	
	

	4.
	Pasztetowa wieprzowa lux
	kg
	80
	
	

	5.
	Kiełbasa podwawelska – nie mniej niż 60% mięsa wieprzowego
	kg
	180
	
	

	6.
	Polędwica sopocka nie mniej niż 65% mięsa wieprzowego 
	kg
	180
	
	

	7.
	Kiełbasa biała surowa – nie mniej niż 60% mięsa wieprzowego
	kg
	180
	
	

	8.
	Kiełbasa wiejska
	kg
	60
	
	

	9.
	Kiełbasa szynkowa wieprzowa – nie mniej niż 60% mięsa wieprzowego
	kg
	100
	
	

	10.
	Kiełbasa szynkowa drobiowa – nie mniej niż 60% mięsa drobiowego
	kg
	100
	
	

	11.
	Szynka łopatkowa – nie mniej 60% mięsa wieprzowego
	kg
	120
	
	

	12.
	Ogonówka wędzona wieprzowa
	kg
	180
	
	

	13.
	Szynka drobiowa konserwowa- nie mniej niż 65 % mięsa drobiowego

	kg
	160
	
	

	14.
	Szynka wieprzowa gotowana – nie mniej niż 60% mięsa wieprzowego
	kg
	110
	
	

	15.
	Szynka cygańska nie mniej niż 65 % mięsa wieprzowego

	kg
	160
	
	

	16.
	Szynka wieprzowa konserw. – nie mniej niż 60% mięsa wieprzowego
	kg
	120
	
	

	17.
	Pasztet wieprzowo- drobiowy pieczony – nie mniej niż 35% mięsa wieprzowego i nie mniej niż 8% mięsa drobiowego
	kg
	40
	
	

	18.
	Baleron
	kg
	170
	
	

	19.
	Salceson drobiowy
	kg
	40
	
	

	20.
	Rolada boczkowa 
	kg
	60
	
	

	21.
	Filet z indyka pieczony / nie mielony /
	kg
	80
	
	

	
	

	III

Mięso drobiowe świeże

	1.
	Filet z indyka surowy
	kg
	220
	
	

	2.
	Filet z kurczaka surowy
	kg
	400
	
	

	3.
	Udka z kurczaka
	kg
	1460
	
	

	4.
	Wątróbka drobiowa
	kg
	90
	
	

	5.
	Żołądki drobiowe
	kg
	108
	
	


Dostawa oznaczona jako Część VI  mleko i produkty mleczarskie będzie obejmować artykuły wymienione w załączniku oznaczonym jako Część VI:

Kod Wspólnego Słownika Zamówień (CPV):  15500000-3

	L.p.
	Nazwa artykułu
	Jednostka miary
	Ilość

	1
	2
	3
	4

	1.
	Mleko krowie 2% tł. op. 15  l
	litry
	12000

	2.
	Kefir  opak. 5 l
	litry
	200

	
	Kefir opak. 150 g 
	szt.
	400

	3.
	Jogurt naturalny  opak. 150 g
	szt.
	2 000

	4.
	Jogurt owocowy opak.150 g
	szt.
	3000

	5.
	Masło ekstra 82% tł. 200 g
	szt.
	5000

	6.
	Ser żółty zamojski/edamski/gouda
	kg
	100

	7.
	Serki topione krem. opak. 100 g
	szt.
	1000

	8.
	Serek topiony  krążęk  200 g
	szt.
	500

	9.
	Ser biały półtłusty
	kg
	1600

	10.
	Serek homogenizowany naturalny opak. 150 g
	szt.
	2000

	11.
	Serek homogenizowany  owocowy    opak. 150 g
	szt.
	2000

	12.
	Serek wiejski  200 g
	szt.
	800

	13.
	Serek śniadaniowy 80 g 
	szt.
	2000

	14.
	Serek do chleba 100 g
	szt
	2000

	15.
	Drożdże
	kg
	8

	16.
	Śmietana 18% opak. 400 ml
	szt.
	2000


Każda dostawa będzie realizowana cyklicznie transportem Wykonawcy i na jego koszt do siedziby Zamawiającego znajdującej się w Krakowie przy ul. Praskiej 25. Każdy z produktów powinien być dostarczony w wymaganych opakowaniach.

Cykliczne dostawy  będą realizowane jak następuje: 

    - Część I świeże warzywa i owoce - w drugim dniu od złożenia zamówienia od

       poniedziałku do piątku w godzinach od  7.00 do   14.00.

   - Część II  mrożone artykuły spożywcze - w  drugim dniu  od złożenia zamówienia 
      od poniedziałku do piątku w godz. od 7.00 do 14.00.

    - Część III jaja kurze świeże - w drugim dniu  od złożenia zamówienia od poniedziałku 

      do piątku w godz. od 7.00 do 14.00.

    - Część IV artykuły spożywcze sypkie, koncentraty, przyprawy i desery - w drugim     dniu

      od złożenia zamówienia od poniedziałku do piątku w godz. od 7.00 do 14.00.

    - Część V  mięso świeże, wędliny i drób - w drugim     dniu  od złożenia zamówienia 

      od poniedziałku do piątku w godz. od 7.00 do 14.00.

    - Część VI  mleko i produkty mleczarskie -  w drugim dniu od złożenia

      zamówienia od poniedziałku do soboty do godz.  6.00.

Zamawiający powiadomi telefonicznie Wykonawcę, o każdej dostawie oraz wskaże zamawiane produkty z podaniem ilości.

Produkty muszą spełniać normy jakościowe oraz muszą być dostarczone w ich początkowym okresie gwarancji.

W przypadkach, w których Zamawiający użył nazw własnych dla określenia walorów smakowych produktów, Zamawiający dopuszcza produkty o walorach smakowych takich samych lub wyższych.

Wykonawca powinien zachować odpowiednie warunki  transportu i przechowywania dostarczanego towaru. Każda dostawa towaru wymagającego załączenia handlowego dokumentu identyfikacyjnego musi posiadać taki dokument. 

Wykonawca użyczy nieodpłatnie ewentualnie potrzebnych pojemników przy każdorazowej dostawie towaru do siedziby Zamawiającego na okres do następnej dostawy.

Zamawiający zastrzega sobie prawo zamawiania mniejszej ilości towaru niż określona w ofercie.

Wykonawcy nie przysługują wobec Zamawiającego roszczenia odszkodowawcze z tytułu zmniejszenia      zamówienia.
Dopuszcza się możliwość zamiany ilości poszczególnego asortymentu. 

Wykonawca ma obowiązek uznania reklamacji jakości i ilości dostarczanego towaru i dostarczenia nowej partii do siedziby  Zamawiającego  w dniu złożenia reklamacji.

Do składania zamówień Zamawiający upoważni wybranego pracownika.
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