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PROTOKOL KONTROLI SANITARNE]

Nr4/2020 . Krakow, 2020-01-17

(miejscowosc i data)

Przeprowadzone] przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-i) Malopolskiego
Panstwowego Wojewddzkiego Inspektora Sanitarnego

Elzbieta Pitat. modszy asystent. Oddzial Nadzoru Higieny Zywnosci i Zywienia oraz
Procesow Nauczania, nr up. 43/2020

(imi¢ i nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowaznien do czynnosci kontrolnych)

Kontrole przeprowadzono na podstawie art. 4 i 25 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o
Panstwowej Inspekcji Sanitarnej (tekst jednolity Dz. U. z 2019. poz.59)". w zwiazku z art. 67
§ 1 1iart. 68 § 1 1 § 2 ustawy z dnia 14 czerwca 1960 r. Kodeks postepowania
administracyjnego (tekst jednolity Dz. U.z 2018. poz. 2096 z pozn. zm.)"".

Sposob przeprowadzania kontroli okresla Procedura urzedowej kontroli zywnosci oraz
materialow i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia PK/BZ/01 okreslona w
zarzadzeniu nr”'104/17 Glownego Inspektora Sanitarnego z dnia 8.05.2017 r. w sprawie
procedury przeprowadzania urzedowej kontroli zywnosci oraz materialow i wyrobow
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia zmieniona zarzadzeniem nr 291/19 z dnia
13.122019 %,

Na podstawie art. 48 ust. 11 pkt. 1 ustawy z dnia 6 marca 2018 Prawo przedsiebiorcow (Dz.
U. 2018 poz. 646)""". oraz na podstawie art. 9 ust. 4 rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) 2017/625 z dnia 15 marca 2017 r. w sprawie kontroli urzedowych
1 innych czynnosci urzedowych przeprowadzanych w celu zapewnienia stosowania prawa
zywnosciowego 1 paszowego oraz zasad dotyczacych zdrowia i dobrostanu zwierzat. zdrowia
roslin 1 srodkéw ochrony roslin, zmieniajace rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i
Rady (WE) nr 999/2001, (WE) nr 396/2005, (WE) nr 1069/2009, (WE) nr 1107/2009, (UE) nr
1151/2012, (UE) nr 652/2014. (UE) 2016/429 i (UE) 2016/2031, rozporzadzenia Rady (WE)
nr 1/2005 i (WE) nr 1099/2009 oraz dyrektywy Rady 98/58/WE, 1999/74/WE, 2007/43/WE,
2008/119/WE 1 2008/120/WE. oraz uchylajace rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i
Rady (WE) nr 854/2004 1 (WE) nr 882/2004, dyrektywy Rady 89/608/EWG, 89/662/EWG,
90/425/EWG, 91/496/EWG. 96/23/WE. 96/93/WE 1 97/78/WE oraz decyzje Rady
92/438/EWG (rozporzadzenie w sprawie kontroli urzedowych) (Dz. Urz. L 95 z 07.04.2017.
str. 1) — nie dokonano zawiadomienia o zamiarze wszczecia kontroli.

I. Informacje ogdlne dotyczace kontrolowanego zaktadu.
1. Zaklad:
Centrum Administracyjne nr 1, Krakéw ul. Dunajewskiego 5

(pelna nazwa, wszystkie niezbedne dane dotvcezqgee identytikacji zakladu)

" Kazdorazowo nalezy wskaza¢ obowiazujacy publikator ustawy

Pl - . = . & . 3 . , 5
“' Kazdorazowo nalezy wskaza¢ obowiazujace zarzadzenie Glownego Inspektora Sanitarnego okreslajace te

procedure wraz z jego zmianami.
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Placowka Opiekunczo-Wychowawcza ul. Zyblikiewicza 5/111,
31-029 Krakow

(adres)

NIP: 676-10-71-318 REGON: 000700482 PESEL:
TEL: (12) 422-41-67 FAX: E-MAIL: dd1(@pro.onet.pl

Zaktad objety nadzorem na podstawie: Decyzja MPWIS z dnia 22.06.2015 r.. znak
NZ.9020.174.1.2015.

(podad nr decyzji lub wpisu do rejestru)

2. Kierujacy zaktadem:

Pani Beata Stawiarska - Dyrektor

(imi¢ i nazwisko, stanowisko)
3. Przedstawiciel zakladu:

Pani Beata Stawiarska - Dyrektor

(imi¢ i nazwisko, stanowisko)

Nie przywotano -

(osoby przywolane przez strony na swiadka dokonanych czynnosci kontrolnych)

4. Zakres przedmiotowy kontroli: Kontrola warunkoéw sanitarnohigienicznych w zaktadzie,
ocena instrukcji GHP/GMP.

5. Wyposazenie uzyte podczas kontroli: Nie uzyto

II. 1. Opis stanu faktycznego (charakter dzialalnosci zakladu, liczba pracownikow i inne
informacje charaktervzujgce zaklad).

Lokalizacja zakladu: Placéwka usytuowana jest na III pietrze kamienicy przy ul.
Zyblikiewicza 5/111 w Krakowie.

Zakres prowadzonej w zaktadzie dziatalnosci: Dziatalno$¢ zywnosciowo-zywieniowa w
zakresie od surowca do gotowej potrawy.

Wielkosé produkeji (liczba przygotowywanych positkow): Produkcja positkdéw (sniadania,
obiady, podwieczorki, kolacje) dla ok. 10 podopiecznych w wieku 16-19 lat.

Pomieszczenia objete kontrola: Kuchnia z jadalnig. magazyn art. spozywczych z urzadzeniem
chlodniczym.

Ogolna liczba pracownikéw na dzien kontroli: Zatrudnionych 4 wychowawcow, okazano do
wgladu aktualne orzeczenia lekarskie dla celéw sanitarno-epidemiologicznych. ‘
Sposob zaopatrzenia zakladu w wode (wodociag / studnia): Wodociag miejski.

Sposob odprowadzania sciekow: Kanalizacja miejska.

Sposob postepowania z odpadami: W obiekcie prowadzi si¢ segregacje odpadow, odbiorem
odpadow zajmuje sie MPO Krakow.

Zaktad posiada/ nie posiada wlasne srodki transportu: Nd.

GMO. znakowanie. traceability/ Inne: W zakladzie przestrzegane sa instrukcje GHP i GMP,
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na biezaco prowadzony jest monitoring urzadzen chtodniczych oraz zapisy z monitoringu,
zachowana jest segregacja artykutow spozywczych w loddéwce 1 zamrazarce. nie stwierdzono
srodkdw spozywczych po terminie przydatnosci do spozycia. Zapewniono srodki czystosci do
higienicznego myecia i osuszania rak. Stan sanitarnohigieniczny w obiekcie bez zastrzezen.
Wychowawcey wraz z podopiecznymi uktadaja jadtospis i dokonujg zakupdw. Positki
przygotowywane sg przez wychowawcow przy udziale podopiecznych.
Rozpatrujac dziatalnos¢é Placowki w kontekscie spetnienia wymogdw prawa zywnosciowego
a w szczegolnoscei art. 21 Rozporzadzenia (UE) Nr 1169/2011 Parlamentu Europejskiego i
Rady z dnia 25 pazdziernika 2011 r. w sprawie przekazywania konsumentom informacji na
temat zywnosci - zapewniajac bezpieczenstwo podopiecznym Korzystajacym z positkow. w
obiekcie funkcjonuje system. ktory pozwala unikna¢ ewentualnych zagrozen zdrowia i zycia
0sOb przebywajacych w Placowce. Elementem tego systemu jest wiedza o nadwrazliwosci
kazdego podopiecznego na konkretnie spozywane skladniki zywnosci oraz zapewnienie
kazdemu takich potraw. ktore nie wywotlaja u niego niepozadanych reakcji zdrowotnych.
Informacje te zbierane sa przy przyjeciu dziecka do Placowki. W ten sposob realizowana jest
zasada odpowiedzialnosci, ktora zgodnie z art. 17 ust. 1 Rozporzadzenia (WE) Nr 178/2002
spoczywa na podmiocie. ktory zywnosé¢ podal do spozycia konsumentowi nie informujac go o
mozliwych negatywnych skutkach zdrowotnych.

II. 2. Opis stwierdzonych nieprawidlowos$ci z podaniem przepisow prawnych, ktore
naruszono.
NIE STWIERDZONO

Integralng czes¢ protokolu stanowia nastepujace zataczniki: 1) arkusz oceny zakltadu obrotu
Zywnoscia

III. Ustalenia pokontrolne

1. Za stwierdzone nieprawidtowosci wymienione w pkt ..NIE DOTYCZY... zal. nr ......
11145 [ O grzywna w drodze mandatu karnego ................ w
wysokosci ........ 71 1ia podstawie . ..vesnisanmaes

upowaznienie do naktadania grzywien w drodze mandatu karnego nr 43/2020 z dnia 2019-12-
18

(po  uprzednim wysluchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz
uwzgledniajge informacje o sytuacji materialnej pouczono o prawie odmowy przyjecia
grzywny w drodze mandatu karnego i o skutkach prawnvch takiej odmowy)

2. Zgodnie z art. 10 oraz 68 Kodeksu postepowania administracyjnego na wniosek strony.
ustalono terminy usuniecia nieprawidtowosci sanitarno-technicznych:

3. W ksigzce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczace usunigcia
biezacych uchybien wymienionych w pkt NIE DOTYCZY

o usunigciu stwierdzonych nieprawidtowosei kierownik zakladu jest obowigzany zawiadomic
wlasciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie pdzniej niz wciggu 3 dni od daty
wyznaczonego terminu.

4. Uwagi i zastrzezenia kierownika/przedstawiciela zaktadu®).
Pan (i) wnosi / nie wnosi*) uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego:



Zatacznik nr 6

ZF/PK/BZ/01/01/01
Strona 4
Nie wnosi uwag.

5. Uwagi osoby kontrolujacej: Brak.
6.Czas trwania kontroli: od 11:00 do 12:00

Protoko6l niniejszy wraz z zalacznikami zostal sporzadzony w dwodch jednobrzmiacych
egzemplarzach dla kazdej ze stron. a nastepnie po odczytaniu i omowieniu zostal podpisany.
W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokona¢ odpowiedniej adnotacji.

Nd.

Poprawki i uzupetnienia do protokotu: Brak.

(podaé e strony protokolu, zalqcznika, okreslenia lub wyrazy bledne i te, kiore je zastepujq)

( podpis osoby kontrolujgcej)

( podpisy swiadkow )

IV. Potwierdzenie odbioru protokolu
Protokoét kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach): 2020-01-17

....................‘.....:;...;....2...“(.4.,;.“.“’. .......................

(imi¢ i nazwisko oraz podpis odbierajqcego protokdl)

otrzymatem (-am) w dniu 2020-01-17

Wilasciciel / osoba upowazniona w terminie 7 dni od daty dorgczenia niniejszego protokotu
moze zglosi¢ zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotycza wylacznie skontrolowanego zakladu.
Niniejszy protoké! nie moze by¢ bez zgody Matopolskiego Panstwowego Wojewodzkiego
Inspektora Sanitarnego powielany inaczej jak tylko w catosci.

Protokdl sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych i
zatwierdzono / nie zatwierdzono*) wyniki kontroli na egzemplarzu protokotu wlasciwego
panstwowego inspektora sanitarnego:

(data, podpis kierovwnika komorki organizacyjnej/

kierownika technicznego’ zastepcy)

*) - zaznaczy¢ wlasciwe

**) _ skresli¢ w przypadku podmiotdéw, ktdrych nie dotyczq przepisy Prawa przedsiebiorcow
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fax: 12 416 20 23 Zatacznik nr 1 do protokotu kontroli sanitarnej
Nr 4/2020 z dnia 2020-01-17

Piecz¢cé panstwowego inspektora sanitarnego

ARKUSZ OCENY ZAKLADU PRODUKCJI/OBROTU ZYWNOSCIA/ZYWIENIA
ZBIOROWEGO/MATERIALOW I WYROBOW PRZEZNACZONYCH DO KONTAKTU Z

ZYWNOSCIA"

Centrum Administracyjne nr 1, Krakéw ul. Dunajewskiego 5,
Placowka Opiekunczo-Wychowawcza ul. Zyblikiewicza 5/111,

31-029 Krakow

L. INFORMACJE SZCZEGOLOWE DOTYCZACE KONTROLOWANEGO ZAKLADU NA

PODSTAWIE ANALIZY RYZYKA

Zaznaczyé w odpowiedniej kolumnie tabeli

OCENA ZAGROZENIA Uwagi
Zakres kontroli Niskie Srednie Wysokie | (w!)lsac ND
: kiedy nie
N) S (W) dotyczy)
I Stan techniczno-sanitarny zakladu 0 11 22
1 Uklad i rozplanowanie pomieszczen zakladu —
funkcjonalnos¢, krzyzowanie sie drog, 0 N 5 4
przestrzen robocza zakladu, zaplecze sanitarne ’ -
pracownikow majacych kontaktu z zywnoscia.
2 Stan techniczny pomieszczen zakladu: podtogi.
Sciany, sufity i zamocowane w gorze elementy.
okna i inne otwory, drzwi, oswietlenie 0 X 2 -
pomieszczen produkcyjnych. sprzedazowych i
magazynowych.

3 Powierzchnie stykajace sie z zywnoscia.

Maszyny. urzadzenia, sprzet wykorzystywane 0 X 2 4
w procesie produkcji/sprzedazy.
4 Instalacja wodna i kanalizacja zaktadu.
. : 0 X 2 4
Systemy wentylacyjne.
5 Zabezpieczenie zaktadu przed szkodnikami i 0 N | "
ich zwalczanie. ‘ -
6 Gospodarka odpadami — przechowywanie 1 0 N 1 3
usuwanie odpadow. ‘ -
7 Zabezpieczenie przed dostepem osob 0 = 1 5
postronnych. ) N
II Higiena produkcji, dystrybucji i sprzedazy 1} 16 42
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1 Czystos¢ pomieszczen zakladuw tym srodkow
transportu. Procesy czyszczenia. mycia.,
dezynfekcji w calym procesie technologicznym 0 X 8 16
(w tym urzadzen, sprzetu. naczyn). Jakos¢
wody wykorzystywanej w zakladzie.

2 Warunki magazynowania, pakowania,

transportu i sprzedazy, w tym zachowanie 0 X 5 11
lancucha chlodniczego.
3 Higiena osobista pracownikow. stan zdrowia 0 " 3 15

0sob majacych kontakt z zywnoscia.

III Zarzadzanie zakladem, kontrola
wewnetrzna i systemy zarzadzania 0 28 56
bezpieczenstwem zywnosci

1 Zaangazowanie kierownictwa i przygotowanie
merytoryczne pracownikow (kwalifikacje 0 X 2 4
zatrudnionych pracownikow).

2 Wiarygodnos¢ przedsiebiorcy, w tym
prawidlowos¢ i terminowos¢ realizacji 0 . i 5
nakazow ujetych w decyzjach wlasciwych '
organow PIS i gotowos¢ do wspolpracy.

3 Prawidlowos¢ procedur i ich realizacji i (GHP, 0 " 9 17
GMP, HACCP). )
4 Dzialania korygujace przy stwierdzonych
. it g 0 X 3 7
niezgodnosciach.
5 Sledzenie produktu (Traceability). 0 X 5 10
6 Kontrola surowcow 1 wyrobow przez
2 S h g 0 X 4+ 8
producenta, w tym badania wiascicielskie.
7 Znakowanie. 0 X -+ 8
IV Profil dzialalnos$ci —producenci -zgodnie z ) 0
1 kategoryzacja zakladow 0 5 5
IV Profil dzialalno$ci —pozostala dzialalnos¢ - 0 3 16
2 zgodnie z kategoryzacja zakladow : X
V Powiadomienie RASFF/AAC
0 25 50
Suma punktéw 0 0 16
Suma punktéw ogélem ‘ 16
Kategoria ryzyka Niskie Srednie Wysokie
B ~®» e W -
Ryzyko dla ocenianego zakladu SREDNIE

KRYTERIA OCENY:
Ryzyko wysokie powyzej 49 pkt

Ryzyko srednie powyzej 15 do 49 pkt

Ryzyko niskie nie wigcej niz 15 pkt



Zalacznik nr 6

ZF/PK/BZ/01/01/01
) Strona 3/3
[I. STWIERDZONE NIEPRAWIDLOWOSCI ZOSTALY UJETE W PROTOKOLE

KONTROLI SANITARNEJ

[1I. UWAGI I ZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEJSZEJ OCENY:
Brak.

E3\oRkes ek

(podpis osoby kontrolujacej)




